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Huancavelica, 23 de agosto de 2024
VISTOS:

01 archivo digital que contiene el Disefio Curricular 2022 — 2026 Actualizado al
2024, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de la Facultad de Ciencias
Agrarias de la Universidad Nacional de Huancavelica, en 236 folios, Informe N° 000088-
2024-UNH/DAIA (25.07.2024), Oficio N° 000210-2024-UNH/EPIAS (31.07.2024), Proveido
de la Facultad de Ciencias Agrarias N° 000742 (01.08.2024), Oficio Transcriptorio N°
000059-2024-UNH/SD-FCA (08.08.2024), Resolucion de Consejo de Facultad N° 78-2024-
CF-FCA-UNH (08.08.2024), Oficio N° 000385-2024-UNH/FCA (08.08.2024), Proveido de
Vicerrectorado Académico N° 001722 (09.08.2024), Proveido de la Direccién de Gestion
Académica N° 001431 (09.08.2024), Proveido de la Unidad de Innovacién Académica N°
000184 (12.08.2024), Informe Técnico N° 000054-2024-UNH/UIA (12.08.2024), mas 237
folios, Oficio N° 000709-2024-UNH/DGAC (13.08.2024), Oficio N° 000741-2024-
UNH/VRAC (14.08.2024), Proveido de Rectorado N° 005612 (13.08.2024), Proveido de
Secretaria General N° 003457 (14.08.2024), Proveido de Consejo Universitario N° 000120
(22.08.2024), Oficio Transcriptorio N° 001251-2024-UNH/CU (21.08.2024), Proveido de la
Unidad de Administracion Documentaria y Archivo N° 003492 (22.08.2024); sobre
ratificacion de la Resolucién de Consejo de Facultad N° 78-2024-CF-FCA-UNH
(08.08.2024), que aprueba el Disefio Curricular 2022 — 2026 Actualizado al 2024, de la
Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de la Facultad de Ciencias Agrarias de la
Universidad Nacional de Huancavelica; y

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con lo previsto por el articulo 18° de la Constitucién Politica
del Perq, articulo 8° de la Ley Universitaria N° 30220: Cada universidad es autébnoma, en
su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y economico. Las
universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y de las
Leyes; el Estado reconoce la Autonomia Universitaria; y, La autonomia inherente a las
universidades se ejerce de conformidad con lo establecido en la Constitucion,
respectivamente;

Que, el decano de la Facultad de Ciencias Agrarias, remite al vicerrector académico
de la UNH, con Oficio N° 000385-2024-UNH/FCA (08.08.2024), la Resolucién de Consejo
de Facultad N° 78-2024-CF-FCA-UNH (08.08.2024), que aprueba el Disefio Curricular
2022 — 2026 Actualizado al 2024, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de
la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Huancavelica, para su
ratificaciéon en Consejo Universitario;

Que, el director de gestién académica (e), remite al vicerrector académico de la
UNH, mediante Oficio N° 000709-2024-UNH/DGAC (13.08.2024), el Informe Técnico N°
000054-2024-UNH/UIA (12.08.2024), emitido por el jefe de la Unidad de Innovacion
Académica, quien manifiesta: (...) El inicio del proceso de revisiéon del Disefio Curricular
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Huancavelica, 23 de agosto de 2024

2022-2026 (Actualizado al 2024) del Programa de Estudios de Ingenieria Agroindustrial,
obedece a la necesidad de contar con un Diserio Curricular ACTUALIZADO y ADECUADO
a la normatividad institucional vigente y coherente a la demanda y necesidad social. (...) El
numeral 5.4 del Modelo Educativo UNH — 2021 4ta edicién, establece 4 componentes de
la estructura de los disefios curriculares de pregrado y posgrado. (...) El articulo 45.1 de la
Ley N° 31803 modifica al articulo 45.1 de la Ley N° 30220 Ley Universitaria y establece lo
siguiente: Grado de Bachiller, requiere haber aprobado los estudios de pregrado y el
conocimiento de un idioma extranjero, de preferencia inglés o lengua nativa. Los estudios
de pregrado incluyen un curso de trabajo de investigacion que se sigue en el ultimo
semestre de estudios de cada carrera. Del cumplimiento del componente 1:
Fundamentacién del Programa de estudios e Se observa que entre el marco institucional y
la base legal del programa académico existe una coherencia e Se evidencia que la
informacion y datos existentes sobre el estudio de la demanda social, el mercado
ocupacional y el diagnéstico interno son consistentes y pertinentes. Del cumplimiento del
componente 2: Desarrollo curricular e Comparados el disefio curricular 2017-2021 y Disefio
Curricular 2017-2021 Actualizado al 2024 del Programa de Estudios de Agronomia, en su
numeral 2 referidos al Desarrollo Curricular, ha considerado la asignatura de Trabajo de
Investigacién de acuerdo a la Ley N° 31803 que modifica al articulo 45.1 de la Ley N° 30220
Ley Universitaria. Del cumplimiento del componente 3: Lineamientos de gestion curricular
e Cumplen con plantear lineamientos referidos a la planificacién, control y ejecucion
curricular, perfil del docente, estrategias curriculares, gestion de la evaluacion del
aprendizaje, investigacion cientifica, lineas de investigacion, graduacion y vinculacion con
grupos de interés. Sin embargo, en este componente no se incorporan cambio alguno. Del
cumplimiento del componente 4: Evaluacioén curricular ¢ Cumplen con senalar pautas para
la evaluacion externa del curriculo y el periodo de evaluacion para la ratificacion o cambio
de mejora; y, concluye: (...) remitir la opinién técnica a la instancia correspondiente para
su ratificacion con acto resolutivo de Consejo Universitario;

Que, el vicerrector académico, deriva al sefior rector de la UNH, mediante Oficio N°
000741-2024-UNH/VRAC (13.08.2024), la Resolucién de Consejo de Facultad N° 78-2024-
CF-FCA-UNH (08.08.2024) que aprueba el Disefio Curricular 2022 — 2026 Actualizado al
2024, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de la Facultad de Ciencias
Agrarias de la Universidad Nacional de Huancavelica; para su ratificacion en Consejo
Universitario, via acto resolutivo;

Que, el articulo unico de la Ley N° 31803, que modifica el numeral 45.1 del articulo
45° de la Ley Universitaria N° 30220, sobre los requisitos minimos para la obtencién de
grados vy titulos, precisa: Grado de Bachiller: requiere haber aprobado los estudios de
pregrado y el conocimiento de un idioma extranjero, de preferencia inglés o lengua nativa.
Los estudios de pregrado incluyen un curso de trabajo de investigacion que se sigue en el
ultimo semestre de estudios de cada carrera,;
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Huancavelica, 23 de agosto de 2024

Que, de acuerdo al articulo 40° de la Ley Universitaria N° 30220, se establece que:
Cada universidad determina el disefio curricular de cada especialidad, en los niveles de
ensefianza respectivos, de acuerdo a las necesidades nacionales y regionales que
contribuyan al desarrollo del pais. Todas las carreras en la etapa de pregrado se pueden
disefar, seguin mdédulos de competencia profesional, de manera tal que a la conclusién de
los estudios de dichos médulos permita obtener un certificado, para facilitar la incorporacion
al mercado laboral. Para la obtencion de dicho certificado, el estudiante debe elaborar y
sustentar un proyecto que demuestre la competencia alcanzada. Cada universidad
determina en la estructura curricular el nivel de estudios de pregrado, la pertinencia y
duracion de las practicas preprofesionales, de acuerdo a sus especialidades. El curriculo
se debe actualizar cada tres (3) afios o cuando sea conveniente, segun los avances
cientificos y tecnologicos. (...);

Que, el articulo 76° del Estatuto de la UNH, reformado con Resoluciéon N° 0008-
2023-AU-UNH (31.05.2023), sefiala: El Disefio Curricular es un documento de gestion de
la carrera profesional en base al Modelo Educativo de acuerdo con las necesidades locales,
regionales y nacionales que contribuyan al desarrollo del pais; Contiene los elementos
fundamentales: justificacion de la carrera profesional, perfiles y plan de estudios
programados en asignaturas o modulos, segtn la especialidad,

Que, el articulo 79° del precitado Estatuto de la UNH, sefala: La Escuela
Profesional es la encargada de evaluar y actualizar el curriculo, cada tres (3) afios o cuando
sea necesario, segun la demanda laboral, oferta educativa y los avances cientificos y
tecnolégicos;

Que, el articulo 136° del mencionado Estatuto, dice: El Consejo Universitario es el
maximo organo de gestion, direccion y ejecucion académica, investigativa y administrativa
que cumple en conformidad con lo sefialado en el presente Estatuto;

Que, el numeral 5) del articulo 141° del referido Estatuto, sobre atribuciones del
Consejo Universitario prescribe: Concordar y ratificar los documentos de gestion
académica y administrativa propuestos por las Unidades Académicas y de apoyo
respetando el orden jerarquico por conducto regular;

Que, el articulo 16° del Reglamento Académico de la Universidad Nacional de
Huancavelica — Versiéon 001, aprobado mediante Resolucién N° 0253-2024-CU-UNH
(06.03.2024), prescribe: En todos los programas de estudio de la UNH, se disefian e
implementan el Disefio Curricular; en concordancia a las disposiciones genéricas
establecidas en el Modelo Educativo vigente y estudio de oferta y demanda educativa, los
cuales son aprobados por Consejo de Facultad y ratificados por Consejo Universitario;
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RESOLUCION N° 0958-2024-CU-UNH
Huancavelica, 23 de agosto de 2024

Que, el sefor rector de la UNH, dispone al secretario general, mediante Proveido
de Rectorado N° 005612 (13.08.2024), su consideracion en agenda de Consejo
Universitario, conforme a sus prerrogativas;

Estando a lo acordado en sesion extraordinaria de Consejo Universitario de fecha
15 de agosto de 2024 y en uso de las atribuciones que le confiere al Titular del Pliego, la
Ley Universitaria N° 30220, Estatuto de la UNH y Resolucion de Comité Electoral
Universitario N° 006-2021-CEU- UNH (02.07.2021);

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. — RATIFICAR la Resolucién de Consejo de Facultad N° 78-2024-
CF-FCA-UNH (08.08.2024), que aprueba el que aprueba el Disefio Curricular 2022 — 2026
Actualizado al 2024, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de la Facultad
de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Huancavelica, documento que consta
de 04 numerales, 03 anexos y es parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO SEGUNDO. — DISPONER que el jefe de la Oficina de Tecnologias de la
Informacion, cumpla con publicar en el Portal Web de la Universidad Nacional de
Huancavelica, bajo responsabilidad.

ARTICULO TERCERO. — NOTIFICAR con la presente al Vicerrectorado de Investigacion,
Vicerrectorado Académico, Direccion General de Administracion, Direccion de Gestion
Académica, Oficina de Tecnologias de la Informacion, Facultad de Ciencias Agrarias y
Escuela Profesional de Agronomia de la Universidad Nacional de Huancavelica, para su
conocimiento y cumplimiento.

Registrese, comuniquese y archivese.
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= FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

CONSEJO DE FACULTAD
RESOLUCION Ne 78-2024-CF-FCA-UNH
Acobamba, 08 de agosto de 2024

VISTOS:

El Expediente N° DAIA0020240000263, Oficio Transcriptorio N° 059-2024-
UNH/SD-FCA (08.08.2024), Proveido del Decanato N° 742-2024-UNH/FCA (01.08.2024),
Oficio N° 210-2024-UNH/EPIAG (31.07.2024) del director de la Escuela Profesional de
Ingenieria Agroindustrial e Informe N° 088-2024-UNH/DAIA (25.07.2024), sobre actualizacion
del “DISENO CURRICULAR 2022-2026” de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial
-FCA-UNH, con cuatro (04) folios y disefio curricular en digital, y

CONSIDERANDO:

Que, la Universidad Nacional de Huancavelica fue creada mediante Ley N° 25265, del 20
de junio de 1990, y mediante la Resolucion N° 699- 2006-R-UNH. Se crea la Facultad de Ciencias
Agrarias;

Que, de acuerdo a lo establecido en el art. 37° del Estatuto de la Universidad Nacional de
Huancavelica, reconformado mediante Resolucion N° 01-2024-AU-UNH (08.02.2024),
prescribe: Las facultades gozan de autonomia académica, normativa, gubernativa,
administrativa y econdmica, dentro del marco de la Ley y el Estatuto;

Que, segun indica el art. 39° de la citada norma, menciona que la Universidad Nacional de
Huancavelica cuenta con las siguientes facultades: 1. Ciencias Agrarias. 2. Ingenieria
Electronica- Sistemas. 3. Ingenieria de Minas-Civil-Ambiental. 4. Ciencias de Ingenieria. 5.
Ciencias de la Educacion. 6. Ciencias Empresariales. 7. Derecho y Ciencias Politicas. 8.
Enfermeria. 9. Ciencias de la Salud;

Que, de acuerdo a los art. 76°, 77°, 78° y 79 del Estatuto de la Universidad Nacional de
Huancavelica, menciona: El Disefio Curricular es un documento de gestién de la carrera
profesional en base al Modelo Educativo de acuerdo con las necesidades locales, regionales y
nacionales que contribuyan al desarrollo del pais; contiene los elementos fundamentales:
justificacion de la cerrera profesional, perfiles y plan de estudios programados en asignaturas o
méddulos, segun la especialidad. Las escuelas profesionales pueden disefiar el curriculo, en base
a asignaturas y/o mddulos de competencia profesional. Culminado los médulos, los egresados
obtienen un certificado previa elaboracién y sustentacion de un proyecto, donde muestran su
competencia alcanzada, para lo cual la carrera profesional reglamenta los procesos
correspondientes segun su especialidad. En la estructura curricular de la Escuela Profesional,
se determina el nivel de estudios, la pertinencia y duracién de las préacticas pre profesionales.
Para la ejecucion de esta Ultima, la Escuela Profesional propone convenio especifico y
reglamenta de acuerdo con la naturaleza de cada carrera profesional. La Escuela Profesional
es la encargada de evaluar y actualizar el curriculo, cada tres (3) afios o cuando sea necesario,
segun la demanda laboral, oferta educativa y los avances cientificos y tecnol6gicos;

Que, de acuerdo a lo establecido en el numeral 6) del art. 165° del Estatuto. Prescribe, las
atribuciones del Consejo de Facultad son: Aprobar y evaluar el plan estratégico, plan operativo
y otros documentos de gestion de la facultad;

Que, mediante Resolucion N° 0524-2022-CU-UNH (29.04.202~2), se ratifica la Resolucion
N° 0279-2021-CF-FCA-UNH (28.12.2021) que aprueba el “DISENO CURRICULAR 2022-
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2026” de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial, Facultad de Ciencias Agrarias de
la Universidad Nacional de Huancavelica;

Que, el decano deriva la documentacién para su tratamiento y aprobacion en sesion de
Consejo de Facultad, habiendo verificado el expediente presentada consignado en vistos y
teniendo en cuenta los sustentos legales, el Consejo de Facultad en sesion ordinaria, del dia 07
de agosto del afio dos mil veinticuatro. Acuerda actualizar el “DISENO CURRICULAR 2022-
20267, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial, Facultad de Ciencias Agracias de
la Universidad Nacional de Huancavelica;

Que, analizando el expediente de vistos, el decano en uso de sus atribuciones que establece
el art. 168° del Estatuto de la UNH y la Resolucion N° 001-2023-CEU-AU-UNH (28.06.2023);

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. — APROBAR la actualizacion del “DISENO CURRICULAR 2022-
20267, de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial, Facultad de Ciencias Agracias de
la Universidad Nacional de Huancavelica, el mismo que consta en 236 folios.

ARTICULO SEGUNDO. - ELEVAR la presente Resolucion al Vicerrectorado Académico de
la UNH, para su ratificacion en Consejo Universitario.

ARTICULO TERCERO. — NOTIFICAR la presente Resolucion a la Escuela Profesional de
Ingenieria Agroindustrial, para su conocimiento y demas fines.

Registrese, comuniquese y archivese.
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INTRODUCCION

La Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial de la Facultad de Ciencias Agrarias,
de la Universidad Nacional de Huancavelica, presenta a la comunidad el disefio

curricular 2022, de la carrera profesional de Ingenieria Agroindustrial.

El presente curriculo esta en concordancia con las disposiciones legales vigentes,
contenidas en la Ley Universitaria y complementarias y en el Estatuto, Modelo Educativo
y Reglamento de la Universidad Nacional de Huancavelica.

Este disefio curricular 2022 tiene por finalidad brindar al alumno una formacién teérica,
actualizada y competente en su especialidad, dandole oportunidad al ingreso a la vida
profesional. En estos dias nuestro pais demanda de profesionales en ingenieria
agroindustrial con iniciativa empresarial y compromiso social. La escuela profesional
esta comprometida a satisfacer la necesidad imperante que la sociedad requiere,
brindando la opcion académica al alumno para enfrentar los retos de la modernidad de
las empresas de hoy.

Para lograrlo, se requiere de la participacion del elemento transformador humano
adecuado, un profesional como el ingeniero agroindustrial, el futuro responsable del
manejo productivo, de la industrializacion y comercializacién de los recursos agricolas,

pecuarios e ictiol6gicos de esta regién y del Peru.

El nuevo profesional que se formara en las aulas de la Universidad Nacional de
Huancavelica tiene el perfil de cubrir todos los aspectos académicos-administrativos que

se exponen en la edicién del presente disefio curricular 2022.

En la actualidad la economia mundial se ha globalizado, lo que ha traido como
consecuencia una nueva vision cientifica y tecnolégica. que influyen en los procesos de
produccion, propician la expansion de mercados y ofrecen una mayor exigencia de la
seguridad y calidad del producto final. Un elemento fundamental para el desarrollo e
implementacion de la tecnologia en la agroindustria es la formacion de recursos
humanos altamente capacitados. que garanticen la generacion y el aprovechamiento

cabal del conocimiento.



1. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA PROFESIONAL

1.1. Marco institucional
La Universidad Nacional de Huancavelica, creada por Ley N° 25265, la misma que
se promulgd y se publicé el 20 de junio de 1990; autorizada por el congreso de la
Republica del Perd. Siendo sede la ciudad de Huancavelica y sus filiales
descentralizadas Acobamba, Lircay y Pampas, procediéndose a su instalacion y
funcionamiento el 14 de octubre del mismo afio, ante la presencia de las
autoridades de la localidad, miembros de la comision de la Asamblea Nacional de
Rectores, constituyendo un verdadero acontecimiento cultural que marcé un hito en
la historia regional de Huancavelica. La Primera Comision Organizadora fue
designada por la Asamblea Nacional de Rectores, mediante la Resolucion N° 0270-
90-ANR del 02 - Oct - 1990. Posteriormente se incorporaron escuelas profesionales:
Administracion, Contabilidad. Ingenieria Civil, Agroindustrias, Obstetricia, Derecho
y Ciencias Politicas.

La Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Huancavelica. filial
Acobamba, fue creada el afio 2006, por acuerdo del Consejo Universitario. Dicha
facultad esta conformada por las siguientes especialidades: Escuela Académico
Profesional de Agroindustrias (El afio 2014 cambia de denominacion a Escuela
Profesional de Ingenieria Agroindustrial) y la Escuela Académico Profesional de
Agronomia (en la actualidad como escuela profesional de Ingenieria de Agronomia).
Son las dos escuelas que actualmente vienen funcionando en la Region
Huancavelica, provincia de Acobamba, Ciudad Universitaria Comun. Era brindando
servicios de educaciéon a nivel universitario a estudiantes de la zona y sus

comunidades.

El funcionamiento de la escuela profesional representa un aporte muy importante
para el desarrollo econdmico y social de la provincia de Acobamba y del pais, a
través de la formacién de nuevos profesionales. La carrera profesional tiene el
proposito principal el desarrollar sistemas de produccion agroindustrial

considerando la seguridad alimentaria y el desarrollo sostenible de la regién.
Misién de la Facultad de Ciencias Agrarias

Facultad formadora de profesionales en ciencias agrarias, comprometida con la
innovacién cientifica, tecnoldgica y extension cultural para el desarrollo sostenible

de la region.



Vision de la Facultad de Ciencias Agrarias

Facultad con carreras acreditadas en la formacion de profesionales competitivos.

lider en innovacion cientifica, tecnoldgica y extensién cultural para el desarrollo

agrario sostenible de la region.

1.2. Base Legal del Programa Académico

1.2.1.Nacional

Constitucion Politica del Peru

Ley Universitaria - Ley N°30220

Ley General de Educacion - Ley N°28044

Reglamento del Registro Nacional de Grados y Titulos — Resolucién del
Consejo Directivo N°009-2015-SUNEDU/CD

Ley del Sistema Nacional de Evaluacion, Acreditacion y Certificacion de la
Calidad Educativa y su Reglamento - Ley N° 28740

Proyecto Educativo Nacional al 2036: el reto de la ciudadania plena -
Decreto Supremo N°009-2020-MINEDU

1.2.2.Institucional

Ley de Creacion de la Universidad Nacional de Huancavelica - Resolucién
N° 25265

Resolucion de Creacion de la Escuela Académico Profesional de Ingenieria
de Agroindustria — Resolucién N° 177-2003-R-UNH

Resolucion de Cambio de Nombre — Resolucién N° 0542-2014-CU-UNH
Resolucion de Oficializacion de Denominacién — Resolucién N° 0005-2017-
AU-UNH

Estatuto de la Universidad Nacional de Huancavelica

Texto Unico de Procedimientos Administrativos — UNH

Modelo Educativo de la Universidad Nacional de Huancavelica, 2021 -
Resolucion de Consejo Universitario N° 1367-2021-CU-UNH

Reglamento Académico de la UNH.

Disefio Curricular “Programa de Estudios Generales”

1.2.3.Profesional

Ley del Colegio de Ingenieros del Perl - Ley N°14086 y su modificatoria
N°24648
Ley del Profesional de Ingenieria - Ley N°28858



1.3. Estudio de la demanda a social y mercado ocupacional

El estudio que se realizé fue de caracter exploratorio y permitié identificar patrones

y tendencias en la oferta de servicios de capacitacién y formacion, asi como la

gestién de recursos humanos en las instituciones del sector agroindustrial pablico y

privado.

El estudio de demanda social y mercado ocupacional se realiz6 en base a tres

objetivos:

1. Identificar el mercado ocupacional actual. considerando las tendencias
ocupacionales a nivel nacional y regional.

2. Determinar la demanda social de la escuela profesional en la jurisdiccion de la
UNH.

3. Determinar la demanda social de los egresados de la carrera profesional en la

region Huancavelica.

1.3.1.Agroexportacion peruana

La demanda mundial por alimentos organicos y saludables sigue en aumento
y el Peru participa de la oferta preferencial de compradores exigentes venidos
de otras latitudes. Aln no se ha explotado nuestra biodiversidad. Existe una
interesante alternativa ganadera y sus derivados un motor de desarrollo de

las zonas alto andinas deprimidas, con un potencial mas que prometedor.

Pocos paises en el mundo pueden hacer gala de la diversidad de alimentos
con que cuenta el Per0. Y el agro. que durante tantos afios estuvo relegado a
un desarrollo dependiente del consumo local, ahora, gracias a las ventas de
sus productos de bandera, se ha convertido en una fuerte palanca de la
economia del pais. Las proyecciones no pueden ser mas optimistas y, segun
calculos de Promperu. el agro llegara a exportar US$10,000 millones dentro
de una década. Hay que tener en cuenta que la demanda mundial por
alimentos crece afio a afio y los pedidos de mayor volumen provienen del
continente asiatico, una region donde la pobreza se ha reducido
significativamente. El esparrago, el mango, el café, las uvas y las paltas son
productos que ya tienen aceptacion y que, en algunos casos, todavia les
queda un largo trecho por recorrer, tanto en Rusia como en Estados Unidos.
En general, la canasta exportadora peruana no solo es diversa, sino que sus
productos llegan a practicamente todos los mercados del mundo, sobre todo
las verduras y hortalizas, y la oferta nacional encaja actualmente con la

demanda mundial.



En diciembre del 2016 la balanza comercial fue positiva, nivel mas alto del
afo. Este superavit debido principalmente a las mayores exportaciones
tradicionales y no tradicionales. El volumen exportado se incremento en 3,6
por ciento respecto al de similar periodo del afio pasado. Los embarques de
productos tradicionales se incrementaron 0,6 por ciento (cobre, zinc, oro,
harina de pescado y petréleo). En tanto el volumen exportado de productos
no tradicionales se incrementé 15,9 por ciento (productos agropecuarios,
guimicos, pesqueros y siderometallrgicos).

1.3.1.1. Exportaciones no tradicionales

En el afio 2016 las exportaciones de este rubro alcanzaron los US$ 7 641
millones, superiores en 24,0 por ciento a las del 2014. El volumen aument6
16,1 por ciento sobresaliendo las exportaciones agropecuarias en particular
uvas, mangos, conservas de alcachofas y paltas. También aumentaron los
envios de productos quimicos - laminas para envolturas, éxido de zinc y

colorantes de cochinilla - y siderometallrgicos - alambre de cobre refinado.
1. Agropecuarios

En el afio 201 6 las exportaciones de este rubro sumaron US$ 2 190 millones
con un incremento del volumen de 17,3 por ciento. Los principales destinos
fueron Estados Unidos (US$ 683 millones) y Paises Bajos (US$ 266 millones).
seguidos de Espafia (US$ 227 millones).

* Uva: En el afio 201 6, las exportaciones de este producto alcanzaron los
US$ 1 80 millones, superior en 33.9 por ciento al de 2009. Las empresas
mas importantes en el afio fueron El Pedregal, Complejo Agroindustrial
Beta y Drokasa y los principales destinos: Estados Unidos. Paises Bajos,
Hong Kong y Rusia.

» Conservas de alcachofas: Sumaron US$ 13.0 millones en diciembre
2016. monto mayor en 63,7 por ciento al de diciembre 2014. Con esto. las
exportaciones del afio fueron US$ 96 millones. 29.5 por ciento mas que en
2014. Las principales empresas fueron Sociedad Agricola Vira (US$ 40,0
millones) y Danper Trujillo (US$ 26 millones), dirigidas a Estados Unidos y

Espafia.

* Pimiento piquillo y morrén: Sumaron US$ 11,9 millones, mayores en
38,4 por ciento a las de diciembre 2014. En el 2015, sumaron US$ 84

millones. mayores en 4,5 por ciento a las de 2014. Las principales



empresas fueron Gandules. Eco- Acuicola y Camposol, exportando

principalmente a Espafa y Estados Unidos.

* Mangos frescos: En el mes fueron US$ 18.2 millones, menor en 22.9
por ciento al valor de diciembre 2014. Con ello. en el 2015 sumaron US$
89 millones, mayores en 26,2 por ciento a las de 20 14. Las principales
exportadoras fueron: Sunshine Export y Camposol. Y los principales
mercados fueron Paises Bajos y Estados Unidos.

* Cebollas frescas: Fueron US$ 5,6 millones en diciembre 2016. mayores
en 46.1 por ciento a diciembre 2014. En el afio 2015. Sumaron US$ 41,9
millones. superiores en 48.7 por ciento a las de similar periodo de 2014,
con un incremento del volumen de 64.1 por ciento. Los embarques se
destinaron a Estados Unidos (US$ 26 millones) y Colombia (US$ 1 1
millones). Las principales exportadoras tueron: Agricola Miranda vy
Empresa Export & Import Marerose, Corporaciéon Agricola Supe, entre

otras.
2. Pesqueros

En el 2015, las exportaciones de productos pesqueros no tradicionales fueron
US$ 642 millones, superiores en 24,2 por ciento a las de similar periodo del
afo anterior. Los precios promedio se incrementaron en 32,7 por ciento, en

tanto el volumen embarcado se redujo en 6,4 por ciento.
3. Textiles

En el 2015, las exportaciones textiles alcanzaron un valor de US$ 1558
millones, mayores en 4,4 por ciento a las de similar periodo del afio anterior.
El volumen se incrementd en 2,6 por ciento y los precios promedio subieron

1,4 por ciento.
4. Maderas y papeles y sus manufacturas

En el afio 2015. estas exportaciones sumaron US$ 355 millones, superiores
en 6,0 por ciento por mayores ventas de madera en laminas (7,1 por ciento)
y manufacturas de papel y carton (17,5 por ciento), las cuales en conjunto

representan 71 por ciento del total.

1.3.2.Expoalimentaria

La feria Expoalimentaria 2016 recibi6é a 605 expositores de los cuales fueron
145 internacionales entre los cuales estuvieron Argentina, Brasil, Bolivia.

Chile, Dinamarca, Ecuador, Espafia, Guatemala, Holanda, india. Indonesia,
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Italia, Japdn, Polonia, Sudéfrica y Turquia; y 460 nacionales de 21 regiones
incluyendo a Huancavelica; los cuales estuvieron desarrollando los sectores
de alimentos y bebidas, pesca, servicios, maquinaria, equipos y tecnologia;
envases y embalajes. El top 10 de productos del agro fue integrado por el
aguaymanto, palta, cacao, iraca, quinua, café, mango, chia, arroz y sacha
inchi. ElI Top 10 para productos de pesca fue para los langostinos, salmon,
conserva, pota, anguila, cabal la, calamar, concha de abanico, trucha, tilapia.

La oferta peruana fue abundante e innovadora. tanto en bebidas exdticas
cuanto, en productos organicos, que demuestran. una vez mas, que la
biodiversidad es el principal activo del pais. En este altimo rubro, las uvas, la
quinua, la kiwicha y frutas diversas fueron las preferidas por los compradores,
gue generaron pedidos hasta por US$ 200 millones. La tendencia mundial por
comida saludable estd marcando la pauta en el mundo y nuestro pais pudo

mostrar su oferta.

Se estimé que, para el 2017, los envios de organicos superen los US$ 320
millones, a pesar de que los precios se sitdan, por lo general, 20% por encima
del producto convencional. Este tipo de exportaciones involucran a 50 mil
pequefios productores, distribuidos en mas de 270 mil hectareas en el ambito
nacional. Para dentro de cinco afios, el estimado de ventas al exterior por

concepto de agroexportaciones es de US$ 15,000 millones.

1.3.3.Supermercados
Un pais que ha mostrado un vivo interés en realizar compras directas para
abastecer a sus supermercados es Brasil. Cadenas como Pao de Agucar.
Makro. Walmart. Sams Club y Rold&o establecerian una relacion directa con
el productor para adquirir uvas frescas, esparragos. alcachofas y pimientos
en conserva. Este sistema elimina de plano a los intermediarios y favorece al
productor local. que estaria, asi. conectado comercialmente con zonas de

frontera como Acre, Rondonia, Mato Grosso y Amazonas.

Productos que estarian preparandose para ingresar al mercado brasilefio son
el maiz gigante del Cusco, el pimiento, la alcachofa, las fresas, el durazno. la

granadilla, las flores y 10s citricos, todos en presentacion en conserva.

1.3.4.Gastronomia
La materia prima de nuestros platos de bandera debe estar facilmente
disponible a los responsables de restaurantes y locales de comidas

representativos. Productos como el aji. el limén, la cebolla roja. el maiz
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morado o la ltcuma se ven favorecidos por el lugar preponderante que ocupan
entre los ingredientes de nuestra sabrosa cocina. Actualmente el 90% de

franquicias en el exterior pertenece al rubro gastronomico.

Este escenario alentador y con tantos proyectos tanto en el mercado local
como el exterior brinda excelentes oportunidades laborales a quienes decidan
estudiar carreras como: ingenieria agraria, agroindustrial, agronegocios.
industrias alimentarias, ambiental, biologia, gestion de agronegocios; asi cono
técnico agropecuario, produccion agricola, administracion agropecuaria,
conservacion de suelos y agua, riego tecnii3cado, manejo de la cadena de

frio, apicultor, etc.

1.3.5.Potencial de Huancavelica
En Huancavelica la actividad mas relevante es la agricultura. En segundo
lugar, esta el sector servicios que tiene un destacado aporte en el PB | de la
region y un fuerte crecimiento dentro de la economia regional, en este sector
aparece con mayor claridad la tendencia a seguir creciendo. Resalta también
el sector de energia y minas, por su gran contribucién en impuestos y canon

minero.

En la regién destaca también la silvicultura, como actividad dedicada al cultivo
de bosques o montes, con técnicas que se aplican a las masas forestales para
obtener de ellas una produccién continua de bienes y servicios demandados

por la sociedad.

Segun el Plan Estratégico Regional el potencial de Huancavelica se encuentra

en las siguientes actividades:

Tabla 1
Actividades econdmicas de Huancavelica.
ACTIVIDAD SECTOR
Agricultura / ganaderia Agropecuario
Turismo / comercio Servicios
Mineria Energia y minas
Pesca Pesca

1.3.5.1. Sectores econdmicos que proyectan desarrollo sostenido
Sector Agropecuario

En Huancavelica, el principal cultivo es la papa, seguida por el maiz amilaceo
y la cebada; en menor proporcion se encuentra el trigo, habas, alfalfay arveja.

Por otro lado, existen 85 337 unidades agropecuarias (terrenos de cultivo) en
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las partes bajas de la regién donde se producen frutales, cultivos alimenticios

como la papa, quinua, cebada y avena.

Destaca la actividad pecuaria, que se ubica entre los primeros productores de
ganado (rebafio mixto familiar) a nivel nacional. Sin embargo. se necesita la
tecnificacion y el uso de alimento balanceado que no se usa. Se considera
gue Huancavelica tiene un potencial pecuario aun no capitalizado. Por esta
razon. es necesario que la oferta educativa y las inversiones se destinen con

mayor atencion a esta area de desarrollo econémico y social.

El Plan Estratégico de Desarrollo Regional plantea la necesidad de mejorar el
rendimiento agricola y pecuario, busca reactivar el agro promoviendo
inversiones para mejorar la produccion. alentando planes de riego,
conservacion de suelos y reforestacion, incluso se plantea desarrollar la
agroindustria. También habria perspectivas de apoyar el desarrollo del sector
pecuario, teniendo en cuenta que Huancavelica estd entre los primeros

productores de ganado (rebano mixto familiar) a nivel nacional.
Sector Pesca

La region tiene gran potencial acuicola, que muy bien podria ser aprovechado
para mejorar la produccioén y la productividad de Huancavelica, ya que cuenta
con 126 riachuelos y 100 lagunas. lo cual ofrece una gran oportunidad

empresarial para la crianza de truchas y otras especies.

1.3.6.Diagndstico de la ofertay demanda laboral para los profesionales
El Perl es un pais diverso y heterogéneo. esta misma diversidad ecolbgica
es la que nos hace poseedores de una multiplicidad de recursos naturales y
especies que adecuadamente utilizadas pueden constituir una fuente de

empleo e ingresos para un amplio sector de nuestra poblacion.

El Pert es también de pequefios productores que a partir de su propio
esfuerzo han logrado montar sus pequefios negocios. crear procesos
productivos y vender sus productos. Creemos que estos recursos humanos
son en si otro potencial importante que requiere ser impulsado. Se necesita

ingenieros agroindustriales en la actualidad, estudios que lo respalden.

Numero de casos en la muestra de 25 a 65 afios. La distribucion de la PET
se calcula usando cifras expandidas usando los factores de expansién de la
encuesta. Para el presente cuadro el porcentaje de ocupados incluye a los

profesionales desajustados, que aproximadamente representan al 20%.
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1.4

Existe preferencia de las carreras de ciencias agrarias que estan orientadas
a la formacién de profesionales, con el fin que administren empresas agrarias,
disefiando y aplicando la tecnologia para producir cultivos y crianzas aligadas
a la alimentacion, vivienda y aplicacion industrial por exportacion determina
los requerimientos hidricos de los cultivos para ejecutar los sistemas de riegos
adecuados.

Ademas, existen requerimientos de profesionales para desarrollar el sector
agrario donde se demandan conocimientos, requisitos y caracteristicas que
cada profesional adquiere de diversas formas. Por todo eso es necesario que
el profesional esté en constante aprendizaje tanto tedrico como practico,
mejorando sus virtudes y cualidades. Los sectores agricola y ganadero no se
escapan de esta l6gica. Ambas &reas exigen a sus integrantes profesionales
caracteristicas enfocadas en las maneras de realizar sus laborales, de asumir
responsabilidades con ambos sectores y en la preparaciéon. produccién y
distribucion de los productos que de la materia prima natural con la que

trabajan emanan.

1.3.7.Situacion ocupacional del Ingeniero Agroindustrial

En la actualidad la situacion laboral del ingeniero agroindustrial ha mejorado debido
al crecimiento econdémico y al aumento de las exportaciones de productos
agroindustriales. Cabe resaltar el grado en que la escuela estd previendo y

adaptando a la demanda futura de ingenieros agroindustriales.

Diagnéstico interno

1.4.1.Area de précticas preprofesional
El &rea de préacticas preprofesionales es un conjunto de actividades de
caracter académico profesional realizadas por los alumnos de las escuelas
adscritas a la facultad de ciencias agrarias; se ejecutan en condiciones reales
de trabajo en empresas publicas y privadas, centros de investigacion y/o
produccién y en diversas instituciones relacionadas a las carreras
profesionales. con el fin de ejercitar conocimientos, habilidades y destrezas
del respectivo curriculo. Siguiendo lo estipulado en el reglamento del area de

practica preprofesional se tiene considerado con la siguiente base legal:

Ley Universitaria 30220, Estatuto de la UNH; Reglamento de Grados y Titulos

de la Universidad Nacional de Huancavelica.
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Asi mismo para el andlisis del area de practicas preprofesionales de la
escuela profesional, se consideraron los informes que ingresaron desde el
afio 2016 (abril) - 2017 (febrero).

Los resultados se interpretan de acuerdo a los informes que presentaron al
area de practicas preprofesionales de la escuela profesional.

Tabla 4
Informes del &rea de préacticas preprofesionales
INFORMES CANTIDAD PORCENTAJE
Informes aprobados 3 8 %
Informes por aprobar 6 16 %
Informes con segunda revision 7 20 %
Informes con primera revisién 9 24%
Cartas de presentacion 12 32%
Total 37 100%

Las practicas preprofesionales tienen caracter obligatorio para la obtencion
del grado de Bachiller con los siguientes obijetivos:

e Uniformizar los criterios para la ejecucion de las practicas
preprofesionales.

e Establecer las normas para la organizacion, supervision y evaluacion de
las practicas preprofesionales. La aprobacion del informe de préacticas

preprofesionales.
Asi mismo tiene que cumplir con los siguientes requisitos:

o Para realizar practicas preprofesionales es requisito académico
indispensable haber culminado el séptimo ciclo de estudios o haber acumulado

un minimo de 150 créditos.

1.4.2.Area de Extension y Proyeccion Social
Las actividades de extension y proyeccion social de la UNH estan sustentadas
por la constitucion politica del Perq, por los articulos | °, 2° y 68° de la Ley
Universitaria 30220, el Estatuto de la Universidad Nacional de Huancavelica,
el Reglamento de Grados y Titulos de la UNH; constituyendo esta actividad
como requisito indispensable de los estudiantes para optar el grado

académico de bachiller de la UNH.

La extension universitaria es una funciéon basica de la universidad orientada a

las actividades de difusion del conocimiento producido en la universidad; se
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articula con la sociedad y enfrenta los problemas que ésta le plantea, de esta

manera contribuye a su desarrollo.

e Cuando los ejecutores pertenecen a una sola escuela profesional seran
considerados como grupo monovalente y debera estar conformada por ocho
integrantes como méaximo y 02 como minimo.

e Cuando los ejecutores pertenecen de dos a mas escuelas profesionales,
de una misma facultad seran considerados como grupo polivalente y estara
conformado por 10 integrantes como maximo y 05 cono minimo.

¢ Cuando los ejecutores pertenecen de 2 a mas escuelas profesionales, de
diferentes facultades sera considerado como grupo inter facultativos y estara
conformado por 12 integrantes como maximo y 08 como minimo.

e Los trabajos sobre investigacion, produccién intelectual, perfiles y
expedientes técnicos pueden ser ejecutados como minimo por 02
estudiantes, en caso de docentes por 01, asesorados por un docente

ordinario.

Los estudiantes estan obligados a cumplir con las actividades de proyeccion
social en cualquiera de las modalidades a partir del quinto ciclo académico,
excepto en la modalidad de extension cultural, las cuales pueden iniciarse

desde el primer ciclo académico.

Son funciones de los ejecutores: elaborar el proyecto e inscribirlo, elaborar un
reglamento interno; apertura libro de caja. el libro de actas donde constara las
reuniones ordinarias y extraordinarias, cumplir con responsabilidad y
eficiencia los trabajos a los que se comprometen. presentar 02 informes

parciales y el informe final.

El plazo maximo para la entrega del informe final ser4 03 meses después de

haber concluido su labor de extensién y proyeccion social.

Los ejecutores deberan de iniciar su proyecto a partir del dia siguiente de la

emision de la resolucion de aprobacion.

Resultados de la Unidad de extensién y proyeccion social de la escuela
profesional durante 2016 - 2017 presentaron 5 proyectos e informes finales
inscritos en la DUECPS - UNH.
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Tabla 5
Actividades de proyeccion social

UNIDAD DE EXTENSION Y PROYECCION SOCIAL

“Fortalecimiento del Estado Nutricional de los Infantes de la |.E. 20%

N° 937 - Pueblo Viejo. Acobamba - Huancavelica.”

“Difusion de la Carrera de Ingenieria Agroindustrial a partir
de Capacitaciones en la Transformacion de Productos 20%
Agropecuarios en la L.LE. “Nuestra Sefiora de la Candelaria”,

Provincia de Acobamba - Huancavelica.”

“Capacitacion Teodrico- Practico de Loncheras Nutritivas

Saludables a Padres de Familia en las Comunidades de Toro 20%
Rumi Y Bellavista, Provincia de Acobamba”
I.E. Jorge Chéavez del Centro Poblado de Choclococha. Acobamba
) 20%
Huancavelica
. o 20%
Distrito de Pomacocha de Ila Provincia de Acobamba
Huancavelica
TOTAL 100%

Segun el reglamento para trabajos de extensién universitaria y proyeccion
social, menciona que en el Articulo 62 la entrega de proyectos de los grupos
monovalentes serd en nimero de 04 de los cuales el original sera remitido a
la DUECPS adjuntando la resolucion del Decanato. de aprobacion respectiva,
01 ejemplar se remitird a el area de EPS, 0 | al CEPS respectivo, 01 ejemplar
para el Grupo monovalente. por ello se le hace la entrega de los respectivos
informes finales y proyectos inscritos en la DUECPS de la Universidad

Nacional de Huancavelica, para el area de la escuela.

1.4.3.Area de Extension y Proyeccion Social
El Area Académica tiene como propdsito brindar un servicio eficiente y
conseguir la formacion integral de los futuros profesionales; teniendo como

objetivos:

e Establecer criterios acerca de la organizacion y funcionamiento del

régimen académico y de los componentes del sistema académico.
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e Fijar normas que encaminen el desarrollo adecuado de las actividades

académicas en la UNH.
Sustentado en la siguiente Base Legal:

Constitucion Politica del Perd.

Ley Universitaria 30220
Estatuto de la UNH.

El régimen de estudio en la UNH es mediante el Sistema Semestral, con
curriculo flexible, y por créditos con una duracibn de 17 semanas, se

desarrolla en dos periodos académicos.

El curriculo flexible es el conjunto de asignaturas obligatorias, electivas y
actividades organizadas por semestres académicos, asignadas en el plan de

estudios correspondiente.
La UNH desarrolla el régimen de estudios en los niveles de:

o Pregrado.

e Posgrado.

El régimen de estudios en el nivel de pregrado se realiza con un curriculo
flexible y sistema de créditos. Los estudios en el nivel de post grado se rigen

por un reglamento especifico.
Cada escuela profesional, fijan los siguientes grupos de conocimientos:

e Grupos de conocimientos basicos (15 a 20%).

e Grupos de conocimientos formativos (40 a 50%).

¢ Grupos de conocimientos de especialidad (aplicacién) (15 a 20%)

e Grupos de conocimientos de ciencias humanas y sociales (10 a 15%).

e Grupos de conocimientos complementarios (5 a 10%).
Estos grupos fijaran el porcentaje de materias segun su especialidad.

Son estudiantes de la UNH, los que ingresan por cualquiera de las
modalidades establecidas por el reglamento del examen de admision
correspondiente. El ingreso a la universidad es directamente a las escuelas

profesionales que funcionan dentro de las facultades.

La culminacion de los estudios profesionales requiere la aprobacion de 200
créditos como minimo. Varia de acuerdo con el curriculo establecido por cada

facultad.
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Se entiende por crédito al peso atribuido a cada asignatura, segun el tiempo
dedicado a ella y la indole del trabajo académico desarrollado. Un crédito es
equivalente a una hora tedrica semanal de clase 0 a una sesién de 02 horas

de practicas.

La evaluacion es un proceso sistematico, gradual y continuo por ello debe
ser permanente, integral y flexible. El docente esta obligado a elaborar las
pruebas en funcion de las materias desarrolladas y contenidos organizados
en el silabo, de acuerdo con las caracteristicas de las asignaturas que

permita evaluar el logro de los objetivos y/o capacidades propuestas.

El docente esta obligado a devolver los instrumentos de evaluacion tales
como pruebas escritas, trabajos practicos y otros calificados en un plazo no

mayor de ocho (08) dias habiles, resolverlos y comentarlos en clase.

El sistema de calificacién es Unico para todas las asignaturas. Comprende la
escala de 0 a 20. La nota minima aprobatoria es de once (11). La fraccion
igual o mayor a 0,5 es redondeado al entero inmediato superior. En los
calificativos de los rubros se considera solo el valor entero. Para el caso de

las practicas preprofesionales la nota minima es catorce (14).

Asi mismo se tiene a la fecha un total de 80 egresados de la carrera de
ingenieria agroindustrial en los periodos académicos del 2013 - 2016.

1.4.4.Area de Tutoria
En la escuela se ha establecido realizar la labor de tutoria en las siguientes
areas: académico, personal social y profesional, en base a un plan de
orientacion y accioén tutorial hacia el estudiantado. El docente que se hara
responsable de la tutoria es seleccionado por los estudiantes de acuerdo a
un grado de afinidad académica y profesional, al inicio del periodo académico

semestral.

La escuela actualmente cuenta con dos modalidades de becas para los estudiantes

de pregrado: Beca 18 y Beca Permanencia.

. Justificacion de la carrera profesional

Ante la situacion de estudio de mercado laboral y de servicios la escuela busca
desarrollar sistemas de produccién agroindustrial considerando la seguridad
alimentaria y el desarrollo sostenible de la regién, asi como también intervenir en
las cadenas y unidades productivas empresariales en base al marco de valoracion
econémica y conservacion del medio ambiente desde una visiéon integral y

sustentable, con predisposiciébn de apertura del mercado de servicios en la
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formulacion de proyectos sostenibles y planes de negocios bajo un contexto
socioecondmico racional. Los ingenieros agroindustriales pueden desempefiar sus
actividades de manera dependiente o independiente, con el uso de las tecnologias
e investigacién para la transformacion de la materia prima, formulacién de proyectos

y gestion de planes de negocio que integran su accion profesional.

En las diversas etapas del proceso productivo generando cadena de valor con la
aplicacion de las operaciones unitarias de la ingenieria de procesos.

El ingeniero agroindustrial esta capacitado para:

e Asimilar y transmitir los conocimientos cientificos y tecnolégicos que se
desarrollan en el mundo en relacién con las condiciones especificas.
e Aplicar con criterio de productividad, la ciencia, ingenieria y tecnologia en la

solucion de los problemas de transformacién de los recursos.
En su campo laboral esta:

e Laempresa agropecuaria, forestal y agroindustrial.

¢ Manejo de poscosecha y posbeneficio.

e Produccion y gestion agroindustrial.

e Proyectos de exportacion.

¢ Comercializacion y agroexportacion.

e Operaciones de logisticas.

e Promocién de agroindustrias y biotecnologias.

e Promocién y planificacion de desarrollo regional y nacional.

e Promocion de la calidad total.

e Desarrollo e innovacion de nuevos productos agroindustriales.

e Biocomercio.

1.6. Descripcioén de la carrera profesional
El ingeniero agroindustrial es el profesional capacitado para resol ver los problemas
relacionados con la produccién agricola, pecuaria y recursos hidrobiolégicos para
obtener materia prima de calidad, asi como la aplicacion de los procedimientos
cientificos y tecnolégicas en su industrializacion a partir de los recursos naturales
regionales y/o nacionales. Profesionalmente realiza actividades relacionadas con la
produccion, manejo precosecha, poscosecha. el procesamiento, comercializacion y
agroexportacion de productos alimenticios y no alimenticios con valor agregado
(trazabilidad). Desarrolla y ejecuta proyectos agroindustriales, administracion vy
planificacion de empresas productivas relacionadas con la agroindustria,

investigacion. desarrollo de tecnologias y docencia universitaria. Se define como un
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sistema integrado que parte desde la produccion primaria agropecuaria, forestal,
piscicola, y el beneficio o transformacion, hasta la comercializacion del producto.
sin dejar de lado los aspectos de administracién. mercadotecnia y financiamiento.
Esta se considera como una actividad econémica que combina basicamente el

proceso productivo agricola.

Por lo tanto, el ingeniero agroindustrial tiene mayor futuro profesional en relacion a
otras carreras y puede trabajar en plantas. fabricas o industrias de conservacion y/o
transformacién de productos agropecuarios y forestales, como asesor técnico,
ingeniero o0 gerente; puede trabajar también como disefiador de equipos y
maquinarias o administrador, gestor, promotor y asesor de unidades o empresas de
produccién, asociativas o autogestionarias de tipo agroindustrial. De igual manera
en el campo de la investigacién se tiene también posibilidades de trabajo, para
experimentar nuevas técnicas de innovacion de productos y subproductos

agroindustriales.

La llegada de este profesional a la sociedad del conocimiento genera competencias
abarcando campos amplios dentro del contexto social del cual forma parte, en areas
de conocimiento enfocadas a la adecuacién, conservacion, transformacion y
comercializacion. dentro de los mejores estandares de calidad que rigen para la
competencia en el mercado, de materias primas de origen bioldgico provenientes
del sector primario, que abastecen y que permiten mercados potenciales y actuales
con aplicaciones alimentarias y no alimentarias, acordes a las necesidades, y que

permitan a los productores mejores ingresos y a los consumidores mejor calidad.

En primer lugar, demostrara creatividad para encontrar soluciones a los problemas
de los productores, transformadores y comercializadores, sobre todo en pequefia
escala, teniendo en cuenta la escasez de recursos y las crisis econémicas y de

mercados.

La formacién ética serd un elemento de éxito profesional porque permitira
diferenciar a los buenos profesionales de aquellos que, aunque técnicamente sean
capaces, no representan garantia para la seguridad de los consumidores y

productores.

Autogestion y criterio empresarial. Los profesionales de la agroindustria deberan
tener la iniciativa y formacion suficiente para promover la formacion de empresas
integradas y tener la capacidad de administrarlas y de transferir a las
organizaciones empresariales de productores su formaciébn empresarial y

administrativa.
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Criterios de sostenibilidad econémica y ambiental. El ingeniero agroindustrial
deber& trabajar por la sostenibilidad de los negocios de tal manera que los
proyectos que se ejecuten le aseguren al empresario una rentabilidad suficiente
para el crecimiento de la empresa y el bienestar de su familia, es decir. que los
proyectos le permitan continuar en el negocio. Ademas, los proyectos deben
considerar el efecto que ellos tienen sobre el ambiente para prevenir o corregir los
impactos negativos y reforzar los positivos, de tal manera que aseguremos a las
generaciones futuras el uso de los recursos naturales para beneficio de la

poblacion.

Biotecnologia y tecnologia de punta. Con el fin de hacer més eficiente el proceso
productivo del ingeniero agroindustrial debera incursionar en todas esas
tecnologias que se estdn desarrollando actualmente para la produccion y

procesamiento de alimentos.

Investigacién. La Unica manera de encontrar solucion a los muchos problemas de
nuestro pais es investigando sobre ellos. Asimismo, la agroindustria debera dar
solucién a muchos problemas previa investigacion y el desarrollo de tecnologias.
Con la investigacién se garantiza que los nuevos productos, proyectos y planes
puedan ser soluciones efectivas y asi evitar frustraciones a los productores

agropecuarios.

El ingeniero agroindustrial, se hace participe e influye en la cadena productiva.
aplicando los principios de la agroindustria que le permiten implementar bases
tedricas del campo de dominio, en las areas de conocimiento que lo identifican y lo

hacen diferente de otras ramas relacionadas con el sector agropecuario.

El ingeniero agroindustrial como tal sera un generador de valor agregado a los
productos, haciendo que los productores mejoren sus ingresos, mediante el
dimensionamiento del uso previo de tecnologias, adecuadas a las condiciones
requeridas por los productos, trabajando como organizador. y orientando la
sostenibilidad de los negocios para permitir el aseguramiento de la rentabilidad.
potencialidad y satisfaccion empresarial de los agronegocios. También serd un
autogestor innovador y creativo. con criterio empresarial y administrativo,
promoviendo y favoreciendo la formacion empresarial y administrativa de

productores.

Sera un profesional ético. capaz de entender las diferentes situaciones encontradas
en los contextos sociales y de los cambios que en un mundo globalizado se generan

en todos los costados y que cobijan directa o indirectamente el desarrollo de la
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1.7.

ingenieria agroindustrial en la regién brindando garantias de éxito a productores y

consumidores.

El ingeniero agroindustrial en su largo trayecto de desempefio a través de la cadena
productiva que genera la agroindustria, tiene en cuenta la sostenibilidad tanto
econémica, como productiva y ambiental, es asi que el profesional también tiene
entre sus fines primordiales la idoneidad, aplicando principios de calidad tanto
humana, como en la construccién de procesos agroindustriales, donde se mantiene
estrechamente una relacion hombre-maquina, permitiéndole aprovechar al ITl&xiiro
la produccién primaria, mediante el disefio de procesos para dar uso racional a
productos y subproductos provenientes del agro, especializando las regiones a

manera de clusters.

Asi el ingeniero agroindustrial tendra la capacidad de ser investigador en areas de
la agroindustria permitiendo transferir y adaptar tecnologias, disefiar, organizar y
controlar procesos productivos agroindustriales a lo largo de la cadena productiva
agroindustrial, mediante la formulacién de proyectos solidos que garanticen que los
nuevos productos, planes, estrategias y aportes puedan dar soluciones efectivas,

fundamentadas en las necesidades generadas en un contexto social.

Fundamentacion teéricay tecnolégica

1.7.1.Fundamentacion teodrica

La ingenieria agroindustrial es una carrera cientifica-tecnoldgica que estudia
los procedimientos orientados a la aplicacibn de conocimientos para la
transformacion de materias primas y/o recursos de origen agricola. pecuario,
forestal y pesquero, en bienes procesados destinados a satisfacer las

necesidades de la poblacion.

El actual gobierno tiene el firme propdsito de impulsar el desarrollo de la
agroindustria nacional, convirtiendo a la carrera de ingenieria agroindustrial
en el eje promotor del desarrollo econémico y social de nuestro pais. Con el
advenimiento de las nuevas tecnologias, la sensacién de transformaciéon y
cambio tecnoldgico se ha hecho mas palpable y con ello la importancia de la

ingenieria en las decisiones de la sociedad.

La escuela profesional, como parte de la UNH, tiene su zona de influencia
principalmente la regién de Huancavelica, para lo cual tiene el compromiso de
cumplir los objetivos propuestos que es el de formar profesionales ingenieros
agroindustriales capaces de manejar sistemas de post cosecha de productos

agricolas, dominar el manejo de maquinarias especializadas para
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transformacién de materia prima en subproductos Utiles para la alimentacion
y confort de una sociedad, realizar investigaciones relacionadas con su
especialidad y disefiar nuevos productos en base a la materia prima existente.
La presencia de la carrera en la UNH, es de mucha importancia debido a la
existencia de una gran variedad de recursos agricolas. pecuarios e
hidrobiolégicos en la region, los cuales para darle su valor agregado y
servicios requieren de profesionales con capacidad empresarial y creativa
para investigar, desarrollar, innovar y aplicar el conocimiento para el disefio,
la instalacion. operacion, optimizacion, automatizacion y la administracion de
plantas de agroindustriales y ademas de ayudar a la preservacion del medio

ambiente y contribuir al bienestar y desarrollo del pais.

1.7.2.Fundamentacién tecnolégica

Los fundamentos tecnolégicos, se basan en las metodologias que conducen

al saber hacer, es decir las formas de como generar tecnologia.

Los conocimientos para la formacién de un ingeniero agroindustrial deberan
estar basados en: 1) fundamentalmente en los estudios generales; 2) estudios
especificos; y 3) estudios de especialidad. Pero teniendo en cuenta siempre
que debe haber un balance entre los conocimientos cientifico-tecnolégico y

los conocimientos humanisticos-sociales.

Los conocimientos cientifico-tecnoldgicos. Lo constituyen fundamentalmente

los que proporcionan las ciencias fisicas, matematicas, quimica y biologia.

Los conocimientos humanisticos-sociales. Estan referidos a que el ingeniero
debe tener una concepcion clara de la sociedad en que vive. de la influencia.
en esta sociedad, de los avances cientificos y tecnoldgicos y una clara
concepciéon del fenbmeno econdmico y financiero que involucra cualquier
problema o proyecto de ingenieria; debe estudiar el costo y en general los
factores econdmicos que involucran cualquier problema y cualquier proyecto
de ingenieria, debe tener apreciacion del hombre cono ente bioldgico y
cultural; debe poseer la habilidad para transmitir con propiedad y precision
sus ideas en forma oral y escrita. Debe conciliar el ejercicio profesional con el

sentimiento del bien colectivo.

1.8. Factibilidad de la carrera profesional

1.8.1.Analisis de las politicas educativas y la ubicacion del proyecto en la
planeacion institucional

1.8.1.1. Politicas educativas
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Al ser la educacion un tema de interés regional y nacional, que trasciende los
periodos gubernamentales como politica del estado y del gobierno regional.
existe el compromiso de sostenibilidad de la poblacién huancavelicana con el
proyecto educativo regional para Huancavelica que traza el horizonte
educativo de la region al 2021, buscando: 1) Educacién basica con equidad y
calidad, que cierre todas las brechas de inequidad educativa y desarrolle
plenamente las capacidades del educando. 2) Educacion intercultural bilingle
y productiva que haga posible que los huancavelicanos desarrollen
capacidades para insertarse al mundo productivo, erradicando todo tipo de
practicas discriminatorias y que se oriente hacia la transformacién de la
sociedad. 3) Gestion eficaz y democratica del sistema educativo regional,
implementado una gestibn educativa descentralizada, participativa y
concertada. 4) Desempefio docente responsable, efectivo e innovador que
garantice condiciones Optimas para el aprendizaje. 5) Educacion superior

articulada a la educacién basica y al desarrollo regional sostenible.
1.8.1.2. Politicas econdmicas

Las acciones estratégicas son el conjunto de actividades claves que
contribuyen al logro de los objetivos estratégicos, involucran el uso de
diversos recursos y las capacidades institucionales de las entidades estatales
como el gobierno regional, las municipalidades, ministerios, asi como de

instituciones empresariales y sociales.

La regién de Huancavelica formulé el “Plan de Desarrollo Regional
Concertado, Huancavelica al 2021”, con la finalidad de renovar las
orientaciones estratégicas que sitle a Huancavelica en mejores posibilidades
de construir un futuro promisorio que garantice su desarrollo sostenido e
integral. Una forma de conseguir es estableciendo acciones estratégicas que
son el conjunto de actividades claves que contribuyen al logro de los objetivos
estratégicos, involucran el uso de diversos recursos y las capacidades
institucionales de las entidades estatales como el gobierno regional, las
municipalidades. ministerios, asi como de instituciones empresariales y

sociales.

1.8.2.Analisis histérico del desarrollo socioeconémico, cientifico y
tecnoldgico de la profesién

1.8.2.1. Anélisis socioeconémico de la agroindustria
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El sector agroindustrial se define aqui como el subconjunto del sector
manufacturero que procesa materias primas y productos intermedios
agricolas, forestales y pesqueros. De este modo, el sector agroindustrial
incluye fabricantes de alimentos, bebidas y tabaco, textiles y prendas de
vestir. muebles y productos de madera, papel, productos de papel e
impresion, ademas de caucho y productos de caucho, como indica la FAO
(1997). A su vez, la agroindustria forma parte del concepto mas amplio de
agronegocio, que incluye proveedores de insumos para los sectores agricola,
pesquero y forestal, ademas de distribuidores de alimentos y de productos no

alimentarios procedentes de la agroindustria.

Un primer aspecto que destacar es la descentralizacién de la industria. Dado
que nuestro pais presenta una gran diversidad de climas (84 de los 104 climas
del mundo). existen areas geogréaficas con especializacién en determinados
productos. Tal es el caso de la region Ica, donde se producen esparragos y
uvas, entre otros cultivos; un poco mas al sur encontramos a Moquegua,
donde se produce palta; en el norte peruano encontramos a La Libertad,
donde se cultivan alcachofas y, por mencionar un altimo ejemplo, tenemaos a

Piura, donde se producen mangos y platanos.

Esta diversificacion productiva posee beneficios: el empleo generado no se
concentra en una sola region, sino que se distribuye en varias. Segun cifras
del INEI, en Piura la PEA empleada como agricultor y trabajador calificado
agropecuario llega al 13.4%. en Lambayeque, al 12%; en La Libertad. al 12%:
en Ancash, al 15%, y en Arequipa, al 7.3%.

Asimismo, nuestro pais tiene ventajas comparativas en relacion a diversos
productos. En el cuadro se puede apreciar nuestro posicionamiento respecto
al mundo y la regién en cuanto a la produccion y rendimiento (TM/ha). Se
puede concluir que nuestro pais tiene ventaja a nivel regional en alcachofas,
esparragos. uvas y quinua. Asimismo, cabe destacar a la uva peruana la cual,
pese a su poca participacion en la produccion global, posee altos
rendimientos productivos, inclusive con ventaja respecto a paises como Chile

y Argentina (mirando desde una perspectiva regional).
1. Agroindustria de exportacién

Las exportaciones de manufacturas agropecuarias (agroindustria)
presentaron una notable expansion en el periodo 2001 - 2011 ; asimismo,
pese a una contraccion del 4% en el afio 2009 por la crisis internacional. el

crecimiento fue sostenido y alcanzé una tasa de crecimiento promedio anual
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de aproximadamente un 2 | %. Adicionalmente, en el 2011, siguiendo la
tendencia de afios anteriores. nuestros principales destinos fueron la Union
Europea (35% del total) y EE. UU. (30%).

El Pera ha crecido sostenidamente durante varios afios, la bonanza ha hecho
despegar nuevas actividades econdmicas, la globalizacion ha llegado con
nuevas tecnologias, tenemos tratados de libre comercio en desarrollo con
varios paises. Con ello, las necesidades de profesionales y técnicos estan
cambiando, (Revista del diario la Republica, 2009). la investigacion
denominada “Estudio de demanda laboral de ocupaciones en las macro
regiones norte y sur”. esta demanda no tiene relacion con la oferta educativa
- formativa, tanto en universidades como en institutos superiores. Las
ocupaciones con mayor demanda en el mercado laboral en las regiones del
norte del pais son de caracter técnico-operativo, vinculadas a la agroindustria
y la acuicultura, revela un estudio del Sistema Nacional de Evaluacién.
Acreditacion y Certificacién de la Calidad Educativa (SINEACE).

Las exportaciones no tradicionales se incrementaron en USD 6.4 millones de
ddlares (crecio 347% mas que el 2014) destacando los envios de maiz dulce,
tarwi, trucha, granada. La trucha entre el 2014 al 2015 incremento ventas en
33,4% pasando de USD 1.5 millones de dolares a USD 6.6 millones de
dolares. El 2015 la oferta exportable novedosa fue: envios de palta. quinua,
tableros laminados de madera, travertinos y mufiecos en fibra de alpaca. La
crisis mundial de mercados que contrajo los precios de los minerales ocasion6
una disminucién de USD 434 mil délares en las exportaciones sobre todo de

cobre y plomo.
1.8.2.2. Andlisis cientifico y tecnolégico de la profesion

La naturaleza y alcance de la estructura cambiante de la demanda
agroalimentaria ofrecen oportunidades sin precedentes para la diversificacion
y adicién de valor en el sector agricola, especialmente en los paises en
desarrollo. La participacion de los paises en desarrollo en el comercio
internacional de frutas y hortalizas no tradicionales ha aumentado
rapidamente en los ultimos anos (FAO, 2007). Segun Rabobank, las ventas
anuales de alimentos procesados a nivel mundial se estiman actualmente en
més de 3 000 millones de dolares o, lo que es lo mismo, en aproximadamente
tres cuartos de las ventas totales de alimentos a nivel internacional
(Rabobank, 2008). Si bien la mayoria de estas ventas se produce en los

paises de ingresos altos, en los Ultimos 25 afios, los paises en desarrollo han
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generado un porcentaje de casi el doble de adicion de valor en la produccién
global de las principales categorias de productos fabricados por las
agroindustrias (FAO, 2007).

Las perspectivas de un crecimiento constante de la demanda de alimentos y
de productos agricolas con valor afiadido constituyen un incentivo para
prestar mayor atencion al desarrollo de las agroindustrias en un contexto de
crecimiento econémico, seguridad alimentaria y estrategias para acabar con
la pobreza. Es conocido que las agroindustrias, entendidas aqui como un
componente del sector manufacturero en el que la adicién de valor a las
materias primas agricolas deriva de operaciones de procesamiento y

manipulacién, son motores eficientes de crecimiento y desarrollo.

Las agroindustrias tienen altos efectos multiplicadores en términos de
creacion de empleo y de adicién de valor. Por ejemplo, una nueva planta de
procesamiento de leche no solo crea empleos en sus propias instalaciones de
transformacion, sino también en las granjas lecheras, los centros de recogida
de leche, los suministradores de insumos agricolas y la distribucion. El
aumento de la demanda creado por una empresa agroindustrial estimula los
negocios mas alla de los vinculos con sus proveedores directos de insumos y
sus compradores: una completa gama de servicios auxiliares y actividades de
soporte en los sectores secundario y terciario de la economia también se
veran impactados de manera positiva. Es mas, dado que generalmente los
productos agricolas se caracterizan por ser perecederos y voluminosos.
muchas plantas agroindustriales y pequefias empresas de
agroprocesamiento tienden a ubicarse cerca de las fuentes principales de
materias primas. De esta manera. ejercen un impacto socioeconémico

inmediato en las areas rurales.

Las diversas preocupaciones de los consumidores, pero a la vez entregar
alimentos que sean asequibles, plantea desafios al mercado y a su potencial
de innovacion. A diferencia de otras categorias de productos de consumo, en
las que el consumidor agradece las innovaciones y la aplicacién de desarrollo
cientifico y tecnolégico, con frecuencia los resultados de la ciencia y la
tecnologia en los productos alimentarios se contemplan con rece lo. por lo
gue el desafio de la industria consiste en comunicar de manera efectiva al

consumidor los beneficios del desarrollo cientifico.

Los avances cientificos relacionados con los materiales continuaran

permitiendo la produccién de nuevos materiales para el envasado; esta
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producciéon se centrara probablemente en la concepcidbn de materiales
biodegradables que puedan transformarse en compost y coherentes con la
agenda para el desarrollo sostenible. Es posible que otros avances tengan
como objetivo la reduccién del peso, la posibilidad de reciclaje y la realizacion
de mejoras para el uso del consumidor, especialmente en respuesta al cambio

demografico y a las necesidades de una poblacion que esté envejeciendo.

Los continuos avances en automatizacion y robdtica permitiran una mayor
integracion y automatizacion de lineas de procesamiento de gran escalay con
un alto valor afiadido. Dichos avances seran mejorados por otros relacionados
con sistemas de sensores de vision y otros sistemas de sensores no invasivos
que se integran en lazos de retroalimentacion de control de procesos. para
garantizar mas fiabilidad y consistencia de los productos y reducir los
desechos o la reelaboracion de materiales. Muchos de estos avances
dependeran de los resultados de las ciencias basicas que estan vinculadas a

la capacidad de almacenar, extraer y visualizar grandes conjuntos de datos.
Tecnologias del futuro

Las tecnologias que probablemente impactaran en una serie de
agroindustrias. tanto en los paises desarrollados como en los paises en
desarrollo, en los proximos 20 a 30 afos, debido a los impulsores clave de la
industria alimentaria y a las tendencias globales actuales. Las exigencias de
los consumidores condicionan en gran medida la respuesta de la industria en
el uso de tecnologia. La mejora de los alimentos precocinados, el aumento de
la calidad y la demanda de productos mas inocuos, saludables, frescos y
naturales han marcado una tendencia hacia un procesamiento menos intenso
0 combinacion de tratamientos, menor uso de aditivos y reduccion de
envases, entre otros. Ademas, la preocupacién por el medioambiente y el uso
de la energia imponen nuevos desafios a las tecnologias de procesamiento

de alimentos.

Las tecnologias probablemente tendran un gran impacto en el sector de
agronegocios, con una mayor intensidad en las tecnologias de alimentos
nuevas 0 emergentes, muchas tecnologias ya consolidadas contindan
desarrollandose con el objetivo de mejorar la calidad y el procesamiento
alimentarios y la eficiencia energética, mientras que se mantiene o mejora al
mismo tiempo el nivel de garantia de inocuidad de los productos. Por ejemplo,
en la tradicional area de procesamiento de la pasteurizacion y esterilizacion,

se estan produciendo avances significativos en la fabricacion de superficies
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expandidas de transferencia de calor por unidad de volumen. Una de las
partes fundamentales de un intercambiador de calor es el &rea de superficie
para la transferencia de calor. Otras técnicas de fabricacion modernas, como
la deposicion directa por laser (DLD, por sus siglas en inglés), permiten la
completa libertad de un disefio y fabricacion 3D, con &reas de superficie que
pueden llegar hasta 10 000 m2/m3 (Schwendner et al., 2001; Unocic y
Dupont. 2003).

La importancia de las tecnologias analizadas anteriormente radica en que
afladen valor a materias primas o productos existentes. El valor afiadido
puede ir desde un cambio gradual (por ejemplo, un mejor envase) hasta un
cambio radical en la tecnologia de produccién (por ejemplo, un producto
basado en nanotecnologia). Esto es relevante, dado que el impacto de las
tecnologias no debe ser analizado solo por la sofisticacién, sino por su
relevancia para satisfacer de mejor manera las necesidades impuestas por

los mercados finales.

1.8.3.Vinculacion universidad-sociedad

1.8.3.1. Ubicacion geografica

El departamento de Huancavelica esté situado en la region central del Perd,
en plena region andina. Sus coordenadas se encuentran entre los paralelos
11°16'10” y 14°07°43” de Longitud sur y los meridianos de 74°16'15” de
longitud oeste del Meridiano de Greenwich. Su altitud oscila entre los 1950 y
los 4500 m.s.n.m., siendo el distrito de Ocoyo en la provincia de Huaytara el
de menor altitud (1950 m.s.n.m.), en tanto que el departamento distrito de
Santa Ana en la provincia de Castrovirreyna se encuentra a mayor altitud
(4473 m.s.n.m.). Sus limites son: por el Norte con el departamento de Junin.
por el Este y Sur con el departamento de Ayacucho y por el Oeste con los

departamentos de Lima e Ica.
1.8.3.2. Divisién politica

El departamento de Huancavelica esta situado en la region central del Perq,
en plena region andina. Sus coordenadas se encuentran entre los paralelos
11°16'10” y 14°07°43” de Longitud sur y los meridianos de 74°16’15” de
longitud oeste del Meridiano de Greenwich. Su altitud oscila entre los 1950 y
los 4500 m.s.n.m., siendo el distrito de Ocoyo en la provincia de Huaytara el
de menor altitud (1950 m.s.n.m.), en tanto que el departamento distrito de

Santa Ana en la provincia de Castrovirreyna se encuentra a mayor altitud
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(4473 m.s.n.m.). Sus limites son: por el Norte con el departamento de Junin.
por el Este y Sur con el departamento de Ayacucho y por el Oeste con los
departamentos de Lima e Ica.

1.8.3.3. Agropecuario

El sector agropecuario en el Departamento de Huancavelica es uno de los
sectores mas importantes dentro de las actividades econémicas del pais,
pues contribuye con un 18.5% al PB | departamental y se desarrolla dentro de

un marco social y cultural tradicional.

Los problemas y limitaciones que afronta el sector se traducen
fundamentalmente en los bajos niveles de produccién y productividad, que
genera margenes de excedentes y niveles de ingreso reducidos. Entre estos

problemas podemos sefialar:

a. La forma de conduccién y tenencia de la tierra cuya caracteristica es la de

ser parcelera. atomizada e individual.
b. La falta de introduccién de maquinaria.

c. La carencia de asistencia técnica y crediticia por su elevado costo y

desconocimiento del uso adecuado del mismo.
d. Ausencia de mecanismos adecuados de comercializacion.
e. Inexistencia de Centros de investigacion especializados para la

adaptacion de tecnologia al medio y de mejoramiento genético de cultivos de

altura.
f. Reducida e inadecuada infraestructura de riego existente.

En el afio 2004 la produccién agropecuaria ha decrecido en 19.7 | % respecto
al afio 2003.

La actividad pecuaria estd compuesta mayormente por la cria de carné lidos
sudamericanos: la llama y alpaca, luego tenemos ovinos, vacunos, caprinos

y porcinos con bajo rendimiento en carne, lana, etc.
1.8.3.4. EconGmico

Regién de vocacion minera para exportacion. El 2015 destacd su gobierno
por sus altos niveles de ejecucion presupuestal mejor administracién de
justicia, de los recursos econémicos y brindar seguridad a las inversiones. Las
exportaciones no tradicionales se incrementaron en USD 6.4 millones de

dolares (crecié 347% mas que el 2014) destacando los envios de maiz dulce,
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tarwi, trucha, granada. La trucha entre el 2014 al 2015 incremento ventas en
334% pasando de USD | .5 millones de dolares a USD 6.6 millones de dolares.
El 20 15 la oferta exportable novedosa fue: envios de palta, quinua, tableros
laminados de madera, travertinos y mufiecos en fibra de alpaca. La crisis
mundial de mercados que contrajo los precios de los minerales ocasioné una
disminucion de USD 434 mil délares en las exportaciones sobre todo de cobre
y plomo.

1.8.3.5. Educacién

En Huancavelica, el 36,0% de la poblacién de 15 y mas afos de edad alcanzé
estudios en educacién primaria, un 33,7% cursé estudios en educacion
secundaria y sélo el 14,5% logré estudios superiores, sea universitaria, no
universitaria o posgrado. Cabe mencionar que, el 16,0% de la poblacién no
tiene nivel educativo alguno, afectando en mayor proporcién a la poblacion
femenina de 15 y mas afios de edad (24,4%). Analizando por area de
residencia y condicién socioecondmica, se observan brechas afectando en
mayor proporcién a la poblacién que reside en el area rural y los que se
encuentran en situacion de pobreza, también existen brechas por género.
siendo las mujeres las que presentan una proporcion menos favorable que la
de los hombres. Asi, en el area urbana el 43,5% de la poblacion de 15y mas
afos de edad logra estudiar educacion superior y en el area rural sélo el 5,1%;
el 27,2% de la poblacidn no pobre alcanza este nivel de estudios en contraste
con el 1,3% de la poblacién en condicién de pobreza. Por otro lado, una mayor
proporcion de poblacién femenina de 15y mas afios de edad no alcanz6 algin

nivel educativo (29,0% del area rural y 32,4% en condicion de pobreza).
Afios promedio de estudio alcanzado

Este indicador se refiere al nimero de afos que logra estudiar una persona
en el transcurso de su vida en el Sistema Educativo. La poblacién del
departamento de Huancavelica de 15 y mas afios de edad logré estudiar en
promedio 8,1 afos, los hombres 8,6 afios y las mujeres 7.7 afios. Por area de
residencia, la poblacién que vive en el &rea urbana alcanza a estudiar 11 afios
en promedio, 4 afios mas que los del area rural (7,0 afios). Por grupos de
edad, es la poblacion de 20 a 29 afios de edad la que logra estudiar un mayor
namero de afos (10,7 afios); mientras que, la poblacion de 40 y més afos de

edad alcanzd a estudiar menos afios.
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El aspecto socioecondmico también incide en este indicador, por ello que la
poblacién no pobre estudia un mayor nimero de afos (9,6 afios) que los que

se encuentran en algun nivel de pobreza (6,3 afios).
Tasa de analfabetismo

El analfabetismo, es decir no sabe leer ni escribir, es una situacion
desfavorable para la persona porque limita el ejercicio de sus derechos y
afecta su autoestima. Por ello, la importancia del indicador. En Huancavelica,
el analfabetismo alcanza al 22,7% de la poblaciéon de 15 y mas afios de edad
y afecta en mayor proporcion a la poblacion femenina (33,8%) que a la
masculina (9,9%). Otra brecha relevante es que afecta en mayor medida a los
residentes del area rural, alcanzando a mas de la cuarta parte (27,1 %) de su
poblacion. Asi también, los grupos de poblacion de 40 y mas afios de edad
presentan mayores porcentajes de analfabetismo (24,0% de 40 a 49; 35,9%
de 50 a 59; 55,5% de 60 a 69 y 65,9% de 70 y mas afios de edad), al igual
que los que se encuentran en alguna condicion de pobreza (44,5% pobreza

extrema y 25.3% pobreza no extrema).

1.8.4.Estudio del campo profesional
Ciencia que estudia el comportamiento de los productos agropecuarios
(alimentos y no alimentos) en las diversas etapas del proceso productivo
generando cadena de valor con la aplicacion de las operaciones unitarias de

la ingenieria de procesos.
El ingeniero agroindustrial esta capacitado para:

a. Determinar el comportamiento del mercado para la elaboracion de
proyectos de inversion considerando los principios de la microeconomia.

b. Interpretar y aplicar la normativa vigente para la formulacién de proyectos
agroindustriales.

c. Disefiar la ingenieria del proyecto en base a principios y leyes vigentes.

d. Evaluar proyectos de inversién agroindustrial en base principios de
matematica financiera.

e. Elaborar Planes de negocio en relacion con los fondos concursables.

f. Formular Proyectos publicos agroindustriales de acuerdo con guias
establecidas vigentes.

g. Formular Proyectos privados de acuerdo con viabilidad y caracteristicas

del proyecto.
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Ejecutar proyectos agroindustriales publicos y privados considerando las
cadenas de suministro y la normativa actual.

Desarrollar el liderazgo para incubar empresas.

Vincular la materia prima, produccion y comercializacién teniendo en
cuenta las normas internacionales.

influir, inspirar y guiar a un equipo de trabajo considerando los sistemas
integrados de calidad.

Organizar empresas considerando la participacion activa de los
trabajadores en la toma de decisiones y cumplimiento de sus funciones.

. Manejar el flujo permanente de informacién para determinar el
comportamiento de las empresas de acuerdo con las tendencias del
mercado.

Optimizar procesos agroindustriales teniendo en cuenta el calculo
diferencial.

Modelar procesos agroindustriales teniendo en cuenta el calculo integral.
Fundamentar la estructura y dinAmica funcional de los biorrecursos que
intervienen en los procesos agroindustriales basado en los principios de
la biologia.

Fundamentar la estructura y dindmica funcional de los biorrecursos que
intervienen en los procesos agroindustriales basado en los principios de
la microbiologia.

Fundamentar la estructura y dindmica funcional de los biorrecursos que
intervienen en los procesos agroindustriales basado en los principios de
la bioquimica.

Fundamentar la estructura y dindmica funcional de los biorrecursos que
intervienen en los procesos agroindustriales basado en los principios de
la biotecnologia.

Evaluar biorrecursos considerando su composicion, estructura vy
propiedades organicas e inorganicas.

Establecer protocolos de preparacion de soluciones y andlisis de sistemas
en equilibrio considerando los principios fundamentales de la quimica.
Evaluar el comportamiento de la materia considerando las variables micro
y macro.

Determinar e interpretar las propiedades fisicoquimicas de los biorecursos
considerando los principios fisicos y quimicos.

Aplicar las propiedades de la energia en sistemas abiertos y cerrados

considerando las leyes de la termodinamica.
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aa.

bb.

CC.

dd.

ee.

ff.

gg.

hh.

Ii-

Kk.

Aplicar las ecuaciones fundamentales relacionadas con la mecanica de
fluidos, transferencia de calor, masa y operaciones basicas.

Aplicar los principios de conservacion de alimentos considerando los
criterios de calidad e inocuidad.

Aplicar los principios de transformacion de alimentos considerando los
criterios tecnoldgicos.

Aplicar los principios de transformacién de productos no alimentarios
considerando los criterios tecnoldgicos.

Aplica las herramientas de calidad considerando los sistemas
internacionales de normalizacion.

Aplicar técnicas adecuadas de produccién agricola considerando el
cuidado del medio ambiente.

Procesar frutas y hortalizas teniendo en cuenta los métodos y técnicas
tecnoldgicos.

Procesar plantas aromaticas y ornamentales teniendo en cuenta los
métodos y técnicas tecnoldgicos.

Procesar aceites teniendo en cuenta los métodos y técnicas de extraccion,
andlisis indicativos de deterioro y conservacion de los aceites.

Disefar y manejar invernaderos considerando parametros tecnolégicos y
microclimas.

Procesar cereales tomando en cuenta los conocimientos de bioquimica,
almacenamiento y transformacion.

Aplicar los patrones de utilizacion de los recursos naturales proponiendo
alternativas del uso sostenido para su conservacion.

Disefar sistemas de produccion acuicola considerando los lineamientos
del ministerio de la Produccion.

Optimizar procesos de conservacion y transformacion de recursos

hidrobiolégicos considerando los principios de ingenieria y tecnologia.

mm. Aplicar principios pecuarios considerando las tecnologias de crianza de

nn.

00.

animales.

Producir derivados lacteos con fundamentos bioquimicos y tecnologias
considerando el tratamiento adecuado de las materias primas de origen
animal.

Producir derivados cérnicos con fundamentos bioquimicos y tecnologias
considerando el tratamiento adecuado de las materias primas de origen

animal.
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pp. Aplicar los principios de produccion avicola considerando las tecnologias
de crianza.

gg. Producir miel y derivados considerando la crianza tecnificada de abejas.

rr. Transformar los recursos agropecuarios para la obtencion de piensos para
animales mayores y menores.

ss. Gestionar planes ambientales para el desarrollo sostenible considerando
los lineamientos del ministerio del ambiente y la normativa vigente.

tt. Manejar y aprovechar residuos agroindustriales teniendo en cuenta la
normativa vigente.

uu. Aplicar técnicas de tratamiento de agua para procesos agroindustriales
considerando la legislacién de aguas.

vv. Disefiar envases y embalajes considerando las normativas nacionales e
internacionales.

ww. Aprovechar los subproductos pecuarios considerando las tecnologias
textiles y cueros.

xX. Producir bebidas refrescantes y alcohdlicas aplicando tecnologias
considerando normativa vigente.

yy. Disefar e innovar productos agroindustriales en base a las exigencias de
la calidad e inocuidad alimentaria.

zz. Producir alimentos funcionales considerando sus propiedades nutritivas.
biol6gicas y fotoquimicas.

aaa.Aprovechar la materia prima teniendo en cuenta los sistemas
enzimaticos.

bbb. Utilizar tecnologias para el aprovechamiento de la biomasa teniendo en
cuenta los recursos bioenergéticos.

ccc. Proponer soluciones a la problemética alimentaria considerando los
procesos metabdlicos y principios de nutricién.

ddd.Elaborar estrategias de intervencién para la solucion de la problemética
alimentaria teniendo en cuenta las politicas de seguridad alimentaria.

eee.Promover una cultura de prevencion de riesgos laborales considerando
la salud de los trabajadores y las normativas vigentes.

fff. Analizar productos agroindustriales teniendo en cuenta los protocolos de
la AOAC.

ggg.Analizar productos agroindustriales teniendo en cuenta sus propiedades
Opticas y mecénicas.

hhh.Controlar procesos agroindustriales por lotes y neumaticos. en base a la

instrumentacion en los sistemas de control automatizado.
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En su campo laboral, esta:

* Laempresa agropecuaria, forestal y agroindustrial.

* Manejo de post cosecha y post beneficio.

*  Produccién y gestion agroindustrial.

*  Proyectos de exportacion.

+  Comercializacion y agroexportacion.

*  Operaciones de logisticas.

*  Promocion de agroindustrias y biotecnologias.

*  Promocién y planificacién de desarrollo regional y nacional.
*  Promocion de la calidad total.

* Desarrollo e innovacion de nuevos productos agroindustriales.
*  Biocomercio.

* Envase y embalajes

*  Gestion de la calidad

1.8.5.Analisis del mercado de trabajo, demanda real y potencial

Segun el estudio desarrollado por los docentes de la facultad de ciencias
agrarias de la universidad nacional de Huancavelica titulada “Demanda de las
Carreras Profesionales de Ciencias Agrarias”, en el departamento de
Huancavelica con énfasis en las provincias de Lircay, Acobamba,
Huancavelica, Castrovirreyna, Yauli, Pampas teniendo en cuenta al
departamento de Ayacucho por contar con un porcentaje significativo de
alumnos provenientes de la ciudad de Huanta en la facultad de ciencias

agrarias

La metodologia consistié en proporcionar una encuesta semiestructurada a
los estudiantes del quinto y cuarto grado de educacién secundaria en un total
de 839 alumnos, con el objetivo de determinar cuales son sus vocaciones
profesionales y las preferencias a las carreras para su eleccion que estudiara
culminado el quinto grado de educacion secundaria. Dicho estudio se
desarroll6 el afio 2016 con la direccion del Dr. Ruggerths Neil De La Cruz

Marcos decano de la facultad de ciencias agrarias.
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Segun la encuesta aplicada, el porcentaje de los alumnos encuestados que
seguiran sus estudios superiores tiene un valor importante de 97,03 % que

significara para las diversas carreras universitarias y técnicas.

De la encuesta, los 657 alumnos, que representa 78,25%, estudiarian una

carrera universitaria después de culminar sus estudios secundarios.

La encuesta realizada a los estudiantes proporciona un dato muy importante
para la escuela de ingenieria agroindustrial de 15,11% de los que estudiarian
en universidad, tiendo un total de 68 alumnos que postularian a la carrera de

ingenieria agroindustrial al afio de culminar sus estudios secundarios.

Otro punto muy importante por considerar en el estudio de “Demanda de las
Carreras Profesionales de Ciencias Agrarias”’, el requerimiento de
profesionales para la regién Huancavelica, dicha encuesta estuvo dirigida a
los representantes de los o6rganos de gobierno local y regional y

representantes de las empresas privadas, ONG, etc.

Al momento del estudio, no existe una oferta de profesionales en ingenieria
de alimentos y de agronegocios. Las entidades publicas y privadas requieren
profesionales en el area de ingenieria agroindustrial e ingenieria de industrias
alimentarias en un total de 15%, que también podria un agroindustrial por la
formacion profesional de la escuela podria asumir las responsabilidades de
un especialista en agronegocios que es otro porcentaje de 8% de

profesionales requeridos para la region de Huancavelica.

1.8.6.0Oferta educativa y analisis comparativo de Planes de Estudio
La Universidad Nacional de Huancavelica en el afio 2004. consiente de la
importancia de la conservacién, transformacion y distribucién de los productos
agroindustriales para el desarrollo de la region y del pais, decide la creacion
de la carrera profesional de ingenieria agroindustrial en la Facultad de
Ciencias Agrarias, mediante Resolucion N° 699-2006-R-UNH. La modalidad
de ingreso es por examen de admision y entrevista a los que deseen seguir

las carreras con que cuenta la facultad.

La UNH implementa la carrera de ingenieria agroindustrial considerando
como promotor del crecimiento econémico para la regién, como es el caso de
muchas regiones que también priorizan el desarrollo econémico y ponen el
interés en desarrollar la agroindustria como motor econémico, que son

expresados en la creacion de la carrera de Ingenieria agroindustrial, como se
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nuestra la relacion de universidades del Perl que cuentan con la carrera

profesional de agroindustria:

Tabla

Universidades peruanas que cuentan con la carrera de Ingenieria

Agroindustrial
N° UNIVERSIDAD ES DEL PERU SEDE
| Universidad Nacional del Santa Ancash
2 Universidad Nacional Toribio Rodriguez de Amazonas

Mendoza
3 Universidad Privada de Tacna Tacna
4 Universidad Nacional Hermilio Valdizan Huénuco
5  Universidad Nacional del Altiplano Puno
6 Universidad Nacional de San Martin San Martin
7 Universidad Nacional de Trujillo La Libertad
8  Universidad Nacional Federico Villarreal Lima
9  Universidad San Ignacio de Loyola. Lima
10  Universidad César Vallejo La Libertad
11 Universidad Nacional de Piura Piura
12 Universidad Nacional San Antonio Abad Cusco
13 Universidad Nacional San Cristobal de Huamanga Ayacucho
14 Universidad Nacional de Huancavelica Huancavelica
15  Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia Pucallpa
16  Universidad Nacional José Maria Arguedas Apurimac
17  Universidad Nacional de Moquegua Moquegua
18 Universidad Nacional Mayor de San Marcos Lima
19 Universidad Privada de Telesup Lima
20 Universidad Nacional del Centro del Peru Junin
21  Universidad Nacional Micaela Bastidas Apurimac
22  Universidad Nacional Amazonica Madre de Dios Madre de
Dios

23 Universidad de Ayacucho Federico Froebel Ayacucho
24 Universidad Privada Abraham Valdelomar Ica

En este apartado se presenta un analisis del plan de estudios de la carrera de
ingenieria agroindustrial comparandolas con otras universidades que cuenta
dicha carrera se imparten en el pais. Asimismo. se especifican las diferencias

y similitudes de la carrera. Para ello, se tom6 en cuenta el nombre de la

carrera, objetivo y perfil de egreso.

1.9. Objetivos de la carrera profesional

Los objetivos planteados para la carrera profesional de ingenieria agroindustrial

estan enmarcados en el propdsito principal de “Desarrollar sistemas de produccion

agroindustrial considerando la seguridad alimentaria y el desarrollo sostenible de la

region”, en tal sentido se plantean los siguientes objetivos:
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1.9.1.0bjetivo General

Formar ingenieros agroindustriales con criterios tecnolégicos y gerenciales
para optimizar el disefio y desarrollo de proyectos agroindustriales, capaces
de otorgar valor agregado a recursos agropecuarios, promoviendo el
desarrollo industrial a través de la aplicacion e innovacién de procesos de
manufactura, gestion de calidad y seguridad alimentaria en empresas
agroindustriales, respondiendo a las necesidades de desarrollo social y de
globalizacién; conscientes de la sustentabilidad y de aprovechamiento
eficiente de los recursos bajo un enfoque de ética humanista y de
responsabilidad social.

1.9.2.0bjetivos especificos

= Planificar, gestionar y administrar proyectos agroindustriales publicos y
privados. considerando las necesidades del medio laboral y la normativa
vigente.

= Desarrollar capacidades para disefiar y optimizar tecnologias y procesos
agroindustriales de conservacion, transformacién y comercializacion de
productos agroindustriales (alimentarios y no alimentarios) producidos a
nivel regional y nacional, para ser transferidas al entorno social,
respetando el medio ambiente.

= Formar profesionales emprendedores con capacidades para la
administracién, asesoramiento, consultoria de negocios innovadores en
el rublo agroindustrial, fundamentados en valores humanisticos, éticos y
morales en el marco del desarrollo sostenible.

= Desarrollar capacidades al futuro ingeniero agroindustrial a formar
investigadores para desarrollar nuevos productos.

= Desarrollar capacidades para la planificacién. disefio y evaluacién de
estrategias adecuadas para la administracion de plantas agroindustriales
en zonas de produccion, conocimientos de flujo de elaboracion de
productos y conservacion de recursos agropecuarios. asegurando la
seguridad alimentaria.

= Formar investigadores para desarrollar nuevos  productos
agroindustriales buscando nuevas soluciones para generar valor al micro

y pequefias empresas. desarrollando la capacidad de autogestion.

1.10. Analisis prospectivo de la carrera
La escuela profesional perteneciente a la Facultad de Ciencias Agrarias de la

Universidad Nacional de Huancavelica realiza un andlisis prospectivo basdndose
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en la definicion de prospectiva: "Ciencia que se dedica al estudio de las causas
técnicas. cientificas. econdmicas y sociales que aceleran la evolucién del mundo
moderno, y la prevision de las situaciones que podrian derivarse de sus influencias
conjugadas". Para ello se definen cuatro ejes fundamentales para organizar el
trabajo a largo plazo, acorde con el Plan de Desarrollo de la Institucion.

1.10.1. Fundamentos técnicos
La escuela profesional buscara fundamentar la transformacion de recursos
agropecuarios con sostenibilidad, equidad y proyeccion social; basandose
para esto en los avances de la ciencia y la tecnologia que logran asegurar la
seguridad alimentaria, para el desarrollo articulado de la regién y el pais.

1.10.2. Fundamentos cientificos
La escuela profesional buscara fortalecer los sistemas cientificos aplicando la
investigacion para desarrollar nuevos productos agroindustriales, utilizando
para ello recursos oriundos de la zona que ademas de satisfacer la creciente
demanda de alimentos, también reducir y detener la acelerada degradacién
de los recursos naturales, a fin de apoyar en velar por la seguridad alimentaria
de poblaciones con altos niveles de problematicas nutricionales.

1.10.3. Fundamentos econémicos
La escuela profesional buscara implementar lineamientos estratégicos para
desarrollar el emprendimiento y la generacién mas efectiva de la incubadora
de empresas que logren asi mismo ofrecer capacidades para la autogestion
de proyectos y de ideas innovadoras capaces de generar recursos en bien de

la escuela.

1.10.4. Fundamentos sociales
La escuela profesional implantara estrategias para fortalecer los procesos de
transformacion, la agro industrializacién, a partir del desarrollo de proyectos
sociales, privados, planes de negocio y manejo de cadenas productivas, que
permitan ademas de lograr el desarrollo econémico de la poblacién, y darle,

valor agregado a los recursos agropecuarios regionales y nacionales.
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2. DESARROLLO CURRICULAR

2.1. Enfoque curricular de la carrera profesional
Situar la adquisicion de competencias en el centro de la formacién universitaria
sintetiza y expresa diferentes cambios que se estan produciendo en la educacion
universitaria. La profunda transformacion de la universidad durante las ultimas
décadas ha estado articulada por algunos hitos significativos. En la Conferencia
Mundial de la Educacién Superior (UNESCO, Conferencia Mundial de la Educacion
Superior en el siglo XXI: visidn y accion, 1988) se expreso la necesidad de actualizar
la educacién superior a la sociedad del conocimiento y reclamd del sistema
universitario una contribucién efectiva para elevar el nivel de vida de la poblacion

mundial, contribuyendo a la solucién de los numerosos problemas que lo dificultan.

La incorporacion de las competencias al lenguaje y a los contenidos universitarios
responde a diferentes motivos: Por un lado, es un modo de acercar la universidad
a la sociedad y al ambito laboral; por otro lado, es un modo de reclamar una
ensefianza mas préctica y Util para los estudiantes. Refuerza el planteamiento de
una formacién que se disefia mirando al aprendizaje y al alumnado en varios
sentidos: hacerla més practica; utilizar procedimientos que garantizan un

aprendizaje significativo y funcional; incorporar la formacién en un sentido integral.

En este marco, la ensefianza es considerada una derivaciéon natural de la
investigacion, un proceso de divulgaciéon del conocimiento que mejorara en la
medida en que mejore la investigacion y sus resultados; la eficacia del aprendizaje
solo requiere interés y esfuerzo por parte del alumnado. (Yéaniz, 2007). Las reformas
universitarias de los Ultimos afios han supuesto un cierto avance en practicidad,
profesionalizacion y diversificacion de referentes para los curriculos. Se puede
considerar que los curriculos han incorporado disciplinas vinculadas a la practica
profesional en vez de propender a la clasificacion tradicional de areas y asignaturas.
El principal criterio para disefiar los curriculos, segun este nuevo enfoque, es el
conjunto de competencias que se pretende adquirir, el cual da orientaciones para
decidir la metodologia de aprendizaje mas adecuada y para seleccionar los
contenidos necesarios. Los perfiles profesionales a los que responden la mayoria
de las titulaciones universitarias se caracterizan por ser “Perfiles profesionales de
competencias multiples” (Rial, 2003) y complejas, que exigen un alto grado de
cualificacion para responder a puestos de trabajo de funciones mudltiples y

complejas.
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2.1.1.Enfoque basado en competencias
El modelo educativo de la UNH propugna un tipo de hombre con formacién
integral, y asume una filosofia andina, condicionada por los intereses
sociopoliticos, econdmicos de la sociedad peruana. En ese camino, la
acreditacion de las carreras profesionales de la UNH exige la modernizacion
curricular; por lo que establece este trabajo con miras a asegurar una
formacion profesional sélida y de calidad, orientada a la acreditacion y

reconocimiento internacional de todas sus carreras profesionales.

En la actualidad, bajo las condicionantes socioeconémicas de la
globalizacién, el avance incesante de la ciencia y la tecnologia, la era del
conocimiento, aunado a los sistemas de gestion de la calidad; la Escuela
Profesional de Ingenieria Agroindustrial asume el enfoque curricular basado
por competencias, como un modelo en la formacion de profesionales en la

carrera que ofrece.

2.1.2.Concepcion del aprendizaje

2.1.2.1. Concepcién

El componente didactico posibilita el logro de las metas formativas a
través de un conjunto de procesos, elementos y agentes que se
interrelacionan en la gestion del proceso de ensefianza y
aprendizaje. El componente didactico fundamenta cientificamente el
proceso de ensefianza y aprendizaje; asi mismo, responde a las
caracteristicas biopsicosociales de los estudiantes, en un contexto
en el que se planifica, implementa, ejecuta y evalla dicho proceso.
El componente pedagdgico y curricular se concretiza con los

lineamientos del modelo didactico.

Estévez (2002), considera el modelo didactico como un enlace “...en
tanto cuerpo de conocimientos que prescribe las acciones educativas
e institucionales que tienen el fin de optimizar los productos
educativos deseados, tanto en el terreno del desempefio cognitivo
como en el afectivo”. En concordancia con este planteamiento, el
modelo didactico permite la aplicacion de estrategias variadas y
condiciones educativas para el logro de los aprendizajes
significativos, que facilite, al mismo tiempo el tratamiento de los
objetos de estudio desde lo conceptual, procedimental y actitudinal,

a considerarse en los diferentes ambientes de aprendizaje.
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2.1.2.2.

Figura 1
Modelo didactico

CONTENIDO Y OBJETIVOS
(Conocimiento, competencias,
desarrollo personal)

DIDACTICA MATERIALES

(Especifica) (De apoyo a
los contenidos)

Profesor - compromiso

ACTIVIDADES
Ensefianza /
aprendizaje

Alumnos - motivos

Fuente: Adoptado del modelo educativo de la UNH, pag. 66.

Proceso de ensefianza aprendizaje

La ley Universitaria N°30220 tiene como uno de sus fines, formar
profesionales de alta calidad, de manera integral y con pleno sentido
de responsabilidad social de acuerdo con las necesidades del pais;
implica ello, que la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial

tiene la misién de formar profesionales competentes.

El proceso de ensefianza y aprendizaje se estructura en torno a
cuatro pilares fundamentales (UNESCO, 1996):

e Aprender a conocer, es decir, adquirir los instrumentos de la
comprension.

e Aprender a hacer, para poder influir sobre el propio entorno.

e Aprender a vivir juntos, para participar y cooperar con los demas
en todas las actividades humanas; por ultimo,

e Aprender a ser, un proceso fundamental que recoge elementos

de los tres anteriores.

El ideal descrito se concretiza a través de un modelo de ensefianza
y aprendizaje constructivista que consiste en una permanente
orientacion, tutoria y acompafiamiento pedagdégico a los estudiantes

en su formacion inicial y continua.

El aprendizaje esta fundado en el enfoque por competencias:

combinaciébn dindmica que identifica y evalla conceptos,
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procedimientos, actitudes y responsabilidades sociales relacionadas
entre si, que permiten el desempefio satisfactorio en la realidad
laboral con respecto a estandares definidos segun el &rea

ocupacional.

Para la mejora de la calidad del proceso de ensefianza y aprendizaje

se tienen en cuenta variables como:

e La optimizacion de recursos educativos y la creacion de
condiciones adecuadas.

e La participacion de todos los agentes implicados: profesor,
estudiante y personal de administracion y servicios, en un clima
cooperativo y de reconocimiento del esfuerzo

e La formacién pedagdgica del docente, mediante diversos
programas y actividades (Programa de apoyo a la Docencia
Universitaria, creacion de grupos de innovacién docente,
difusion de experiencias pedagogicas innovadoras, etc.).

e El apoyo técnico psicopedagodgico, que promueve el desarrollo
personal y ayuda en la resolucion de problemas, ensefiando las
habilidades necesarias para ello.

2.1.2.3. Planificacion del proceso ensefianzay aprendizaje

La programacién y organizacién de la accion de ensefianza y
aprendizaje es una tarea fundamental, para garantizar la

construcciéon de aprendizajes previstos.

Planificar implica trazar un plan de algo que se realizara. En este
caso, se trata de planificar para qué ensefiar, qué ensefiar, como
ensefar, con qué ensefar y como evaluar el aprendizaje de los

estudiantes.

La planificacién educativa es un proceso mediante el cual el docente
organiza los contenidos, el tiempo, el ambiente educativo, las
estrategias metodoldgicas, las actividades de aprendizaje y

evaluacion, con el fin de contrastar el logro del aprendizaje esperado.

El componente didactico se caracteriza en la accién de planificacion
del proceso de ensefianza y aprendizaje mediante micro
planificacion curricular que consiste en la elaboracion del silabo y

sesiones de aprendizaje.
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2.1.2.4.

2.1.2.5.

2.1.2.6.

2.1.2.7.

Silabo

El silabo es disefiado en el marco del enfoque de curriculo por

competencias, sujeta a la estructura disefiada.
Sesiones de aprendizaje

Las sesiones de aprendizaje son disefiadas en el marco del enfoque

del curriculo por competencias, sujeta a la estructura disefiada.
Implementacion del proceso ensefianza y aprendizaje

La Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial garantiza la
provision de recursos y medios didacticos para la carrera a fin de
garantizar aulas pedagogicamente funcionales, que contribuyan al

logro del perfil del egresado.

Ademds, la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial

garantiza el perfeccionamiento pedagdgico de los docentes.
Ejecucién del proceso ensefianza y aprendizaje

Las ejecuciones de las sesiones de aprendizaje se sustentan en el
nuevo paradigma centrado en el estudiante y en la mejora continua
de su aprendizaje, a través de actividades significativas que
involucren una participacion activa de los estudiantes en la
construccién de sus propios aprendizajes; el docente cumple en este

proceso el rol de mediador.

El nuevo paradigma educativo exige aplicar metodologias de
acuerdo con las competencias a lograr en las asignaturas, resaltando
las siguientes: leccion magistral, estudio de casos, resolucion de
ejercicios y problemas, aprendizaje basado en problemas,
aprendizaje orientado a proyectos, aprendizaje cooperativo,
estrategias investigativas, talleres y laboratorios y otros; asi mismo,
los recursos didacticos que prioriza el modelo son las tecnologias de

la informacion y comunicacion.

Modalidad presencial: clases tedricas, seminarios — talleres,

tutorias, clases practicas en aula, practicas externas.
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2.1.3.Principios del curriculo

2.1.3.1.

2.1.3.2.

Contextualizacion - internacionalizaciéon

La internacionalizacién en educacion superior se manifiesta a través
de la movilidad académica de estudiantes y docentes con la finalidad
de intercambiar experiencia y conocimientos. Se concretiza mediante
programas de becas, bolsa de trabajo, publicaciones de los
resultados de investigacion en revistas indizadas, difusion de
produccion a través de libros, ponencia en eventos nacionales e

internacionales, redes de publicaciones indizadas en red.

En este propdsito la “Declaracion Mundial sobre Educacién Superior

para el siglo XXI”, realizado en Paris, octubre de 1998, considera que
la formacién profesional debe comprender una educacion general
amplia y también una educacion especializada en determinadas
carreras, a menudo interdisciplinaria, en una educacion centrada en
competencias y actitudes, pues ambas preparan a los individuos
para ejercer la profesion en situaciones diversas (UNESCO, 1998).

Interdisciplinariedad

En el caso de la ensefianza de las ciencias. la naturaleza de los
contenidos cientificos demanda que estos sean tratados en forma
interdisciplinaria con el fin de darles un mayor sentido y significado.
y asi propiciar mejores aprendizajes en los estudiantes. El disefio
curricular 2022 de la escuela profesional de ingenieria agroindustrial

ademas se basa a los siguientes principios de interdisciplinariedad.

* Matricula en linea, lo que permite que la informacion quede
registrada en el sistema y se evite la inversion de tiempo en
desplazamientos.

e La institucién es flexible en cuanto al perfil de ingreso del
estudiante debido a que solo exige puntaje de las pruebas.

» Posibilidades de transferencia interna debe cumplir los requisitos
gue describe el reglamento académico.

* Reconocimiento de asignaturas a estudiantes de programas
académicos de otra facultad.

» Elsistema de créditos, le permite al estudiante tomar un minimo
de créditos por semestre de acuerdo a su desarrollo, tiempo y

gustos. permitiendo el concepto de autonomia. participacion
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dentro de un contexto interactivo, reflexivo, critico y constructivo,
posibilitando tomar conciencia de su propio desarrollo.

Entre programas los planes de estudio comparten en su mayoria
las asignaturas para el primer nivel, esto con el propoésito de
permitir que un estudiante pueda cambiar facilmente a otro
programa de su preferencia sin que pierda lo avanzado en su
primer nivel.

A partir del octavo semestre el estudiante configura su linea de
énfasis mediante la seleccién de las lineas de profundizacion y
de las asignaturas electivas. Adicionalmente el estudiante puede
orientar el proyecto y el trabajo de grado en esa misma linea.
Las alianzas estratégicas y convenios de cooperacion
interinstitucional, de caracter nacional e internacional,
permitiendo que el estudiante pueda realizar pasantias y
practicas profesionales. en diferentes contextos, relacionados
con su quehacer profesional y ocupacional.

Incorporacion de las TIC, como un apoyo al desarrollo de las
asignaturas y a la busqueda de informacion complementaria de
los  programas y al desarrollo de actividades de trabajo
independiente por parte del alumno, tales como trabajos de
investigacion, consulta, talleres y solucion de casos.

El desarrollo de proyectos de investigacion en el que participan

diferentes estudiantes.

2.1.3.3. Integracion

El disefio curricular 2022, cuenta con el principio de integracion

curricular, el cual se refiere a la coherencia y articulacion que

muestran los contenidos de cada una de las asignaturas y éstas entre

si. Para la articulacion y coherencia de las asignaturas se tomaron

como base las funciones para el cumplimiento del propdsito final, las

cuales son:

1.

Gerencia proyectos agroindustriales publicos y privados
enmarcados a la normativa peruana vigente.
Gestionar empresas agroindustriales en el marco del liderazgo y

la autogestion.
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3. Transformar biorrecursos con potencial teniendo en cuenta los
sistemas de gestion de la calidad. (postcosecha, calidad, valor
agregado, alimentos y no alimentos).

4. Disefar y transferir tecnologias considerando el método
cientifico para el desarrollo sostenible.

2.1.3.4. Flexibilidad

Permite la diversificacion de los procesos curriculares.

La flexibilidad académica implica una serie de cambios en la
estructura rigida de las universidades y en la educacion superior en
general. Significa igualmente reconocer las distintas flexibilidades
gue integran el contexto académico. Se identifican flexibilidades que
implican lo numérico, referido a la oferta educativa; la que
concerniente a la flexibilidad curricular y funcional, la que
corresponde al trabajo de la academia. También, se tiene que
reconocer lo tocante a la forma de gobierno, la necesaria flexibilidad
administrativa, y por supuesto, la tecnolégica.

Tabla
Formas de flexibilidad

FORMA DESCRIPCION

Disefio curricular 2022, contiene asignaturas
generales en el 1 y 10 ciclo, estas asignaturas
estan interrelacionadas entre las diferentes
Curricular areas de conocimiento (contenidos) que
conforman el disefio curricular 202, con
llevando a que los estudiantes puedan cursar
asignaturas en otros, programas, facultades.
El estudiante realiza practicas
preprofesionales que son consideradas como
En el aprendizaje  Curriculares con la posibilidad de elegir o
seleccionar la forma, el lugar y el momento de
su aprendizaje, de acuerdo con sus intereses,
necesidades y posibilidades.
Implica incremento en el apoyo a los
estudiantes mediante tutorias y el uso de
distintas formas y técnicas que favorezcan los
En la ensefianza  aprendizajes autonomos; implica también que
sea facilitador de espacios de reflexion,
andlisis; que el profesor acerque al estudiante
a situaciones reales para que puedan
comprender el que hacer de su profesion.
Los contenidos de las asignhaturas del disefio
curricular 2022 contempla temas con enfoque
al cumplimiento del propdsito final basado en
el estudio de demanda del mercado
ocupacional del egresado, estas son:
1. Empresas dedicadas a la transformacion,
conservacion y comercializacion de

En contenidos
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productos agropecuarios.

2. Asesoria y consultoria en la creacion y
generacién de empresas agroindustriales.

3. Elaboracién, ejecucion y direccién
técnicas de proyectos agroindustriales.

4. Empresas relacionadas al control de
calidad de insumos, materia prima y
productos agroindustriales.

5. Instituciones de certificacion de calidad.

6. Organismos financieros relacionados a la
agroindustria.

7. Empresas de comercializacion de
productos agroindustriales, y
agroexportacion.

8. Empresas fabricantes de maquinaria
agroindustrial.

9. Proyectos especiales y Organizaciones
No Gubernamentales.

Flexibilidad en la malla curricular: El estudiante en el octavo ciclo
debe de elegir una linea de especializacion que constituyan valor
agregado al plan de estudios del egresado, para ampliar su
formacion general o profesional, estas lineas estan distribuidas en el
octavo, noveno y décimo ciclo donde tendran que seleccionar una

linea de especializacion.
2.1.3.5. Interculturalidad

La Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial impulsa la
interculturalidad evitando el conflicto entre los habitos, las
costumbres y las actitudes de los estudiantes con aquellos que la
propia universidad promueve; por ello, sera necesario lograr una

efectiva comunicacion.

2.1.4.Fundamentos del curriculo

2.1.4.1. Fundamentos cientificos

La ciencia es un camino hacia la libertad de la ignorancia. hacia la
verdad con coherencia intelectual. Como dice Hazen (2002): Nuestra
sociedad esté inextricablemente atada a los descubrimientos de la
ciencia, tanto que a menudo estos descubrimientos juegan un papel
crucial en el clima intelectual una ventaja es de entender los cambios
de la sociedad del conocimiento y la preparacion de individuos
reflexivos, criticos y autocriticos que se comprendan a si mismo. a
su entorno y a otros. En este sentido, es necesario la planeacion y

disefio de una metodologia para lograr el propdésito de la escuela
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2.1.4.2.

2.1.43.

2144,

profesional. Ademas, debe ayudar a reflexionar, elegir alternativas y
hacer propuestas responsables mediante la investigacion, pues hay
gue conocer las variables que modelan el contexto nacional, regional
y local. Constructivismo, conductismo o cualquier otro paradigma,
seran utiles tras una metddica investigacion de sus propuestas y
pertinencia a la realidad nacional. Un procedimiento fundamentado
permite entender los principios y enfoques de los investigadores,
justifica la torna de determinaciones en la solucion de problemas
concretos de acuerdo con reglas acordadas y establecidas para
descubrir la naturaleza de cada proceso, mejora las capacidades de
resolucion de cuestiones y de asimilacién de innovaciones, entre

otras. (itzelsainz, 2010).
Fundamentos filosoficos

El Curriculo se sustenta en los fundamentos de la filosofia
contemporanea; en particular, en la humanista (valorar al ser
humano, su condicién humana y su cultura), el positivismo (consiste
en no admitir como validos cientificamente otros conocimientos, sino
los que proceden de la experiencia, rechazando, por tanto, toda
nocion a priori y todo concepto universal y absoluto), la
fenomenologia (describe las estructuras de la experiencia tal y como
se presentan en la conciencia, sin recurrir a teoria, deduccién o
suposiciones procedentes de otras disciplinas, tales como las
ciencias naturales), el pragmatismo (busca la verdad y la utilidad) y
el método dialéctico (permite al hombre la posibilidad de comprender
los mas diversos fenémenos de la realidad. El andlisis a los
fendmenos de la naturaleza, la sociedad y del pensamiento permite

descubrir las leyes que rigen el desarrollo de la realidad).
Fundamentos antropolégicos

El curriculo propugna un tipo de hombre con formacion integral, y
asume una filosofia andina, condicionada por los intereses

sociopoliticos, econémicos de la sociedad peruana.

Fundamentos sociolégicos

Se asume entonces que la accion educativa debe propiciar la

formacion de una conciencia critica que posibilite a las personas
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2.1.45.

contribuir al desarrollo de la sociedad, en la medida en que se
apropien de las habilidades, destrezas y la metodologia para el
conocimiento adecuado de ésta y de sus problemas, lo cual le

permita plantear alternativas conjuntas de solucién y transformacion.

En este sentido la educacion como proceso de socializacion, propicia
la vivencia de valores sociales mediante situaciones que permitan
evidenciar la tolerancia, el respeto, la libertad responsable, la
cooperacion, mediante actividades académicas, deportivas, ludicas,
culturales y elecciones democraticas. lgualmente se hacen evidentes
en la proyeccibn comunitaria y a través de los convenios
interinstitucionales, los cuales se traducen en acciones participativas

de la corporacion y la comunidad.
De acuerdo con lo expuesto, se asumen los siguientes principios:

1. En cuanta institucién social y democratica, promueve y realiza
participativamente actividades que propician el mejoramiento vy

desarrollo personal, sociocultural y ambiental.
2. Lainstitucién asume responsablemente la formacién en valores.

3. Lainstitucion asume la dimension ambiental desde la integracion
e interdisciplinariedad y desde el sentido holistico y la aproximacion
sistematica que da el conocimiento de las ciencias, apoyado en una

ética de relaciones hombre - naturaleza - ciencia - tecnologia.

4. El curriculo debe responder a problemas, intereses, necesidades
y aspiraciones del estudiante y la comunidad y a la politica educativa

nacional.
Fundamentos psicolégicos

La formacion de profesionales competentes se sustenta en la
psicologia cognitiva, basada en los siguientes fundamentos (Diaz, F.
y otros, 1998):

e La conducta humana estd mediada por el procesamiento de la
informacion.

e Hay que distinguir entre estructuras (caracteristicas del sistema
cognitivo) y procesos (operaciones mentales).

e Existen tres estructuras cognitivas: receptor sensorial, memoria

a corto y a largo plazo.

52



2.1.4.6.

Hay cuatro categorias de proceso cognitivo: atencion (es la captacion
de la informacion), codificacion (representacién simbdlica de la
informacion), almacenamiento (retencion de la informacion), y

recuperacion (utilizacion de la informacién almacenada).
Fundamentos pedagdgicos

Concebida la educacion como factor de cambio, debe permitir a los
educandos apropiarse del "ser social" de su comunidad. el alcanzar
las habilidades y destrezas que le permitan diagnosticar problemas
y formular alternativas de solucién; vivir armdnica y criticamente;
articular la relacién teoria praxis, y asumir la responsabilidad de
participar activamente en el proceso de desarrollo integral vy

auténomo de su entorno interno y externo.

Acentla el caracter activo del estudiante en el proceso de
aprendizaje, entendiendo la actividad como motriz, mental y verbal,
e identifica al maestro como guia, orientador, animador del proceso.
Interpreta el aprendizaje como buscar significados, criticar,
reflexionar, indagar en contacto permanente con la realidad.
Concede importancia a la motivacion del estudiante y a la relacion
institucion - comunidad y vida; concibe la verdad como proyecto que

es elaborado y no como posesién de unas pocas personas.
Con los siguientes principios:

» Lacalidad del proceso educativo se ve efectivamente favorecido
con el compromiso real del docente, quien en Ultima instancia
define sobre la dindmica y objetivos del curriculo.

» Eldocente, en su rol de formador, debe procurar la construccion
permanente de valores adecuados a las necesidades actuales
para una mejor sociedad en términos de vida, enfatizando en la
creacion de espacios donde se practique la solidaridad, la
tolerancia, la autonomia y la responsabilidad.

* La ensefianza debe enfatizar en los procesos de construccion
ma&s que en los métodos de transmision de resultados, y debe
explicitar las relaciones y los impactos del conocimiento en la
vida del hombre, la naturaleza y la sociedad.

« La dindmica del proceso educativo debe ser un acto

comunicativo en que los conocimientos de sentido comun del
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alumno se reestructuren en otros mas elaborados, bajo la
orientacion del profesor.

* El docente utiliza su creatividad para organizar situaciones
problemas, formular preguntas que provoguen argumentos y
contra argumentos, y alternativas de solucién que estimulen el
desarrollo de competencias bésicas, especificas y ciudadanas,
a partir de las actividades individuales y de trabajo cooperativo
que realizan los educandos para propiciar el aprendizaje
auténomo.

2.1.4.7. Fundamentos ecoldgicos

Siendo la preservacion del medio ambiente un aspecto que se haido
detectando como prioritario en nuestras sociedades actuales, por la
destruccion gue se ha realizado al habitat, se plantea es fundamento
a fin de favorecer un mejor conocimiento de nuestro medio ambiente

y generar una actitud de respeto hacia ella.

Ademas, segun lo establecido en el Modelo Educativo - 2021, la UNH
forma profesionales con una conciencia ecologica sumamente
desarrollada, como una condicién para que se respete, cuide y valore
los recursos de la naturaleza, los elementos de la realidad natural.
Promueve el desarrollo de la inteligencia naturalista, por eso asume

promover una educacién para la sostenibilidad.

La educacién para el desarrollo sostenible es entendida como
aguella que va a satisfacer las necesidades (ambientales, sociales y
economicas) del presente, sin comprometer las necesidades de
generaciones futuras. En este sentido, propende que cada ser
humano adquiera los conocimientos, las competencias, las actitudes
y los valores necesarios para forjar un futuro sostenible: la aspiracion

humana por un mejor futuro debe desarrollarse desde hoy.

La educacién para el desarrollo sostenible esta orientada a la
movilidad académica, articulada a la responsabilidad socioambiental,
desarrollo sostenible y procesos productivos para su adaptacion y

mitigacion de los efectos del cambio climatico.

2.1.5.Competencias

2.1.5.1. Competencias Genéricas
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2.1.5.2.

CG-1: Demuestra habilidades personales de compromiso ético,
razonamiento critico, trabajo en equipo de caracter interdisciplinario,
habilidades en relaciones interpersonales, conocimiento de la
diversidad y la multipluralidad.

CG-2: Gestiona habilidades instrumentales de planificacion y
organizacion, gestion de la informacion, analisis y sintesis;
conocimiento de informatica y linglistica y toma de decisiones.
CG-3: Gestiona habilidades sistémicas de aprendizaje autbnomo,
motivacién por la calidad, adaptacion al cambio, iniciativa, espiritu
emprendedor, liderazgo, creatividad y sostenibilidad ambiental.
Competencias Especificas

CE-1: Formula proyectos e ideas de negocios agroindustriales para
cubrir las necesidades de la region y del pais.

CE-2: Evalia el impacto de proyectos e ideas de negocios
agroindustriales en la regién o el pais.

CE-3: Disefa productos agroindustriales e investiga para cubrir las
necesidades de la region y del pais con creatividad e innovacion.
CE-4: Gestiona el desempefio de sistemas productivos para mejorar
la productividad de la organizacion optimizando recursos y procesos.

2.1.6.0bjetivos curriculares

Formar

integralmente a los estudiantes de la carrera de ingenieria

agroindustrial para que aporten con sus competencias al desarrollo local,

regional y nacional.

2.16.1.

Lineamientos basicos curriculares

El curriculo de la carrera profesional esta disefiado teniendo en cuenta los

siguientes lineamientos:

e El curriculo esta disefiado en funcion al estudio demanda social y

mercado ocupacional.

e EIl curriculo tiene como eje fundamental las funciones basicas de la

universidad: formacion profesional, investigacion, extension cultural y

proyeccion social.

e El curriculo esta elaborado teniendo en cuenta la estructura propuesta en

el Modelo Educativo de la Universidad Nacional de Huancavelica.

e La estructura interna y externa del curriculo evidencia coherencia y

pertinencia a las necesidades, problemas e intereses de la sociedad.
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e EI curriculo asume el enfoqgue basado por competencias; integra
competencias genéricas y especificas para garantizar la formacion
integral de los estudiantes.

e EIl curriculo contempla las é&reas basica, formativa, especialidad y
complementaria.

e Elcurriculo es disefiado en base a asignaturas y/o médulos conducentes
a una certificacion progresiva.

e El plan de estudios estd estructurado teniendo en cuenta el tipo de
asignaturas: obligatorias, electivas y de créditos libres.

e El curriculo sera evaluado en un periodo maximo de tres afios, para su
actualizacion permanente a través de comisiones especiales.

e EI curriculo articula los procesos de enseflanza y aprendizaje,

investigacion, proyeccion social, extension cultural y tutoria.

2.1.6.2. Mejoramiento del desempefio docente y estudiante

Orientado a promover una cultura evaluativa que propicie espacios para el
mejoramiento del desempefio docente y estudiante, de modo que contribuya,
a consolidar la excelencia académica, para ello se debe cumplir con lo

siguiente:

e Evaluacion continua: todos los ciclos lectivos se llevan a cabo la
evaluaciéon de desempefio docente por parte de los estudiantes.

e Coordinacién con el Departamento: se coordina con el Departamento la
entrega de los resultados de las evaluaciones de desempefio docente y
el seguimiento de los profesores(as) calificados(as) con nota menor a 12
a través del Gabinete Pedagdgico.

e Programa de Formaciéon Continua para el profesorado: mediante este
programa se trata de cubrir las necesidades de capacitacion y
actualizacién en docencia universitaria, como forma de mejora del

desempefio docente.

2.1.7.0bjetivos educacionales
El programa de Ingenieria Agroindustrial espera que, después de algunos

afnos, sus egresados sean capaces de:

OE-1: Gestionar proyectos e ideas de negocios agroindustriales sostenibles
potenciando el desarrollo de productos o servicios acorde a las necesidades

de la region y el pais.
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OE-2: Gestionar sistemas productivos en el campo de la ingenieria

agroindustrial con creatividad e innovacion.

OE-3: Practicar su profesidén con ética y responsabilidad social, trabajando en

equipo y reconociendo la necesidad de capacitacion permanente.

2.2. Perfiles
2.2.1.Perfil del ingresante

Dimensiones Competencias

El ingresante a Ingenieria Agroindustrial en la
Universidad Nacional de Huancavelica debe poseer
sélidos conocimientos en matematicas, fisica, quimica
y biologia, fundamentales para comprender y aplicar
principios cientificos en la produccién agroindustrial.
Conocimientos Ademas, se espera que tenga habilidades basicas en
comprension lectora y redaccion, asi como
conocimientos en tecnologia de la informacion y un
idioma extranjero o nativo, esenciales para el manejo
efectivo de informacidon y comunicacion en un contexto

globalizado.

Es crucial que el ingresante demuestre capacidad
para liderar y trabajar en equipo, fundamentales para
colaborar en proyectos interdisciplinarios dentro del
ambito agroindustrial. Debe mostrar habilidades en la
toma de decisiones basadas en un razonamiento
Habilidades  coherente y en la capacidad de proponer soluciones
innovadoras mediante investigaciones cientificas. Se
valorard también su capacidad para organizar y
desarrollar ideas de manera efectiva, adaptandose a
condiciones y parametros preestablecidos en el

campo agroindustrial.

Se espera que el ingresante a Ingenieria Agroindustrial

. en esta universidad muestre una fuerte inquietud

Actitudes
intelectual y motivacién por desarrollar constantemente

sus habilidades. Debe estar dispuesto a aplicar

57



estrategias de autoaprendizaje durante su formacién
académica, buscando siempre ampliar su
conocimiento mas alla de lo ensefiado en el aula. La
disposicion para enfrentar desafios y la curiosidad por
explorar nuevas areas del conocimiento seran
aspectos fundamentales para su desarrollo profesional

en el sector agroindustrial.

2.2.2.Perfil del egresado
El ingeniero agroindustrial, egresado de la Universidad Nacional de
Huancavelica, es un profesional ético con capacidad de gestionar proyectos
y sistemas productivos inherentes a las actividades de transformacion y
comercializacién de productos primarios agricolas y pecuarios, considerando
criterios de responsabilidad social, sostenibilidad con creatividad e innovacién
tecnolégica; y tiene las siguientes caracteristicas:

Dimensiones Competencias

Debe poseer conocimientos tedricos y practicos
necesarios para implementar, dirigir, organizar,
mejorar, disefiar y optimizar los procesos de
produccion, conservacion, transformacion y
Instrumental o _ .
comercializaciéon de productos gestionando la creacion
de empresas agroindustriales, contribuyendo con la
competitividad y rentabilidad empresarial, y

adaptandose a los avances cientificos y tecnolégicos.

Debe poseer habilidades blandas, capacidad de
trabajo en equipo con caracter interdisciplinario
promoviendo la cultura de calidad y buUsqueda
constante de nuevas oportunidades de mejora e
Personal _ . o
innovaciobn en las empresas u organizaciones
basando su desempefio profesional en principios
morales y éticos que lo comprometen con el desarrollo

social.
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Debe ser un lider emprendedor, motivado por la
calidad, con iniciativa y aprendizaje autbnomo, capaz
Sistémico de adaptarse al cambio y a las nuevas tendencias
tecnolégicas que lo comprometen con el desarrollo

sostenible.

2.3. Estructura curricular y plan de estudio
2.3.1.Componentes del curriculo
El disefio curricular 2022 de la escuela profesional, en necesidad del redisefio
curricular, ante actuales datos sobre el requerimiento de ingenieros
agroindustriales con capacidades idéneas para insertarse al mercado laboral
y poder cubrir las expectativas del centro ocupacional, desarroll6 actividades
con la finalidad de mejorarlo y adecuarlo a los nuevos adelantos tecnolégicos

en el marco del desarrollo econémico de la region Huancavelica y el pais.

La actual globalizacién del sistema, conduce a que en los afios venideros,
tengan que formarse profesionales muy creativos e imaginativos, con gran
vision de futuro, capaces de entender la realidad socio-econ6mica y
transformar y conservar los recursos agricolas, pecuarios, hidrobiolégicos, y
forestales en productos acabados que satisfagan las necesidades primarias
del hombre a los mas bajos costos de produccién, desarrollando
oportunidades empresariales y de negocios que coadyuven al desarrollo
econdmico, social y cultural del pais, creando y ofreciendo trabajo, en tal
sentido se pretende con este disefio curricular, desarrollar un principio basico
de interrelaciéon universidad - empresa, con el propdsito fundamental de que
la ensefianza universitaria se tome efectiva y eficazmente aplicativa y
practica, sin desmedro sustancial del conocimiento suficiente de los principios
cientificos, tecnoldgicos e ingenieriles que gobiernan las transformaciones de
la materia y de la energia, buscando siempre las iras altas tasas de
rendimiento e indices de productividad. Asi mismo, los trabajos de
investigacion desarrollados por los docentes, alumnos y egresados deberan
propender a que ellos sean de naturaleza aplicativa, con prioridad para
solucionar problemas empresariales, en particular, y de la sociedad, en

general.

El conjunto de componentes (&rea de formacion) que integran la carrera de

ingenieria agroindustrial, se organiza con base en la conceptualizacion de
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competencias en el contexto total del mismo. La estructura es independiente

de la secuencia temporal.

Este disefio curricular mantiene una estructura homogénea de seis

componentes para dar respuesta coherente y globalizadora a todos los

aspectos de formacién. Los componentes del curriculo estan organizados y

articulados para alcanzar el perfil profesional, lo que nos permite formar un

estudiante competente.

23.1.1.

2.3.1.2.

Principio de estructuracion

El plan de estudios presenta una estructura flexible, con asignaturas

obligatorias y asignaturas electivas.

Los estudios comprenden las areas de:

1. Estudios Generales/Basica,

2. Especificos/Formativa y Complementario,

3. Especialidad/Especialidad, y las asignaturas electivas estan

comprendidas en el area de Especialidad.

La distribucion de las areas del curriculo en porcentajes es como

sigue:
ESTUDIOS AREAS CREDITOS PORCENTAJE

GENERALES BASICA 36 16.90
) FORMATIVA 80 37.56
ESPECIFICOS | cOMPLEMENTARIA 2 0.94
ESPECIALIDAD 89 41.78

PRACTICAS
ESPECIALIDAD | [ ors s 0o ONALES 6 2.86
TOTAL 213 100

Estructura del curriculo
Estudios generales

Los estudios generales es la primera etapa de la educacion
universitaria que contribuye a la formacién integral de los

estudiantes.

Las asignaturas permiten el desarrollo del estudiante en todas sus
dimensiones y capacidades, considerando los conocimientos
basicos de las ciencias y humanidades, haciendo uso de estrategias

que permitan ser reflexivos, criticos y proactivos, para asumir los
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retos de la investigacion formativa, la responsabilidad social y los
desafios del mundo circundante, contribuyendo con el desarrollo
sostenible.

Estudios especificos: Formativa y complementaria

Esta constituido por asignaturas que proporcionan soporte de
cardcter cientifico, tecnolégico, humanistico e investigativo en cada
carrera profesional, en el marco de la responsabilidad social, de la
practica de valores, de los deberes y derechos de las personas. Esta
conformado por la parte formativa; de igual modo, es el espacio para
gue los estudiantes adquieran habilidades para la investigacion y el

trabajo interdisciplinar.
Estudios de especialidad (especialidad, electivos y practicas)

Las asignaturas de estos estudios permiten desarrollar y fortalecer
habilidades, capacidades y conocimientos cientificos de una
determinada especialidad, propios de la carrera profesional,
aplicando las estrategias y herramientas de cada ciencia en
particular para un desempefio ético y profesional de excelencia en el

ambito de la carrera profesional.

GB | ESTUDIOS GENERALES 12 36
EF |ESPECIFICO/FORMATIVA* 25 80
EC |ESPECIFICO/COMPLEMENTARIA 1 2
SS | ESPECIALIDAD/ESPECIALIDAD 26 77
SE | ESPECIALIDAD/ELECTIVO 4 12
SP | ESPECIALIDAD/PRACTICAS** 2 6
TOTAL 70 213

Total de créditos minimos para egresar: 213 créditos.

En el caso del idioma inglés, se desarrolla en el centro de idiomas

como una de las actividades extracurriculares.

2.3.1.3. Distribuciéon de horas semanal, mensual, semestral y créditos

I 30 120 480 22
Il 31 124 496 22
Il 32 128 512 23
v 28 112 448 21
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Vv 28 112 448 21

\ 28 112 448 21
VII 30 120 480 21
VIl 28 112 448 21
IX 31 124 496 21

X 28 112 448 20
TOTAL 294 1176 4704 213
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DISTRIBUCION DE HORAS SEMANAL, MENSUAL, SEMESTRAL Y CREDITOS
POR TIPO DE ASIGNATURA Y CICLO

TIPO DE CURSO - ESTUDIOS GENERALES

AREA CURRICULAR - BASICO

TOTAL DE HORAS

)
o HORAS HORAS HORAS | Q
3 cODIGO ASIGNATURA SEMANAL | MENSUAL | SEMESTRAL | &
s L
O o
HT | HP | TH|HT|HP | TH|HT |HP | TH | O
| | 1090-GB-0101-22 Comunicacion 2| 2 14a|ls8|8|16|32]32]64]3
Linguistica |
| | 1090-GB-0102-22 | 'MtroduccionalMétodo |, |, | g | g |16 |24 |32 | 64| 96| 4
Experimental
| | 1090-GB-0103-22 Introduccion a la 2| 2 la|ls|8s|16|32]32]64]3
Filosofia
| | 1090-GB-0104-22 | Psicologiay Desarrolio |, | 5 | 4 | g | g | 16|32 | 32643
Personal
Tecnologia de la
| | 1090-GB-0105-22 Informacion y 2| 2 14a|ls|8|16|32]32]64]3
Comunicacion
| | 1090-GB-0106-22 Matematica 2| 24|88 |16|32|32]64]3
| | 1090-GB-0107-22 Etica y Liderazgo 2| 2 |4 8 |16 32|32 64
Il | 1090-GB-0201-22 Comunicacion 2| 2 14a|8|8|16|32]32]64]3
Linguistica Il
Il |1090-GB-0202-22 | Realidad Nacionaly | > | > | o | g | g [16]|32|32]64]3
Derechos Humanos
Il | 1090-GB-0203-22 | Educacién Ambiental | 2 | 2 |4 | 8| 8 |16 3232643
Il | 1090-GB-0204-22 | Metodologiade Trabajo | , [ | 4 | g | g [ 16| 32|32 |64 ]3
Universitario
Il | 1090-GB-0205-22 Taller de Arte o 4 [aflofl16|16] 0 |64]6a]2
SUBTOTAL AREA CURRICULAR BASICO 22 | 28 | 50|88 |112|200]352|448|800] 36
TOTAL 22| 28 | 50|88 |112]200]|352|448|800] 36
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TIPO DE CURSO - ESTUDIOS ESPECIFICOS

AREA CURRICULAR - FORMATIVO

TOTAL DE HORAS

(e} HORAS HORAS HORAS §
d cODIGO ASIGNATURA SEMANALES MENSUALES SEMESTRALES | 7
© :
HT [HP| TH | HT | HP | TH | HT | HP [ TH | ©

1 1090-EF-0206-22 Célculo | 2 4 6 8 16 | 24 | 32 64 96
1l 1090-EF-0207-22 Quimica General 3 2 5 12 8 20 | 48 | 32 80 4
Il | 1090-EF-0302-22 Biologia 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
Il | 1090-EF-0303-22 '\A"grtgirri%i ;::;:: 2 |2 a |8 |8 |16|32|32]6 |3
Il | 1090-EF-0304-22 '”trOdUX;ig’i‘n?jLast'r’i‘gle”ieria 2 |2 a |8 |8 |16|32|32]|6 |3
Il | 1090-EF-0305-22 Fisica General 3 2 5 12 8 20 | 48 | 32 80 4
Il | 1090-EF-0306-22 Célculo Il 2 4 6 8 16 | 24 | 32 | 64 96 4
Il | 1090-EF-0307-22 Quimica Organica 3 2 5 12 8 20 | 48 | 32 80 4
IV | 1090-EF-0401-22 Economia General 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0402-22 Microbiologia 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0403-22 Bioquimica 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0404-22 Dibujo para Ingenieros 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0405-22 Alimentacion y Nutricion 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0406-22 Toxicologia 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
IV | 1090-EF-0407-23 Quimica Analitica 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
V | 1130-EF-0501-22 Contabilidad y Costos 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
V | 1130-EF-0504-22 Estadistica General 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
Vv | 1130-EF-0505-22 Ba'ancgr?eergi";‘te”a y 2 2] 4|8 |8 |16|32]32]e6 |3
1130-EF-0506-22 Termodinamica 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
VI | 1130-EF-0601-22 |nv'\é|:ttiggg:g?\i?:iiit|%ca 2 |2 4|8 |8 |16|32|32]|6 |3
VI | 1130-EF-0602-22 Ingenieria Econdmica 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
VI | 1130-EF-0603-22 Logistica 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
VI | 1130-EF-0604-22 Disefio de Experimentos 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
VI | 1130-EF-0605-22 Operaciones Unitarias | 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
VI | 1130-EF-0606-22 | Métodos de Conservacion 2 2 4 8 8 16 | 32 | 32 64 3
SUBTOTAL AREA CURRICULAR FORMACION | 53 | 54107 |212|216|428|848|864|1712 |80

AREA CURRICULAR - COMPLEMENTARIO

i | 1000-EC-0301-22 | Taller E:aop”;‘r’t‘zé” del o |4|a|o|w.|16]0|6a] 64 ]2
Y il o [+ [0 [ [re o [se] o |
TOTAL 50 (581111212 (232|444]1848928 (1776 |82
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TIPO DE CURSO - ESTUDIOS ESPECIALIDAD

AREA CURRICULAR - ESPECIALIDAD

TOTAL DE HORAS

(%)
o HORAS HORAS HORAS O
3 cODIGO ASIGNATURA SEMANAL | MENSUAL | SEMESTRAL | §
= L
O o
? HP | TH |HT |HP |TH | HT | HP | TH | O
V | 1130-S5-0502-22 Microbiologia 212 4|8|8|16| 32|32 |64]3
Agroindustrial
1130-SS-0503-22 |  Postcosecha de 21 2| 4|8 |8 |16|32]|32)|64]|3
Materias Primas
1130-SS-0507-22 | Andlisis Instrumental | 2 | 2 | 4 | 8 | 8 | 16| 32 | 32 | 64 | 3
VI | 1130-55-0607-22 Ingenieria de 2| 2|4 |8|8 16|32 |3 |64]|3
Métodos
Control y
VIl | 1130-SS-0701-22 | Aseguramientodela | 2 | 2 | 4 | 8 8 |16| 32 | 32 | 64 | 3
Calidad
Marketing
VIl | 1130-SS-0702-22 Agroindustial 21 2| 4|8 |8 |16|32]|32|64]3
VIl | 1130-SS-0703-22 | Impacto Ambiental 212 | 4| 8 8 |16 | 32 | 32 | 64 | 3
VIl | 1130-SS-0705-22 Operaciones 212 4|8 |8|16| 32|32 |64]3
Unitarias Il
Procesos
VIl | 1130-SS-0706-22 | »o indictialest | 2| 2 | 4| 8| 8 |16]32 |32 |64 |3
VIl | 1130-SS-0707-22 Ingenieria del Frio 4 | 8 8 |16| 32 | 32 | 64 | 3
Gestion de la Calidad
VIl | 1130-SS-0801-22 o Inocuidad 212 |4|8|8|16|32]|32|64]3
VIl | 1130-Ss-0802-22 | Administracionde |, | 5 | 4 | g | g | 16| 32 | 32 | 64 | 3
Operaciones
VIl | 1130-SS-0803-22 | IdeasdeNegocio |2 | 2 | 4 | 8 | 8 |16| 32 | 32 | 64 | 3
VIII | 1130-SS-0804-22 | Evaluacién Sensorial | 2 2 4 8 8 | 16 | 32 32 64 3
VIl | 1130-SS-0805-22 Procesos 2|2 4|8|8|16| 32|32 |64] 3
Agroindustriales Il
IX | 1130-SS-0901-22 Biotecnologia 22| 4a|8|8|16|32]|32]|6a]3
agroindustrial
IX | 1130-SS-0902-23 Agronegocios 21 2| 4|8|8|16|32]|32|64]3
IX | 1130-SS-0903-22 | ProyectodeTesis |1 | 4 | 5| 4 |16|20| 16 | 64 | 80 | 3
IX | 1130-SS-0905-22 | Maquinasy Equipos |, | 5 | 4 | g | g | 16| 32 | 32 | 64 | 3
Agroindustriales
X | 1130-SS-1001-22 | DisefodePlantas |, | o |, | g | g | 15| 32 | 32 | 64 | 3
Agroindustriales
Normatividad
X | 1130-SS-1002-22 Asociada a la 21 2| 4|8|8|16|32]|32|64|3
Exportacién
1130-SS-1003-22 |  Formulacion de 2| 2| 48| 8|16 3 |32|6 |3
Proyectos
X | 1130-SS-1004-22 | Gestibn de Empresas | 2 | 2 | 4 | 8 | 8 | 16| 32 | 32 | 64 | 3
X | 1130-SS-1005-22 _Trabajo de 0| 4|4|0|16|16| 0 |64 |64]|2
investigacion
Tecnologias
X | 1130-SS-1006-22 Emergentes en la 212 | 4|8 8 |16| 32 | 32 | 64 | 3
Agroindustria
Innovacion y
X | 1130-SS-1007-22 Desarrollo de 22|48 |8|16|32]|32]|64]3
Productos
Agroindustriales
SUBTOTAL AREA CURRICULAR 10 | 19 | 22 | 42 168
ESPECILIDAD wEE e e e | Re g |

AREA CURRICULAR - ELECTIVOS
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Electivo I -
VIl | 1090-SE-0806-22 | Tecnologia de Leche | 2 2 4 8 8 | 16 | 32 32 64 3
y Derivados
Electivo | -
VIII | 1090-SE-0807-22 | TecnologiadeFrutas | 2 | 2 | 4 | 8 8 |16| 32 | 32 | 64 | 3
y Hortalizas
Electivo | -
VIl | 1000-SE-0808-23 |  ecnologia de 22|48 |8 |16|32]|32]|64]|3
Cereales y
Leguminosas
Electivo | -
VIII | 1090-SE-0809-22 Tecnologia de 2| 2|48 |8 |16| 32| 32|64 |3
Carnes y Derivados
Electivo Il -
VIl | 1090-SE-0810-22 Tecnologia de 2 2 4 8 8 | 16 | 32 32 64 3
Curtiembre
VIl | 1000-SE-0811-22 | Electivo !l -Alimentos | 5 |, | 4 | g | g | 16| 32 | 32 | 64 | 3
Balanceados
Electivo Il -
VIl | 1090-SE-0812-22 Tecnologia de 2|2 |4)|8|8|16| 32| 32|64 |3
Textiles y Tedidos
Electivo Il -
VIII | 1090-SE-0813-22 Tecnologia de 2 2 4 8 8 |16 | 32 32 64 3
Aceites y Grasas
Electivo Ill -
IX | 1090-SE-0906-22 Agroexportacin 2|1 2|48 |8 |16| 32|32 |64 |3
Electivo Ill -
IX | 1090-SE-0907-22 | Seqguridady Saluden | 2 | 2 | 4 | 8 | 8 |16 | 32 | 32 | 64 | 3
el Trabajo
Electivo Ill -
IX | 1090-SE-0908-22 | Contrataciones del 2|12 |4 |88 |16| 32| 32|64 |3
Estado
Electivo Il - Auditoria
IX | 1090-SE-0909-22 de Sistemas de 2|1 2|48 |8 |16| 32| 32|64 |3
Gestion
IX | 1090-SE-0910-22 | Electivo IV -Industria | 5 | 5\ 4 | g | g | 16| 32 | 32 | 64 | 3
de Fermentacion
Electivo IV - Sistemas
IX | 1090-SE-0911-22 Integrados de 2 2 4 8 8 | 16 | 32 32 64 3
Gestion
Electivo IV -
IX | 1090-SE-0912-22 . . 2 2 4 8 8 |16 | 32 32 64 3
Biocombustibles
IX | 1090-SE-0913-22 Electivo IV - 2| 2|4a|8|8|16|32|32]64]3
Acuicultura
SUBTOTAL AREA CURRICULAR ELECTIVO |32 | 32 | 64 182 182 265 512 | 512 122 48
AREA CURRICULAR - PRACTICA
VIl | 1130-SP-0704-22 Practicas 0| 6|6 |0|24|24| 0|9 |9 |3
Preprofesionales |
IX | 1130-SP-0904-22 Practicas 0|6 |6 |0|24|24] 0 |9 |9 |3
Preprofesionales I
SUBTOTAL AREA CURRICULAR DE
PRACTICA 0 (12|12 | O | 48 | 48 0 192 [ 192 | 6
10 | 18 | 32 | 40 | 72 | 129 | 160 | 289 | 13
VOAL & 0 1 4 0 4 6 0 6 1
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2.3.2.Plan de estudios

2.3.2.1. Estructura de las asignaturas y sus sumillas

ASIGNATURAS DEL PRIMER CICLO

INFORMACION BASICA DEL ASIGNATURA:
COMUNICACION LINGUISTICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0101-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITO 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: 0 Semanas de CICLO I
evaluacion

COMPETENCIA:

Gestionar habilidades de comunicacion, comprende, interpreta y redacta con actitud critica textos
orales, escritos, signados o multimodales de los &mbitos personal, social y profesional para participar
en diferentes contextos de manera activa e informada y para construir conocimiento técnico cientifico.

SUMILLA:

La asignatura de Comunicacion lingtistica pertenece al grupo de estudios generales, del area
curricular basica es de naturaleza teérico-préactico, cuyo propdésito es de fortalecer al estudiante siendo
capaz de expresar de manera clara y coherente conceptos, ideas, sentimientos, hechos y opiniones de
forma oral y escrita para comunicarse e interactuar con otras personas en su contexto social y laboral
a través de la redaccion de textos. Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: El lenguaje y la comunicacion

UNIDAD II: Laacentuacion y la ortografia de los grafemas de escritura dudosa
UNIDAD I11: Andlisis sintactico

UNIDAD IV: Redaccion y produccion de textos

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Andion Herrero, M. A. & Gomez Sacristan, M. L. (2005). jViva la gramatica!: soluciones, préactica
del espafiol (A1-A2): (ed.). en Clave-ELE. https://elibro.net/es/ereader/upla/43550?page=1

Andion Herrero, M. A. (2007). Gramatica practica del espafiol: nivel intermedio A2-B1, solucionario:
(ed.) en Clave-ELE. https://elibro.net/es/ereader/upla/43551?page=1

Barrios-Fernandez, L. A. (2010). El concepto de respiracion en la Educacion General. VARONA,
Revista Cientifico-Metodologica, (50), 60-64: (ed.). D - Universidad de Ciencias
Pedagdgicas "Enrique José Varona". https://elibro.net/es/ereader/upla/13153?page=1

Grupo Didactext (Didactica del Texto). (2003). Modelo sociocognitivo, pragmalingtistico y didactico
para la produccion de textos escritos. Didactica. Lengua y Literatura, 2003, Vol. 15: 77-104:
(ed.). Servicio de Publicaciones, Universidad Complutense de Madrid.
https://elibro.net/es/ereader/upla/26733?page=1
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https://elibro.net/es/ereader/upla/43550?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/43551?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/13153?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/26733?page=1

Rodriguez Ruiz, M. (2009). Algunas consideraciones acerca de la produccion de un texto escrito.
ISLAS, 43(129):52-63; julio-septiembre, 2001: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/ereader/upla/3698?page=1

Salamanca Solis, M. L. (2014). La produccion de ensayos en la universidad: una propuesta didactica:
(ed.) Programa Editorial Universidad del Valle.
https://elibro.net/es/ereader/upla/129533?page=1

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Caldera. R. y Bermudez. A. (2007). Alfabetizacion académica: comprension y produccion de textos.
Educere, vol. 11, N. 37, pp. 247-255. https://goo.su/LVGFxRx

Ramos. M. (2011). El problema de comprension y produccion de textos en el Per(. Revista digital de
investigacion en  Docencia  Universitaria. vol. 5, ndm. 1, pp. 30-53.
https://www.redalyc.org/pdf/4985/498573050004.pdf

Sufer. M. y Larry. D. (2017). Gramatica espafola: Analisis y practica. Revista Waveland Press In.
(847) 634-0081. https://goo.su/H9AILHS

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Cairney, T. H. (2018). Ensefianza de la comprensién lectora. Ediciones Morata.

Escobar, P. A. P., Landinez, L. J. R., Obando, H. D. R., Zambrano-Hernandez, S., & Barreto, I. (2016).
Estilos linguisticos y emociones intergrupales en el plebiscito: un analisis en la red social
Twitter. Construccion de paz en el posa cuerdo: avances, tensiones y desafios, 17.

Estupifian, M. C., & Arias, G. O. (2021). Redaccidn y publicacion de articulos cientificos: enfoque
discursivo. Ecoe Ediciones.

Rodriguez Céaceres, M. P. (2020). Estado del arte sobre las estrategias didacticas para la comprension
lectora en estudiantes de educacion primaria en Latinoamérica (2010-2020).

Sanchez, M. G. P., Manzano, P. G., & Martinez, P. C. (2017). Conocimientos basicos de lengua
espafola. Editorial Centro de Estudios Ramon Areces SA.

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ETICAY LIDERAZGO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0107-22

\° DE HT HP TH

HORAS CREDITO 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CcODIGO: NINGUNO

i 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO |

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Aplicar el codigo de ética personal, asi como en las organizaciones para que sean mas fuertes, exitosas
y sostenibles, considerando integridad, responsabilidad, justicia, cuidado, coraje, humildad, empatia
y vision de tal manera inspirar, motivar a sus empleados, tomando decisiones que sean justas y
beneficiosas para todos los interesados.
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https://elibro.net/es/ereader/upla/3698?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/129533?page=1
https://www.redalyc.org/pdf/4985/498573050004.pdf

SUMILLA:

La asignatura de ética y liderazgo pertenece al grupo de estudios generales, del &rea curricular bésica,
es de naturaleza tedrica- practica, cuyo propdsito es fortalecer al estudiante siendo capaz de formar
individuos y profesionales integros, capaces de tomar decisiones éticas sélidas, liderar con
responsabilidad y contribuir a un mundo mas justo y equitativo. Para ello, serd necesario abordar los
siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos de la ética

UNIDAD I1: Etica en el contexto profesional
UNIDAD l11: Etica y liderazgo en diferentes areas
UNIDAD IV: Habilidades para el desarrollo ético

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Bonhoeffer, D. (2023). Etica: (1 ed.). Editorial Trotta, S.A.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/238426

Caudillo Pérez, H. (2024). Liderazgo y comunicacion: (1 ed.). Grupo Editorial Exodo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/253767

Gbémez Moldes, J. (2019). Liderazgo educacional: (ed.). Editorial Académica Universitaria (Edacun).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/151748

Lazzati, S. C. & Tailhade, M. (2019). Liderazgo gerencial: (ed.). Ediciones Granica.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/151212

Rojas, A. (2022). El eslabon perdido del liderazgo 4.0: (1 ed.). Bubok Publishing S.L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/260284

Siliceo Aguilar, A. (2021). Liderazgo: imperativo ético: (ed.). Editorial Miguel Angel Porria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/191645

Villace Fernandez, C. (2024). El liderazgo y el gobierno estratégico de las universidades: (1 ed.).
Editorial Universidad de Burgos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/255023

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Inglada Galiana, L., Corral Gudino, L., & Miramontes Gonzélez, P. (2024). Etica e inteligencia
artificial. Revista Clinica Espafiola, 224(3), 178-186.
https://doi.org/10.1016/J.RCE.2024.01.007

Real De AsUa, D. (2011). Educar en liderazgo: requisito y reto del internista actual. Revista Clinica
Espafiola, 211(8), 423-426. https://doi.org/10.1016/J.RCE.2011.01.026

Serrano Orellana, B. J., & Alexandra Portalanza, C. (2014). Influencia del liderazgo sobre el clima
organizacional. Suma de Negocios, 5(11), 117-125. https://doi.org/10.1016/S2215-
910X(14)70026-6

Vidales, K. B. V., & Ortiz, D. A. A. (2014). Responsabilidad social de las empresas agricolas y
agroindustriales aguacateras de Uruapan, Michoacan, y sus implicaciones en la
competitividad. Contaduria y Administracion, 59(4), 223-251.
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)70161-5

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://goo.su/OgNY 71

https://goo.su/YgzFR7a
https://goo.su/RpQEVN

INFORMACIQN BASICA DE LA ASIGNATURA:
PSICOLOGIA'Y DESARROLLO PERSONAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

ODIGO: 1090-GB-0104-22
TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-010
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/238426
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/253767
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/151748
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/151212
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/260284
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/191645
https://doi.org/10.1016/J.RCE.2024.01.007
https://doi.org/10.1016/J.RCE.2024.01.007
https://doi.org/10.1016/J.RCE.2024.01.007
https://doi.org/10.1016/J.RCE.2011.01.026
https://doi.org/10.1016/S2215-910X(14)70026-6
https://doi.org/10.1016/S2215-910X(14)70026-6
https://doi.org/10.1016/S2215-910X(14)70026-6
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)70161-5
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)70161-5
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)70161-5

HT HP TH )
N° DE HORAS CREDITO 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO |
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Define los principales conceptos de la psicologia a fin de comprender los elementos béasicos de la
disciplina que le permitan comprender, analizar e interactuar en la implementacién del conocimiento
y actitud del desarrollo humano de manera real y pertinente a las necesidades de las personas,
asumiendo una perspectiva de desarrollo, inclusién, equidad y respeto a los derechos de la persona.

SUMILLA:

La asignatura de Psicologia y Desarrollo Personal pertenece al grupo de estudios generales, del area
curricular basica, es de naturaleza tedrico-practica, cuyo propésito es fortalecer al estudiante que
adquiera los conocimientos, habilidades y herramientas que le permita desarrollar su potencial
intelectual personal, organizacional y social, mediante el planeamiento estratégico y realizacion de
actividades cognitivas, innovadoras y creativas; y que al mismo tiempo lo alienten a adoptar la
concepcién emprendedora y reflexionar sobre la importancia de la asignatura, trabajo en equipo en
el momento actual y futuro. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: La psicologiay el desarrollo personal

UNIDAD I1: La inteligencia maltiple, canales de aprendizaje
UNIDAD I1I: Inteligencia emocional

UNIDAD 1V: Problemas psicolégicos y alternativas de solucién.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arrabal, E. (2018). Inteligencia emocional. Editorial Elearning, SL.

Gambra, A. (2022). La monarquia catélica espafiola. La monarquia catélica espafiola, 211-285.

Garcia, C. (2019). EI proyecto de vida: (ed.). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/113006

Illan, J. F. R. (2021). Comunicacion efectiva y trabajo en equipo. Ediciones de la U.

Kaim  Luscher, E. (2020). Proyecto de vida: (ed.). IURE  Editores.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130403

Melendo, M. J. (2022). Principios del Desarrollo Personal. Letrame Grupo Editorial.

Ochoa, J. (2017). Liderazgo y trabajo en equipo (Vol. 1). CODEU (Corporacidn para el Desarrollo
de la Educacion Universitaria).

Rivero Sanchez, J. M. Alarcon Dévila, S. & Loaiza Merediz, A. G. (2023). Orientacion juvenil y
proyecto de vida: (1 ed.). Grupo Editorial Exodo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/235562

Rodriguez de Avila, U. E. (Comp.). (2021). Emociones, inteligencias mdiltiples y rendimiento
académico en universitarios: (1 ed.). Editorial Unimagdalena.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/218860

Séenz, K. Sena, |. & Pastor Seller, E. (2022). Las inteligencias multiples en la persona mediadora:
(1 ed.). Dykinson. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/220791

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Ordofiez, Y. R. (2020). Empatia y prosocialidad: proyectos de aprendizaje-servicio en psicologia
social. Revista INFAD de Psicologia. International Journal of Developmental and
Educational Psychology., 2(1), 441-448. https://doi.org/10.17060/ijodaep.2020.n1.v2.1861

Pérez-Gamboa, A. J., Rodriguez-Torres, E., & Camejo-Pérez, Y. (2023). Fundamentos de la
atencion psicopedagogica para la configuracién del proyecto de vida en estudiantes
universitarios. Educacion y sociedad, 21(2), 67-89.
https://doi.org/10.5281/zenodo.7979972

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Arrabal-Martin, E. M. (2018). Inteligencia Emicional. Editorial Elearning, S.L., Nov 29, 2018.
https://n9.cl/x8unv

Espada, J. P., Orgilés, M., Méndez, X., & Morales, A. (2021). Problemas relacionados con la
regulacion emocional: Depresion y problemas de ansiedad. Libro Blanco de la salud mental
infanto-juvenil, 1, 18-31. https://www.rpye.es/pdf/198.pdf

Melendo, M. J. (2022). Principios del Desarrollo Personal. Letrame Grupo Editorial.
https://lc.cx/wUjl2W

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INTRODUCCION AL METODO EXPERIMENTAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0102-22
HT HP TH CREDITO 4
N° DE HORAS
2 4 6
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
DURACION: 15 Semanas académicas CICLO |
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/113006
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/113006
https://doi.org/10.5281/zenodo.7979972
https://doi.org/10.5281/zenodo.7979972

‘ 02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Aplica los fundamentos del método experimental asumiendo una actitud investigativa en el campo
de la agroindustria frente a las exigencias de la investigacion.

SUMILLA:

La asignatura de Introduccién al método experimental pertenece al grupo de estudios generales, del
area curricular bésica es de naturaleza teérico-practica, tiene como prop6sito desarrollar habilidades
investigativas, desarrolla su creatividad y el manejo de los procedimientos del método cientifico
experimental tomando como medios los conocimientos y las herramientas necesarias para plantear
experimentos. Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Fundamentos basicos del método cientifico experimental.
UNIDAD I1: Experimentos basicos no estructurados.

UNIDAD I11: Experimentos bésicos estructurados.

UNIDAD IV: Estructuracion formal del método cientifico

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Proafio, R. & Wazhington, B. (2020). Estadistica descriptiva e inferencial. 1ra ed. Editorial de la
Universidad del Azuay. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/233574

Kuehl, Robert. (2001). Disefio de experimentos. (2nd ed.). Editorial THOMSON LEARNING.
https://wiartur.files.wordpress.com/2010/04/kuehl-diseno-deexperimentos.pdf

Hernandez, R., Méndez, S., Mendoza, C. & Cuevas, A. (2017). Fundamentos de la Investigacién.
(1ra ed.). Editorial Mc Graw Hill. México. https://www.smujerescoahuila.gob.mx/wp-
content/uploads/2020/05/Sampieri.Met.Inv.pdf

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Carazo-Diaz, C., & Prieto-Valiente, L. (2024). La abismal diferencia entre no rechazar la hipétesis
nula y afirmar que es cierta [The enormous difference between not rejecting a null hypothesis and
stating that it is true]. Revista de neurologia, 79(1), 31-33. https://doi.org/10.33588/rn.7901.202409

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.tandfonline.com/
https://www.elsevier.com/

INFORMACION BASICA DEL ASIGNATURA:
TECNOLOGIA DE LA INFORMACION Y COMUNICACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0105-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas CICLO |
DURACION:
02 Semanas de evaluacién
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COMPETENCIA:

Desarrolla habilidades creativas e innovadoras, manejo de la informacion a través de las tecnologias
de informacién, soluciona problemas y toma decisiones respecto a la carrera profesional de
ingenieria Agroindustrial.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de la informacidén y comunicacién pertenece al grupo de estudios
generales, del &rea curricular basica, es de naturaleza tedrico - practico, tiene el proposito desarrollar
la capacidad de reconocer la necesidad del aprendizaje permanente y la encara en el mas amplio
contexto de los cambios tecnolégicos, por otro lado. Crea, selecciona y utiliza técnicas, habilidades,
recursos y herramientas modernas de la ingenieria agroindustrial y las tecnologias de la informacion,
incluye la prediccion y el modelamiento, con la comprension de sus limitaciones. Los contenidos
estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Internet y Microsoft Word bésico intermedio

UNIDAD II: Ofimatica, MS Word 2021 y Power Point 2021.

UNIDAD I11I: MS Excel béasico y avanzado.

UNIDAD 1V: Correo electronico, Classroom, Canva, Inteligencia artificial.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Alanis-Garcia, E., Gonzalez-Rubio, P. Y., Delgado-Olivares, L., & del Socorro Cruz-Cansino, N.
(2021). Fibra dietética: historia, definicion y efectos en la salud. Educacion y Salud Boletin
Cientifico Instituto de Ciencias de La Salud Universidad Autonoma Del Estado de Hidalgo,
9(18), 187-195. https://acortar.link/NaEwW4

Baranda, J. S., & Velasco, C. B. A. (2020). La integracion de las tecnologias de la informacién y
la comunicacion en los procesos formativos universitarios. Editorial Universitaria.
https://acortar.link/IVsvzS

Cane, A. (2019). Excel 2019: una guia completa para principiantes para aprender Excel 2019 paso
a paso de la A a la Z. Amazon. https://acortar.link/OUH91n

Cobo Cano, M., & Lloret Iglesias, L. (2023). Inteligencia artificial y medicina. Editorial CSIC.
https://acortar.link/QY2G1C

Corma Canos, F. (2017). El Canvas de la innovacion: innova practicando. Ediciones Diaz de Santos.
https://acortar.link/ttTJy8

Degli-Esposti, S. (2023). La ética de la inteligencia artificial. Los Libros de La Catarata.
https://acortar.link/INtSyE

Lopez-Meneses, E. (2020). Las tecnologias de la informacion y la comunicacion en la praxis
universitaria. Ediciones Octaedro. https://acortar.link/kEJQGI

Sanchez, E. R.-V., & Lopez, J. B. (2020). Movilidad virtual de experiencias educativas. SOMECE.
https://acortar.link/u63j6f

Victoria, R. M. G., Guevara, S. F., & Gonzalez, J. E. (2018). Expansion, apropiacién y usos de las
tecnologias de informacion y comunicacion. Universidad Autonoma del Estado de Hidalgo.
https://bit.ly/4cMOyRK

Vidal, I. M. G., Lépez, B. C., & Otero, L. C. (2021). Nuevas competencias digitales en estudiantes
potenciadas con el uso de Realidad Aumentada. Estudio Piloto. RIED-Revista
Iberoamericana de Educacion a Distancia, 24(1), 137-157. https://acortar.link/JyWRL9

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Andrade, I. P. (2022). Revision sobre el uso de las TIC S en la Ciencia. Revista Latinoamericana de
Educacion Cientifica, Critica y Emancipadora, 1(2), 1-18.
https://doi.org/10.5281/zenodo.8076344

Aparicio-Gomez, O. Y. (2019). El uso educativo de las TIC. Revista Interamericana de
Investigacién, Educacién y Pedagogia, 12(1), 211-227. https://doi.org/10.15332/s1657-
107X.2019.0001.02
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https://doi.org/10.5281/zenodo.8076344
https://doi.org/10.5281/zenodo.8076344
https://doi.org/10.5281/zenodo.8076344

Diaz Vera, J. P., Ruiz Ramirez, A. K., & Egliez Cevallos, C. (2021). Impacto de las TIC: desafios
y oportunidades de la Educacién Superior frente al COVID-19. Revista Cientifica UISRAEL,
8(2), 113-134. https://doi.org/10.35290/rcui.v8n2.2021.448

Lorenzo, G., Lorenzo-Lledo, A., & Lledd Carreres, A. (2019). Las TIC en el contexto educativo a
través de la produccion cientifica en espafiol. http://hdl.handle.net/10045/100529

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Bernate, J. A., & Fonseca, I. P. (2023). Impacto de las Tecnologias de Informacidon y Comunicacion
en la educacion del siglo XXI: Revision bibliométrica. Revista de Ciencias Sociales, 29(1),
227-242. https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=8822438

Boulahrouz Lahmidi, M., Medir, R. M., & Calabuig i Serra, S. (2019). Tecnologias digitales y
educacion para el desarrollo sostenible: un analisis de la produccidn cientifica. Pixel-Bit.
https://redined.educacion.gob.es/xmlui/handle/11162/180508

INFORMACION BASICA DEL ASIGNATURA:
MATEMATICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0106-22
HT HP TH )

N° DE HORAS 5 5 4 CREDITOS 3

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO |
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Aplica los principios de l6gica proposicional y teoria de conjuntos para resolver problemas
matematicos, y utilizar conceptos geométricos avanzados para analizar y representar graficamente
la linea recta, circunferencia, parabola, elipse e hipérbola.

SUMILLA:

El curso de matematica pertenece al grupo de estudios generales, del area curricular basica es de
caracter Tedrico — Préactico, tiene el prop6sito de introducir los fundamentos de la légica
proposicional y la teoria de conjuntos, seguido del estudio detallado de la geometria analitica,
incluyendo la linea recta, circunferencia, parabola, elipse e hipérbola. Se enfatiza la aplicacion de
estos conceptos en la resolucién de problemas matematicos y su representacion grafica. Para ello,
serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Logica proposicional
UNIDAD I1: Teoria de conjuntos
UNIDAD I11: linea recta, circunferencia
UNIDAD IV: Parabola, elipse, hipérbola

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Chica Escobar, J. & Quintana Avila, H. M. (2019). Tratado de las secciones conicas: la hipérbola,
3: (ed.). Instituto Tecnoldgico Metropolitano.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/126144

Di Prisco, C. A. & Uzcategui Aylwin, C. E. (2020). Una introduccion a la teoria descriptiva de
conjuntos: (2ed.). Universidad de los Andes.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/129843
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https://doi.org/10.35290/rcui.v8n2.2021.448
https://doi.org/10.35290/rcui.v8n2.2021.448
http://hdl.handle.net/10045/100529
http://hdl.handle.net/10045/100529

Flax, J. (2020). Resumen de: Nociones de logica proposicional y semioética: (ed.). La Bisagra.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/165577

Gomez, N., (2018). Analisis Matemético. Santiago de los Caballeros, Republica Dominicana,
Ediciones UAPA, Recuperado el 27 de agosto del 2021 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175890

Jiménez Espinosa, A. Font Moll, V. Suérez Aguilar, Z. E. (2022). Hacia la transformacion de la
clase de mateméticas: algunas perspectivas: (1 ed.). Editorial UPTC.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/231874

Ruiz, C., (2009). Fundamentos de analisis matematico. Primera edicion, Prensas Universitarias de
Zaragoza, Recuperado el 27 de agosto del 2021 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/41939

Smullyan, R. (2024). El universo de Godel: la problemética de la consistencia y la logica
proposicional: (1ed.). Editorial Gedisa. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/270365

Vargas Villegas, E. & Nufiez, L. A. (2019). Logica matemaética y teoria de conjuntos: (led.).
Universidad Abierta para Adultos (UAPA).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/176645

Vargas, E. & Nufiez, L. A. (2020). Geometria Ill: geometria analitica plana y del espacio: (ed.).
Universidad Abierta para Adultos (UAPA).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/176654

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Dobbs, DE Reflexiones sobre elipses e hipérbolas. https:/Ic.cx/jVRfMD

Kallergis, N. (2024). Ellipso Hyperbola: un enfoque comin que une las secciones conicas en el
espacio 2D y 3D. Revista Europea de Matematicas y Estadistica, 5 (3), 9-23.

Williams, J. (2021). El teorema del angulo inscrito para la hipérbola. Preimpresiéon de arXiv
arXiv:2104.10518. https://doi.org/10.48550/arXiv.2104.10518

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Espinoza, E., (2005). Matematica bésica. Segunda edicion. Editorial Navarrete. Lima-Perq,
Recuperado el 23 de marzo del 2024 de: https://Ic.cx/gKHIL-

Figueroa, R., (2002). Geometria Analitica Charles H. Lehmann. Sexta edicion. Editorial Graficas
Américas S.R.L. Lima-Peru, Recuperado el 23 de marzo del 2024 de: https://lc.cx/1JW602

Léazaro, M., (2009). Anélisis Matematico I. Primera edicion. Editorial Moshera, Per(. Recuperado
el 23 de marzo del 2024 de: https://acortar.link/mLgxUk

Lazaro, M., (2009). Relaciones y Funciones de R en R. Primera edicién. Editorial Moshera, Peru.
Recuperado el 23 de marzo del 2024 de: https://n9.cl/fbs2n

Lehmann, C., (2012). Geometria Analitica. Quinta edicién. Editorial Limusa, México. Recuperado
el 23 de marzo del 2024 de: https://lc.cx/Z43lgn

FORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INTRODUCCION A LA FILOSOFIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

CODIGO: 1090-GB-0103-22
TIPO DE ASIGNATURA: General
HT HP TH 3
N° DE HORAS CREDITO 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
DURACION: 15 Semanas académicas CICLO I
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‘ 02 ‘ Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar habilidades criticas y analiticas en el analisis de textos filosoficos para reflexionar sobre
cuestiones éticas, politicas y estéticas en el contexto de la Ingenieria Agroindustrial, logrando
argumentaciones solidas y fundamentadas para abordar desafios en la agroindustria con perspectiva
filosofica.

SUMILLA:

La asignatura introduccion a la filosofia corresponde al area de formacion general, siendo de caracter
tedrico-préctico, tiene propdsito desarrollar habilidades criticas y analiticas en los estudiantes de
Ingenieria Agroindustrial mediante el estudio de textos filoséficos clasicos y contemporaneos. El
curso esta estructurado en cuatro lineas fundamentales en su desarrollo que corresponden a los temas
clasicos como son los fundamentos del pensamiento filosofico y critico. La Epistemologia, Etica 'y
filosofia politica y filosofia contemporanea y desafios criticos. Para ello, serd necesario abordar los
siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos del Pensamiento Filoséfico y Critico
UNIDAD II: La Epistemologia

UNIDAD I11: Etica y Filosofia Politica

UNIDAD 1V: Filosofia Contemporanea y Desafios Criticos

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Busom, R. (2023). Filosofia para directivos: filosofia para mejorar el liderazgo y la gestidn
empresarial: (1 ed.). LID Editorial Espana.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/270586?page=1

Elizondo, C. (Coord.) & Espinoza Herndndez, R. (Coord.). (2024). La politica publica en ciencia:
reflexiones desde el pensamiento critico: (1 ed.). FCE - Fondo de Cultura Econémica.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/260362?page=1

Escudero, J. A. (2015). El lenguaje de Heidegger: diccionario filoséfico 1912-1927: (ed.). Herder
Editorial. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/114389?page=1

Habermas, J. & Monter Pérez, J. (Trad.). (2023). Una historia de la filosofia: (1 ed.). Editorial Trotta,
S.A. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/250228?page

Loaiza Merediz, A. (2023). Principios de Filosofia y Etica: (1 ed.). Grupo Editorial Exodo.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/235559?page=1

Roldéan, C. (Coord.) & Monarca, H. (Coord.). (2023). Aportes de la filosofia al campo educativo:
(1 ed.). Dykinson. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/2502667?page=1

Smith, J. E. H. (2023). Internet no es lo que pensamos: una historia, una filosofia, una advertencia:
(1 ed.). Fondo de Cultura Econdmica Argentina.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/230768?page=1

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Galfione, Maria Carla. (2014). Filosofia y ciencia en la Revista de filosofia: condiciones de una
reconciliacion. Latinoamérica. Revista de estudios Latinoamericanos, (59), 251-272.
Recuperado en 17 de julio de 2024, de: https://lc.cx/Mw9cgy

Villamor Iglesias, Alejandro. (2023). Philosophy cannot ground science: the unjustified use of
‘consciousness' in the scientific field. Eidos, (40), 89-115. Epub 05 de enero de 2024.
https://doi.org/10.14482/eid0s.40.200.636

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Jaramillo Echeverri L. (2006) ¢Qué es epistemologia? Chile. Editorial Red Cinta de Moebio.
https://lc.cx/12S5LA

Lavado, L. (2008) Epistemologia. Lima. Fondo Editorial Universidad Garcilaso de la Vega
https://revistas.unife.edu.pe/index.php/lumen/article/view/1756
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https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/270586?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/260362?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/114389?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/250228?page
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/235559?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/235559?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/250266?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/230768?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/230768?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/230768?page=1
https://doi.org/10.14482/eidos.40.200.636
https://revistas.unife.edu.pe/index.php/lumen/article/view/1756

Navarro Chavez, J. (2014) Epistemologia y metodologia. México. Grupo César Lenin. Editorial
Patria. https://lc.cx/6mlg5z

ASIGNATURAS DEL SEGUNDO CICLO

INFORMACION BASICA DEL ASIGNATURA:
COMUNICACION LINGUISTICAII

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0201-22

HT HP TH ,
N° DE HORAS ) ) , CREDITOS 3

PRERREQUISITO: COMUNICACION LINGUISTICA1 | CODIGO: 1090-GB-0101-22

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO 11
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Interpretar y producir documentos formales con correccion y lenguaje académico estructurando el
contenido y los recursos graficos para facilitar la comunicacion.

SUMILLA:

La asignatura de Comunicacion linglistica Il pertenece al grupo de estudios generales, del area
curricular béasica es de naturaleza teérico-practico, tiene el propdésito desarrollar al estudiante
comprender e interpretar diversos textos, expresar sus ideas y opiniones de manera clara y coherente
interactuando individual y grupalmente, asimismo, producira textos funcionales y académicos. Para
ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Comprension de textos escritos

UNIDAD I1: Expresion oral individual y grupal
UNIDAD I11: Produccién de textos académicos
UNIDAD IV: Produccion de textos funcionales
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Alcoba  Rueda, S. (2005). La  expresion  oral: (ed.). Editorial  Ariel.
https://elibro.net/es/ereader/upla/48265?page=1

Atting, J. (2011). Alfabetizacion y comprension de textos: (ed.). EI Cid Editor.
https://elibro.net/es/ereader/upla/27381?page=1

Beltrdn Gallardo, E. Garcia Mufioz, R. M. & Pomar Gonzélez, R. (2013). Expresion oral A1-A2:
(ed.). en Clave-ELE. https://elibro.net/es/ereader/upla/43592?page=1

Grupo DIDACTEXT (Didéactica del Texto). (2003). Modelo sociocognitivo, pragmalinguistico y
didactico para la produccion de textos escritos. Didactica. Lengua y Literatura, 2003, Vol.
15: 77-104: (ed.). Servicio de Publicaciones, Universidad Complutense de Madrid.
https://elibro.net/es/ereader/upla/26733?page=1

Medina, A. (2012). Pruebas de comprension lectora y produccion de textos (CL-PT). 4to. afio basico:
(ed.). Editorial ebooks Patagonia - Ediciones uUC.
https://elibro.net/es/ereader/upla/67736?page=1

Medina, A. (2012). Pruebas de comprension lectora y produccion de textos (CL-PT). 3er. afio basico:
(ed.). Editorial ebooks Patagonia - Ediciones UC.
https://elibro.net/es/ereader/upla/67735?page=1

Rodriguez Ruiz, M. (2009). Algunas consideraciones acerca de la produccion de un texto escrito.
ISLAS, 43(129):52-63; julio-septiembre, 2001: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/ereader/upla/3698?page=1

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Samper. J. (2000) Manual de normalizacion de documentos administrativos. Universidad de las
Palmas de Gran Canaria. https://lc.cx/XPOJLM

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Erazo-Herrera. d. (2020. Estrategia didactica en la ensefianza de la expresion oral y escrita. Edicion
Especial. Vol, 6, 3(6). https://lc.cx/_3nmYZ

Garavito. D. (2014). Estrategia didactica para el mejoramiento de la expresion oral.
https://repository.unilibre.edu.co/handle/10901/7570

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
EDUCACION AMBIENTAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0203-22
HT HP TH ,
N° DE HORAS ) ) . CREDITOS 3

PRERREQUISITO: ETICA Y LIDERAZGO CODIGO: 1090-GB-0102-22

15 Semanas académicas

DURACION: 02 Semanas de evaluacion CICLO I
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https://elibro.net/es/ereader/upla/48265?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/27381?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/43592?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/26733?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/67736?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/67735?page=1
https://elibro.net/es/ereader/upla/3698?page=1
https://repository.unilibre.edu.co/handle/10901/7570

COMPETENCIA:

Comprende y aplica los fundamentos y principios de la educacién ambiental, implementando
metodologias efectivas en diversos contextos, fomentando la participacion en la educacion y gestién
ambiental ademas de evaluar proyectos educativos en el marco de los Objetivos de Desarrollo
Sostenible.

SUMILLA:

La asignatura de educacion ambiental pertenece al grupo de estudios generales, es de naturaleza
tedrico-practica, cuyo propdésito es desarrollar la educacion ambiental, explorando metodologias
aplicables para promover la sostenibilidad. Se enfoca en la gestion ambiental participativa y la
integracion de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) en la evaluacion de proyectos
educativos, preparando a los estudiantes para liderar iniciativas ambientales eficaces y responsables.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos y principios de la educacion ambiental
UNIDAD I1: Metodologia aplicativa de la educacién ambiental
UNIDAD I11: Educacion y gestion ambiental participativa
UNIDAD IV: Evaluacion en educacion ambiental y los ODS.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Alcaraz Gonzélez, I. C. (2013). Manual monitor de educacion ambiental: (ed.). Editorial CEP, S.L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/50648

Barrios Ferndndez, L. A. (2018). La educacion ambiental en el contexto escolar: (ed.). D -
Universidad de Ciencias Pedagdgicas "Enrique José Varona".
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106340

Calvo, S. (2014). El espejismo de la educacion ambiental: (ed.). Ediciones Morata, S. L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/51808

Cuenca Fajardo, R. E. (2012). La educacion ambiental en la bioética: (ed.). Programa Editorial
Universidad del Valle. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/175414

Flérez Espinosa, G. M. Pino Perdomo, F. M. & Galvez Cubides, D. J. (2019). Caracterizacién de
concepciones de educacion ambiental en estudiantes de Gltimos semestres de licenciaturas
en educacion bésica con énfasis en ciencias naturales y educacion ambiental de tres
Universidades de Colombia: (ed.). Sello Editorial Universidad del Tolima.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/122262

Gonzalez Molina, P. (2020). Educacién ambiental y ambitos de aplicacion. UF0738: (ed.). Editorial
Tutor Formacién. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/125727

Lopez del Pino, S. J. (2013). Programas de educacion ambiental: (ed.). Editorial CEP, S.L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/50756

Pérez Martin, J. M. (1l.), Esquivel Martin, T. (Il.) & Guevara Herrero, 1. (I1.). (2022). Educacién
ambiental de maestros para maestros: (1 ed.). Dykinson.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/227645

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Ardoin, NM, Bowers, AW y Gaillard, E. (2020). Resultados de la educacion ambiental para la
conservacion: una revision sistemética. Conservacion biologica, 241, 108224.
https://doi.org/10.1016/j.biocon.2019.108224

Hart, P., y White, PJ (2022). Indagacion postcualitativa: teoria y practica en educacion ambiental.
Revista australiana de educacion ambiental, 38 (3-4), 201-210.
https://doi.org/10.1017/aee.2022.44

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Avendafio, R., Galindo, A. y Angulo, A., (2012). Ecologia y educacién ambiental. Primera edicion.
México. https://lc.cx/luAbCcU

Garcia, D., (2009). Educacién ambiental - aportes politicos y pedagdgicos en la construccion del
campo de la educacion ambiental, Argentina. https:/lc.cx/vzw1V2

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TALLER DE ARTE

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0205-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 2
0 4 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: ) CICLO 1l
02 Semanas de evaluacién
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COMPETENCIA:

Analiza y diferencia las corrientes de artisticas, cosmovisiones y pensamientos que han dado pie a
expresiones culturales y artisticas valiosas, dignas de ser preservadas como patrimonio nacional, para
a su vez valorar su propia cultura e interactuar democraticamente con otros que coadyuvaran al logro
del Perfil Profesional.

SUMILLA:

El curso taller de arte pertenece al grupo de estudios generales, de naturaleza practico, cuyo proposito
es desarrollar talleres de arte para implantar disciplinas artisticas y acrecentar su formacion
profesional. Desarrollar, analizar, valorar la cultura y capacidades para mantener la salud mediante
la educacién corporal a fin de obtener el desarrollo integral desarrollando las potencialidades y
habilidades creativas, propiciando experiencias y conocimientos del ser humano, como totalidad bio-
psico-socio-motriz, mediante actividades culturales, para mantener un equilibrio emocional. Para
ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Teatro, Cultura y Patrimonio Nacional

UNIDAD II: El Arte como patrimonio de la nacion

UNIDAD I11: La Danza primer medio de Auto expresion del Hombre.

UNIDAD IV: Técnicas de escenificacion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Abad Robles, M. T., Castillo Viera, E., Pérez, O., & Celia, A. (2014). Los efectos de un programa
motor basado en la biodanza en relacién con parametros de inteligencia emocional en
mujeres. Cuadernos de Psicologia del Deporte.

Alarcon, M. L. B. (2017). Danza integrada en la inclusion: la identidad en flujo. Universidad de
Valencia.

Guardia, S. (2016). Cocina peruana: Historia, cultura y sabores. Lima: Fondo editorial de la
Universidad San Martin de Porres.

Martinez, J. (2022). El analisis de la escenificacion. Editorial L Casa del libro.

Ministerio de Cultura (2016). Marco legal de proteccion del patrimonio cultural, version digital

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Abalos, C. et al. (2023). Competencias del ingeniero en la reinsercion social de jovenes privados de
la libertad del Centro Qalauma. Repositorio de la Universidad Mayor de San Andrés — La
Paz- Bolivia.

Ataucusi, J. et al. (2020). Taller de Danza. Area de extension cultural y proyeccion social —
Universidad Nacional de Huancavelica. https://Ic.cx/MmUI1h

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Ruiz R., (2020). ElI dominio del movimiento. Primera Edicion. Editorial Fundamentos. Madrid.
https://www.libro-el-dominio-del movimiento/9788424513818/11430315

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
REALIDAD NACIONAL Y DERECHOS HUMANQOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0202-22
HT HP TH

N° DE )

HORAS ) ) 4 CREDITOS 3
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about:blank

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO I

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Analiza e interpreta los aspectos: geogréficos, geopoliticos, sociales, culturales, politicos y
econdmicos fundamentales para comprender la dindmica de un pais. y los derechos humanos.

SUMILLA:

La asignatura de realidad nacional y derechos humanos pertenece al area curricular de estudios
generales, de naturaleza tedrico-practica, cuyo prop6sito es desarrollar una vision integral de los
problemas sociales mas relevantes del Perl contemporaneo analizando los aspectos referidos al
impacto de la globalizacion, lo ecoldgico, poblacional, econémico, social, politico y cultural,
enfatizando en los aspectos determinantes del cambio y el desarrollo nacional e internacional y los
derechos humanos. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Realidad geogréfica y geopolitica, realidad social y cultural.

UNIDAD II: Realidad politica y econémica.

UNIDAD I11: Historia de los derechos humanos, aspectos generales sobre derechos humanos, los
derechos humanos.

UNIDAD 1V: Derecho internacional de los derechos humanos, Legislacion nacional de derechos
humanos, mecanismos de proteccién de los derechos humanos.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Opie, J. Mujica Petit, J. & Acufia, J. (2013). Crasso Error. La reforma de los Articulos 11, 103 y
primera disposicién final de la constitucién del Perd: un caso de regresividad no autorizado
por la Convencién Americana sobre Derechos Humanos: (ed.). D - Centro de Asesoria
Laboral del Peru. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/30307

Ramirez Arévalo, M. (2011). ;Cumple el PerG con los tratados de Derechos Humanos ratificados?
Un analisis al respecto. Revista de Investigacion Juridica. 1US. 01(2), 2011: (ed.). Red
Universidad Catdlica Santo Toribio de Mogrovejo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/28005

Rocha Rodriguez, M. F. (2017). Mis reflexiones sobre la realidad nacional: (1 ed.). Colegio de
Estudios Superiores de Administracién - CESA.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/222475

Vivanco, L. D. (Il.) & Johansson, M. T. (Il.). (2019). Pasados contemporaneos: acercamientos
interdisciplinarios a los derechos humanos y las memorias en Per y América Latina: (ed.).
Editorial Iberoamericana / Vervuert. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/117626

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Bortesi Longvie L. (2005). Realidad Nacional. Quipucamayoc- Vol. 12. N° 24. https://lc.cx/IF4fZr

Romero, Leonardo. (2008). Un poco de la realidad del Perl. Revista Peruana de Biologia, 15(2), 5.
Recuperado en 17 de julio de 2024, de https://Ic.cx/FACjMk

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Hurtado Villanueva A., Pinchi Ramirez W, Coronel Vasquez N. (2021). Realidad Peruana. (1ra ed.).
Editorial Summa. http://repositorio.unj.edu.pe/handle/UNJ/396?mode=simple

Manual de las Fuerzas Armadas (2010). Derechos humanos. Derecho internacional humanitario.
Ministerio de Defensa. Direccién general de Educacion y Doctrina. Lima - Perd.
https://lc.cx/HUBHTE

Universidad Continental (2022). Realidad nacional y regional. Guia de Trabajo.
https://lc.cx/AWZ59¢

INFORMACIQN BASICA DE LA ASIGNATURA:
METODOLOGIA DE TRABAJO UNIVERSITARIO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: General CODIGO: 1090-GB-0204-22
N° DE HT HP TH ,
HORAS 5 5 A CREDITOS 3
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO I
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Aplica técnicas e instrumentos de estudio e investigacion para desarrollar conocimientos, habilidades
y destrezas que le permitan aprender de manera eficiente.
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SUMILLA:

La asignatura de metodologia de trabajo universitario pertenece al grupo de estudios Generales, de
naturaleza teodrico-practico, cuyo proposito es desarrollar una capacidad de andlisis, sintesis e
interpretacién sobre la autoconstruccion del conocimiento relativo a la ciencia y componente
metodoldgico. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Estrategias y técnicas para el estudio universitario

UNIDAD II: Estrategias de aprendizaje activo y critico.

UNIDAD I11: Redaccion de textos académicos y elaboracion de ensayo aplicando los estandares de
APA

UNIDAD 1V: Desarrollo cientifico y aporte universitario

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Migrone, P. (2007). Metodologia del estudio eficaz. ;Cémo estudiar? ;Como aprender? Buenos
Aires, Argentina. Recuperado de https://books.google.com.pe/books?isbn=9505507736X

Medina, A. (2012). Pruebas de comprensidn lectora y produccion de textos (CL-PT). 3er. afio basico:
(ed.). Editorial ebooks Patagonia - Ediciones uUC.
https://elibro.net/es/ereader/upla/67735?page=1

Rodriguez Ruiz, M. (2009). Algunas consideraciones acerca de la produccion de un texto escrito.
ISLAS, 43(129):52-63; julio-septiembre, 2001: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/ereader/upla/3698?page=1

Samper. J. (2000) Manual de normalizacion de documentos administrativos. Universidad de las
Palmas de Gran Canaria. https://lc.cx/XPOJLM

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Zamora, |. & Calixto, L. (2021). Manual de Normas APA 7° edicion: Estructura y ejemplo. 1a ed.
Per(. Smith Zamora E.I.R.L. https://pdfcoffee.com/manual-apa-7-ed-smith-zamora-eirl-5-
pdf-free.ntml

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Grupo DIDACTEXT (Didactica del Texto). (2003). Modelo sociocognitivo, pragmalinglistico y
didactico para la produccién de textos escritos. Didactica. Lengua y Literatura, Vol. 15: 77-
104: (ed.). Servicio de Publicaciones, Universidad Complutense de Madrid.
https://elibro.net/es/ereader/upla/26733?page=1

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
CALCULOI

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0206-22

N° DE HT HP TH 3

HORAS ) A 6 CREDITOS 4

PRERREQUISITO: MATEMATICA CODIGO: 1090-GB-0106-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO 11
02 Semanas de evaluacién
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COMPETENCIA

Aplica conceptos y técnicas del calculo diferencial, incluyendo limites, continuidad, derivadas y
derivadas de orden superior, para analizar el comportamiento de funciones, optimizar procesos y
resolver problemas de la vida real.

SUMILLA:

La asignatura de calculo | pertenece al area curricular de estudios especificos, de naturaleza teérico-
practica, cuyo propoésito es abordar los conceptos y técnicas fundamentales del calculo diferencial,
incluyendo el estudio de limites, continuidad, derivadas y derivadas de orden superior donde los
estudiantes desarrollaran habilidades para analizar el comportamiento de funciones, optimizar
procesos y resolver problemas de la vida real de manera sistemaética y eficiente. Para ello, ser&
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Limites y continuidad de funciones
UNIDAD II: Derivadas

UNIDAD I11: Derivadas de orden superior
UNIDAD IV: Aplicacion de las derivadas

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Apostol, T., (2021). Andlisis matematico, Segunda Edicion, Editorial Reverté, Recuperado el 27 de
agosto del 2023 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/46798

Citto, E., (2020). Introduccién al analisis matematico. Universitas Cordoba, Primera edicion,
UNIVERSITAS, recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175066

Gbémez, N., (2018). Analisis Matematico. Santiago de los Caballeros, Republica Dominicana,
Ediciones = UAPA, Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175890

Linés, E., (2021). Principios de andlisis matematico, Editorial reverté, Universidad Nacional de
Educaciéon a Distancia, Editorial Reverte, recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/176147

Ruiz, C., (2019). Fundamentos de analisis matematico. Primera edicion, Prensas Universitarias de
Zaragoza, Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/41939

Salvador, G., y Daniel, J., (2020). Analisis Matematico | teoria, practica y Aplicaciones, Universitas
Cordoba, Editorial Cientifica Universitaria, Primera edicion, Universitas. Recuperado el 27
de agosto del 2023 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/174815

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Abu-Shady, M., y Kaabar, MK (2021). Una definicion generalizada de la derivada fraccionaria con
aplicaciones.  Problemas matematicos en ingenieria, 2021 (1), 9444803.
https://doi.org/10.1155/2021/9444803

Gnedenko, BV, y Korolev, VY (2020). Suma aleatoria: teoremas limite y aplicaciones. CRC Press.
https://doi.org/10.1201/9781003067894

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Courant, R., (2021). Introduccién al Célculo y al Analisis Matematico Vol. I., Editorial Limusa,
Décima edicion, Noriega Editores, Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://goo.su/tsAl8kc

Espinoza. E., (2022). Anélisis matematico I. Primera Edicion. Editorial Edu. Lima - Peru. Recuperado
el 27 de agosto del 2023 de: https://goo.su/PhTmolX

Larson, R. Y Edwards, B., (2018). Calculo | — Tomo I. Décima edicion. Editorial Cengage Learning
Editores S.A. México. https://goo.su/4LZW7
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INFORMACION’BASICA DE LA ASIGNATURA:
QUIMICA GENERAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0207-22
HT HP TH i

N° DE HORAS CREDITOS 4
3 2 5

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

3 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO 1

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Comprender y aplicar los principios fundamentales de la quimica, para analizar y resolver problemas
relacionados a su estructura, propiedades y transformacion de la materia. en contextos practicos y
académicos con principios éticos.

SUMILLA:

El curso de quimica general pertenece al area curricular de estudio especifico, es de caracter Tebrico-
practico, cuyo proposito es proporcionar al alumno conocimientos de la materia, estructura atomica,
sistema periodico, enlaces quimicos, reacciones quimicas, estequiometria y nomenclatura de
compuestos Inorganicos. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Quimica; La materia, procesos.

UNIDAD II: El Atomo y sus particulas,

UNIDAD I11: Estequiometria, formulas quimicas de compuestos inorganicos, reacciones quimicas.
UNIDAD IV: Sustancias, nomenclatura, enlaces y estructuras quimicas.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Alejandra Bracciaforte, R. (2014). Manual de quimica general: (ed.). Editorial Brujas.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/78142

Araque Marin, P. (2022). Quimica para ingenierias: (1 ed.). Fondo Editorial EIA.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/223088

Carranza, P. & Faillaci, S. (2020). Notas de quimica general. Editorial Cientifica Universitaria
UNIVERSITAS. ISBN 9789875728837

Cervantes N., Beatriz V. A. y Javier L. E. (2014). Manual de préacticas de Quimica General en
microescala. 5t Edicion. Editorial Trillas S.A.

Jardéon Salgado, G. (2013). Curso de quimica general: (ed.). Grupo Editorial Exodo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130356

Palomeque Forero, L. A. & Farias Camero, D. M. (2006). Guias para el trabajo en el laboratorio de
quimica general para ingenieria quimica: (ed.). Universidad Nacional de Colombia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/129007

Ramirez, Victor. (2014). Quimica general. Grupo editorial patria S.A de C. V. Primera Edicion.
ISBN EBOOK: 978-607-744-008-6

Simes, L. (2014). Fundamentos de la quimica general. Jorge Sarmiento EDITOR — Universitas.,
primera reimpresion 2015

Simes, L. E. (2010). Introduccion a la quimica general: (ed.). Jorge Sarmiento Editor - Universitas.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/77604

Tortajada Genaro, L. A. (2014). Un predmbulo a la quimica general: (ed.). Editorial de la
Universidad Politécnica de Valencia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/57375
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Tortajada, L. A. (2014). Un preambulo a la Quimica general. Editorial de la Universidad Politécnica
de Valencia - Espafia. ISBN: 978849041011

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Clark, TM (2023). Investigacion del uso de un chatbot de inteligencia artificial con preguntas de
examenes de quimica general. Journal of Chemical Education, 100 (5), 1905-1916.
https://doi.org/10.1021/acs.jchemed.3c00027

Febliza, A., & Okatariani, O. (2020). El desarrollo de medios de aprendizaje en linea mediante el
uso de Moodle para la asignatura de quimica general. J. Educ. Sci. Technol, 6 (1), 40-47.
https://ojs.unm.ac.id/JEST/article/download/12339/7743

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://lc.cx/LcfRIW
https://lc.cx/54Rg2q

ASIGNATURAS DEL TERCER CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TALLER DE PROMOCION DEL DEPORTE

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Complementaria CODIGO: 1090-EC-0301-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO i
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrollar habilidades fisicas y técnicas en diferentes deportes, aplicando estrategias efectivas en
cada uno de ellos, para aumentar la capacidad de toma de decisiones y tacticas, simultaneamente
mantener un estilo de vida saludable.
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SUMILLA:

La asignatura de taller de promocion del deporte corresponde al area de estudios complementarios
siendo de caracter practico, cuyo proposito es emplear destrezas fomentando la disciplina y aptitud
frente al deporte, promoviendo la salud integral fisico y mental en la practica deportiva. Para ello,
sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Reglamentacion y desarrollo de futbol
UNIDAD I1: Reglamentacion y desarrollo de futsal
UNIDAD I11: Reglamentacion y desarrollo de voley
UNIDAD IV: Reglamentacion y desarrollo de ajedrez

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Garcia Eiro4, J. (2021). Deportes de equipo. Editorial INDE.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/177871

Guerrero  Morilla, R. R. (2006). Vision  deportiva.  Wanceulen  Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/33604

Gutiérrez, M., Tomas, J. & Calatayud, P. (2018). Determinantes de la Practica Deportiva de los
Adolescentes en Horario Extraescolar. Revista Iberoamericana de Psicologia del Ejercicio
y el Deporte, 13(1), 91-100.

Millan  Garrido, A. (2012). Legislacion deportiva: (8 ed.). Editorial Reus.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/46491

Sanchez Pato, A. (Coord.), Garcia Roca, J. A. (Coord.) & Morales-Belando, M. T. (Coord.). (2022).
Manual para la formacion de jévenes deportistas en deportes colectivos. Dykinson.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/219340

Torres Navarro, M. A. (2013). Triatlon: deporte para todos. Editorial Paidotribo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/119218

Weineck, J. (2013).  Anatomia  deportiva: (5 ed.). Editorial  Paidotribo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/114968

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Asad, I., Wang-Sheng, L. & Nicholas, A. (2021). The Effects of Chess Instruction on Academic
and Non-cognitive Outcomes: Field Experimental Evidence from a Developing Country.
Journal of Development Economics, 150. https://doi.org/10.1016/j.jdeveco.2020.102615

Hammersborg, P. & Strimke, 1. (2023). Reinforcement Learning in an Adaptable Chess
Environment for Detecting Human-understandable Concepts. IFAC-PapersOnLine, 56(2),
9050-9055. https://doi.org/10.1016/j.ifacol.2023.10.135

Hills, S., Walker, M. & Barry, A. E. (2019). Sport as a vehicle for health promotion: A shared value
example of corporate social responsibility. Sport Management Review, 22(1), 126-141.
https://doi.org/10.1016/j.smr.2018.10.001

Leong, H., Lin, Y., Zhang, J., Yuan, Z. (2024). How Time Pressure Modulates Individual
Differences in the Functional Connectivity of Chunk Memory in Chess Games.
Neuroscience, 552, 39-46. https://doi.org/10.1016/j.neuroscience.2024.05.026

Rowe, K., Shilbury, D., Ferkins, L. & Hinckson, E. (2013). Sport development and physical activity
promotion: An integrated model to enhance collaboration and understanding. Sport
Management Review, 16(3), 364-377. https://doi.org/10.1016/j.smr.2012.12.003

Zhao, Y., Meng, R., Zhang, Y. & Yang, Q. (2023). Image encryption algorithm based on a new
chaotic system with Rubik's cube transform and Brownian motion model. Optik, 273.
https://doi.org/10.1016/j.ijle0.2022.170342

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://digitalhub.fifa.com/m/938d26afa7ec425/original/fzqgbeaxkffqqfgo83k3-pdf.pdf
https://digitalhub.fifa.com/m/938d26afa7ec425/original/fzqgbeaxkffqqfgo83k3-pdf.pdf
https://lc.cx/mYQvMW
https://www.chess.com/es/blog/damafe/estrategia-de-ajedrez-para-principiantes
https://www.tigre.gob.ar/public/files/educacion/AJEDREZ-ELEMENTOS-DE-TACTICA .pdf
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177871
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177871
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177871
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33604
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33604
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33604
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/46491
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/46491
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/46491
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/219340
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/219340
file:///C:/Users/HP/Downloads/
file:///C:/Users/HP/Downloads/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/119218
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114968
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114968
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114968
https://doi.org/10.1016/j.jdeveco.2020.102615
https://doi.org/10.1016/j.jdeveco.2020.102615
https://doi.org/10.1016/j.ifacol.2023.10.135
https://doi.org/10.1016/j.ifacol.2023.10.135
https://doi.org/10.1016/j.smr.2018.10.001
https://doi.org/10.1016/j.smr.2018.10.001
https://doi.org/10.1016/j.smr.2018.10.001
https://doi.org/10.1016/j.neuroscience.2024.05.026
https://doi.org/10.1016/j.neuroscience.2024.05.026
https://doi.org/10.1016/j.smr.2012.12.003
https://doi.org/10.1016/j.smr.2012.12.003
https://doi.org/10.1016/j.ijleo.2022.170342
https://doi.org/10.1016/j.ijleo.2022.170342
https://doi.org/10.1016/j.ijleo.2022.170342
https://digitalhub.fifa.com/m/938d26afa7ec425/original/fzqgbeaxkffqqfgo83k3-pdf.pdf
https://digitalhub.fifa.com/m/938d26afa7ec425/original/fzqgbeaxkffqqfgo83k3-pdf.pdf
https://www.chess.com/es/blog/damafe/estrategia-de-ajedrez-para-principiantes
https://www.tigre.gob.ar/public/files/educacion/AJEDREZ-ELEMENTOS-DE-TACTICA.pdf

https://platzi.com/blog/7-pasos-para-resolver-y-memorizar-el-algoritmo-del-cubo-de-rubbik/
https://kubekings.com/blog/post/como-hacer-el-cubo-de-rubik

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
BIOLOGIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0302-22
HT HP T™H

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO i

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Describe a la biologia como ciencia para identificar los principios y fendmenos biol6gicos utilizando
la investigacion experimental empirica y manejando técnicas de laboratorio, para visualizar
estructuras y funciones en los diferentes niveles de complejidad biolégica, asimismo identifica las
bases quimicas, componentes estructurales, funcionales, las bases genéticas de los seres vivos y la
biologia de los microorganismos.

SUMILLA:

La asignatura de biologia pertenece al area de estudios especificos siendo de caracter teérico-
practico. Tiene como propo6sito caracterizar a los seres vivos en sus niveles de organizacion, desde
la estructura y funcion de la célula hasta la diferenciacion de los entes biol6gicos, y los diferentes
enfoques que se han usado para estudiarlos a lo largo del avance de la ciencia. Para ello, sera
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Biodiversidad y los principios fisicos - quimicos de la vida
UNIDAD I1: Células y procesos metaboélicos

UNIDAD I11: Hongos y bacterias

UNIDAD IV: Biotecnologia y bioética
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https://platzi.com/blog/7-pasos-para-resolver-y-memorizar-el-algoritmo-del-cubo-de-rubbik/
https://kubekings.com/blog/post/como-hacer-el-cubo-de-rubik

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Castellano Santana, E., Palomino Gallardo, E. & Tabraue Tarbay, C. (2015). Biologia general.
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria. Servicio de Publicaciones y Difusion
Cientifica. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/57221

Cepero, M. C. (2012). Biologia de hongos. Universidad de los Andes.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/69414

Gutiérrez, F. (2010). Biologia: la vida. Firmas Press. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/36343

Lauria Baca, L. & Canti Alvarez, C. (2016). Biologia 2. Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40437

Lauria Baca, L. (2016). Biologia 1. Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40436

Vazquez Conde, R. (2015). Biologia 1: (2 ed.). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/39476

Vazquez Conde, R. (2015). Biologia 2: (2 ed). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/39477

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Beck, M., Covino, R., Hanelt, I. & Miiller-McNicoll, M. (2024). Understanding the cell: Future
views of structural biology. CelPres, 187(3), 545-562.
https://doi.org/10.1016/j.cell.2023.12.017

Voeltz, G. K., Sawyer, E. M., Hajnéczky, G. & Prinz, W. A. (2024). Making the connection: How
membrane contact sites have changed our view of organelle biology. CelPres, 187(2), 257-
270. https://doi.org/10.1016/j.cell.2023.11.040

Woojeong, L., Soyeon, L., Minseob, K., Ala, J. & Jongmin, P. (2024). Recent advances in chemical
biology tools for protein and RNA profiling of extracellular vesicles. Royal Society of
Chemistry, 5(6), 483-499. https://doi.org/10.1039/d3cb00200d

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://es.khanacademy.org/science/biology
https://es.khanacademy.org/science/high-school-biology

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
MATERIAS PRIMAS AGROINDUSTRIALES

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0303-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO i
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Conoce e identifica las caracteristicas de las diferentes materias primas agroindustriales, asi como
el manejo y acondicionamiento respectivo para aplicar los diferentes procesos de transformacion.
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/57221
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/57221
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/69414
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/69414
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/69414
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/36343
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/36343
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40437
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40437
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40437
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40436
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40436
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40436
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39476
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39476
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39476
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39477
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39477
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39477
https://doi.org/10.1016/j.cell.2023.12.017
https://doi.org/10.1016/j.cell.2023.11.040
https://doi.org/10.1039/d3cb00200d
https://es.khanacademy.org/science/biology
https://es.khanacademy.org/science/high-school-biology

SUMILLA:

La asignatura de materias primas agroindustriales corresponde al area de estudios especificos es de
naturaleza tedrico-préctica, tiene como propdsito de dar a conocer la importancia de los recursos, la
preparacion, comercializacion y valoracion de las materias primas, con busqueda de los diversos
recursos y adquieran habilidades en la realizacion de procesos sobre las diversas materias primas.
Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Las materias primas de la regién y del pais.

UNIDAD I1: Materias primas alimentarias y no alimentarias.

UNIDAD I11: Tecnologias de conservacién de materias primas.

UNIDAD 1V: Industrializacion de diversos productos de alimentarios y no alimentarios.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Carron Sanchez, A. (2022). Aprovisionamiento de materias primas en cocina. UF0054. (1 ed.).
Editorial Tutor Formacién. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/224510

Garcia Hurtado, M. (2013). Preparacion de materias primas (MF 0543 1): (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/44946

Garcia Hurtado, M. (2015). Recepcion y almacenamiento de la leche y otras materias primas
(UF1178): (ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43474

Moral Roldan, J. (2013). Recepcién y acondicionamiento de materias primas y materiales de
floristeria (MF1113_1): (ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43817

Pedraza Bueno, P. (2016). Especificaciones de calidad de la materia prima (UF0251): (ed.). IC
Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43913

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Cardona, T. J. L. (2018). Warehousing and Inventory Management for Raw Materials in the
Concentrated Food Sector Revista EIA, 15. https://lc.cx/PEicP0

Julidn, S. O. (2005). Produccion biotecnolégica de alcohol carburante I: obtencion a partir de
diferentes materias primas. Interciencia, 30. https://lc.cx/GDKumy

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/jCvvr9
https://acortar.link/Ybc9eR
https://acortar.link/rcBfBN

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INTRODUCCION A LA INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0304-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO i
02 Semanas de evaluacion
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/224510
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/44946
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43474
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43817
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43913
https://acortar.link/Ybc9eR
https://acortar.link/rcBfBN

COMPETENCIA:

La asignatura esta enfocada en el desarrollo de procesos de transformacion de diversos productos
agroindustriales. El estudiante estd preparado para solucionar problematica regional y nacional
respecto a la agroindustria.

SUMILLA:

Es una asignatura pertenece al area curricular de estudios especificos, de naturaleza tedrico —
practico, cuyo proposito es brindar al estudiante una vision global de las caracteristicas de la carrera
y proporcionar conocimientos generales de los factores que afectan la produccion de los alimentos
y no alimentos en los procesos generales de conservacion, transformacion y comercializacion; con
disefio a solucion de problemas respecto a ingenieria agroindustrial, por tanto permitira tener un
criterio sobre la necesidad en la seguridad alimentaria, sociocultural, econémico y ambiental y
ademas el desempefio de la profesion. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Enfoque sistémico de la Ingenieria Agroindustrial.

UNIDAD I1: Cadenas agroindustriales.

UNIDAD I11: Desarrollo agroindustrial y factores productivos, valor agregado.
UNIDAD IV: Agronegocios y agro exportacion de productos agroindustriales.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cérdenas, C. y Guaita, W. (2020). Dindmica de sistemas: una metodologia para la construccion de
modelos de toma de decisiones en sectores agroindustriales. Editorial: Politécnico
Grancolombiano. recuperado el 16 de julio del 2024 de: https://Ic.cx/YQIS8AZ

Cifuentes Wchima, X. Jaramillo Echeverry, L. M. & Mejia Giraldo, L. M. (2016). Métodos de
analisis para la investigacién, desarrollo e innovacion (I+D+i) de procesos agricolas y
agroindustriales: (ed.). Universidad La Gran Colombia, Seccional Armenia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70939

De Carrasco y RITVA, R. (2014). Valor nutricional y compuestos bioactivos en los cultivos andinos.
UNALM.

Espinoza, A. (2012). Sistemas agroalimentarios localizados en América Latina, alternativas para el
desarrollo territorial. Editorial: Miguel Angel Porrda. recuperado el 16 de julio del 2024 de:

https://lc.cx/v7zjzE
Failde, A. (2011). Insercion de la agricultura familiar en los modelos de gobernanza de las cadenas
agroindustriales: casos en Uruguay y Paraguay: (ed.). D - FAO.

https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/96415

Gobmez Sierra, C. (2009). Introduccidn a la quimica organica: (ed.). Instituto Politécnico Nacional.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/101711

Gonzales, L. (2021). Alternativas de aprovechamiento de los residuos en la agroindustria. Editorial:
Universidad Nacional de Colombia. recuperado el 16 de julio del 2024 de: https://Ic.cx/g4Q-
i4

Gonzalez Rubio, J. & Blandon Lopez, A. (2022). Insercion de los pequefios productores agricolas
en la cadena global de valor como mecanismo de inclusién social: el caso de los cafés
especiales del departamento del Tolima, Colombia: (1 ed.). Sello Editorial Universidad del
Tolima. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228402

Gras, C. (Coord.) & Hernandez, V. (Coord.). (2020). La Argentina rural: de la agricultura familiar a
los agronegocios: (ed.). Editorial Biblos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/176275

Kay, C. & Kay, C. (2018). La cuestion agraria y los gobiernos de izquierda en América Latina:
campesinos, agronegocio y neodesarrollismo: (ed.). CLACSO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/78799

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
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https://elibro.net/es/ereader/elibrocom/189507/?fs_q=agroindustria&prev=fs&fs_page=2
https://elibro.net/es/lc/elibrocom/titulos/220621/?fs_q=agroindustria&prev=fs
https://elibro.net/es/ereader/elibrocom/220621/?fs_q=agroindustria&prev=fs
https://elibro.net/es/ereader/elibrocom/220621/?fs_q=agroindustria&prev=fs

Barnard, F. L., Foltz, J., Yeager, E. A., & Brewer, B. (2020). Agribusiness management. Routledge.
https://doi.org/10.4324/9780429324420

Brenya, R., Akomea-Frimpong, 1., Ofosu, D., & Adeabah, D. (2023). Barriers to sustainable
agribusiness: a systematic review and conceptual framework. Journal of Agribusiness in
Developing and Emerging Economies, 13(4), 570-589. https://doi.org/10.1108/JADEE-08-
2021-0191

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Murga, N., Rituay, P., Campos, J., Melean, R y Montes de Oca, Y. (Coords.), (2020). Agronegocios
y ganaderia sostenible. Venezuela; Perd. Universidad del Zulia; Universidad Nacional
Toribio Rodriguez de Mendoza de Amazonas. http://doi.org/10.38202/agronegocios

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
FISICA GENERAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0305-22
HT HP TH
N° DE HORAS 3 2 5 CREDITOS 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
i 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO 11
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Conocer y comprender las leyes y principios fundamentales de la fisica y ser capaz de aplicar estos
principios con destreza en diversos campos de la fisica moderna. Dominar la resolucién de
problemas fisicos identificando los principios clave con destreza y precision.

SUMILLA:

La asignatura de fisica general pertenece al area de estudios especificos es de naturaleza tedrico-
practica, tiene como proposito desarrollar la capacidad del estudiante para comprender y aplicar el
avance tecnoldgico, relevante en diversas disciplinas. Cubre los fundamentos teéricos de las
Ciencias Fisicas. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Magnitudes Fisicas, vectores, estatica.

UNIDAD I1: Cinemética, dindmica y trabajo-potencia-energia.
UNIDAD I1I: Estatica de fluidos, calor, gases.

UNIDAD 1V: Electricidad, magnetismo y Optica.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Domenech-Garret, J. L. (2008). Fisica general: practiques de laboratori: (ed.). Edicions de la
Universitat de Lleida. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/54479

Gbmez Lopez, N. & Tejada Betancourt, L. (I1.). (2020). Fisica general: (ed.). Universidad Abierta
para Adultos (UAPA). https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/175894

Irodov, I. E. (2010). Problemas de fisica general. Tomo I: (ed.). Instituto Politécnico Nacional.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/72820

Pérez Montiel, H. (2015). Fisica general: (4 ed.). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40399

Pérez  Montiel, H. (2016). Fisica general: (ed.). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40438

Varios, A. (2014). Fisica General (Practicas de Fisica General): (ed.). EI Cid Editor | apuntes.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/30549

Varios, A. (2014). Laboratorio de Fisica: mediciones (Préacticas de Fisica General): (ed.). El Cid
Editor | apuntes. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/30568

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Castillo, H., Moscoso, R., Phan, J. L., & Quiroz, J. (2013). Impacto de la ensefianza de conceptos
de fuerza y movimiento en los cursos de Fisica General. En Blanco Y Negro, 4(1).
Recuperado a partir de https://lc.cx/B2Cr7L

Villegas, M., & Benegas, J. (2020). Aprendizaje conceptual en un curso de fisica general basado en
estrategias de aprendizaje activo. Revista De Ensefianza De La Fisica, 32, 345-354.
Recuperado a partir de https://lc.cx/Ti8eV7

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Bragado I. M. (2003). Fisica general. (ed.). https://lc.cx/GQD1b7

Bueche F. J., Hecht E. (2007). Fisica general. (10 ed.). Grupo Editorial McGraw Hill.
https://Ic.cx/DRi09j

INFORMACION BA§|CA DE LA ASIGNATURA:
CALCULO Il

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0306-22
N° DE HORAS HT HP TH :
CREDITOS 4

2 4 6

PRERREQUISITO: CALCULO | CODIGO: 1090-EF-0206-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO i
02 Semanas de evaluacién
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COMPETENCIA:
Aplica los conceptos y técnicas del calculo integral de manera responsable y con actitud positiva en
su desempefio académico.

SUMILLA:

La asignatura de célculo Il pertenece al area de estudios especificos, de naturaleza tedrico-préactica,
cuyo propdsito es capacitar al estudiante en la aplicacion de conceptos, métodos y técnicas para
afianzar el calculo con integrales. Se desarrollan habilidades numeéricas y analiticas para abordar
problemas reales mediante la interpretacion de datos y el analisis de soluciones matematicas. Para
ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Integral indefinida

UNIDAD I1: Métodos de integracion

UNIDAD I11: Integral definida

UNIDAD 1V: Aplicaciones de la integral a la Ingenieria.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Citto, E., (2020). Introduccién al analisis matematico. Universitas Cordoba, Primera edicion,
Universitas, recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175066

Gomez, N., (2018). Analisis Matematico. Santiago de los Caballeros, Republica Dominicana,
Ediciones  UAPA, Recuperado el 16 de julio  del 2024  de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175890

Linés, E., (2011). Principios de andlisis matematico, Editorial reverté, Universidad Nacional de
Educacion a Distancia, Editorial Reverte, recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/176147

Mitacc Meza, M., Cérdenas De la Cruz, V. D., Roncal Casanova, I. S., & Villanueva Santos, F. R.
(2010). Célculo Il. Décima edicion. Lima — Peru.

Ruiz, C., (2009). Fundamentos de analisis matematico. Primera edicion, Prensas Universitarias de
Zaragoza, Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/41939

Salvador, G., y Daniel, J., (2020). Analisis Matematico | teoria, practica y Aplicaciones, Universitas
Cérdoba, Editorial Cientifica Universitaria, Primera edicion, Universitas. Recuperado el 16
de julio del 2024 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/174815

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Gilbert, RP, Shoushani, M., y Ou, Y. (2020). Célculo multivariable con Mateméatica Chapman y
Hall/CRC. https://doi.org/10.1201/9781315161471

Martinez-Planell, R., & Trigueros, M. (2021). Resultados del calculo multivariable en diferentes
paises. ZDM-Mathematics Education, 53 (3), 695-707. https://doi.org/10.1007/s11858-
021-01233-6

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Courant, R., (2011). Introduccion al Calculo y al Analisis Matematico Vol. 1., Editorial Limusa,
Décima edicion, Noriega Editores, Recuperado el 16 de agosto del 2024 de: https://Ic.cx/-
OmLEW

Espinoza. E., (2012). Analisis mateméatico I. Primera Edicion. Editorial Edu. Lima - Perd.
Recuperado el 16 de julio del 2024 de: https://lc.cx/TP8H92

INFORMACION’BASICA DE LA ASIGNATURA:
QUIMICA ORGANICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL
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TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0307-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 4
3 2 5
PRERREQUISITO: QUIMICA GENERAL CODIGO: 1090-EF-0207-22
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO 1
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analizar y aplicar conceptos fundamentales de la quimica organica para identificar, sintetizar y
caracterizar compuestos organicos, demostrando habilidades en técnicas experimentales y
resolucion de problemas en el &mbito de la Agroindustria.

SUMILLA:

La asignatura de quimica organica pertenece al area de formacion especifica, es de naturaleza
tedrico-practica. Tiene como propdsito aplicar los principios fundamentales de la quimica organica
y las leyes quimicas que gobiernan la materia organica. Se aborda la estructura, nomenclatura,
propiedades y reactividad de los compuestos organicos, con un enfoque en los mecanismos de
reaccion y la sintesis organica para dar solucién a problemas complejos de ingenieria agroindustrial.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la quimica organica.

UNIDAD I1: Hidrocarburos y radicales

UNIDAD I11: Compuestos aromaticos, alcoholes, fenoles, éteres, aldehidos y cetonas.
UNIDAD IV: Acidos carboxilicos y derivados, aminas, amidas.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Avila Zarraga, J. G. Gavilan Garcia, I. C. & Cano Diaz, G. S. (2015). Teoria y experimentos de
quimica organica con un enfoque de quimica verde: (ed.). Universidad Nacional Auténoma
de México. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/37266

Ballesteros Garcia, P. (2014). Quimica organica avanzada: (ed.). UNED - Universidad Nacional de
Educacién a Distancia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48708

Ballesteros, P., et al. (2013). Quimica Orgénica avanzada. Editorial Universidad de educacion a
Distancia. Madrid Espafia. ISBN9788436267990.

Galagovsky Kurman, L. R. (2020). Quimica  orgéanica: (ed.). Eudeba.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/153597

Galagovsky, L. (2020). Quimica Organica. Fundamentos tedricos practicos para laboratorio.
Editoriales EUDEBA Buenos Aires.

Gomez Sierra, C. (2009). Introduccion a la quimica organica: (ed.). Instituto Politécnico Nacional.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/101711

Llorens J. A. (2011). Ejercicios Précticos de Introduccion a la Quimica Organica. Editorial TEBAR
Madrid- Espafa

Olmedo Cruz, M. E. & Bucio Solis, E. (2023). Entendiendo la quimica IlI: reacciones organicas,
gases, disoluciones, electroquimica facil y concreta: (1 ed.). Grupo Editorial Exodo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/235560

Olmedo, M. E. (2023). Entendiendo la Quimica Ill, reacciones organicas, gases, disoluciones,
electroquimica facil y concreta. Grupo Editorial EXODO. Ind. Editorial MEXICANA.

Zuluaga, F., et al. (2012) Introduccién a la Quimica Organica. Vol. 2. Universidad del Valle.
Programa Editorial. Primera edicidn impresa
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BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Meinguer, J., (2020). La caracterizacion estructural del benceno de kekulé. Universidad Nacional
Auténoma de México. https://doi.org/10.1590/1516-731320200019

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://lc.cx/pmGguUQ

ASIGNATURAS DEL CUARTO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
DIBUJO PARA INGENIEROS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0404-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO AV
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrollar habilidades practicas en dibujo técnico mediante ejercicios de disefio, utilizando
herramientas digitales para fomentar la precision y la interpretacion visual. Ademas, se promovera la
colaboracion y se proporcionara retroalimentacion para fortalecer las competencias fundamentales en
representacion grafica aplicada a la ingenieria.

SUMILLA:

La asignatura de dibujo para ingenieros corresponde al area de estudios especificos es de naturaleza
tedrico-practica, tiene como proposito es de naturaleza tedrica — practica, cuyo propoésito es crear e
interpretar dibujos de ingenieria a través de unidades organizadas, los participantes adquiriran
competencias en la elaboracion de proyectos ingenieriles, utilizando herramientas y normativas
estandar. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos del dibujo - Dibujo a mano alzada.
UNIDAD II: Dibujo lineal geométrico.

UNIDAD III: Introduccién a la geometria descriptiva.
UNIDAD IV: Introduccion al dibujo asistido por computadora.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Dibujo técnico, A. D. (2010). Apuntes de dibujo técnico I: (ed.). Instituto Politécnico Nacional.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/72138

Ruiz Martel, E. (2009). Dibujo técnico para carreras de ingenieria: (ed.). Editorial Félix Varela.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71235

Spencer H. C., Dygdon J. T., Novak J. E. (2017). Dibujo técnico: (ed). Editorial Alfaomega. Impreso
en Colombia.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Gonzélez Sandoval, H. V., Almanza Curiel, A., Valadez Gill, L. R., & Monroy Luna, F. A. (2021).
El aprendizaje del dibujo técnico: en el contexto de la revolucion tecnoldgica. Revista Arista-
Critica, 1(1), 180-191. https://doi.org/10.18041/2745-1453/rac.2021.v1nl.7570

Ramos Vallecillo, N., Murillo Ligored, V., & Caeiro Rodriguez, M. (2022). Mapes d’empatia per a
connectar amb I’alumnat emocionalment: un estudi de cas en I’assignatura de Dibuix Tecnic
de Batxillerat. Observar. Revista Electronica De Didactica De Les Arts, (16), 67-81.
https://doi.org/10.1344/observar.2022.16.4

Trujillo P. C. H., Sepulveda T. S. E., Parra Lara H. (2009) Modelo bésico para la visualizacion en 3d
del dibujo técnico de ingenieria: Scientia et Technica, ISSN 0122-1701, Vol. 3, N°. 43, 2009,
pags. 61-65. https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=4589170

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Estrada Alvarez J. A., Llamas Estrada A., Santana de Armas H. F., Santana LI16piz L. (2012). Dibujo
técnico I (ed). editorial Ciudad universitaria, Universidad Auténoma de sinaloa.
https://Ic.cx/0j-xwX

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
MICROBIOLOGIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0402-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 0 2
PRERREQUISITO: BIOLOGIA CODIGO: 1090-EF-0302-22
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO v
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Identificar los principales grupos microbianos, morfologia, estructura y reproduccién, para
caracterizarlos a través de técnicas fenotipicas y pruebas bioquimicas, asi como los microorganismos
perjudiciales y benéficos para su aprovechamiento en la naturaleza, agricultura e industria.
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SUMILLA:

La asignatura de microbiologia corresponde al area de estudios especificos siendo de carécter tedrico
— préctico, cuyo proposito es conocer las caracteristicas fundamentales de los seres microscopicos e
identificarlos mediante técnicas microbioldgicas. Los contenidos estan organizados de la siguiente
manera:

UNIDAD I: Microbiologia, microscopia y taxonomia.

UNIDAD I1: Medios de cultivo y técnicas de siembra de microorganismos.
UNIDAD III: Técnicas fenotipicas y pruebas bioquimicas.

UNIDAD 1V: Identificacion de microorganismos benéficos y perjudiciales.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cabrera, Y. S. (2022). Manual de préacticas de laboratorio de Microbiologia: (1 ed.). Universidad
Abierta para Adultos (UAPA). https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/230218

Cornelissen, C. N. & Suérez Martinez, S. E. (Trad.). (2015). Memorama: Microbiologia. Wolters
Kluwer Health. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/125906

Gbmez Jurado, G. J. & Gémez Meza, J. E. (2011). Laboratorio de microbiologia: (1 ed.). Universidad
de La Salle - Ediciones Unisalle. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/221570

Gonzalez, R., Elizalde, B., Cortés, M., & Ordufia, M. (2022). Las Tinciones Basicas en el Laboratorio
de Microbiologia: Un Enfoque Grafico. Fez Zaragoza.

Harvey, R. A., Champe, P. C. & Fisher, B. D. (2008). Microbiologia: (2 ed.). Wolters Kluwer Health.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/125446

Martin-Romo Mejias, J. (Coord.). (2012). Analisis de muestras en el laboratorio de microbiologia:
(2 ed.). Editorial ICB. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/111381

Struthers, K. (2018). Microbiologia  clinica.  Editorial ElI  Manual = Moderno.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/39793

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Akinsemolu, A. A. (2023). Principles of green microbiology: The microbial blueprint for sustainable
development. Environmental Advances, 14. https://doi.org/10.1016/j.envadv.2023.100440

McKee, F., Wolf, J. D., Simon, S., Floyd, J. H. & Barker, M. K. (2023). Teaching transferable skills
in teamwork, accountability, goal setting, writing, and problem-solving in a non-major
microbiology lab: the unknown bacteria experiment redefined. Journal of Microbiology &
Biology Education, 24(3). https://doi.org/10.1128/jmbe.00135-23

Savini, F., Indio, V., Panseri, S., Chiesa, L., Negri A., Grassi Scalvini, F., De Cesare, A., Mazzoni,
M., Clavenzani, P., Prandini, L., Tomasello, F., Terefe Mekonnen, Y., Giacometti, F. &
Serraino, A. (2024). Impact of dry aging on quality parameters and microbiological safety of
beef. LWT-Food Science and Technology, 203. https://doi.org/10.1016/j.lwt.2024.116390

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Carroll K.C., & Hobden J.A., & Miller S, & Morse S.A., & Mietzner T.A., & Detrick B, & Mitchell
T.G., & McKerrow J.H., & Sakanari J.A. (2016). Microbiologia médica: La ciencia de la
microbiologia: (27 ed). McGraw-Hill Education. https://lc.cx/zgNhLb

Tulio Rodriguez, J. & Prado Cohrs, D. (2005). Microbiologia: lo esencial y préctico: (1 ed.).
Universidad Francisco Marroquin. https:/Ic.cx/KDfjfv

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
BIOQUIMICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0403-22
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https://doi.org/10.1016/j.envadv.2023.100440
https://doi.org/10.1128/jmbe.00135-23
https://doi.org/10.1016/j.lwt.2024.116390
https://iris.paho.org/bitstream/handle/10665.2/51601/MicrobiologiaPractico_spa.pdf

HT HP TH CREDITOS 3
N° DE HORAS
2 2 4
PRERREQUISITO: QUIMICA ORGANICA CODIGO: 1090-EF-0307-22
DURACION: 15 Semanas académicas CICLO v
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Conoce la composicion quimica de la materia prima para el desarrollo de productos agroindustriales
tales como proteinas, carbohidratos, lipidos.

SUMILLA:

La asignatura de bioquimica pertenece al grupo de estudios especificos de caracter tedrico y préactico,
cuyo propdsito es brindar al estudiante conocimientos que requiere para interpretar y explicar en
términos moleculares los procesos bioquimicos que se dan en el hombre, sus transformaciones y los
procesos que lo gobiernan. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Interacciones intermoleculares.

UNIDAD I1: Biomoléculas.

UNIDAD I11: Metabolismo de carbohidratos y metabolismo de lipidos
UNIDAD 1V: Acidos nucleicos y Metabolismo de post beneficio y post cosecha.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ferrier, D. R. Jameson, B. A. y Leon Jiménez, R. G. (Trad.). (2015). Memorama: Biogquimica.
Wolters Kluwer Health. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/125904.

Gonzélez y Pozo, V. Robert Horton, H. y A. Moran, L. Principios de bioquimica (4a. ed.). Naucalpan
de Juérez: Pearson Educacion, 2008. p.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/74139?page=1

Harvey, R. A. Bioguimica (5a. ed.). Barcelona: Wolters Kluwer Health, 2011. p.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/124797?page=1

Murria, R. Mayes P, Granner'D. Rodwell V. (2004). Bioquimica de Harper. 12av edicion. México.

Ramon, F. (2013). Bioguimica de microorganismos. Editorial Reverté. Barcelona.

Roca, P. (2004). Bioquimica: técnicas y métodos. Editorial Hélice. Madrid Espafia.

Ruiz M. y Cuamatzi. O. (2007). Bioquimica de los procesos metabdlicos. Barcelona. Espafia:
Reverte S.A.

Stryer, L. Tymoczko, J. y Berg, J. (2007). Bioquimica. Editorial Reverté. Barcelona

Yafiez Avila, R. Manual de practicas de bioquimica. México: Instituto Politécnico Nacional, 1996.
p. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/72797?page=1

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Hiroshi, S. H. (2020). Reduccién de proteinas y glucosa por reaccion de Maillard en leche con lactosa
hidrolizada. Revista chilena de nutricion, 47. https://Ic.cx/ptcsq_

Ramirez, C. L. M. (2021). El huevo de gallina y su procesamiento industrial: una revision.
Biotecnologia en el sector agropecuario y agroindustrial,20. https://lc.cx/T-tS2Y

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/akueQU
https://acortar.link/gaVIfS
https://biblioteca.uazuay.edu.ec/buscar/item/74913
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/125904
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/125904
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/74139?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/74139?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/74139?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/124797?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/124797?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/124797?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/72797?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/72797?page=1
https://acortar.link/aKueQU
https://acortar.link/gaVIfS
https://biblioteca.uazuay.edu.ec/buscar/item/74913

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ALIMENTACION Y NUTRICION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0405-22
N° DE HT HP TH ,
HORAS ) ) , CREDITOS 3

PRERREQUISITO: QUIMICA ORGANICA CODIGO: 1090-EF-0307-22

2 15 Semanas académicas
PURACION CICLO AV

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analizar y aplicar los principios de la alimentacion y leyes de la nutricion para promover la salud
de los consumidores y bienestar en sus diferentes etapas de vida, disefiando alimentos y matrices
alimentarias adecuadas, y evaluando el impacto de la dieta y condiciones de salud.

SUMILLA:

La asignatura de alimentacion y nutricion corresponde al area curricular de estudios especificos,
es de naturaleza tedrica y practica, cuyo proposito es conocer y aplicar las bases de la alimentacion,
los principios de la nutricién y determinacion antropométrica de las necesidades o requerimientos
nutricionales de la persona en sus diferentes etapas del ciclo de vida, segiin su metabolismo y de
los componentes de los alimentos, para un adecuado disefio de matrices y alimentos, con actitud
cientifica y reflexiva. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Generalidades y principios de la alimentacién y nutricion.

UNIDAD II: Evaluacion del estado nutricional.

UNIDAD I11: Disefio de matrices alimenticias y alimentos fortificados/ enriquecidos.
UNIDAD IV: Evaluacion nutricional de las mezclas alimenticias y dietas.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Aguirre, P. (2016). Alimentacion humana: el estudio cientifico de lo obvio Salud Colectiva, vol. 12,
nam. 4, Pag. 463-472 Universidad Nacional de Lan(s Buenos Aires, Argentina

Benito, P., Calvo, S., Gomez, C. & Iglesias, C. (2014). Alimentacion y Nutricidn en la Vida Activa:
Ejercicio Fisico y Deporte. Libro electronico. Editorial UNED Ciencias de la Salud. Madrid.
Espana.

Blanco de alvarado, T. (2011). Alimentacion y Nutricion, fundamentos y nuevos criterios. Primera
edicion, Editorial UPC - Pera.

Gomez, C., Palma, S., Calvo, S., Riobo, P. & Robledo, P. (2016). Alimentacion, nutricion y cancer:
prevencion y tratamiento. Libro electrénico. Editorial ENED. Madrid — Espafia.
ISBN:9788436269765

Kast, B. (2019). La brdjula de la alimentacion. Editorial PRH Grupo editorial
ISBN:9788417338534, 8417338535

Nutricion y Dietética Investigacion Clinica, vol. 58, nim. 1., 2017, P4g. 614-631 Universidad del
Zulia Maracaibo, Venezuela

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Calanas A., (2005). Alimentacion saludable basada en la evidencia. https://www.elsevier.es/es-
revista-endocrinologia-nutricion-12-pdf-13088200

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Blanco de Alvarado, T. (2015). Alimentaciéon y nutricion; fundamentos y nuevos criterios.
https://catalogo.upc.edu.pe/permalink/51UPC_INST/logil2/cdi_elibro_books ELB41254

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TOXICOLOGIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0406-22
HT HP TH ]

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: QUIMICA ORGANICA CODIGO: 1090-EF-0307-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO v
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
El estudiante reconoce la toxicidad de los componentes presentes en los alimentos y propone
soluciones a la problemaética.
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https://catalogo.upc.edu.pe/permalink/51UPC_INST/logil2/cdi_elibro_books_ELB41254

SUMILLA:

La asignatura de toxicologia pertenece al area curricular de estudios especificos de naturaleza
tedrico-practica, cuyo proposito es brindar conocimientos de toxicologia para analizar, comprender
e interpretar la inocuidad, toxicidad, componentes presentes en los alimentos teniendo en cuenta la
legislacién alimentaria. Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Fundamentos de la toxicologia y toxicocinética.

UNIDAD II: Toxicidad de sustancias contenidas en alimentos naturales y procesados.
UNIDAD I11: Toxicidad de los aditivos, agroquimicos y parasitos en alimentos.
UNIDAD IV: Toxicidad en alimentos por metales pesados y en envases.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Mencias Rodriguez, E. (I1.). (2023). Armas de guerra quimica: (1 ed.). Ediciones Diaz de Santos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/269531

Cameédn, A. M. (2007). Toxicologia alimentaria: (ed.). Ediciones Diaz de Santos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/53122

Repetto Jiménez, M. (Il.). (2022). Toxicologia avanzada: (1 ed.). Ediciones Diaz de Santos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/269962

Mencias Rodriguez, E. (2007). Manual de toxicologia bésica: (ed.). Ediciones Diaz de Santos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/52983

Diaz Cano, M. (Comp.) & LGpez Barrera, E. A. (Comp.). (2021). Metales pesados en nuestra mesa:
contaminacion de peces de consumo humano en Colombia: (ed.). Universidad Sergio
Arboleda Open Access. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/212136

Montiel Falcdn, H. & Ron Aguirre, A. (2018). EI ABC de la toxicologia 2017: (ed.). Editorial Alfil,
S. A. de C. V. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/117511

Martinez, R. R. Jaramillo Juérez, F. (Coord.) & Rincén Sanchez, A. R. (Coord.). (2009). Toxicologia
ambiental. Universidad Auténoma de Aguascalientes.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40705.

Rodriguez, R. (2004). Metabolismo de las toxinas ambientales. FCE - Fondo de Cultura Econémica.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/110854

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Bogantes, L. P. (2004). Aflatoxinas. Acta médica costarricense, 46. https://lc.cx/VtATVY
Requena, F. (2005). Micotoxinas: Riesgos y prevencion. Zootecnia tropical, 23. https://lc.cx/plqycq

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/xDhlXg
https://acortar.link/j3P5Pq
https://acortar.link/D2KdyA

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ECONOMIA GENERAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0401-22
N° DE HORAS HT HP ™ CREDITOS 3
2 2 4
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40705
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40705
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/40705
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/110854
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/110854
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/110854
https://acortar.link/xDhlXg
https://acortar.link/j3P5Pq
https://acortar.link/D2KdyA

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

15 Semanas académicas CICLO v
DURACION:

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Aplica el funcionamiento del sistema econdémico desde la perspectiva de la microeconomia y
macroeconomia, a un nivel basico, a fin de poner en practica el uso de los instrumentos
fundamentales estudiados.

SUMILLA:

La asignatura pertenece al &rea de estudios especificos, cuyo caracter es tedrico-préctico, cuyo
propésito es brindar conocimientos basicos de la ciencia econdmica, necesarios para el analisis y la
comprension de problema econdmico, la comprension de cdmo se entiende y aplica la asignacion de
los recursos escasos entre fines alternativos y por consiguiente la problemética socio- econémica del
pais y a nivel global, con destrezas para emprender su propio negocio y capacidad de tomar
decisiones a fin de ser aplicados en la especialidad y en su vida profesional. Para ello, sera necesario
abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion, escuelas econémicas y enfoques sobre la ciencia econémica.
UNIDAD I1: Necesidades bienes y servicios, proceso econémico y Capital y empresa,
UNIDAD I1I: La circulacion y los mercados, oferta y demanda y el dinero

UNIDAD 1V: Sistema financiero, sistema tributario y comercio internacional y Macroeconomia.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arguello, C. et al., (2018). Economia Teoria del Consumidor: La Forma Mas Facil de Aprender
Economia. Editores, La Caracola. Ecuador.

Comisién Econdmica para América Latina y el Caribe (CEPAL). (2018). Estudio Econémico de
América Latina y el Caribe, 2018. ISBN: 978-92-1-058634-4. Sello editorial CEPAL.
Santiago.

De Jesus, V. (2016). ¢Ciencia econdémica o el arte de hacer economia? Metodologia cientifica y
replicaciones en economia Investigacion Econémica, vol. LXXV, nim. 296, Pag. 73-110
Facultad de Economia Distrito Federal, México

Marquez, L., Cuetara, L., Cartay, R. Labarca, N. (). Desarrollo y Crecimiento Economico: Analisis
Teorico desde un enfoque cuantitativo. Revista de ciencias sociales. vol. XXVI, nim. 1, pp.
233-253.

Noriega, L. (2014). 50 cosas que Hay que Saber sobre Economia. Editorial Ariel. Primera edicion.
Impreso por Huertas Industrias Graficas. Esparia.

Pbublishing, D. & Kishtainy, N. (2016). El libro de la Economia. Libro electrénico. Editorial
Pbublishing, D. & Kishtainy, N. ISBN: 9781465460189, 1465460187

Pérez Pino, A. (2010). Economia general: (ed.). Firmas Press.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/36409

Prieto, W. & Tejedor, J. (2017). La ciencia econémica en tiempos de crisis. Revista Apuntes del
CENES, vol. 36, nim. 64, pp. 47-77 Universidad Pedagogica y Tecnoldgica de Colombia
Boyacé, Colombia.

Redondo Ramirez, M. I. Tarapuez Chamorro, E. I. & Ramirez Osorio, J. H. (2018). Economia:
principios generales: (ed.). Ediciones de la U. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70325

Rivera, I. (2019). Componentes de la Demanda Agregada en Economias Abiertas y Cerradas. Fondo
editorial Pontificia Universidad Catdlica del Peru.

Roll, E. (2014). Historia de las Doctrinas Econdmicas. Libro digital. Editorial Fondo de Cultura
economica. Impreso en México.

Szendy, P. (2021). El supermercado de lo Visible: Hacia una Economia General de Imagenes.
Editorial. Asociacion Shangrila Textos Aparte.
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BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Gonzalez, U. (2005). Economia y empresa. Recuperado de: https://lc.cx/7_g6Fa

Verona M. M. C. (2006). De la Economia General a la Economia Financiera. Innovar. vol.16, n.27,
pp.7-24. 1ISSN 0121-5051. https://Ic.cx/\VIJiW4

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Alburquerque F. (2018). Conceptos basicos de economia En busca de un enfoque ético, social y
ambiental. (lra ed.). Editorial Universidad de Deusto. Orkestra Instituto Vasco de
Competitividad Fundacion Deusto. https://lc.cx/4x7yJB

Astudillo M. M. (2012). Fundamentos de economia. (1ra ed.). México: UNAM, Instituto de
Investigaciones Econdmicas: Probooks. https://Ic.cx/aG2yFg

Gonzélez G. M. J., Pérez Z. A.; Castejon M. R.; Méndez P. E.; Martinez M. J. L.; Gobmez B. J. L.;
Mochdn S. A. (2009). Introduccion a la economia. (2da ed.). Editorial Pearson Educacion.
Madrid. https://Ic.cx/UL3POs

Zambrano R. K. (2021). Contexto de economia béasica. (1ra ed.). Editorial Universidad Laica Eloy
Alfaro de Manabi, registrada en la CAmara Ecuatoriana del Libro. https:/Ic.cx/J8FIxo

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:

QUIMICA ANALITICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0407-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: QUIMICA ORGANICA CODIGO: 1090-EF-0307-22
15 Semanas académicas
DURACION: 02 Semanas de evaluacion CICLO v

COMPETENCIA:
El estudiante tiene la capacidad de analizar criticamente y valorar los principios subyacentes de los
métodos empleados en la quimica analitica, tanto en el &mbito cualitativo como cuantitativo. Facilita
el desarrollo de juicios informados y la adquisicion de destrezas necesarias para implementar dichos
métodos en su campo profesional, contribuyendo asi a la resolucién de problemas especificos a nivel
regional y nacional.
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SUMILLA:

La asignatura de quimica analitica pertenece al area curricular de estudios especificos y adopta un
enfoque tedrico-practico, cuyo propésito es reforzar los conocimientos tedricos del estudiante, asi
como sus habilidades manuales y capacidad de juicio en la seleccion, planificacién y realizacién de
procedimientos experimentales. Se enfoca en el anélisis cualitativo y cuantitativo de muestras,
utilizando tanto métodos analiticos tradicionales como instrumentales. Para ello, sera necesario
abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Herramientas de la quimica analitica.
UNIDAD I1: Equilibrios quimicos.

UNIDAD I11: Métodos de anélisis clasicos.
UNIDAD IV: Anélisis espectroquimico

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Gallego, A., Garcinufio, R. & Morcillo, M. (2015). Experimentacidn en Quimica Analitica. UNED.
Madrid — Espafia. Libro digital.

Holler, J. (2014). F; CROUCH, Stanley. R. Fundamentos de Quimica Analitica. 3ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning.

Lopez, M., Cases, M. & Lopez, A. (2017). Fundamentos de Quimica analitica: Una Aproximacion
Docente-Discente. Editorial Universidad de Cérdoba.

Pickering, W. (2021). Quimica Analitica Moderna. Editorial Reverté. Libro digital.

Skoog, D. & West, D. (2022). Introduccion a la Quimica Analitica. Editorial Reverté. Libro digital.

Skoog, D., West, D., Crouch, S. & Holler, F. (2014). Fundamentos de Quimica Analitica. 9na
edicion. Editorial Cengage Learning Editores S.A. de C.V.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Bergquist, J., & Turner, C. (2018). Analytical chemistry for a sustainable society - trends and
implications.  Analytical and Bioanalytical Chemistry, 410(14), 3235-3237.
https://doi.org/10.1007/s00216-018-1036-4

Elattar, R. H., EI-Malla, S. F., Kamal, A. H., & Mansour, F. R. (2024). Applications of metal
complexes in analytical chemistry: A review article. Coordination Chemistry Reviews, 501,
215568. https://doi.org/10.1016/J.CCR.2023.215568

Naviglio, D., & Gallo, M. (2020). Application of Analytical Chemistry to Foods and Food
Technology. Foods 2020, Vol. 9, Page 1296, 9(9), 1296.
https://doi.org/10.3390/FOODS9091296

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Castafieda Martinez, C. P. & Murcia Mesa, J. J. (2023). Fundamentacion teérico-préactica inicial
para quimica analitica: (1 ed.). Editorial UPTC.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/268413

Gallego Picd, A. (2013). Experimentacion en quimica analitica: (ed.). UNED - Universidad
Nacional de Educacion a Distancia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48602

Maria Isabel Gémez del Rio. (2013). Fundamentos y problemas basicos de equilibrios en quimica
analitica: (ed.). UNED - Universidad Nacional de Educacion a Distancia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48347

ASIGNATURAS DEL QUINTO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
CONTABILIDAD Y COSTOS
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https://doi.org/10.1007/s00216-018-1036-4
https://doi.org/10.1016/J.CCR.2023.215568
https://doi.org/10.3390/FOODS9091296
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/268413
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/48602
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/48347

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0501-22
HT HP TH i
N° DE HORAS ) ) 4 CREDITOS 3

PRERREQUISITO: ECONOMIA GENERAL CODIGO: 1090-EF-0401-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO \V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analiza y Aplica de manera adecuada los conceptos basicos de la contabilidad de costos
desarrollando habilidades en el manejo de las herramientas basicas para generar informacién clara,
atil y oportuna; a través del trabajo en equipo y actitud critica.

SUMILLA:

La asignatura de contabilidad y costos pertenece al area curricular de estudios especificos es de
naturaleza tedrico - practica. Cuyo proposito es que el estudiante domine la doctrina y los conceptos
fundamentales de los costos. Se enfoca en entender los procesos de determinacion y control de
costos, destacando la relevancia de los diferentes tipos de costos. Esto prepara al estudiante con
herramientas decisivas para la gestién empresarial. Los contenidos estan organizados de la siguiente
manera:

UNIDAD I: Teoria general del costo.

UNIDAD I1: Los factores del costo.

UNIDAD I11I: Métodos y sistemas de costos.

UNIDAD IV: Costes relevantes para la toma de decisiones, imputacién de costes por actividad
(modelo ABC) y los costes de calidad.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arredondo Gonzalez, M. M. (2015). Contabilidad y analisis de costos: (ed.). Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40440

Fernandez Alvarez, C. A. & Mifiambres Puig, P. (2015). Contabilidad de costes: (ed.). Dykinson.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/34255

Pastrana Pastrana, A. J. (2012). Contabilidad de costos: (ed.). EI Cid Editor | apuntes.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/97923

Rojas Catafio, M. D. L. (2020). Contabilidad de costos en industrias de transformacion: (ed.).
Instituto Mexicano de Contadores Pablicos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130931

Sinisterra  Valencia, G. (2011). Contabilidad de costos: (ed.). Ecoe Ediciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/69014

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Latorre A. F. L. (2016). Estado del Arte de la Contabilidad de Costos. Revista Publicando, 3(8).
2016, 513-528 ISSN 1390-9304. https://lc.cx/aYzkxQ

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Garrido B. Y., Vallejo Ch. M., Merino Ch. L. (2021). Contabilidad de costos. Ejercicios practicos.
(1ra ed.). Riobamba: Escuela Superior Politécnica de Chimborazo. Impreso en Ecuador.
https://Ic.cx/504akd

Rojas M. R. A. (2007). Sistemas de costos. Un proceso para su implementacion. (1ra ed.).
Universidad Nacional de Colombia. https://Ic.cx/QedBvd
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INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
MICROBIOLOGIA AGROINDUSTRIAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0502-22
HT HP TH 3

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: MICROBIOLOGIA CODIGO: 1090-EF-0402-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO \V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Reconocer los principios y microorganismos aplicados en la agroindustria, involucrados en los
procesos de transformacion de materias primas no alimentarias y alimentarias de origen animal y
vegetal, para obtener productos de calidad de acuerdo a pardmetros de inocuidad alimentaria.

SUMILLA:

La asignatura de microbiologia agroindustrial corresponde al area de estudios de especialidad siendo
de caracter tedrico-practico. Tiene como propdsito aplicar los microorganismos en la conservacion
y transformacion de alimentos con responsabilidad social y ambiental. Para ello, sera necesario
abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la microbiologia agroindustrial.

UNIDAD I1: Reconocimiento e identificacion de microorganismos.

UNIDAD l11I: Seleccidn y aislamiento de los microorganismos en la agroindustria.
UNIDAD IV: Normas sanitarias de criterios microbiol6gicos.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ellner, R. (2022). Microbiologia de la leche y de los productos l&cteos: preguntas y respuestas: (1
ed.). Ediciones Diaz de Santos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/269527

Fernandez, D. (2019). Contaminacién Invisible. Formas de Contaminacion, Prevencion,
Manipulacién: Para Evitar Enfermedades de Transmision Alimentaria. Editorial GRIN
Verlag.

Hernandez, M. (2023). Microbiologia de los Alimentos: (2 ed). Editorial Médica Panamericana.

Luna Fontalvo, J. A. (2012). Manual de practicas de laboratorio: microbiologia general y aplicada.
Editorial Unimagdalena. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70083

Maier Neumann, L. (2021). Tépicos en microbiologia e inocuidad de los alimentos. RIL editores.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/189561

Ordofiez, J. (2019). Tecnologias Alimentarias: Fundamentos de Quimica y Microbiologia de los
Alimentos. Editorial Sintesis.

Sampedro, F. (2021). Evaluacion de riesgos microbioldgicos en Alimentos: Guia Para
Implementacion en los Paises. Editorial Pan American Health Organization (PAHO).

Santiago, B. (2020). Enfermedades Transmitidas por los Alimentos. Editorial Servicop.

Suérez Lepe, J. A. (2008). Microbiologia enoldgica: fundamentos de vinificacion: (3 ed.). Mundi-
Prensa. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/35855

Varon Lopez, M., Ocampo Guerrero, M. L. & Gallego Santos, J. E. (2023). Manual de laboratorio
en microbiologia general: (1 ed). Sello Editorial Universidad del Tolima.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/232952

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Claire Yeak, K. Y., Dank, A., Den Besten, H. M.\W. & Zwietering, M. H. (2024). A web-based
microbiological hazard identification tool for infant foods. Food Research International,
178. https://doi.org/10.1016/j.foodres.2024.113940

Fatima, F., Pramularsih, 1., Kyere, E. O., Lindsay, D., Abernethy, G., Laing, S. & Flint, S. (2024).
Addition of selected cereal grains as non-dairy ingredients to dairy products: A
microbiological risk assessment approach. Food Control, 162.
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2024.110426

Mazzocca, R., Di Paolo, M., Peruzy, M. F., Rippa, A., Luigi Santoro, A. M., Peretti, V., Marrone,
R. & Murru, N. (2024). Physicochemical and microbiological characterisation of a typical
Italian raw ewe's milk cheese: Pecorino bagnolese. International Dairy Journal, 157.
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2024.105998

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA). (2001). Manual de Analisis Microbiolégico de
Alimentos. Ministerio de Salud. https://lc.cx/Y-H6rR

Prado Barragan, A., Rodriguez Serrano, G., Figueroa Gonzélez, |. & Shirai Matsumoto, K. (2013).
Manual de practicas de laboratorio microbiologia de alimentos. Universidad Autdnoma
Metropolitana. https://lc.cx/TVWHQd

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ESTADISTICA GENERAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0504-22

N° DE HORAS | HT | HP | TH CREDITOS E
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/269527
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/269527
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/70083
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/70083
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/189561
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/189561
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/189561
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/35855
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/35855
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/232952
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/232952
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/232952
https://doi.org/10.1016/j.foodres.2024.113940
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2024.110426
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2024.110426
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2024.105998
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2024.105998
https://bvs.minsa.gob.pe/local/DIGESA/61_MAN.ANA.MICROB.pdf
http://publicacionescbs.izt.uam.mx/DOCS/microalimen.pdf

I B

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: 02 Semanas de evaluacion CICLO v

COMPETENCIA:
Aplica pensamiento estadistico y critico en los trabajos de investigacion que realicen, para ayudar a
plantear alternativas de solucién a problemas agroindustriales.

SUMILLA:

La asignatura de estadistica general pertenece al area de estudios especificos, cuyo caracter es tedrico
— practico, el prop6sito es capacitar al estudiante en la exploracion, descripcion y analisis de datos
estadisticos aplicados en investigacion y el sistema productivo agroindustrial. Para ello, sera
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Recopilacion de datos muestrales, exploracion y analisis de datos
UNIDAD I1: Medidas de tendencia central y de variacion

UNIDAD I11I: Probabilidad y distribucion de la probabilidad

UNIDAD IV: Prueba de hipdtesis

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Céceres, J. (2021). Conceptos basicos y ejercicios de estadistica para ciencias sociales. Tomo 1:
estadistica descriptiva. Editorial: Delta Publicaciones. Primera edicion.

Chue Gallardo, J. (2007). Estadistica descriptiva y probabilidades. Univ. de Lima.

Contento, M. (2019). Estadistica con Aplicaciones en R. Editorial Utadeo.

https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/220926

Gamarra Astuhuaman, G. (2018). Estadistica e investigacion con aplicaciones de SPSS. Editorial
SAN MARCOS E.l.R.L. Segunda Edicion.

Gaviria, C. & Marquez, C. (2019). Estadistica Descriptiva y Probabilidad. Universidad de San
Buenaventura Medellin. Editorial Bonaventuriana. Libro digital.

1. Illowsky, B., Dean, S., Birmajer, D. (2023). Introduccién a la Estadistica. Editorial:
Cervantes Digital. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/268194

Martinez, C. (2020). Estadistica. 1ra edicion. Universidad Abierta para Adultos (UAPA). Republica
Dominicana. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175596.

Montesinos Ruiz, L. (2017). Estadistica Descriptiva E Inferencial. Fondo Editorial USIL. Primera
Edicion.

Proafio R., Wazhington, B. (2020). Estadistica descriptiva e inferencial. 1ra edicion. Editorial de la
Universidad del Azuay. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/233574

Spiegel, Murray R. Y Stephens, Larry J. (2009), Estadistica. Editorial Mc GRAW HILL. Cuarta
Edicion.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Arrogante, O. (2022). Técnicas de muestreo y calculo del tamafio muestral: Cémo y cuéntos
participantes debo seleccionar para mi investigacion. Enfermeria Intensiva, 33(1), 44-47.
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2021.03.004

Cobo, E., Mufioz, P., Gonzélez, J. A., Bigorra, J., Corchero, C., Miras, F., Selva, A., & Videla, S.
(2007). Probabilidad. Bioestadistica Para No Estadisticos, 41-69.
https://doi.org/10.1016/B978-84-458-1782-7.50003- 1

110



https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/227401/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/227401/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Delta__Publicaciones&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Illowsky,__Barbara&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Dean,__Susan&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Birmajer,__Daniel&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/268194/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Cervantes__Digital&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Universidad__Abierta__para__Adultos__(UAPA)&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Proa%C3%B1o__Rivera,__Wazhington__Bladimir&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Universidad__del__Azuay&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2021.03.004
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2021.03.004
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2021.03.004
https://doi.org/10.1016/B978-84-458-1782-7.50003-1
https://doi.org/10.1016/B978-84-458-1782-7.50003-1
https://doi.org/10.1016/B978-84-458-1782-7.50003-1

Moncho Vasallo, J., & Nolasco Bonmati, A. (2015). Conceptos basicos de estadistica descriptiva y
probabilidad. Estadistica Aplicada a Las Ciencias de La Salud, 1-44.
https://doi.org/10.1016/B978-84-9022-446-5.00001-X

Del Campo-Albendea, L., & Muriel-Garcia, A. (2021). Diez errores estadisticos frecuentes que tener
en cuenta al escribir o revisar un articulo. Enfermeria Intensiva, 32(1), 42-44.
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2020.09.002

Juarez, A. C., Zlhiga, C. A., Flores, J. L. M., & Partida, D. S. (2016). Andlisis de series de tiempo
en el prondstico de la demanda de almacenamiento de productos perecederos. Estudios
Gerenciales, 32(141), 387-396. https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2016.11.002

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Posada, G. (2016). Elementos basicos de estadistica descriptiva para el analisis de datos. Fundacion
Universitaria Luis Amigo. https://lc.cx/7hl2yH

Triola, M. (2018). Estadistica. Decimosegunda edicion. Pearson Educacion de México, S.A. de
C.V., 2018. https://Ic.cx/zMgokc

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
POSTCOSECHA DE MATERIAS PRIMAS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0503-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: MATERIAS PRIMAS

AGROINDUSTRIALES CODIGO: 1090-EF-0303-22

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO \V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Identifica y aplica métodos y técnicas de manejo y tratamiento postcosecha en diversos cultivos,
para desarrollar adecuadas tecnologias, en funcion de su fisiologia vegetal, caracteristicas quimicas,
propiedades fisicas y naturaleza de cada cultivo, disefiando sistemas de empaque, embalaje,
transporte y almacenamiento, de acuerdo a la normativa vigente.
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https://doi.org/10.1016/B978-84-9022-446-5.00001-X
https://doi.org/10.1016/B978-84-9022-446-5.00001-X
https://doi.org/10.1016/B978-84-9022-446-5.00001-X
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2020.09.002
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2020.09.002
https://doi.org/10.1016/J.ENFI.2020.09.002
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2016.11.002
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2016.11.002

SUMILLA:

La asignatura de postcosecha de materias primas pertenece al area curricular de estudios de
especialidad, es de naturaleza tedrico-préactica. Cuyo propdsito se orienta a preparar al futuro
ingeniero agroindustrial en los conocimientos basicos del manejo y tratamientos postcosecha de
diversos cultivos potencialmente exportables, mediante la aplicacion de métodos y técnicas de
preservacion y conservacion en el manejo postcosecha de frutas, hortalizas, cultivos andinos, granos,
raices, tubérculos, hierbas aromaéticas/medicinales y flores de corte, para asi disminuir o evitar
pérdidas, mejorando el rendimiento técnico y econémico, cumpliendo con los requisitos exigentes
por los mercados. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos y factores de precosecha y cosecha.

UNIDAD I1: Factores fisiologicos, de producto, biéticos y de ambiente.

UNIDAD I11I: Manejo postcosecha para frutas, verduras, hortalizas y tubérculos.

UNIDAD IV: Manejo postcosecha para raices, cultivos andinos, plantas aromaticas/medicinales y
flores de corte.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Estévez, C. (2021). EI Camino Hacia Una Mejor Postcosecha. Libro digital, EPUB. Impreso en
Argentina. ISBN:9789878715827.

Fretes F. (2010). Plantas medicinales y aromaticas. USAID, Estados Unidos, Paraguay vende.

Garcia, S. & Serrano, M. (2021). Actas del Il Congreso Universitario en Innovacion y Sostenibilidad
Agroalimentaria — 2021. Editorial Universidad Miguel Hernandez de Elche.
ISBN:9788418177163

Martinez, M., Balois, R., Alia, I., Cortes, M., Palomino, Y. & Lépez, G. (2017). Postcosecha de
frutos: maduracién y cambios bioquimicos Revista Mexicana de Ciencias Agricolas, nim.
19, Pag. 4075- 4087 Instituto Nacional de Investigaciones Forestales, Agricolas y Pecuarias
Estado de México, México

Mercado, J., Ojeda, A. & Tiznado, M. (2021). Cambios Fisiol6gicos Pre- y Postcosecha del Fruto
del Pitayo (Stenocereus thurberi) del Desierto Sonorense.

Sanchez, J., Acufia, A. & Hernandez, J. (2018). Postcosecha En Colombia: Tendencias Y Expansion
Global. Revista SENA.

Tezotto, J., Dallocca, N., Silveira, A. & Kluge, R. (2018). Evaluacién del comportamiento
postcosecha de Frambuesas en diferentes condiciones de almacenamiento refrigerado
Revista Iberoamericana de Tecnologia Postcosecha, vol. 19, nim. 1, Asociacion
Iberoamericana de Tecnologia Postcosecha, S.C., México

Toledo, J. (1995). Manejo postcosecha de frutas y hortalizas para exportacion. primera edicion.

Yahia, E. & Higuera, . (2002). Fisiologia y Tecnologia Postcosecha de productos horticolas.
Editorial LIMUSA México.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Lezcano-Sanchez, et. al. (2015). Tecnologias postcosecha del Café, Contenido de fenoles y
capacidad antioxidante de granos de café verdes y tostados de diferentes estados de México.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Postharvest biology and technology frutas, hortalizas y flores. Editorial Vida. (2000).
http://postharvest.ucdavis.edu

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TERMODINAMICA
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http://postharvest.ucdavis.edu/

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0506-22
HT HP T™H
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

CODIGO: 1090-EF-0305-22,

PRERREQUISITO: FISICA GENERAL Y CALCULO Il 1090-EF-0306-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Analizar con pensamiento critico y creativo sobre los procesos de transformacion de energia para
sistemas termodinamicos inscritos a la ingenieria agroindustrial.

SUMILLA:

El curso de termodindmica pertenece al area curricular de estudios especificos es de naturaleza
tedrico-practica. Cuyo propdsito es entender la termodindmica, las leyes que la rigen con sus
aplicaciones. Busca desarrollar la capacidad de reconocer la necesidad del aprendizaje permanente
mas amplio de su contexto de los cambios tecnolégicos, y aplicar conocimientos de matematicas,
ciencias e ingenieria en la solucion de problemas complejos del dmbito de la ingenieria
agroindustrial. Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Formas de energia y Propiedades de sustancias Puras.

UNIDAD I1: Primera Ley y segunda Ley de la Termodindmica y Analisis de Sistemas Cerrados
UNIDAD I11: Mezcla de gases y gases — vapores, psicrometria.

UNIDAD IV: Méquinas Térmicas.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Adkins, J. (2018). Termodinamica del equilibrio. Editorial Reverte, S. A.

Cengel & Boles, (2015). Termodinamica. Mc Graw Hill. 8va edicion.

Cequeira, J. & Fontana, L. (2019). Termodinamica Apunte Didactico. Editorial Universitaria.
Universidad Nacional de Misiones Posadas. Impreso en Argentina.

Espinosa, G., Vazquez, A., Rodriguez Quezada, S. & Espinosa, E. (2021) Termodindmica con
Enfoque a la Ingenieria en Energia. Editorial Area de Innovacion y Desarrollo, S.L. Primera
edicion. DOI: https://doi.org/10.17993/IngyTec.2021.67

Morna & Shapiro. (2016). Fundamentos de Termodindmica Técnica. Editorial Reverte S. A. 2da
Edicion.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Pérez G., Garcia M., S&nchez R. & Alcantar K. (2020) Entropia, segunda ley de la termodinamica,
trabajo, transferencia de energia, estados. Repositorio Universidad Autdnoma del Estado de
Hidalgo-Meéxico. https://doi.org/10.29057/estr.v7i14.5599

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Garcia, G. (2016). Termodinamica Il. PerQ. https://www.youtube.com/watch?v=n6d_UhOZVuA

Valiente A. (2019). Termodinamica para ingenieros. problemas resueltos. Edit. Garcia Moroto.
Madrid. https://lc.cx/PANUYz
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https://www.youtube.com/watch?v=n6d_UhOZVuA

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
BALANCE DE MATERIA Y ENERGIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0505-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: QUIMICA ANALITICA CODIGO: 1090-EF-0407-22
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO \V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Resolver problemas relacionados a los sistemas diversos de balances de materia y energia,
considerando los procesos productivos, para aplicar solucion de problemas en el &mbito de la
ingenieria agroindustrial optimizando recursos y procesos.

SUMILLA:

La asignatura de balance de materia y energia corresponde al area de estudios especificos siendo de
caracter tedrico-practico. Tiene como prop6sito aplicar los fundamentos bésicos para conocer todo
lo relacionado con los procesos de alimentos y compuestos quimicos, sus propiedades fisico
guimicos y aplicar conocimientos de matematicas, ciencias e ingenieria en la solucion de problemas
complejos del ambito de la ingenieria agroindustrial. Los contenidos estan organizados de la
siguiente manera:

UNIDAD I: Introduccion al balance de materia y energia.

UNIDAD I1: Balance de materia en procesos con/sin reaccion quimica.
UNIDAD I11: Balance de energia en sistemas en estado estacionario y transitorio.
UNIDAD 1V: Balance de energia en equipos de transferencia de calor.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Basurco Carpio R. S. (2019). Balance de materia y energia. Editorial UNAS. Universidad Nacional
de San Agustin de Arequipa. Arequipa-Peru.

Boyacad Mendivelso, L. A. (2019). Balance de materia orientado a procesos: (ed.). Editorial
Universidad Nacional de Colombia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/189655

Ernest J Henley & Edward M Rosen. (1993). Célculo de balance de materia y energia. Editorial
Reverté, S.A. Espafia.

Fito Sufer, P. J. Castell6 Gomez, M. L. Tarrazé Morell, J. (2023). Balances de materia y energia
en ingenieria de bioprocesos: (2 ed.). Editorial de la Universidad Politécnica de Valencia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/238439

Gooding G., Néstor. 2009. “Balance de Materia para Ingenieros Quimicos”. Universidad Nacional
de Colombia. Colombia

Sandoval Herrera, J. A. (2021). Balances de materia y energia aplicados a la investigacion: (1 ed.).
Publicaciones Universidad de América. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/223227

Valiente Barderas, A. (2019). Problemas de balance de materia y energia en la industria
alimentaria. (2 ed.). Editorial Limusa.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Bateman, A., Herrero, A., Medina, V. (2014). Estudio experimental y teérico del balance energético
y el comportamiento del transporte sélido en una derivacion lateral a 90 grados, Revista
Iberoamericana del Agua, 1(1), 38-47. https://doi.org/10.1016/S2386-3781(15)30006-2

Delgado-Linares J. G., Delgado-Linares G. A. Mercado-Ojeda R. A. (2009) Balances de masa y
energia simplificados, aplicados a un proceso de craqueo catalitico de petréleo, Educacion
Quimica, 20(4), 456-460. https://doi.org/10.1016/S0187-893X(18)30050-8.

Sandoval-Torres S., Herndndez-Bautista E., & Rodriguez-Ramirez J., (2013). Simulaciéon multi-
fisica del secado de madera en COMSOL Multiphysics 3.4. Ingenieria, Investigacion y
Tecnologia, 14(3), 389-398. https://doi.org/10.1016/S1405-7743(13)72252-2.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Londofio-Garcia, R., (2015). Balances de masa y energia Vol. I., Facultad de tecnologia de la
Universidad Tecnoldgica de Pereira. Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://lc.cx/FBRbg3

UNADM, (2012). Balances de masa y energia Vol. I., Universidad Abierta y a Distancia de México.
, Recuperado el 16 de julio del 2024 de: https://acortar.link/shorten

https://edpuzzle.com/media/5fO0eca9che2bcc3f8a405b27

https://edpuzzle.com/media/5f0ee323b65d203f10719¢c22

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ANALISIS INSTRUMENTAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-5S-0507-22
HT HP TH )
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: QUIMICA ANALITICA CODIGO: 1090-EF-0407-22
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https://doi.org/10.1016/S2386-3781(15)30006-2

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO V
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

El estudiante demuestra la habilidad de comprender y aplicar los principios y técnicas instrumentales
para analizar los componentes fisicoguimicos de los alimentos. Ademas, esta capacitado para utilizar
estos métodos en su campo profesional, contribuyendo en la resolucién de problemas especificos a
nivel regional y nacional.

SUMILLA:

El curso de analisis instrumental se enmarca dentro del area de formacion de especialidad y combina
aspectos teoricos y practicos. Cuyo proposito es proporcionar un dominio completo de las técnicas
instrumentales necesarias para analizar los componentes nutricionales, fisicoquimicos y bioactivos
presentes en los productos agroindustriales. Para ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion al analisis instrumental aplicado a los alimentos

UNIDAD I1: Fundamentos de los métodos Opticos en el analisis instrumental

UNIDAD I11: Espectrometria de absorcion molecular en los rangos ultravioleta e invisible
UNIDAD IV: Introduccién a los métodos cromatograficos

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Fernandez, H. M. Z. (2021). Analisis instrumental de los alimentos. Editorial Universitaria (Cuba).

Fernandez, H. M. Z. (2021). Andlisis instrumental de los alimentos. Editorial Universitaria (Cuba).

Gomez, C. & Torres, S. (2017). Analisis Instrumental: Manual de Laboratorio. Libro digital.
Editorial Universitat Politécnica de Valencia. | SBN:9788483638910, 8483638916

Moreno, R. B., & Ramirez, A. M. (2014). Anélisis instrumental. Sintesis.

Rubinson, K. A., Rubinson, J. F., Ros, L. L., & Albarrén, Y. M. (2001). Anélisis instrumental (pp.
445-479). Madrid, Espafa: Prentice Hall.

Véasquez, F. M. F. F., & Fernandez, H. Z. (2020). Andlisis proximal en alimentos Fundamentos
tedricos y técnicas experimentales. In Biblioteca Colloquium.

Walton, H. F., & Reyes, J. (2021). Anélisis quimico e instrumental moderno. Reverté.

Zumbado, H. (2004). Analisis Quimicos de los Alimentos. Métodos Clasicos. Instituto de
Farmacia y Alimentos. Universidad de la Habana.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Artavia, G., Cortés-Herrera, C., & Granados-Chinchilla, F. (2021). Selected Instrumental
Techniques Applied in Food and Feed: Quality, Safety and Adulteration Analysis. Foods
(Basel, Switzerland), 10(5). https://doi.org/10.3390/foods10051081

Gorska, A. (2022). Special Issue on Application of Instrumental Methods for Food and Food By-
Products Analysis. Applied Sciences 2022, Vol. 12, Page 3888, 12(8), 3888.
https://doi.org/10.3390/APP12083888

Skinner, M. M., Seale, J. T., Cantrell, M. S., Collins, J. M., Turner, M. W., & McDougal, O. M.
(2021). Instrumentation for Routine Analysis of Acrylamide in French Fries: Assessing
Limitations for Adoption. Foods, 10(9), 2038. https://doi.org/10.3390/foods10092038

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

GoOmez Benito, C. & Torres Cartas, S. (2017). Analisis instrumental: manual de laboratorio: (ed.).
Editorial de la Universidad Politécnica de Valencia. https://lc.cx/nWSeyX

Sierra, |. Pérez, D. & Morante, S. (2008). Préacticas de andlisis instrumental: (ed.). Dykinson.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/34223

116



https://doi.org/10.3390/foods10051081
https://doi.org/10.3390/APP12083888
https://doi.org/10.3390/foods10092038
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/34223
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/34223
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/34223

ASIGNATURAS DEL SEXTO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0601-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Disefia proyectos de investigacion cientifica en el ambito agroindustrial, aplicando métodos y
técnicas de recoleccion y andlisis de datos para generar conocimientos relevantes y presentar
resultados de manera clara y rigurosa, contribuyendo a la innovacion y mejora en el sector
agroindustrial.

SUMILLA:

La asignatura de metodologia de la investigacion cientifica pertenece al &rea curricular de estudios
de especifico, es de naturaleza teérico — practico, el propdsito es desarrollar habilidades en la
formulacion de proyectos de investigacion cientifica aplicados a la agroindustria. Abarca los
siguientes aspectos: disefio de proyectos, recoleccion y analisis de datos, elaboracion de informes
cientificos y presentacion de resultados, siguiendo protocolos y estandares cientificos. Para ello, sera
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Fundamentos de la Investigacién Cientifica
UNIDAD I1: Disefio de Proyectos de Investigacion
UNIDAD I11: Métodos de Recoleccion

UNIDAD IV: Elaboracion y Presentacion de Proyecto

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Escudero, D. (2017). Metodologia del trabajo cientifico: proceso de investigacion y uso de SPSS:
(ed.). Editorial Universidad Adventista del Plata.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/76527?page=1

Escudero, D. (2017). Metodologia del trabajo cientifico: proceso de investigacion y uso de SPSS.
Editorial Universidad Adventista del Plata. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/76527

Galarza Ramirez, C. M. Saltos Nevérez, L. E. & Guijarro Intriago, R. V. (2024). Metodologia de la
investigacion educacional en el contexto de la ensefianza superior: (1 ed.). Editorial
Tecnocientifica Americana. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/249554?page=1

Gomez, M. (2009). Introduccion a la metodologia de la investigacion cientifica (2a. ed.).. Editorial
Brujas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/78021

Gutiérrez Rodriguez, F. A. Lopez Calvajar, G. A. & Quintero Rodriguez, J. C. (2020). Metodologia
de la investigacion cientifica en las ciencias econémicas y administrativas: indicaciones para
el estudio, sistema de tareas y casos de estudio. Editorial Universo Sur.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/171676
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https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/76527?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/76527?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/249554?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/249554?page=1

Legrd Lobaina, A. A. (2010). Sistema de contenidos de un libro de texto para la asignatura
metodologia de la investigacion cientifica en las ciencias técnicas en Cuba. Pedagogia
Universitaria Vol. 15, No. 1, 2010. Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/22583

Molero Jurado, M. D. M. (Comp.), Martos Martinez, A. (Comp.) & Barragan Martin, A. B. (Comp.).
(2021). Innovacidén docente e investigacion en ciencias, ingenieria y arquitectura: nuevos
enfoques en la metodologia docente: (1 ed.). Dykinson.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/219323?page=1

Pérez, L. Pérez, R. & Seca, M. V. (2020). Metodologia de la investigacidn cientifica: (ed.). Editorial
Maipue. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/138497?page=3

Santiesteban Naranjo, E. (2014). Metodologia de la investigacion cientifica. Editorial Académica
Universitaria (Edacun). https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/151737

Santovefia Casal, S. (Coord.), Alvarez Gonzélez, B. & Bernal Bravo, C. (2020). Investigacion e
innovacién en metodologias digitales basadas en el aprendizaje conectado, activo y
colaborativo: (ed.). UNED - Universidad Nacional de Educacion a Distancia.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/173777?page=1

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Llanos Ceballos, Adolfo Leo6n. (2022). Metodologia de la investigacion interdisciplinaria:
fundamentos y proyecciones. Quipukamayoc, 30(64), 63-76. Epub 29 de diciembre de
2022.https://dx.doi.org/10.15381/quipu.v30i64.24314

Morles, Victor. (2002). Sobre la metodologia como ciencia y el método cientifico: un espacio
polémico. Revista de Pedagogia, 23(66), 121-146. Recuperado en 17 de julio de 2024, de
https://Ic.cx/huZ8SH

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Hernandez-Sampieri, R. & Mendoza, C (2018). Metodologia de la investigacion. Las rutas
cuantitativa, cualitativa y mixta, Ciudad de México, México: Editorial Mc Graw Hill
Education, Afio de edicién: 2018, ISBN: 978-1-4562-6096-5, 714 p.
TAMA

Pearson, Colombia, (2000). PAREDES, Julio; Manual para la Formulacién de Proyectos de Tesis,
Primera Edicion. UCSM, Arequipa, 2004 - ARIAS CHAVEZ, Denis (2017). Textos detras
de los textos. Manual para el registro y citado de fuentes. Arequipa, Per(

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INGENIERIA ECONOMICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0602-22
HT HP TH ]

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: CONTABILIDAD Y COSTOS CODIGO: 1090-EF-0501-22

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO Vi

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Comprende y explica los fundamentos y técnicas del sistema econdémico, para realizar y tomar
decisiones informadas en el &mbito econémico ademas podra interpretar y comunicar de forma clara
y precisa los resultados obtenidos, demostrando un pensamiento critico y una comprension profunda
de los temas tratados.
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/22583
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/22583
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/22583
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/219323?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/219323?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/219323?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/138497?page=3
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/138497?page=3
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/173777?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/173777?page=1
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/173777?page=1
https://dx.doi.org/10.15381/quipu.v30i64.24314
http://ve.scielo.org/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0798-97922002000100006&lng=es&tlng=e
http://ve.scielo.org/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0798-97922002000100006&lng=es&tlng=e

SUMILLA:

La asignatura de la ingenieria econdmica pertenece al &rea curricular de estudios especificos es de
naturaleza tedrico-practico. Cuyo proposito es abordar los fundamentos y técnicas fundamentales
del sistema econdmico, desarrollando habilidades para analizar y tomar decisiones informadas en el
ambito econémico, interpretando y comunicando de forma clara y precisa los resultados obtenidos.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion al sistema financiero e Interés simple
UNIDAD I1: Interés compuesto y tasas de interés.

UNIDAD I11: Anualidades.

UNIDAD 1V: Indicadores de rentabilidad: VAN — TIR.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Boullosa, A., (2020). Matematica Financiera, Universidad de Sancti Spiritus “José Marti Pérez”,
editorial ~ Feijéo, Recuperado del 27 de agosto del 2023  de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/71685

Escobar, G., (2018). Guia Matematicas Financieras, Primera edicion, Editorial UAM. Departamento
Administracion 'y Economia, Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/175093

Gutiérrez, M., (2020). Matematicas financieras, Instituto mexicano de Contadores Publicos,
México. Recuperado de 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/130920

Rivera, J., (2020). Matemaéticas financieras, Primera edicion, Instituto Politécnico Nacional,
Mexico. Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/72202

Rodriguez, J., (2018). Matematicas financieras, primera edicién, editorial patria, México.
Recuperado el 27 de agosto del 2023 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/40386

Tarango, J., (2022). Matematicas Financieras, Primera edicion, editorial Tarango, Recuperado el 27
de agosto del 2023 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/105545

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Gonzalez-Vila Puchades, L., Marmol, M., Orti Celma, FJ, & Sdez Madrid, JB (2021). Conceptos
basicos de la Teoria del Interés: Aplicaciones al mercado financiero espafiol.
https://lc.cx/6Stq2E

Townsend, C. (2022). Anualidades. En Un negocio riesgoso: guia actuarial para cuantificar y
gestionar el riesgo en la sociedad (pags. 95-116). Cham: Springer International Publishing.
https://doi.org/10.1007/978-3-031-11673-5_5

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Bresani, C., (2018). Matematica Financiera: Teoria y ejercicios, Facultad de Ciencias Empresariales
y Econdmicas, Universidad de Lima. Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://lc.cx/BixkVF

Gianneschi, M., (2018). Matematica Financiera, Primera edicion. Libreria La Paz. Argentina.
https://lc.cx/4u8oVZ

Ledn, R., (2018). Andlisis de la rentabilidad econdmica de la produccion y comercializacion de
truchas (Oncorhynchus mikis) en el distrito de Congalla. Tesis de pregrado, Universidad
Nacional de Huancavelica. Recuperado el 27 de agosto del 2023 de: https://Ic.cx/UtBQop

Ramirez, C., (2019). Fundamentos de matematicas financieras, Editorial Universidad Libre Sede
Cartagena, Universidad Libre, Colombia. Recuperado el 27 de agosto del 2023 de:
https://lc.cx/w94BCR
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INFORMACIQN BASICA DE LA ASIGNATURA:
DISENOS DE EXPERIMENTOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0604-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: ESTADISTICA GENERAL CODIGO: 1090-EF-0532-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrollar capacidades de conocimientos sobre los disefios experimentales con énfasis en la
aplicacién agroindustrial desde el calculo de disefios experimentales, analisis de varianza,
experimentos factoriales en DCA y DBCA, para el planeamiento de experimentos relacionado con
el ejercicio de su carrera profesional.

SUMILLA:

La asignatura de Disefio y analisis de experimentos pertenece al grupo de estudios especificos, es de
naturaleza tedrico — practico, tiene el proposito de desarrollar capacidades de conocimientos sobre
los disefios experimentales con énfasis en la aplicacion agroindustrial desde el calculo de disefios
experimentales, andlisis de varianza, experimentos factoriales en DCA y DBCA, para el
planeamiento de experimentos relacionado con el ejercicio de su carrera profesional. Para ello, sera
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Disefio completamente al azar (DCA), y Disefio de Bloques Completo al azar (DBCA).
UNIDAD I1: Disefio Cuadrado Latino DCL y experimentos factoriales.

UNIDAD I11: Regresion y Correlacion

UNIDAD 1V: Estadistica no paramétrica

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Baldovino, V. G. (2024). Disefio de experimentos: una introduccién pragmatica: (1 ed.). Ediciones
UIS. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/268418

Barron de Olivares, V. & D’ Aquino, M. (2020). Proyectos y metodologias de la investigacion: (ed.).
Editorial Maipue. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/160000

Carhuancho Mendoza, I. M. & Nolazco Labajos, F. A. (2019). Metodologia de la investigacion
holistica: (ed.). Universidad Internacional del Ecuador.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/131261

Cohen, N. & Gomez Rojas, G. (2019). Metodologia de la investigacion, ¢para qué?: la produccion
de los datos y los disefios: (ed.). CLACSO. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/120390

Gavilanez Luna, F. (2021). Disefios y analisis estadisticos para experimentos agricolas: (1 ed.).
Ediciones Diaz de Santos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/269939

Nifio Rojas, V. M. (2019). Metodologia de la Investigacion: disefio, ejecucion e informe: (2 ed.).
Ediciones de la U. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127116

Oscar Melo, L. L. (2007). Disefio de Experimentos [Métodos y Aplicaciones]: (ed.). Editorial
Universidad Nacional de Colombia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127500
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Pérez, L. Perez, R. & Seca, M. V. (2020). Metodologia de la investigacion cientifica: (ed.). Editorial
Maipue. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/138497

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Aranguren, G. U., Irasuegi, A. O., ARRUTI, A. E., & Egiguren, J. A. E. (2019). Metodologia del
disefio de experimentos. Estudio de caso, lanzador. Dyna, 94(1), 16-21.
https://recyt.fecyt.es/index.php/DY//article/view/69537

Fernandez, R., & Lizana, X. C. (2020). Antocianinas en Solanum tuberosum: Una revisién. Agro
Sur, 48(2), 1-8. https://doi.org/10.46661/revmetodoscuanteconempresa.2450

Pérez Lopez, D. de J., Franco Martinez, J., Gutiérrez Rodriguez, F., Hernandez Avila, J., Balbuena
Melgarejo, A., & Gonzalez Huerta, A. (2021). Disefio de experimentos factoriales 2n para
su analisis con Infostat e Infogen. Revista Mexicana de Ciencias Agricolas, 12(6), 1087—
1099. https://doi.org/10.29312/remexca.v12i6.3013

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Fernandez Bao, S. (2020). Disefio de experimentos: Disefio factorial. Universitat Politecnica de
Catalunya. https://upcommons.upc.edu/handle/2117/339723

Gavilanez Luna, F. (2021). Disefios y andlisis estadisticos para experimentos agricolas. Ediciones
Diaz de Santos. https://acortar.link/JAXgnc

INFORMACION BASIQA DE LA ASIGNATURA:
LOGISTICA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0603-22
HT HP TH i

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrollar en los estudiantes las habilidades y competencias para planificar, organizar, controlar y
ejecutar el control de suministro desde la adquisicion de materia prima hasta entrega del producto
final al cliente, con la finalidad de optimizar los procesos logisticos y mejorar la eficiencia
considerando el impacto ambiental.
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SUMILLA:

La asignatura de logistica pertenece al area curricular de estudios especificos, de naturaleza tedrico
— préactico. Cuyo proposito es adquirir una comprension profunda del entorno empresarial en la
operacion de la logistica, ademas se familiarice con las regulaciones y leyes aplicables a la logistica
a nivel nacional e internacional. Para ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD 1I: Introduccion a la logistica

UNIDAD I1: Gestion de la cadena de suministro
UNIDAD III: Transporte y distribucion

UNIDAD IV: Almacenamiento y Gestion de inventarios.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arenal Laza, C. (2022). Gestion de pedidos y stocks: UF0929: (1 ed.). Editorial Tutor Formacion.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/223217

Arenal Laza, C. (2022). Optimizacién de la cadena logistica. MF1005: (1 ed.). Editorial Tutor
Formacion. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/218961

Boero, C. (2020). Introduccion a la logistica: (ed.). Jorge Sarmiento Editor - Universitas.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/172313

Eslava Sarmiento, L. A. (2019). Logistica del transporte de mercancias en contenedores maritimos:
(ed.). Ediciones de la U. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127083

Indaburu, C. H. (2021). Puertos y transportes: su aplicacion en la logistica: (ed.). Grupo Editorial
Nueva Legislacion SAS. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/188496

Lusa, A. (Coord.), Corominas, A. & Ribas, I. (2022). Guia para el disefio de la cadena de suministro:
(1 ed.). Dextra Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228504

Mejia Trejo, J. (2023). Fundamentos de cadena de suministro: teoria y aplicaciones: (1 ed.).
Academia Mexicana de Investigacion y Docencia en Innovacion (AMIDI).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/227743

Silva Juarez, E. (2020). Elementos de Logistica Internacional: (ed.). PACJ.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/147924

Sorl6zano Gonzalez, M. J. (2018). Gestion de pedidos y stock: UF0929: (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/59203

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Aravindaraj, K., & Rajan Chinna, P. (2022). A systematic literature review of integration of industry
4.0 and warehouse management to achieve Sustainable Development Goals (SDGS).
Cleaner Logistics and Supply Chain, 5, 100072.
https://doi.org/10.1016/J.CLSCN.2022.100072

Gomez Oliver, L., & Granados Sanchez, R. (2016). Las cuatro grandes empresas comercializadoras
y los precios internacionales de los alimentos. Economia Informa, 400, 24-39.
https://doi.org/10.1016/J.ECIN.2016.09.003

Morganti, E., & Gonzalez-Feliu, J. (2015). City logistics for perishable products. The case of the
Parma’s Food Hub. Case Studies on Transport Policy, 3(2), 120-128.
https://doi.org/10.1016/J.CSTP.2014.08.003

Orengo Serra, K. L., & Soto, M. O. (2017). Factores que el fabricante/distribuidor toma en
consideracion para la comercializacion de alimentos especiales en mercados foraneos.
Estudios Gerenciales, 33(144), 281-291. https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.06.003

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Mauleén, M., Prado, M. (2021). Logistica inbound. Editorial Diaz Santos. https:/Ic.cx/2cT2Z)

Rojas Tenorio, J., Valenzuela Guardado, D. P., Verdugo Chévez, J. E., Gonzélez Valenzuela, E.,
Uribe Duarte, A. & Rios Vazquez, N. J. (2012). Evaluacion de la Percepcion del Cliente con
Respecto a la Calidad de los Productos Procesados Participantes en el Distrito Internacional
de Agronegocios de la Pequefia y Mediana Empresa.
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https://doi.org/10.1016/J.CLSCN.2022.100072
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https://doi.org/10.1016/J.ECIN.2016.09.003
https://doi.org/10.1016/J.ECIN.2016.09.003
https://doi.org/10.1016/J.ECIN.2016.09.003
https://doi.org/10.1016/J.CSTP.2014.08.003
https://doi.org/10.1016/J.CSTP.2014.08.003
https://doi.org/10.1016/J.CSTP.2014.08.003
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.06.003
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.06.003

Rios, N. y cols. (Comp.). Logistica y Calidad I. Memorias Del 3er. Jornada Cientifica De Ingenieria
Industrial. (pp. 19). México: ITSON. https:/Ic.cx/M1-KH-

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
METODOS DE CONSERVACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-EF-0606-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 3

2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrolla sistemas de conservacion de alimentos naturales, minimamente procesados y procesados
a partir de los métodos de procesos existentes, como la aplicacion del calor y frio, como objetivo de
la reduccién y su posterior destruccion de microorganismos, asi como de la inactivacion de enzimas.

SUMILLA:

La asignatura de métodos de conservacion corresponde al area de estudios especificos siendo de
caracter tedrico-practico. Tiene como propoésito prolongar la vida atil del alimento mediante
procedimientos para evitar el deterioro entre los diferentes métodos de conservacion de alimentos
como: calor, frio, quimicos, disminucion de actividad de agua (aw), y los emergentes (altas presiones,
pulsos eléctricos y de luz, campos magnéticos, irradiacion y ultrasonido). Para ello, serd necesario
abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Métodos y tecnologias de conservacion de alimentos

UNIDAD I1: Conservacién de alimentos por temperaturas altas y contenido de agua.
UNIDAD I11: Conservacién de alimentos por temperaturas bajas

UNIDAD IV: Conservacion de alimentos por Métodos no térmicos.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cortada, A. (2009). Principales métodos de conservacion de leches fermentadas. Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, 18 (2). D - Instituto de Investigaciones para la Industria
Alimentaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13397

Diaz Torres, R. (2009). Conservacién de los alimentos: (ed.). Editorial Félix Varela.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71247

Guerra, M. A. (2009). Estudio de conservacion a temperatura ambiente del preparado anti anémico
bioestimulin. Ciencia y Tecnologia de Alimentos 17 (3): (ed.). D - Instituto de
Investigaciones para la Industria Alimentaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13379

Povea Garcerant, I. (2014). La funcion del envase en la conservacion de los alimentos: (ed.). Ecoe
Ediciones. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/122529

Requena Pelaez, J. M. (Coord.). (2015). Técnicas de higiene, manipulacion y conservacion de
alimentos (Cocineros): (2 ed.). Editorial ICB.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106529

Ruiz Hernandez, A. (2009). Conservacion de una bebida saborizada de leche de soya parcialmente
hidrolizada. Ciencia y Tecnologia de Alimentos, 18 (3): (ed.). D Instituto de Investigaciones
para la Industria Alimentaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13402

Serrano Pérez, D. (2013). Utilizacion de equipos y utillaje en la elaboracién y tratamiento de
productos alimentarios. INADO0108: (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/44962

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Lou Arnal L. M., Vercet Tormo A., Caverni Mufioz A., Medrano Villarroya C., Lou Calvo E.,
Munguia Navarro P. & Sanz Paris A. (2021). Impacto del consumo de alimentos
ultraprocesados en la enfermedad renal cronica, Nefrologia, 41(5), 489-501.
https://doi.org/10.1016/j.nefro.2020.11.013.

Montserrat Mor-M. (2010). Alimentos tratados por alta presion. Aspectos nutricionales, Actividad
Dietética, 14(2), 53-58. https://doi.org/10.1016/S1138-0322(10)70011-0.

Tuan F., Perone V., Verdini R, Pell M. B. & Traverso M. L., (2015). Validacion de la conservacién
de la cadena de frio durante la distribucion de mezclas de nutricién parenteral, Farmacia
Hospitalaria, 39(5), 2015. https://doi.org/10.7399/fh.2015.39.5.8869.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

https://lc.cx/-XrISG
https://admision.utem.cl/2020/07/30/nuevas-tecnologias-en-la-conservacion-de-alimentos/
https://www.ecolatras.es/blog/sostenibilidad/metodos-conservacion-alimentos
https://www.traza.net/2021/08/24/metodos-de-conservacion-de-alimentos/

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
OPERACIONES UNITARIAS I

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especifico CODIGO: 1090-EF-0605-22
HT HP TH )
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: BALANCE DE MATERIA'Y CODIGO: 1090-EF-0505-22,
ENERGIA Y TERMODINAMICA 1090-EF-0506-22
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/13397
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71247
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71247
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/13379
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/122529
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/106529
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/13402
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/44962
https://doi.org/10.1016/j.nefro.2020.11.013
https://doi.org/10.1016/j.nefro.2020.11.013
https://doi.org/10.1016/j.nefro.2020.11.013
https://doi.org/10.1016/S1138-0322(10)70011-0
https://doi.org/10.1016/S1138-0322(10)70011-0
https://doi.org/10.7399/fh.2015.39.5.8869
https://admision.utem.cl/2020/07/30/nuevas-tecnologias-en-la-conservacion-de-alimentos/
https://www.ecolatras.es/blog/sostenibilidad/metodos-conservacion-alimentos

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Interpreta los fundamentos basicos y los principios y mecanismos de la ingenieria para realizar
trabajos planificados y controlados en las diferentes operaciones unitarias aplicados a la mecanica
de fluidos y transferencia de calor, asi como en la resolucién de problemas en el campo de la
ingenieria agroindustrial.

SUMILLA:

La asignatura de operaciones unitarias | corresponde al area de estudios especificos siendo de
caracter tedrico-préctico. Tiene como prop6sito la solucion de problemas complejos del &mbito de
la ingenieria de procesos tales como la mecénica de fluidos y la transferencia de calor, considerando
la importancia de la aplicacion en las plantas agroindustriales y el uso adecuado de los equipos de
ingenieria. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Mecénica de fluidos.

UNIDAD I1: Transferencia de calor en estado estacionario y no estacionario.
UNIDAD I11I: Psicrometria y secado

UNIDAD IV: Intercambiadores de calor y Evaporacion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Barrero Ripoll, A. (2005). Fundamentos y aplicaciones de la mecéanica de fluidos. Madrid, Spain:
McGraw-Hill Espafa. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/50308

Bonilla, M., Acosta, I., Mifio, E., Noguera, J. & Moreno, A. (2019). Operaciones Unitarias:
Enfocadas a los evaporadores en la elaboracion de productos de consumo humano. Ciencia
Digital, 3(2), 548-560. https://doi.org/10.33262/cienciadigital.v3i2.451

Brennan, J. (2008) Manual del procesado de alimentos. Zaragoza: Acribia.

Geankoplis, (2006). Procesos de transporte y operaciones unitarias. 4ta. Edicién. Edit. Continental.

Gonzélez Santander, J. L. (2014). Fundamentos de mecanica de fluidos: (ed.). ECU.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43692

Hatum Ponton, A. F. (2018). Guia de laboratorio de mecanica de fluidos: (ed.). Editorial
Unimagdalena. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/105717

Hernandez Rodriguez, J. del Pino, P. G. & Zanzi, C. (2016). Mecanica de fluidos: problemas y
soluciones: (ed.). UNED - Universidad Nacional de Educacién a Distancia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48862

Mosquera Polo, A. S. Deluque Toro, C. E. (2021). Fundamentos de mecénica de fluidos: con
gjercicios parcialmente resueltos: (1 ed.). Editorial Unimagdalena.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/222311

Mott R. (2006). Mecénica de Fluidos. Sexta Edicion. Editorial Interamericana, Editorial Mexicana,
México.

Ordéiiez Arias, J. A. (2007). Los medidores de flujo (fluxémetros): mecénica de fluidos e hidraulica
de tuberias. Buenos Aires, Argentina: El Cid Editor.

Shames, A, (2001). Mecénica de fluidos. Sexta edicion. Editorial McGraw-Hill, Espafia.

Sharma, S.; Mulvaney, S. y Rizvi, S. (2009) Ingenieria de alimentos. Operaciones unitarias y
practicas de laboratorio. México: Limusa - Noriega.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Cordoba Tuta E.J. Fuentes Diaz, D.A. (2016). Modelado y simulacion del flujo de intercambiadores
de calor de tubos y aletas con cambio de fase en el refrigerante, Revista Internacional de
Métodos Numéricos para Célculo y Disefio en Ingenieria, 32(1), 31-38.
https://doi.org/10.1016/j.rimni.2014.11.002.

Romero-Méndez, R., Lara-Véazquez, P., Oviedo-Tolentino, F., Duran-Garcia, H. M., Pérez-
Gutiérrez, F. G. & Pacheco-Vega, A. (2016). Use of Artificial Neural Networks for
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/50308
https://doi.org/10.33262/cienciadigital.v3i2.451
https://doi.org/10.33262/cienciadigital.v3i2.451
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43692
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/10571
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/222311

Prediction of the Convective Heat Transfer Coefficient in Evaporative Mini-Tubes,
Ingenieria, Investigacion y Tecnologia, 17(1), 23-34.
https://doi.org/10.1016/j.riit.2016.01.003.

Urrecha, M. & Romero, I. (2016) Un método sin malla y estabilizado para la resolucion de las
ecuaciones lagrangianas de los fluidos newtonianos, Revista Internacional de Métodos
Numéricos para Célculo 'y Disefio en Ingenieria, 32(2), 116-124.
https://doi.org/10.1016/j.rimni.2015.02.006.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

http://operacionesunitariasibaues.blogspot.com/
http://www.oncologia.org.ve/site/userfiles/svo/SISTEMA%20SI.pdf .
https://n9.cl/cyknug

https://n9.cl/883r
http://exa.unne.edu.ar/quimica/quimgeneral/UNIDADVGases.pdf
https://www.academia.edu/32645426/EST%C3%81TICA_DE_FLUIDOS
https://n9.cl/w7dxki

INFORMACION BASJCA DE LA ASIGNATURA:
INGENIERIA DE METODOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO0:1090-SS-0607-22
HT HP TH )

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar las habilidades en el analisis del trabajo: Disefio del trabajo, Determinacién del tiempo
estandar, Mejora de métodos y balance de lineas, Muestreo del trabajo y estandares, Estrategias de
localizacion, distribucion en instalaciones, con un criterio sistematico, integral y sostenible haciendo
uso de métodos e instrumentos adecuados, teniendo en cuenta los aspectos socioecondmicos,
ambientales, éticos y ergondmicos, generando un entorno de trabajo que favorece al bienestar del
trabajador, la seguridad, calidad y productividad.
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http://operacionesunitariasibaues.blogspot.com/
http://www.oncologia.org.ve/site/userfiles/svo/SISTEMA%20SI.pdf
https://n9.cl/cyknug
https://n9.cl/883r
http://exa.unne.edu.ar/quimica/quimgeneral/UNIDADVGases.pdf
https://www.academia.edu/32645426/EST%C3%81TICA_DE_FLUIDOS
https://n9.cl/w7dxki

SUMILLA:

La asignatura corresponde al area de estudios especificos siendo de caracter tedrico - practico. Tiene
como propdsito desarrollar la capacidad de comprender el disefio y andlisis de las actividades
productivas en las que intervienen hombres, maquinas y herramientas para lograr incrementar la
productividad, realizando las operaciones en el menor tiempo, costo y con mejora de la calidad. Para
ello sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD 1I: Estudio de métodos.
UNIDAD I1: Estudio de tiempos.
UNIUDAD I11: Muestreo de trabajos.
UNIDAD 1V: Disposicion de planta.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arévalo Ovalle, D. & Posada Restrepo, J. A. (2017). Matematicas para ingenieria: métodos
numéricos con Python. Editorial Politécnico Grancolombiano.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71002

Baenas Tormo, T. (2021). Métodos de matematica aplicada para ingenierias. 1. Delta Publicaciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/227398

Genero Bocco, M. Cruz Lemus, J. A. & Piattini Velthuis, M. G. (2014). Métodos de investigacion
en ingenieria del software. RA-MA Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106450

Nieves Hurtado, A. (2015). Métodos numéricos: aplicados a la ingenieria. Grupo Editorial Patria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/39455

Palacios Acero, L. C. (2009). Ingenieria de métodos: movimientos y tiempos: (2 ed.). Ecoe
Ediciones. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/69107

Palacios, L. C. (2016). Ingenieria de métodos: movimientos y tiempos (2a. ed.). Ecoe Ediciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/114350

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Arteaga, C. C., Montenegro, Y. A. G., Salazar, M. D. C. T., & Cisneros, M. G. V. (2020).
Importancia de un estudio de tiempos y movimientos. Inventio, 16(39), 1-5.
https://doi.org/10.30973/inventio/2020.16.39/7

Sauceda-Lopez, E.L., Valenzuela-Lépez, R.A., Grace Erandy Béez-Hernandez, G.E. (2021).
Aplicacion de ingenieria de métodos para el mejoramiento de operaciones en una empresa
manufacturera de equipos de audio. Ergonomia, Investigacion y Desarrollo, 3(1), 2021, 105-
115. https://doi.org/10.29393/EID3-8AIES30008

Velazquez-Mancilla, J.E., Fierro-Xochitototl, M. C., Chavez-Medina, J. (2020). Estandarizacion del
proceso de confeccion, a través de la ingenieria de métodos, para aumentar la productividad,
en una empresa del ramo textil en el estado de Puebla. Revista de Ingenieria Industrial
Diciembre 2020 Vol.4 No.13 1-7. DOI: 10.35429/JIE.2020.13.4.1.7

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Garcia Zapata, A., & Vallejos Adrianzen, J. E. (2023). Planeamiento y Control de la Produccion
para Reducir Costos en una Panificadora. https://hdl.handle.net/20.500.12802/11748

Mucha Hospinal, L. F., & Lora Loza, M. G. (2021). Técnica de muestreo para investigacion
cuantitativa: aplicacion informatica. https://hdl.handle.net/20.500.12692/78250

Quiroz, H. O., Lépez, E. J. O., & Yactayo, D. P. (2020). Planeamiento estratégico como instrumento
de gestion en las empresas: Revision bibliografica. Revista Cientifica Pakamuros, 8(4).
https://doi.org/10.37787/z2zg09z2
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/69107
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114350
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114350
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/114350
https://doi.org/10.29393/EID3-8AIES30008
https://hdl.handle.net/20.500.12802/11748
https://hdl.handle.net/20.500.12802/11748
https://hdl.handle.net/20.500.12692/78250
https://hdl.handle.net/20.500.12692/78250
https://doi.org/10.37787/zzg09z2
https://doi.org/10.37787/zzg09z2

ASIGNATURAS DEL SEPTIMO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
CONTROL Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0701-22
HT HP TH i
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VII
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrolla conocimientos necesarios que permitan interpretar, elaborar y ejecutar herramientas de
gestion de calidad o un programa de control de calidad en la prevencion de problemas en una
organizacion o una empresa.

SUMILLA:

La asignatura de control y aseguramiento de la calidad corresponde al area de formacion de
especialidad de naturaleza tedrico — practico. Cuyo proposito es estudiar los aspectos de gestion para
logro del establecimiento de un sistema de control de calidad en la empresa, desarrolla técnicas
estadisticas para lograr el control y mejora del producto y del proceso. trata referente a inspeccion,
muestreo de aceptacion y control estadistico de proceso. Asi mismo tiene el proposito de promover
capacidades de disefiar y aplicar sistemas de gestion de la calidad en procesos y productos. Los
contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Fundamentos de control y aseguramiento de la calidad.
UNIDAD I1: Muestreo y control estadistico de la calidad

UNIDAD lIl1I: BPA, BPG, BPM y HACCP.

UNIDAD IV: Sistemas gestion de calidad e inocuidad alimentaria.

128



BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Gonzélez-Gil, E. Velasquez-Vallejo, N. V. & Marta-Vargas, J. F. (2021). El sistema interno de
aseguramiento de la calidad y la gobernanza en la Universidad Santo Tomas. 1. Ediciones
USTA. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/217834

Llanes, J. E. (2010). Sistema HACCP para el aseguramiento de la calidad del ensilaje de residuos
pesqueros. REDVET. 11(3), 2010. Veterinaria Organizacion.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/25072

Rojas Mendoza, D. F. (Dir.) & Alvarez Merino, J. C. D. (Dir.). (2021). Disefio de un modelo de
aseguramiento de la calidad para programas de ingenieria, basado en los criterios ABET y
la norma ISO 21001:2018. D - Universidad Nacional de Ingenieria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228561

Zapata Gomez, A. (2012). Gestion de la calidad: hacia un modelo integrado de estandares. Editorial
Universidad Nacional de Colombia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127952

Zapata Gémez, A. (2015). Ciclo de la calidad PHVA. Editorial Universidad Nacional de Colombia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/129837

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Rodriguez, B. M. Y. (2019). Muestreo para el control de calidad en el proceso de elaboracion de
envases metalicos para alimentos. Ingenieria, investigacion y tecnologia, 20.
https://lc.cx/2moMzN

Sierra, N. (2010). Protocolo para el control de calidad de envases de plastico, utilizados en la
industria farmacéutica, de cosméticos y de alimentos. Revista Colombiana de Ciencias
Quimico - Farmaceéuticas, 39. https://Ic.cx/8XkQ6u

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/ QGHKWO
https://acortar.link/OvnRfm
https://ageconsearch.umn.edu/record/204493/?v=pdf

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
MARKETING AGROINDUSTRIAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0702-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VII
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Implementar estrategias de marketing efectivas para productos agroindustriales mediante el analisis
de mercados y la gestion de la cadena de valor, promoviendo la competitividad y sostenibilidad del
sector agroindustrial.
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/217834
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/25072
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/228561
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/127952
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/127952
http://www.scielo.org.co/scielo.php?script=sci_serial&pid=0034-7418&lng=en&nrm=iso
http://www.scielo.org.co/scielo.php?script=sci_serial&pid=0034-7418&lng=en&nrm=iso
https://acortar.link/QGHkW0
https://acortar.link/OvnRfm
https://ageconsearch.umn.edu/record/204493/?v=pdf

SUMILLA:

El curso Marketing Agroindustrial corresponde al area de formacion de especialidad, siendo de
caracter tedrico-practico. Cuyo propdsito es desarrollar conocimientos y habilidades en estrategias
de marketing aplicadas a productos agroindustriales. Abarca los siguientes aspectos: andlisis de
mercado, desarrollo de estrategias de marketing, gestion de la cadena de valor, y promocion y
comercializacion de productos agroindustriales. Para ello, serd necesario abordar los siguientes
temas:

UNIDAD I: Introduccion al Marketing Agroindustrial

UNIDAD I1: Estrategias de Marketing para Productos Agroindustriales

UNIDAD I11: Analisis y Planificacion de Marketing

UNIDAD 1V: Gestion de la Cadena de Valor en el Agroindustria

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

De Santos, E. D. (Il.). (2023). Marketing Mix: conceptos, estrategias y aplicaciones: (1 ed.).
Ediciones Diaz de Santos. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/269538?page=1

Espejo Jaramillo, L. B. (2023). Neuromarketing: estrategias y herramientas en la gestién de un
producto o servicio de calidad: (ed.). Instituto Superior Tecnolégico American College.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/248091?page=1

Juarez, F. (2018). Principios de marketing. Editorial Universidad del Rosario.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70739

Juliao Esparragoza, D. & Juliao Esparragoza, D. (I1.). (2016). Gerencia de marketing. Universidad
del Norte. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/69991

Kotler, P. (2024). Marketing empresarial: mas alla del profesionalismo, hacia la creatividad, el
liderazgo y la sostenibilidad: (1 ed.). Ediciones Granica.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/267031?page=1

Kotler, P. Kartajaya, H. & Setiawan, . (2024). Marketing 6.0: el futuro es inmersivo: (1 ed.). LID
Editorial Espafia. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/269656?page=1

Lopez Marifielarena, E. (2015). Marketing cultural. IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/45003

Lopez-Pinto Ruiz, B. Mas Machuca, M. & Viscarri Colomer, J. (2015). Los pilares del marketing.
Universitat Politécnica de Catalunya. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/61442

Moreno Company, R. (2024). Curso de marketing digital: como elaborar y ejecutar un plan de
marketing digital: (1 ed.). RA-MA Editorial.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/267657?page=1

Riveros Polania, G. (2016). Marketing logistico. Ecoe Ediciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70456

Shum Xie, Y. M. (2023). Marketing digital: herramientas, técnicas y estrategias: (2 ed.). RA-MA
Editorial. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/230577?page=1

Toro, J. M. D. & Villanueva, J. (2017). Marketing estratégico. EUNSA.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/47326

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Coca Carasila, Andrés Milton. (2008). El concepto de Marketing: pasado y presente. Revista de
Ciencias Sociales, 14(2), 391-414. Recuperado en 17 de julio de 2024, de
https://lc.cx/Ak_ZOA

Mardones Poblete, Cristian Alejandro, & Gérate SepuUlveda, Cristian Enrique Sebastian. (2016).
Elementos de la estrategia de marketing y su efecto sobre la participacion de mercado en la
industria chilena. Contaduria y administracion, 61(2), 243-265.
https://doi.org/10.1016/j.cya.2015.12.003

Valentin Puma, Javier Daniel, Manriquez Zapata, Héctor Miguel, Espitia Sosa, Flor itala, Odar Puse,
Marco Antonio, Ramirez Galvez, Marco Antonio, & Valentin Huanaco, Yesenia Paulina.
(2023). Plan de marketing para mejorar el posicionamiento empresarial. Universidad,
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/70456
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/70456
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/70456
http://ve.scielo.org/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1315-95182008000200014&lng=es&tlng=es
http://ve.scielo.org/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1315-95182008000200014&lng=es&tlng=es
https://doi.org/10.1016/j.cya.2015.12.003

Ciencia 'y Tecnologia, 27(120), 104-113. Epub 02 de enero de
2024.https://doi.org/10.47460/uct.v27i120.738

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Dwyer, R. y Tanner, J. (2007) Marketing Industrial México: Editorial McGraw Hil.
https://lc.cx/YJ7y3R

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
IMPACTO AMBIENTAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0703-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: 02 Semanas de evaluacién CICLO vil

COMPETENCIA:

Promover el estudio del impacto ambiental en procesos productivos, asi como el financiamiento
ambiental y climatico en los estudios técnicos, econémicos y financieros, Considerando el equilibrio
entre el impacto ambiental del proyecto y los requerimientos del pais para su desarrollo, evaluando
alternativas sustentables.

SUMILLA:

La asignatura de Impacto ambiental pertenece al &rea de formacidn de especialidad, es de naturaleza
tedrico — practico, Cuyo propésito es desarrollar el estudio del impacto ambiental en procesos
productivos. La responsabilidad social empresarial. Los Instrumentos de gestion ambiental. El
sistema de gestion ambiental en el Pert. La evaluaciéon de impacto ambiental, metodologia, casos.
La legislacion ambiental. La normalizacion. Finanzas ambientales. Fiscalizacion ambiental y las
inversiones ambientales. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Politicas Ambientales Globales

UNIDAD I1: Responsabilidad Social Empresarial y Ambiente

UNIDAD I11: Sistema de Gestion Ambiental, Nacional Regional y Local

UNIDAD 1V: Instrumentos de Gestion Ambiental y la Fiscalizacién Ambiental.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Barrigdn Morillas, J. M. Mellado Narciso, M. & Gomez Escobar, V. (2024). Estudio del impacto
del ruido ambiental en la ciudad de Badajoz: (2 ed.). Servicio de Publicaciones de la
Universidad de Extremadura. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/270652

Barandiaran, J. (2021). Lo que el Estado neoliberal no sabe. Conflictos cientificos y politica
ambiental en Chile: (ed.). RIL editores. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/188604

Gonzélez Molina, P. (2019). Impacto ambiental en las actividades humanas. UF0735. Editorial
Tutor Formacion. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/105672

Iriarte-Gofii, I. (Coord.) & Infante-Amate, J. (Coord.). (2024). Impactos ambientales del crecimiento
econdmico en Espafia: una perspectiva histérica: (1 ed.). Prensas de la Universidad de
Zaragoza. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/270994

March, J. M. (2020). Criterios de racionalidad e indicadores de impacto ambiental: un estudio de
casos desde la epistemologia de las ciencias ambientales: (ed.). Jorge Sarmiento Editor -
Universitas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/174818

Martinez-Orozco, J. M. (2020). Casos practicos en evaluacion de impacto ambiental: (ed.). Dextra
Editorial. https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/130765

Paredes Ceballos, M. Y. Uribe Villamil, L. F. & Rosales Paredes, V. F. (2019). Manual de impacto
ambiental. Ediciones de la U. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127100

Sharato, R. D. Ortega, J. E. & Sharato, V. M. (2016). Los estudios de impacto ambiental. Editorial
Brujas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/77039

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Aguiar, S., Estrella, M. E., & Cabadiana, H. U. (2022). Residuos agroindustriales: su impacto,
manejo y aprovechamiento. AXIOMA, 27, 5-11. https://doi.org/10.26621/ra.v1i27.803

Alcantara-Revilla, A. R., Mejia-Benavides, A., Chavez-Garcia, S. C., & Castillo-Llerena, D. E.
(2022). Aprovechamiento de los Residuos Agroindustriales y su Impacto en el Medio
Ambiente. Revista Cientifica OGOLL, 2(2), e29. https://doi.org/10.54655/0goll.v2i2.29

Gonzalez Marafion, A., Palacios Mulgado, 1., & Abalos Rodriguez, A. (2020). Impacto ambiental
del vertido de residuales en la cuenca hidrogréafica Guaos-Gascon de Santiago de Cuba.
Revista Cubana de Quimica, 32(1), 154-171. https://acortar.link/wXredZ

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Carrasco, E. (2022). Sistema de evaluacion de impacto ambiental. Canopus Editorial digital SA.
https://acortar.link/z3J80T
Morales Escobar, D. P., & Arrieta Almario, A. A. (2023). Utilizacion de residuos agroindustriales
en la elaboracion de materiales. https://acortar.link/rMjB4E

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
PROCESOS AGROINDUSTRIALES I

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-55-0706-22
HT HP TH ]
N° DE HORAS ) , ) CREDITOS 3

PRERREQUISITO: INGENIERIA DE METODOS CODIGO: 1090-SS-0607-22

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO Vil

02 Semanas de evaluacién
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/270994
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/270994
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/174818
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/174818
https://doi.org/10.26621/ra.v1i27.803
https://doi.org/10.26621/ra.v1i27.803
https://acortar.link/wXredZ
https://acortar.link/wXredZ

COMPETENCIA:

Identifica y caracteriza recursos promisorios y materias primas, para disefiar procesos de extraccion,
conservar e innovar procesos de transformacién agroindustrial, utilizando sistemas y modelos
tecnolégicos, y materias primas tradicionales y no tradicionales, en el ambito regional y nacional
con criterio ético.

SUMILLA:

La asignatura de Procesos agroindustriales | pertenece al &rea de formacion de especialidad, es de
naturaleza teorico — préctico. Cuya finalidad es desarrollar habilidades y competencias en conservar
y transformar alimentos con responsabilidad social y ambiental, su contenido tematico inicia con la
caracterizacion de materias primas, acondicionamiento, conservacion de alimentos por calor
(pasteurizacion y esterilizacion) cinética de destruccidn térmica, conservacion por bajas temperatura
(refrigeracion, congelacion y liofilizacidn), atmdsfera controlada, almacenamiento hiperbarica,
concentracién de azlcar, mediante aplicacion de procesos tecnolégicos de extraccion vy
transformacion, tratamiento de residuos y efluentes de proceso. Los contenidos estan organizados
del siguiente modo:

UNIDAD I: Fundamento de las operaciones basicas.

UNIDAD II: Tratamiento térmico, cinética de degradacion de vitaminas y antioxidantes.
UNIDAD I1I: Procesos tecnoldgicos de extraccién, reduccion y aumento del tamafio de las
particulas.

UNIDAD IV: Procesos tecnoldgicos de transformacion y tratamiento de residuos.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ccatamayo Oré, G. J. (2012). Aprovechamiento agroindustrial del Ayrampu (Berberis sp.) en el
procesamiento de una bebida funcional para la seguridad. D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/96533

Cifuentes Wchima, X. Jaramillo Echeverry, L. M. & Mejia Giraldo, L. M. (2016). Métodos de
andlisis para la investigacion, desarrollo e innovacion (I+D+i) de procesos agricolas y
agroindustriales. Universidad La Gran Colombia, Seccional ~ Armenia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70939

Dominguez, J. (2006). Una estrategia para optimizar el proceso de densificacion mecénica de
residuos agricolas y agroindustriales. Red Agrociencia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/18963

Fenema, O. (2000). Quimica de los alimentos. Editorial Acribia, Zaragoza-Espafia

Ledn Revelo, G. G. (2017). Disefio del proceso de fermentacion solida a escala piloto para la
produccién de celulasas con residuos agroindustriales. Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/91306

Ojeda, A. (2010). Caracterizacion quimica y digestibilidad en ovinos de los residuos del
procesamiento agroindustrial del tomate. Revista Cubana de Ciencia Agricola, 35(4):331-
336, 2001. Editorial Universitaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/560

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Arciniegas, V. (2020). Recuperacion de compuestos bioactivos de subproductos de la industria
alimentaria mediante el empleo de mezclas etanol/aguas presurizadas, trabajo final para
obtener el grado de magister. Castilla de Leon Espafia.

Medina, C. etal. (2010). Evaluacion de dos métodos de extraccion de almidon a partir de cotiledones
de mango. Bioagro [online]. 2010, vol.22, n.1, pp.67-74. ISSN 1316-3361

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/\VV/ X9vLK
https://repositorio.unc.edu.pe/handle/20.500.14074/5373
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INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
PRACTICAS PREPROFESIONALES I

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SP-0704-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 4
0 6 6

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VIl
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar las habilidades y competencias de disefiar un plan estratégico de accion y solucion de
problemas de las Empresas o Instituciones donde desarrollaran sus practicas pre profesionales,
mediante las herramientas y conocimientos cientificos y tecnoldgicos, para dar solucion a los
problemas de las mismas, con principios éticos demostrando puntualidad ejerciendo
permanentemente los valores humanos.

SUMILLA:

Curso de Practicas Pre Profesionales | pertenece al area de formacion de especialidad es de
naturaleza teoérico - practico. Cuyo propdsito es familiarizarse con su proximo desempefio
profesional; contando con sesiones presenciales de asesoria y monitoreo. Las principales etapas del
curso son: Registro la practica, Monitoreo la Practica, Presentacion y sustentacion; informe préactico.
Al término del curso el estudiante elabora y sustenta un informe practicas pre profesional, aplicando
el conocimiento, la comprensién teorias y herramientas propias de su carrera profesional;
ajustandose al reglamento de practicas preprofesionales de la UNH. Para ello, sera necesario abordar
los siguientes temas:

UNIDAD I: Registro de la practica preprofesional.

UNIDAD I1: Reglamento de practicas preprofesionales de la UNH y de las empresas.
UNIDAD I11: Conocimientos de tramites documentarios

UNIDAD IV: Redaccion de practicas preprofesionales
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ilanes Montes, A. (2012). Estrategia educativa para el desarrollo de las habilidades profesionales
desde las practicas preprofesionales en la especialidad Contabilidad. B - Instituto Superior
Pedagogico “José Marti”. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/30098

Menghini, R. A. (Comp.), Negrin, M. (Comp.) & Guillermo, S. (Comp.). (2018). Précticas
preprofesionales universitarias: punto de articulacién con el mundo laboral. Homo Sapiens
Ediciones. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/129650

Soto Calderén, D. B. (2018). La evaluacion del aprendizaje de los estudiantes de la carrera de
secretariado ejecutivo de la ULEAM en la préactica preprofesional. Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/91194

Vega, A. D. L. (2011). Las précticas preprofesionales en la formacidn en ciencias de la informacién:
el caso de la Pontificia Universidad Catolica del Perd (PUCP). Red Universidad de
Antioquia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/25674

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Rios D., (2020). Précticas Pre Profesional y formacion profesional en Estudiantes de trabajo social-
Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrion, Huacho.
https://repositorio.unjfsc.edu.pe/bitstream/handle/20.500.14067/7539

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Sifuentes N. & Chavez Tatiana., (2021) Factores de las practicas preprofesionales que impactan en
el prospecto de empleabilidad. Universidad de Piura. Lima-Peru. https://acortar.link/38hhet

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
OPERACIONES UNITARIAS I

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0705-22
HT HP TH )

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: OPERACIONES UNITARIAS I CODIGO: 1090-EF-0605-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VII
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar los principios y las leyes que gobiernan el mecanismo de la transferencia de masa y
operaciones unitarias de reduccién de tamafio y separacion, tomando en cuenta la resolucion de
problemas aplicados a la ingenieria agroindustrial de manera que sirva como base el disefio,
simulacion y optimizacion de los procesos tecnoldgicos en los que estén involucrados.
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https://repositorio.unjfsc.edu.pe/bitstream/handle/20.500.14067/7539

SUMILLA:

La asignatura de operaciones unitarias Il corresponde al area de estudios de especialidad siendo de
carécter tedrico-practico. Cuyo propdsito es desarrollar los principios que gobiernan las operaciones
relacionadas con la transferencia de masa, dentro de ellas la adsorcion, extraccion, y destilacidn asi
mismo, operaciones de reduccién de tamafio y tamizado, que servira de aplicacion en la seleccion,
disefio, simulacién y optimizacion de las diferentes operaciones unitarias en plantas agroindustriales.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Reduccidn de tamafio, tamizado y mezclado.
UNIDAD II: Transferencia de masa.

UNIDAD I11: Extraccion sélido - liquido y liquido - liquido.
UNIDAD 1V: Destilacion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:
Desantes, J. M. (2014). Transferencia de masa y energia: ejercicios resueltos: (ed.). Editorial de la
Universidad Politécnica de Valencia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/57388
Espinola Lozano, F. (2017). Tutorial de Aspen Plus: introduccion y modelos simples de operaciones
unitarias: (ed.). Universidad de Jaén. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/59082
Geankoplis, C. (2013). Procesos de transporte y operaciones unitarias. grupo Patria Editor
CONTINENTAL, 1998/ISBN 9682613167, 9789682613166. Pag. 1007.

Henley, E. J. y Seader, J. D. (2000). Operaciones de Separacion por Etapas de Equilibrio en
Ingenieria Quimica. (2nd ed). Editorial Reverté. Espafia

Ibarz Ribas, A. (2011). “Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos” Editorial Mundi
Prensa. ISBN 8484761630, 9788484761631

Mc Cabe, W. L., Smith J.C. y Harriott, P. (2002). Operaciones Unitarias en Ingenieria Quimica. Ed.
Mc Graw Hill

MCCABE, C. y HARRIOT, P. (2007) Operaciones unitarias en ingenieria quimica. México, D.F.:
McGraw-Hill Interamericana. (660.2842 MCCA)

Rodriguez Alonso, J. J. (2018). Laboratorio de quimica: servicios auxiliares y operaciones unitarias:
(ed.). Cano Pina. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/45057

Zarzosa Gonzalez, H. J. & Guerrero Ballesteros, A. (2021). Operaciones unitarias en la industria
alimentaria: (1ed.). Dextra Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228498

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Federico, D., Sandoval-Ibarra, J. Lopez-Cervantes, L. & Gracia-Fadrique, J. (2015). Ecuacién de
Langmuir en liquidos simples y tensoactivos, Educacion Quimica, 26(4), 307-313.
https://doi.org/10.1016/j.e9.2015.03.002.

Heras Cervantes, M., Téllez Anguiano A.C., Garcia Ramirez, M.C., Astorga Zaragoza, C.M. &
Reyes Archundia, E. Validacion experimental de un Observador de Alta Ganancia
Reconfigurable para una columna de destilacion, Revista Iberoamericana de Automatica e
Informatica Industrial RIAI, 12(4), 397-407. https://doi.org/10.1016/j.riai.2015.07.004.

Sosa, G. L. & Zalts A. (2012) Adsorcion de colorantes sobre tierra de diatomeas. Un trabajo de
laboratorio con enfoque ambiental, Educacion  Quimica, 23(4), 492-497.
https://doi.org/10.1016/S0187-893X(17)30138-6

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.youtube.com/watch?v=HoOV_WESIE4
https://n9.cl/bv2b2h
https://gunt.de/images/download/mass-transfer_spanish.pdf
https://n9.cl/ghr9e

https://n9.cl/xogq
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INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INGENIERIA DEL FRIO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0707-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: TERMODINAMICA CODIGO: 1090-EF-0506-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VII
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analizar y aplicar los principios del ciclo de compresion de vapor para la refrigeracion, comprender
la termodinamica del ciclo de refrigeracion, disefiar cAmaras de refrigeracion eficientes y evaluar
diferentes tipos y métodos de congelacion para optimizar sistemas de refrigeracion industrial.

SUMILLA:

La asignatura pertenece al area de formacion de especialidad de naturaleza tedrico — practico. Cuyo
proposito abarca el estudio del ciclo de compresion de vapor para la refrigeracion, la termodinamica
del ciclo de refrigeracion, el disefio de cAmaras de refrigeracion y los diversos tipos y métodos de
congelacion. Se enfoca en la aplicacion préctica y el andlisis técnico de sistemas de refrigeracion
industriales. Para ello, es necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD 1I: Ciclo de compresion de vapor para la refrigeracién
UNIDAD I1: Termodinamica del ciclo de refrigeracién
UNIDAD I11: Disefio de camaras de refrigeracion

UNIDAD IV: Tipos y métodos de congelacion
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Balboa, J. (2014). Manual de instalaciones frigorificas: (4 ed.). Cano Pina.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43043

Castillo, D. S. (2014). Control de refrigeracion. UNED - Universidad Nacional de Educacion a
Distancia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48752

Del Castillo, F. S. & del Castillo, D. S. (2014). Control de refrigeracion: (ed.). UNED - Universidad
Nacional de Educacién a Distancia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48752

Gonzélez  Sierra, C. (2019). Refrigeracion industrial (2a. ed.). Cano Pina.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/167792

Gonzélez  Sierra, C. (2019). Refrigeracion industrial: (2 ed.). Cano Pina.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/167792

Mendoza Roca, C. Paternina-Arboleda, C. & Mendoza Roca, C. (2016). Manual préctico para
gestion logistica: envase y embalaje, transporte y cadena de frio, preservacion de productos
del agro. Universidad del Norte. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/69974

Ordofiez Ramirez, M. A. (2023). Mantenimiento de sistemas de refrigeracion y lubricacion de los
motores térmicos. TMVGO0409: (1 ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/247661

Perdomo Besada, G. (2009). Durabilidad de la langosta entera cruda por dos métodos de
congelacion. Seleccidn de tesina en opcidn al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias. Editorial
Universitaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/90135

Pina, C. (Il.). (2014). Reglamento de seguridad para instalaciones frigorificas: (3 ed.). Cano Pina.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43120

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

James, SJy James, C. (2023). Refrigeracion y congelacion. En Gestion de la seguridad alimentaria
(péags. 453-474). Prensa académica. https://doi.org/10.1016/B978-0-12-820013-1.00005-X

Zhu, Z., Li, T. y Sun, DW (2021). Técnicas de enfriamiento y congelacion relacionadas con la
presién para la industria alimentaria: fundamentos y aplicaciones. Critical Reviews in Food
Science and Nutrition, 61 (17), 2793-2808.
https://doi.org/10.1080/10408398.2020.1841729

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Umafa, E., (2022). Conservaciéon de alimentos por frio. Primera edicion. Diagro y Fusades
Proinnova. https://Ic.cx/p4rl18J

ASIGNATURAS DEL OCTAVO CICLO

INFORMACI()N BASICA DE LA ASIGNATURA:
GESTION DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-55-0801-22
HT HP TH ]
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
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PRERREQUISITO: CONTROL Y ASEGURAMIENTO

DE LA CAL IDAD CODIGO: 1090-SS-0701-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Identificar y definir los lineamientos de un sistema de gestion para procesos productivos dentro del
sector alimentario, distinguiendo las principales fuentes de contaminacion asociados a la inocuidad.

SUMILLA:

La asignatura de gestion de la calidad e inocuidad corresponde al area de formacion de especialidad
es de naturaleza tedrico - practico. Cuyo propdsito es brindar conocimientos basicos para la gestién
de la inocuidad y la implementacion de sistemas de gestion, a ser aplicados en el rubro
agroalimentario, asi mismo los estudiantes podran planificar, elaborar documentos, reportes,
diagnosticos de manuales de sistemas de gestion. Para ello, sera necesario abordar los siguientes
temas:

UNIDAD I: Enfermedades transmitidas por los alimentos

UNIDAD I1: Buenas Préacticas de Manufactura (BPM)

UNIDAD I11: Sistema HACCP Avanzado

UNIDAD IV: Interpretacion e Implementacion de la Norma de Gestion 1SO 22000

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Carrefio y Camacho, A. A. (2016). Gestion de la calidad en la industria alimentaria. Grupo Editorial
Exodo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/128553

Flick, U. (2014). La gestion de la calidad en Investigacion Cualitativa. Ediciones Morata, S. L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/116196

Jabaloyes Vivas, J. Carot Sierra, J. M. & Carrion Garcia, A. (2020). Introduccién a la gestién de la
calidad. Editorial de la Universidad Politécnica de Valencia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/165233}

Pradana Pérez, J. A. & Garcia, J. (Coord.). (2019). Criterios de calidad y gestion del agua potable.
UNED - Universidad Nacional de Educacion a Distancia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/111749

Zarate, J. J. Meza Sanchez, S. & Jaramillo Martinez, J. J. (2014). Gestion y estadistica en control de
calidad. Grupo Editorial Exodo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130326

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Gonzales, L. J. (2010). Enfermedades transmitidas por los alimentos: Andlisis del riesgo
microbiolégico. Revista chilena de infectologia, 27. https://acortar.link/N9zrdr

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
http://www.tuveras.com/calidad/normalizacion/vocabulario.htm
http://www.cofepris.gob.mx/MJ/Paginas/NormasPorTema/Alimentos.aspx
http://bmeditores.mx/importancia-las-buenas-practicas/
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/130326
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/130326
http://www.tuveras.com/calidad/normalizacion/vocabulario.htm
http://www.cofepris.gob.mx/MJ/Paginas/NormasPorTema/Alimentos.aspx
http://bmeditores.mx/importancia-las-buenas-practicas/

INFORMACION BAS!CA DE LA ASIGNATURA:
ADMINISTRACION DE OPERACIONES

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0802-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VIl

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar las habilidades y competencias de participar en la busqueda de una ventaja competitiva
sustentable para la empresa como responsable de la produccion de los bienes o servicios de las
organizaciones.

SUMILLA:

La asignatura pertenece al area de formacion de especialidad, de caracter tedrico - practico. Cuyo
proposito es proporcionar los conocimientos y procedimientos para una adecuada administracion de
las operaciones en la actividad agroindustrial, considerando el calculo y optimizacién de los
diferentes recursos de una organizacién, impulsando los trabajos en equipo para desarrollar
permanentemente la eficiencia de la produccion y los servicios solucionando los diferentes
problemas de produccion. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Administracion de la Produccién y Objetivos Empresariales
UNIDAD II: Tipo de Proceso Productivo y sistemas de Produccion
UNIDAD I11: Control de Inventarios

UNIDAD 1V: Capacidad de Procesos y control estadistico de Procesos
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Gomez, I. & Brito Aguilar, J., (2020). Administracion de Operaciones. Universidad Internacional
del Ecuador. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/131260

Gbmez Lopez, J. (2014). Administracion de sistemas operativos. un enfoque practico (2a. ed.). RA-
MA Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106419

Gomez Lopez, J. (2015). Administracion de sistema operativos. RA-MA Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/62479

Guerrero Bejarano, M. A. lzaguirre Olmedo, J. & Méndez Bravo, J. (2021). La administracion
aplicada al talento humano, operaciones en servicios financieros, hoteleros y de
comunicacién: su adaptacion post COVID. Universidad Internacional del Ecuador.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/198546

Torres Mufioz, J. A. Dominguez Bocanegra, A. R. & Dominguez Bocanegra, G. (2016). Didactica
y aplicacién de la administracion de operaciones: contaduria y administracion. Instituto
Mexicano de Contadores Publicos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/116377

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Montejano, S., Lopez-Torres, G., Pérez, M., y Campos, R. (2021). Administracién de operaciones y
su impacto en el desempefio de las empresas. Revista de Ciencias Sociales (Ve), XXVI (1),
112-126. pp 197402Z2U789 ISSN: 1315-9518.
https://produccioncientificaluz.org/index.php/rcs/index

Ramirez-Pérez, J. F., Lépez-Torres, V. G., Sergio Alonso Hernandez-Castillo, S. A., Morején-
Valdés, M. (2021). Revision desde la administracion de operaciones para la mejora continua
de las organizaciones. UNESUM-Ciencias: Revista Cientifica Multidisciplinaria
Publicacion cuatrimestral. Vol. 5, No. 4 (Numero Especial), Afio 2021. Pag. 151-168.
http://revistas.unesum.edu.ec/index.php/unesumciencias/issue/view/19

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/LXsehb
https://acortar.link/Ns29yk
https://acortar.link/ioxTGi
https://acortar.link/6xSWRJ

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
IDEAS DE NEGOCIO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0803-22
HT HP TH )
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: MARTEKING AGROINDUSTRIAL CODIGO: 1090-SS-0702-22
) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacién
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/106419
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/106419
https://produccioncientificaluz.org/index.php/rcs/index
https://produccioncientificaluz.org/index.php/rcs/index
https://produccioncientificaluz.org/index.php/rcs/index
http://revistas.unesum.edu.ec/index.php/unesumciencias/issue/view/19
http://revistas.unesum.edu.ec/index.php/unesumciencias/issue/view/19
http://revistas.unesum.edu.ec/index.php/unesumciencias/issue/view/19

COMPETENCIA:

Desarrollar las habilidades y competencias de formar profesionales capaces de generar ideas de
negocio, plasmarlo en un plan para su ejecucién, demostrar la factibilidad, rentabilidad y
sostenibilidad del negocio frente a un entorno dindmico y competitivo.

SUMILLA:

La asignatura pertenece al area de formacién de especialidad, de naturaleza teérico - practico. Cuyo
propésito es desarrollar las oportunidades de negocios, analizar el mercado, los requerimientos de
produccién, organizacion e inversion. Se desarrollan habilidades de busqueda de informacidn,
analisis y gestion de ideas de negocios agroindustriales. Para ello, serd necesario abordar los
siguientes temas:

UNIDAD I: Idea de negocio y propuesta de valor
UNIDAD I1: Analisis de mercado

UNIDAD I11I: Estudio técnico y organizacional
UNIDAD IV: Anélisis econdmico y financiero

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Carbonel Valdivia, Juan. (2011). Proyectos agroindustriales y agronegocios. Editorial Macro

Flores Uribe, Juan A. (2015). Plan de negocios para pequefias empresas. Ediciones de la u

Montiel Campos, H. (2015). De la idea de negocio a la alerta empresarial: precursores del plan de
negocios. Grupo Editorial Patria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40380

Romano, A. S. (2014). Incubacion creativa de ideas de negocios. RV Ediciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/197584

Tortosa, V. (2013). Mercado y consumo de ideas: de industria a negocio cultural. Biblioteca Nueva.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/111341

Uribe. V. (2021). Manual del emprendedor: la caja de herramientas para crear tu modelo y plan de
negocios. Editorial Uniagustiniana. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/199380

Vargas, A. (2023). Marketing y plan de negocio de la microempresa. IC Editorial. Segunda edicion.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/232693

Zorita Lloreda, Enrique (2016). Plan De Negocio. Editorial ESIC. Segunda Edicion.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Barra, G. M. J., & Ladeira, M. B. (2016). Teorias institucionais aplicadas aos estudos de sistemas
agroindustriais no contexto do agronegdcio café: uma anéalise conceitual. REGE - Revista
de Gestéo, 23(2), 159-171. https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005

Bobadilla, L. G., Campos Trigoso, J. A., Bustos Chavez, M. del P., Rituay Trujillo, P. A., & Oliva,
M. (2024). Structural analysis of the future of the coffee industry in the Amazonas region
using a MICMAC approach. Heliyon, 10(7), e27827.
https://doi.org/10.1016/J.HELIYON.2024.E27827

Neves, M. F., & Conejero, M. A. (2012). Uma contribuicdo empirica para geracdo de métodos de
planejamento e  gestdo. Revista de  Administracdo, 47(4), 699-714.
https://doi.org/10.5700/RAUSP1068

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Organizacion Internacional del Trabajo. (2016). Genere su idea de negocio. International Labour
Office. Enterprises Dept.

Weinberger, K. (2006). Plan de negocios Herramienta para evaluar la viabilidad de un negocio.
Nathan Associates Inc.

https://acortar.link/FZ8FtU

https://acortar.link/b3skHY
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/111341
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/111341
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/111341
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/199380/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/199380/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Editorial__Uniagustiniana&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/232693/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=IC__Editorial&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/232693
https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005
https://doi.org/10.1016/J.HELIYON.2024.E27827
https://doi.org/10.1016/J.HELIYON.2024.E27827
https://doi.org/10.5700/RAUSP1068
https://doi.org/10.5700/RAUSP1068
https://doi.org/10.5700/RAUSP1068

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
PROCESOS AGROINDUSTRIALES Il

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0805-22
HT HP TH 3
N° DE HORAS ) 5 4 CREDITOS 3

PRERREQUISITO: PROCESOS AGROINDUSTRIALES

I CODIGO: 1090-SS-0706-22

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VIl
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Conoce y aplica los fundamentos basicos de preservacion y sistemas de conservacion a los diferentes
recursos agricolas, pecuarios, forestales e hidrobioldgicos. Para transformar e industrializar
productos agroindustriales, segin estandares establecidos por la empresa, los mercados y acorde a
la normativa vigente, considerando avances y tendencias tecnoldgicas.

SUMILLA:

La asignatura de Procesos Agroindustriales Il pertenece al area curricular de especialidad, es de
naturaleza tedrico — practico, Cuyo propdsito es brindar las bases tecnolégicas del procesamiento de
las diferentes lineas de produccién alimentaria, que le permitan generar productos agroindustriales,
en el marco de la calidad e innovacién considerando los criterios tecnoldgicos, aplicando balance y
transferencia de masa y energia, cantidad de movimiento, transporte de fluidos y calor, procesos
fisico-quimicos y biotecnolégicos, ambientalmente sostenibles, econdmicamente factibles y
socialmente responsables. Para ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Procesamiento y transformacién de productos agricolas.

UNIDAD I1I: Procesamiento y transformacion de productos pecuarios.

UNIDAD I11: Procesamiento y transformacion de productos forestales

UNIDAD 1V: Procesamiento y transformacion de productos hidrobiol6gicos.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ccatamayo Oré, G. J. (2012). Aprovechamiento agroindustrial del Ayrampu (Berberis sp.) en el
procesamiento de una bebida funcional para la seguridad. D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/96533

Cifuentes Wchima, X. Jaramillo Echeverry, L. M. & Mejia Giraldo, L. M. (2016). Métodos de
analisis para la investigacion, desarrollo e innovacion (I+D+i) de procesos agricolas y
agroindustriales.  Universidad La  Gran  Colombia,  Seccional  Armenia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/70939

Dominguez Dominguez, J. (2006). Una estrategia para optimizar el proceso de densificacion
mecanica de residuos agricolas y agroindustriales. Red  Agrociencia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/18963

Kitinoja, L. and A. Kader. 2002. Técnicas de Manejo Poscosecha a Pequefia Escala: Manual para
los Productos Hortofruticolas (4% Edicion). Postharvest Technology Research and
Information Center. UC Davis - Department of Plant Sciences. 260p. Publication # 8s

Ledn Revelo, G. G. (2017). Disefio del proceso de fermentacion sélida a escala piloto para la
produccion de células con residuos agroindustriales. Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/91306
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/96533
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/18963
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/18963
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/18963

Ojeda, A. (2010). Caracterizacién quimica y digestibilidad en ovinos de los residuos del
procesamiento agroindustrial del tomate. Revista Cubana de Ciencia Agricola, 35(4):331-
336, 2001. Editorial Universitaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/560

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Chaparro, L. (2023). Procesos agroindustriales. Universidad Centroccidental “Lisandro Alvarado”
(UCLA) Decanato de  Agronomia-Programa Ingenieria  Agroindustrial.
https://orcid.org/0009-0007-4648-2569

Valenzuela B, Alfonso, & Valenzuela B, Rodrigo. (2015). La innovacién en la industria de
alimentos: Historia de algunas innovaciones y de sus innovadores. Revista chilena de
nutricion, 42(4), 404-408. https://dx.doi.org/10.4067/S0717-75182015000400013

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Fuentes, S., Viejo, CG, Tongson, E., & Dunshea, FR (2022). La transformacion digital de la
ganaderia: implementacion de tecnologias nuevas y emergentes mediante inteligencia
artificial. Animal Health Research Reviews, 23 (1), 59-71.
https://doi.org/10.1017/S1466252321000177

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
EVALUACION SENSORIAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0804-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: DISENO DE EXPERIMENTOS CODIGO: 1090-EF-0604-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrolla las habilidades de utilizar procedimientos psicométricos para la medicion de las
propiedades organolépticas y evaluacion de calidad sensorial de alimentos y otros productos
agroindustriales.
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https://orcid.org/0009-0007-4648-2569
https://dx.doi.org/10.4067/S0717-75182015000400013

SUMILLA:

La asignatura de evaluacion sensorial pertenece al area de formacion de especialidad, de naturaleza
tedrico - practico. Cuyo propoésito es que el alumno pueda definir y comprender los conceptos
basicos de evaluacion sensorial. Se desarrollan habilidades para identificar y describir caracteristicas
organolépticas de alimentos y otras sustancias, aplicar e interpretar técnicas para evaluar la calidad
sensorial de los productos agroindustriales. Para ello, serd necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la evaluacion sensorial.

UNIDAD I1: Metodologias de pruebas Sensoriales.

UNIDAD I11: Entrenamiento y seleccion de panelistas

UNIDAD 1V: Estrategia de las pruebas discriminativas, descriptivas y afectivas.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Espinosa Manfugas, J. (2007). Evaluacién sensorial de los alimentos: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71335

Espinosa Manfugas, J. (2007). Evaluacion sensorial de los alimentos: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71335

Rodriguez, 1. (2009). Metodologia para la evaluacion de los jueces empleados en el control de la
calidad sensorial. Ciencia y Tecnologia de Alimentos, 15 (1): (ed.). D - Instituto de
Investigaciones para la Industria Alimentaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13331

Torricella Morales, R. G. (2008). Evaluacion sensorial aplicada a la investigacion, desarrollo y
control de la calidad en la Industria Alimentaria: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71341

Zamora Utset, E. (2008). Evaluacion objetiva de la calidad sensorial de alimentos procesados: (ed.).
Editorial Universitaria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71342

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Beekman, T. L., & Seo, H. S. (2024). Analytic-holistic cognitive styles affect consumer responses
to food and beverage samples during sensory evaluation. Current Research in Food Science,
8, 100635. https://doi.org/10.1016/J.CRFS.2023.100635

Paul, V., Tripathi, A. D., Agarwal, A., Kumar, P., & Rai, D. C. (2022). Tribology — Novel oral
processing tool for sensory evaluation of food. LWT, 160, 113270.
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2022.113270

Ray, B., DeLong, K. L., Jensen, K., Burns, S., & Luckett, C. (2024). Consumer preferences for foods
with varying best if used-by dates: An experimental auction and sensory evaluation analysis.
Food Policy, 125, 102650. https://doi.org/10.1016/J.FOODPOL.2024.102650

Watanabe, G., Ishida, S., Komai, S., Motoyama, M., Duconseille, A., Nakajima, I., Tajima, A., &
Sasaki, K. (2023). A novel quantitative method for evaluating food sensory complexity
using the temporal dominance of sensations method. Food Quality and Preference, 112,
105005. https://doi.org/10.1016/J.FOODQUAL.2023.105005

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Cordero, G. (2017). Andlisis sensorial de alimentos. AMV ediciones. primera edicion.
https://acortar.link/LODOPR

Espinoza, J. (2007). Evaluacion Sensorial. Editorial Universitaria. https://acortar.link/bMrFMi

INFORMACION BASl(;A DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO | - TECNOLOGIA DE LECHES Y DERIVADOS
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/13331
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71341
https://doi.org/10.1016/J.CRFS.2023.100635
https://doi.org/10.1016/J.CRFS.2023.100635
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2022.113270
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2022.113270
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2022.113270
https://doi.org/10.1016/J.FOODPOL.2024.102650
https://doi.org/10.1016/J.FOODPOL.2024.102650
https://doi.org/10.1016/J.FOODQUAL.2023.105005
https://doi.org/10.1016/J.FOODQUAL.2023.105005

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0806-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VI
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrolla habilidades y comprende la importancia de la tecnologia de leches y derivados
demostrando capacidad de analisis y procesamiento de productos cumpliendo con la normativa
correspondiente.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de leche y derivados pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo proposito es desarrollar la capacidad de
desenvolverse eficazmente en la conservacion y transformacion de productos lacteos con
responsabilidad social. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Leche, calidad y tratamientos previos.
UNIDAD II: Microbiologia de la leche y fermentos lacticos.
UNIDAD I11: Elaboracién de variedades de queso.
UNIDAD 1V: Otros subproductos de leche.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Benitez Ramirez, J. & Gutiérrez Heredia, A. (2015). Elaboracion de mantequilla (UF1282): (ed.).
IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43476

Brun, V. (2011). De la leche al queso: queserias rurales en América Latina: (ed.). Editorial Miguel
Angel Porrua. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/38508

Cervantes Escoto, F. (2012). La leche y los quesos artesanales en México: (ed.). Editorial Miguel
Angel Porrta. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/38554

Gonzélez Sanchez, M. (2015). Elaboracion de leches para el consumo (UF1281): (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43475

Gonzélez Sanchez, M. (2015). Elaboracién de leches para el consumo (UF1281): (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43475

Miguel Cabrera, A. D. (2015). Elaboraciéon de helados: elaboracion de leches de consumo y
productos lacteos (UF1283): (ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43652

Millan, M. (2008). Leche: (ed.). Ediciones Godot. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/76633

Rosado Hoyo, P. & Rosado Hoyo, J. (2015). Tratamientos previos de la leche: elaboracion de leches
de consumo y  productos lacteos  (UF1179):  (ed.). IC  Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/43651

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:
Jahuira, H. F. A. (2024). Elaboracién de yogurt batido artesanal con leche de alpaca y vaca. Revista
de Investigaciones Altoandinas, 26. https://acortar.link/mpQ8Aw
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43476
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/38508
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/38554
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43475
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43475
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43652
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/76633
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/43651
http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_serial&pid=2313-2957&lng=es&nrm=iso
http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_serial&pid=2313-2957&lng=es&nrm=iso

Ponce, F. F. (2023). Yogur tipo Il con adicion de pulpa de acai (Euterpe oleracea Mart) edulcorado
con Stevia  rebaudiana. Revista de  Investigaciones  Altoandinas, 6.
https://acortar.link/Uxnzlu

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/kWO0ghr
https://acortar.link/Pey54S

INFORMACION BASIpA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO I - TECNOLOGIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0807-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VIl

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:
Conoce, comprende y desarrolla los temas de la tecnologia de frutas y hortalizas demostrando
capacidad de analisis, y procesamiento de acuerdo a la normativa vigente.

SUMILLA:

La asignatura de Tecnologia frutas y hortalizas pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de caracter tedrico-practico. Cuyo prop6sito es desarrollar diversas tecnologias
de transformacion de frutas y hortalizas con alto valor agregado aplicando diversas técnicas en la
conservacion y basados en la normatividad vigente. Para ello es necesario conocer los siguientes
temas:

UNIDAD I: Situacion, generalidades y pre cosecha de frutas y hortalizas.
UNIDAD I1: Fisiologia Post cosecha de frutas y hortalizas.

UNIDAD I1I: Principios de conservacion BPM en frutas y hortalizas
UNIDAD IV: Conservacion utilizando operaciones combinados

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Bernal Casasola, D. & Exp6sito Alvarez, J. A. (2016). Un estrecho de conservas: del garum de Baelo
Claudia a la melva de Tarifa: (ed.). Servicio de Publicaciones de la Universidad de C&diz.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/33890

Betancourt Almaguer, A. (2018). Propuesta de mejoras a la organizacion y servicio al proceso
productivo de la mini-industria procesadora de frutas: ( ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/71708

Caro Sanchez-Lafuente, A. (2023). Elaboraciones basicas y platos elementales con hortalizas,
legumbres secas, pastas, arroces y huevos: HOTR0408: (1 ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/229794

Carrién Calderén, M. & Rojas, C. (2023). Introduccion a la tecnologia de conservas vegetales: (1
ed.). Universidad del Azuay. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/233860
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http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_serial&pid=2313-2957&lng=es&nrm=iso
https://acortar.link/kW0qhr
https://acortar.link/Pey54S
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33890
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33890
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/33890
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71708
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71708
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/71708
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/233860
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/233860

FAO (2021) Frutas y hortalizas: Oportunidades y desafios para la agricultura FAO.
http://www.fao.org/documents/card/fr/c/cb4173es

Herrera Ramirez, M. M. Orjuela-Castro, J. & Sandoval-Cruz, H. (2017). Modelado dinamico y
estratégico de la cadena Agroindustrial de frutas: un enfoque para la gestion de tecnologia:
(ed.). Universidad Piloto de Colombia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/128014

Ruiz Garcia, V. (2022). Espafioles contra el escorbuto: empirismo, ciencia y tecnologia de los
alimentos al servicio de las grandes travesias oceanicas de la Edad Moderna: (1 ed.).
Universidad de Jaén. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/227883

Valenzuela Real, C. P. (2023). Alternativas de generacion de valor para tubérculos y raices
comerciales: (1 ed.). Sello Editorial Universidad del Tolima.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/232945

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Aplicacion de altas presiones y otras tecnologias en frutas como alternativa de tratamientos térmicos
convencionales. Biotecnologia En EI Sector Agropecuario y Agroindustrial, 19(2), 271-
285. https://doi.org/10.18684/bsaa.v19.n2.2021.1772

Cornejo-Figueroa, M. H., Cartagena-Cutipa, R., & Alcéazar-Alay, S. C. (2020). Tecnologias
ecoeficientes para la valoracién de residuos agroindustriales en frutas y hortalizas.
INGENIERIA INVESTIGA, 2(01), 294-311. https://acortar.link/5nbPRq

Monsalve, C. M. (2021). Operaciones especiales y de conservacion en la postcosecha de frutas y
hortalizas. Notas de Campus. https://orcid.org/0000-0001-8084-2707

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Aplicacion de altas presiones y otras tecnologias en frutas como alternativa de tratamientos térmicos
convencionales. Biotecnologia En El Sector Agropecuario y Agroindustrial, 19(2), 271—
285. https://doi.org/10.18684/bsaa.v19.n2.2021.1772

Cornejo-Figueroa, M. H., Cartagena-Cutipa, R., & Alcéazar-Alay, S. C. (2020). Tecnologias
ecoeficientes para la valoracion de residuos agroindustriales en frutas y hortalizas.
INGENIERIA INVESTIGA, 2(01), 294-311. https://acortar.link/5nbPRq

Monsalve, C. M. (2021). Operaciones especiales y de conservacién en la postcosecha de frutas y
hortalizas. Notas de Campus. https://orcid.org/0000-0001-8084-2707

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Edwin, C. R., Oscar, O. A., & Eduardo, C. D. (2020). Enfoque agroindustrial para la transformacién
hortofruticola: perspectiva de gestién operativa en fabrica. Editorial Unimagdalena.
https://acortar.link/| AfEve

Robles, E., & del Carmen, M. (2023). Desarrollo de Libro Digital Interactivo para la Asignatura de
Procesamiento a Frutas y Hortalizas. http://dx.doi.org/10.48779/ricaxcan-297

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO I - TECNOLOGIA DE CEREALES Y LEGUMINOSAS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0808-22
HT HP TH i
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
DURACION: 15 Semanas académicas CICLO VI
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http://www.fao.org/documents/card/fr/c/cb4173es
http://www.fao.org/documents/card/fr/c/cb4173es
http://www.fao.org/documents/card/fr/c/cb4173es
http://dx.doi.org/10.48779/ricaxcan-297
http://dx.doi.org/10.48779/ricaxcan-297

‘ 02 ‘ Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analizar y controlar los procesos de transformaciéon de tecnologia de cereales y leguminosas
utilizando materias primas, técnicas, procedimientos para obtener productos con alto valor agregado;
cumpliendo con la normatividad vigente.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de cereales y leguminosa pertenece al grupo de estudios de especialidad,
area curricular electiva, es de naturaleza teérico-préctico. Cuyo proposito es desarrollar la capacidad
para conservar los alimentos con responsabilidad social, aplicados a procesos tecnoldgicos de
cereales y leguminosas con aplicacion industrial, alimentacion y seguridad alimentaria. Para ello
desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: Cereales y leguminosas caracteristicas, molienda, almacenamiento.

UNIDAD I1: Procesamiento de cereales y leguminosas; harina, mezclas alimenticias

UNIDAD I11: Industria de panificacion, galleteria y pastas

UNIDAD IV: Elaboracion de extruidos expandidos y uso de residuos de cereales y leguminosas

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Callejo M. (2016) Industrias de Cereales y Leguminosas. Mundi Prensa. Madrid Espafia.

Dendy, D. (2014) Cereales y productos derivados, quimica y tecnologia Edit. Acribia. Zaragoza
Espafia.

Espinoza y Quispe (2013) Manual de Tecnologia de Cereales y Leguminosas. UNCP — Huancayo.

Fellows Peter (2018) Tecnologia de los procesados principios practicos. Editorial Acribia Espafa.

Isique Huarotoma (2015) Manual de panificacion Editorial Macro Lima Perd.

Jiménez Padilla, B. (2010). Seguridad e higiene en un obrador de panaderia y bolleria: panaderia y
bolleria (MF0036_2): (ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/54207

Manrique, E. M. & Vera, V. J. (2022). Cereales (Técnicas de analisis): (1 ed.). Universidad Nacional
Auténoma de México (UNAM). https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228602

Medrano Medrano, A. (2024). Almacenaje y operaciones auxiliares en panaderia y bolleria.
INAF0108: (1 ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/250580

Osca Lluch, J. M. (2013). Cultivos herbaceos extensivos: cereales: (ed.). Editorial de la Universidad
Politécnica de Valencia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/57368

Renzenbrink, U. (2015). Los siete cereales: alimento vital para el ser humano: (ed.). Editorial
Antroposéfica. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/196976

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Garrido-Galand, S., Asensio-Grau, A., Calvo-Lerma, J., Heredia, A., & Andrés, A. (2021). The
potential of fermentation on nutritional and technological improvement of cereal and
legume flours: A review. Food Research International, 145, 110398.
https://doi.org/10.1016/j.foodres.2021.110398

Ksiezak, J., Staniak, M., & Stalenga, J. (2023). Restoring the importance of cereal-grain legume
mixtures in low-input  farming systems. Agriculture, 13(2), 341.
https://doi.org/10.3390/agriculture13020341

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Serna Saldivar, S.O., Hernandez, D.S. (2020). Dietary Fiber in Cereals, Legumes, Pseudocereals and
Other Seeds. In: Welti-Chanes, J., Serna-Saldivar, S., Campanella, O., Tejada-Ortigoza, V.
(eds) Science and Technology of Fibers in Food Systems. Food Engineering Series.
Springer, Cham. https://doi.org/10.1007/978-3-030-38654-2_5
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INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO I. TECNOLOGIA DE CARNES Y DERIVADOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0809-22
HT HP TH 3

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VIl
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Aplica habilidades y destrezas para analizar y elaborar productos de origen pecuario, cumpliendo
con la normativa vigente y cuidando la salud publica del consumidor.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de carnes y derivados pertenece al grupo de estudios de especialidad,
area curricular electiva, es de naturaleza teérico-practico. Cuyo propdsito es capacitar al estudiante
en la utilizacién de las bases de la ciencia de la carne para entender los procesos de transformacion
y comprender las propiedades de los insumos que se emplean, asi mismo el aprovechamiento de sub
productos. Para ello desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: La ciencia de la carne y faenados de animales de abasto.

UNIDAD I1: Materias primas, insumos y empaques usados en la industria carnica.

UNIDAD II1I: Principios bésicos de la industrializacion y métodos de conservacion de la carne.
UNIDAD IV: Procesos tecnoldgicos de la elaboracién de derivados carnicos.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Aragonés Mendoza, J. F. (2023). Acondicionamiento de la carne para su uso industrial. INAI0108:
(1 ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/231348

Dominguez Vara, 1. A. (Il.) & Ramirez Bribiesca, E. (Il.). (2014). Tecnologia y ciencia de la carne
de animales rumiantes: (ed.). Ediciones y Gréficos Eon.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/120547

Dominguez Vara, 1. A. (Il.), Morales Almaraz, E. (Il.) & Ramirez Bribiesca, E. (Il.). (2018).
Tecnologias aplicadas en la produccién, calidad y competitividad de la carne de especies
pecuarias: (ed.). Ediciones y Graficos Eon. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127167

Dominguez Vara, I. A. (11.). (2016). Avances de investigacion en tecnologia y ciencia de la carne:
(ed.). Ediciones y Gréaficos Eo6n. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/117749

Mufioz de la Poza, A. (2023). Elaboracion de conservas y cocinados carnicos. INAI0108: (1 ed.). IC
Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/231354

Venegas, O. (2010). Determinacion de rancidez en carne. Ciencia y Tecnologia de Alimentos, 19(1):
60-70): (ed.). D - |Instituto de Investigaciones para la Industria Alimentaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13445

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Bhat, Z. F., Morton, J. D., Mason, S. L., & Bekhit, A. E. D. A. (2019). Pulsed electric field improved
protein digestion of beef during in-vitro gastrointestinal simulation. LWT, 102, 45-51.
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2018.12.013

Jure, M. A., Condori, M. S., Terrazzino, G. P., catalan, M. G., Campo, A. L., Zolezzi, G., Chinen,
I, Rivas, M., & Castillo, M. (2015). Aislamiento y caracterizacion de Escherichia coli 0157
en productos céarnicos bovinos y medias reses en la provincia de Tucuman. Revista
Argentina de Microbiologia, 47(2), 125-131. https://doi.org/10.1016/J.RAM.2015.03.006

Ribeiro, E. B. S., Korelo, J. C., Silva, D. M. L. da, & Prado, P. H. M. (2011). Inovatividade
organizacional e seus antecedentes: um estudo aplicado as tecnologias para pecuaria.
Revista de Administracdo, 46(4), 342-357. https://doi.org/10.5700/RAUSP1016

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Flores Berna, E. (2015) Manual de elaboracion de embutidos. Universidad Nacional Pedro Ruiz
Gallo. Lambayeque

Pérez Chabela, M, y Ponce Alquicira, E. (2013). Manual de practicas de laboratorio Tecnologia de
Carnes. Universidad Auténoma de México. https://acortar.link/OnlIs9

https://n9.cl/ogc7g

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - TECNOLOGIA DE CURTIEMBRE

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0810-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/120547
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/127167
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2018.12.013
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2018.12.013
https://doi.org/10.1016/J.LWT.2018.12.013
https://doi.org/10.1016/J.RAM.2015.03.006
https://doi.org/10.1016/J.RAM.2015.03.006
https://doi.org/10.5700/RAUSP1016
https://doi.org/10.5700/RAUSP1016

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VIl
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Conoce de los procesos quimicos y fisicos en curtiembre hasta la gestion de la produccion para
obtener productos de calidad, contribuyendo a una industria sostenible con la visién de iniciar un
negocio propio. Los curtidores tienen la oportunidad de trabajar con un material Gnico y verséatil que
ofrece una gran variedad de posibilidades creativas.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de curtiembre pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo proposito es preparar a los estudiantes
anti un desafio de un mercado competitivo, Asi mismo con el compromiso ambiental y la
responsabilidad social. Para ello se desarrolla los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la curtiembre

UNIDAD I1: Operaciones unitarias en curtiembre
UNIDAD I11: Impacto ambiental de la curtiembre
UNIDAD IV: Legislacion y normativa en curtiembre
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Bisagra, L. (2020). Resefia: La importancia de las exportaciones de cueros en la formacion de la
alianza de clases revolucionaria: (ed.). La Bisagra.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/131429

Lladd i Riba, M. T. & Pascual i Mird, E. (2016). El cuero: (1 ed.). Parramon Paidotribo S.L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/226904

Palop Arroyo, R. & Sabaté Rojas, D. (2021). Quimica de la fabricacion del cuero: (1 ed.). Delta
Publicaciones. https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/227418

Sanclemente, A. (2021). Lean Six Sigma Aplicacion en mipymes de calzado y marroquineria: (ed.).
Sello Editorial Unicatolica. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/196456

Serrano Junco, C. L. & Borda Fernandez, O. A. (2020). Gestidn del conocimiento y administracion
sostenible en las empresas del sector de Curtiembre: (ed.). Corporacion Universitaria
Minuto de Dios. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/149768

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Islam, M. S., Hasan, N., Islam, M. S., Akter, T., Rafsun, M. F., & Fouji, M. M. H. (2024).
Investigating waste recycling intentions of top management in Bangladesh’s leather
industry: A hybrid analytical framework. Cleaner Waste Systems, 8, 100140.
https://doi.org/10.1016/J.CLWAS.2024.100140

Omoloso, O., Mortimer, K., Wise, W. R., & Jraisat, L. (2021). Sustainability research in the leather
industry: A critical review of progress and opportunities for future research. Journal of
Cleaner Production, 285, 125441. https://doi.org/10.1016/J.JCLEPRO.2020.125441

Senthil, R. (2024). Regenerated products from leather industrial solid waste: Future perspective and
current advances. Journal of Hazardous Materials Letters, 5, 100112.
https://doi.org/10.1016/J.HAZL.2024.100112

De Castro Bizerra, V., Sales, M. B., Fernandes Melo, R. L., Andrade do Nascimento, J. G., Junior,
J. B., Franca Silva, M. P., Moreira dos Santos, K., da Silva Sousa, P., Marques da Fonseca,
A., de Souza, M. C. M., & Sousa dos Santos, J. C. (2024). Opportunities for cleaner leather
processing based on protease enzyme: Current evidence from an advanced bibliometric
analysis.  Renewable and  Sustainable  Energy  Reviews, 191, 114162.
https://doi.org/10.1016/J.RSER.2023.114162

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
http://www.ingenieroambiental.com/4014/curtiembre.pdf
https://acortar.link/sdefBI

https://acortar.link/r1FxQS

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - ALIMENTOS BALANCEADOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0811-22
HT HP TH .
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/131429
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/226904
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/227418
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/196456
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/149768
http://www.ingenieroambiental.com/4014/curtiembre.pdf

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VI

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Formula raciones de alimentacion y nutricion para cada tipo de animal, para satisfacer las
necesidades nutricionales de los animales y la exigencia del mercado, utilizando tecnologias
adecuadas de procesamiento para la obtencion y aprovechamiento de los alimentos, y el uso de
programas computacionales y célculos matematicos.

SUMILLA:

La asignatura de Alimentos balanceados pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuy propdsito es desarrollar conocimientos
sobre formulacion procesamiento, evaluacion, requerimientos energéticos y nutricionales, utilizando
programas para su formulacién su interaccion con la salud y produccion animal. Para ello
desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion y conceptos basicos de alimento balanceado.

UNIDAD I1: Nutricién animal y requerimientos nutricionales de diversas especies de animales
UNIDAD II11: Materias primas para la elaboracién, formulacion de alimentos balanceados para
diversas especies de animales menores

UNIDAD IV: Formulacion de alimentos balanceados para diversas especies de animales mayores,
envasado y conservacion de alimentos balanceados.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Argenti, P. (2010). Micotoxinas en materias primas y alimentos balanceados para cerdos (...) Revista
Computadorizada de Produccion Porcina. 12(2), 2005: (ed.). Instituto de Investigaciones
Porcinas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/14164

Iriondo, E. (2009). Utilizacion de la cafia con leguminosas como alimento voluminoso para la
produccion de leche. Pastos y Forrajes, Vol. 3, No. 1, 1998: (ed.). Estacion Experimental de
Pastos y Forrajes Indio Hatuey. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13020

Lezcano, P. (2010). Balance de nutrientes en cerdos alimentados con lodo fermentado. Revista
Cubana de Ciencia Agricola 38(4):389-393, 2004: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/574

Ramos, J. (2009). Procesos para la produccion de un alimento energético-proteico para animales:
efecto de cuatro fuentes energéticas en la fermentacion en estado (...) Revista Cubana de
Ciencia Agricola 40(1): 51-58, 2006: (ed.). Instituto de Ciencia Animal.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/646

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Cerdas Ramirez, R. (2013). Formulacion de raciones para carne y leche. Desarrollo de un mddulo
practico para técnicos y estudiantes de ganaderia de Guanacaste, Costa Rica InterSedes:
Revista de las Sedes Regionales,14(29), 128-153.
https://www.redalyc.org/pdf/666/66629448009.pdf

Lectong Anchundia, C. P. & Vera Hidrovo, J. L. (2021). Efecto de la inclusion de agua en el alimento
convencional en cerdos en etapa de levante - Informe de trabajo de titulacién. Escuela
Superior Politécnica Agropecuaria de Manabi Manuel Félix Lopez. Extraido de
https://repositorio.espam.edu.ec/bitstream/42000/1386/1/TTMVO7D.pdf

Renteria Flores, J. A., Gébmez Rosales, S., Lépez Hernandez, L. H., Ordaz Ochoa, G., Anaya
Escalera, A. M., Mejia Guadarrama, C. A., & Mariscal Landin, G. (2021). Principales
aportes de la investigacion del INIFAP a la nutricion porcina en México: retos y
perspectivas. Revista mexicana de ciencias pecuarias, 12(Supl. 3), 79-110. Epub 24 de enero
de 2022.https://doi.org/10.22319/rmcp.v1253.5866

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

FEDNA, (2017). Necesidades nutricionales para Avicultura. Normas FEDNA. Universidad
Politécnica de Madrid, Espafa. Extraido de https://acortar.link/ AEY GZU

https://acortar.link/ZdkEqi

https://acortar.link/P40wpY

https://acortar.link/YpVBRJ

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - TECNOLOGIA DE TEXTILES Y TENIDOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0812-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/14164
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/574
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/646
https://www.redalyc.org/pdf/666/66629448009.pdf
https://repositorio.espam.edu.ec/bitstream/42000/1386/1/TTMV07D.pdf
https://repositorio.espam.edu.ec/bitstream/42000/1386/1/TTMV07D.pdf
https://repositorio.espam.edu.ec/bitstream/42000/1386/1/TTMV07D.pdf
https://doi.org/10.22319/rmcp.v12s3.5866

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO VIl
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Gestiona, habilidades de procesamiento de textiles y tefiidos aprovechando materia prima de la
localidad aplicando conocimientos y tecnologias adecuadas.

SUMILLA:

La asignatura de tecnologia de textiles y tefiidos pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo proposito es desarrollar la capacidad para
constituirse en elementos activos, que promuevan el desarrollo y progreso de la industria textil, asi
mismo con tintes y colorantes naturales, teniendo en cuenta su desarrollo sostenible. Los contenidos
estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Generalidades de la industria textil

UNIDAD II: Propiedades de las fibras textiles, clasificacion y usos
UNIDAD I11: Procesos del hilado de diferentes tipos de fibras
UNIDAD IV: Proceso tefiido de diferentes tipos de fibras.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Capilla P. Artigas J., Pujol J. (2002). “Fundamentos de Colorimetria”. Universidad de Valencia-
Esparia.

Erharat, T.; Blumcke, A.; Burger, W.; MarklIn, M. y G. Quinzler. (1980). Tecnologia textil basica.
Introduccion a la ingenieria textil. 1ra Edicion. Edit. Trilla. México.

Gallegos, S., Gallegos, R. y Sequeiros, V. (2005). Tecnologia de Fibras y Lanas. Puno — Perd.

Gilabert, E. (2020). Quimica textil. Tomo |: materias textiles. Editorial de la Universidad
Politécnica de Valencia. Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/153583

Gilabert, E. J. (2020) Quimica textil. Tomo II: materias colorantes. Edit. Editorial de la
Universidad Politécnica de Valencia.

Hollen, N.; Saddler, J. y A. Langford. (1987). Introduccion a los textiles. lera Edicion. Edit.
Limusa. México.

Kendall, T. (2016). Manual para el tinte de hilos y tejidos: Méas de 100 formulas para tefiir y
estampar tejido editorial Acanto S. A.

Lockuan, F. (2017). La industria textil y su control de calidad. Tintoreria. Editorial Acribia.

Pesok Melo, J. C. (2012). Introduccion a la tecnologia textil. D - Universidad de la Republica.
Recuperado el 16 de julio del 2024 de: https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/79774

Postrel, V. (2021). El tejido de la civilizacion: Como los textiles dieron forma al mundo. Edit.
Siruela, Madrid.

Ruiz, C. (2020). Libro de Preparacion, Tefiidos y Acabados Textiles. Edit. Acribia.

Udale, J. (2016) Disefio textil: tejidos y técnicas (2a. ed.). Edit. Editorial Gustavo Gili.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Mendoza H., C. M. (2018). "Evaluacion del tipo y cantidad de mordiente en la intensidad de color y
solidez al lavado del tefiido de fibra de alpaca (Vicugna pacos) con aliso (Alnus acuminata
H.B.K)". Tesis para la obtencion de Titulo profesional de Ingeniero Agroindustrial.
Universidad Nacional de Huancavelica.

Soto B., S. (2017). “Evaluacion del tiempo de ebullicion en la intensidad de color y solidez a la luz
del tefiido de lana de Ovino (Ovis aries) con Ayrampo (Berberis sp)”. Tesis para la obtencion
de Titulo profesional de Ingeniero Agroindustrial. Universidad Nacional de Huancavelica.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Lara, L., Cabral, 1., & Cunha, J. (2022). Enfoques ecoldgicos para el tefiido de textiles: una revision.
Sustainability, 14 (14), 8353. https://doi.org/10.3390/su14148353

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - TECNOLOGIA DE ACEITES Y GRASAS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0813-22
HT HP TH .
N° DE HORAS 5 ) 4 CREDITOS 3
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/153583
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/79774

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO VIII
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Aplica conocimientos en la produccion y procesamiento de aceites, grasas y aceites esenciales,
evaluando sus propiedades fisicoquimicas y nutricionales para optimizar su uso en la agroindustria,
contribuyendo a la innovacién y sostenibilidad del sector agroindustrial.

SUMILLA:

La asignatura de Tecnologia de Aceites y Grasas pertenece al grupo de estudios de especialidad,
area curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es enfocar el estudio de la
produccidn, procesamiento y aplicaciones industriales de aceites, grasas y aceites esenciales en la
industria agroalimentaria. Los estudiantes aprenderan sobre las fuentes, métodos de extraccion,
refinamiento y evaluacion de estos productos, asi como sus propiedades fisicoquimicas y
aplicaciones nutricionales. Para ello desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: Fuentes y Composicion de Aceites, Grasas y Aceites Esenciales

UNIDAD I1: Métodos de Extraccion y Refinamiento de Aceites, Grasas y Aceites Esenciales
UNIDAD l11: Propiedades y Evaluacion de Aceites, Grasas y Aceites Esenciales

UNIDAD 1V: Aplicaciones Industriales y Nutricionales de Aceites, Grasas y Aceites Esenciales
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Arencibia Labrada, I. (2009). Modificaciones tecnoldgicas en el proceso de elaboracion de sardinas
en aceite. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 18, Numero Especial, 2008: (ed.).
Editorial Universitaria. https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/13406?page=1

Bringas, M. (2012). Influencia de los soportes sobre la estabilidad de una emulsion de aceite esencial
de naranja. Ciencia y Tecnologia de Alimentos, 22 (3), 16-21: (ed.). D - Instituto de
Investigaciones para la Industria Alimentaria.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/13553?page=1

Bringas, M. (2011). Deterioro oxidativo en el aroma del aceite esencial de Lima microencapsulado.
Ciencia y Tecnologia de Alimentos. Vol. 22, No. 2, pp. 40-44, 2012: (ed.). D - Instituto de
Investigaciones para la Industria Alimentaria.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/13544?page=1

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (Il.). (2023). Grasas y Aceites, 74 (1): (ed.).
Editorial CsiIC Consejo Superior de Investigaciones Cientificas.
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/253705?page

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Cao, Y., Chen, L., Wu, Z., & Liu, S. (2020). Optimization of enzymatic hydrolysis of soybean oil
for the production of structured lipids. Food Chemistry, 320, 126622.
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2020.126622

Gutiérrez, F., Arnaud, L., Albi, M. A., & Varela, L. M. (2019). Characterization of virgin olive oil
according to its triglycerides and sterols composition: Influence of growing area. Journal of
Food Composition and Analysis, 84, 103271. https://doi.org/10.1016/j.jfca.2019.103271

Kumar, D., Sharma, R., Sharma, M., & Kumar, A. (2021). Advances in biotechnological
applications of microbial lipases: A review. Biocatalysis and Agricultural Biotechnology,
34,102012. https://doi.org/10.1016/j.bcab.2021.102012

Patel, A., Patil, S., & Parmar, K. (2018). Green synthesis of biodiesel from waste cooking oil using
heterogeneous nanocatalysts. Journal of Environmental Chemical Engineering, 6(5), 5669-
5677. https://doi.org/10.1016/j.jece.2018.08.020

Ullah, N., Ullah, R., & Hussain, S. (2020). Comparative analysis of physicochemical properties of
refined and virgin edible oils. Journal of Food Science and Technology, 57(12), 4354-4362.
https://doi.org/10.1007/s13197-020-04548-9

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/sfTK3xR
https://pubmed.ncbi.nim.nih.gov/29534257/
https://pubmed.ncbi.nim.nih.gov/34240435/
https://acortar.link/psNEGM

ASIGNATURAS DEL NOVENO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
BIOTECNOLOGIA AGROINDUSTRIAL

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL
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https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/29534257/
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/34240435/

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0901-22

HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: MICROBIOLOGIA

AGROINDUSTRIAL CODIGO: 1090-5S-0502-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Analizar y aplicar los conocimientos adquiridos para el desarrollo de procesos biotecnoldgicos
alimentarios, industriales y ambientales de su entorno, de igual forma plantea alternativas de
solucidn a problemas cotidianos, relacionados a procesos biotecnoldgicos agroindustriales.

SUMILLA:

La asignatura de biotecnologia agroindustrial pertenece al grupo de estudios de especialidad, de
naturaleza teérico-practico. Cuyo proposito es integrar los principios biol6gicos, microbiol6gicos,
fisicos, quimicos y de ingenieria en los procesos productivos bioldgicos celulares y/o moleculares
con potencial econémico, para su optimizacién y escalamiento, asi mismo, estudiar los procesos de
la biotecnologia aplicada a campos socioecondmicos relevantes. Por ello se plantean los siguientes
temas:

UNIDAD I: Introduccion a la biotecnologia agroindustrial.
UNIDAD I1: Biotecnologia alimentaria y no alimentaria.
UNIDAD I11: Disefio y operacién de biorreactores.
UNIDAD IV: Bioprocesos.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Fierro Hernandez, R. G., Rivera Salazar, R. & Padilla Blancas, M. D. L. A. (2010). Introduccion a
la biotecnologia. Grupo Editorial Exodo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/165251

Morcillo Ortega, G. (2013). Biotecnologia y alimentacion. UNED - Universidad Nacional de
Educacion a Distancia._https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48653

Mufioz de Malajovich, M. A. (2013). Biotecnologia: (2 ed.). Editorial de la Universidad Nacional
de Quilmes. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/77596

Recasens Baxarias, F. (2018). Procesos de separacién de biotecnologia industrial. Universitat
Politécnica de Catalunya. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106566

Rodriguez Vazquez, R. (2010). Aspectos aplicados de la biotecnologia. Instituto Politécnico
Nacional. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/73971

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Gutiérrez-Correa. (2009). Initial intracellular proteome profile of Aspergillus niger biofilms. Revista
Peruana de Biologia 16, 101-108.

Holghoomi, R. & Hosseinzadeh Colagar, A. (2024). Applications of biocompatible nanoparticles in
plant biotechnology for enhanced secondary metabolite biosynthesis. Inorganic Chemistry
Communications, 167. https://doi.org/10.1016/j.inoche.2024.112753

Hu, X., Xu, B., Chen, M., Li, K,, Xiao, Y., Liang, S., Zhang, CH., Ma, H., Song, H. (2024)
Development and assessment of cutting-edge biotechnologies. Journal of Biosafety and
Biosecurity, 6(1), 51-63. https://doi.org/10.1016/j.jobb.2024.03.001

Sarode, D. K., Pagariya, M. C., Jadhav, P. R., Patil, S. A., Devarumath, R. M., Shingote, P. R.,
Prasad, K.V., Mohan Jain, S., Penna, S., Kawar, P. G. (2024). Edible flowers:
biotechnological interventions for improving bioactives of food and health significance.
Journal of Food Composition and Analysis. https://doi.org/10.1016/j.jfca.2024.106506

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.fao.org/biotech/sectoral-overviews/agro-industry/es/
https://www.virtualpro.co/revista/biotecnologia-agroindustrial/9
https://repositorio.sena.edu.co/handle/11404/6758

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
AGRONEGOCIOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0902-22
HT HP TH )
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: IDEAS DE NEGOCIO CODIGO: 1090-SS-0803-22
) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/165251
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/165251
file:///C:/Users/HP/Downloads/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/48653
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/77596
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/77596
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/106566
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/106566
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/73971
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/73971
https://doi.org/10.1016/j.inoche.2024.112753
https://doi.org/10.1016/j.inoche.2024.112753
https://doi.org/10.1016/j.jobb.2024.03.001
https://doi.org/10.1016/j.jobb.2024.03.001
https://doi.org/10.1016/j.jfca.2024.106506
https://doi.org/10.1016/j.jfca.2024.106506
https://www.fao.org/biotech/sectoral-overviews/agro-industry/es/
https://www.virtualpro.co/revista/biotecnologia-agroindustrial/9
https://repositorio.sena.edu.co/handle/11404/6758

COMPETENCIA:

Desarrolla las habilidades para identificar los sistemas productivos que conforman los Agronegocios
y la relacion que existe entre los elementos que interactlian en estos sistemas, analizando el rol que
desempefian en el desarrollo sostenible de nuestro pais.

SUMILLA:

El curso de agronegocios pertenece al grupo de estudios de especialidad, de naturaleza tedrico-
practico. Cuyo proposito es identificar el potencial de los negocios agroindustriales y establecer
estrategias de acceso considerando las regulaciones de los principales mercados nacionales e
internacionales. Por ello se plantean los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a los agronegocios.

UNIDAD I1: Cadenas de Valor en los agronegocios y transacciones
UNIDAD I11: Marketing y logistica en los agronegocios

UNIDAD 1V: Gestion y finanzas y los agronegocios

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Acosta,, J., Moscoso, R., Pardavé, R. (2021). Integracion econdmica: estrategias peruanas para la
internacionalizacion. Editorial Universidad Peruana de Ciencias Aplicadas (UPC).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/201829

Amoros, E. (2012). Gestion empresarial para agronegocios. Editorial EUMED.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/51608

Granados, J. (2006). Fundamentos de calidad total en los agronegocios. Editorial Red Revista
Mexicana de Agronegocios. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/20079

I"i. Guacaneme, R. (2021). Estatuto aduanero concordado. Editorial: Grupo Editorial. Nueva
Legislacion SAS. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/188494

Lombana-Coy, J. Palacios-Chacon, L. (2020). Competitividad y contexto internacional de los
negocios: teoria 'y  aplicacion. Editorial: Universidad del Norte.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/142209

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Barra, G. M. J., & Ladeira, M. B. (2016). Teorias institucionais aplicadas aos estudos de sistemas
agroindustriais no contexto do agronegécio café: uma analise conceitual. REGE - Revista
de Gestdo, 23(2), 159-171. https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005

Garrig6sa, J. A., & Nucherab, A. (2012). Relaciones de gobernanza e innovacion en la cadena de
valor: Nuevos paradigmas de competitividad. Revista Europea de Direccion y Economia de
La Empresa, 21(2), 205-214. https://doi.org/10.1016/S1019-6838(12)70007-0

Manzo Martinez, M. A. (2015). El Analisis de la Cadena de Valor como fuente de Ventajas
Competitivas en las empresas exportadoras de Zarzamora en México. Universidad
Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, 1, 1123-1143.
http://www.izt.uam.mx/economiatyp/ojs

Nava, G. L., Flores, J. L. M., Arroyo, J. C., & Moreno, Y. M. (2014). La cadena de suministro del
mezcal del estado de Zacatecas Situacion actual y perspectivas de desarrollo. Contaduria y
Administracion, 59(2), 227-252. https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)71261-6

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Fava Neves, M. (2020). Food and agribusiness in 2030: a roadmap. Wageningen Academic
Publishers. https://doutoragro.com/livros/

Ledn, C. y otros: (2007) Gestion empresarial para agronegocios, Edicidn electrénica gratuita.
https://www.eumed.net/libros-gratis/2007¢/318/318.pdf
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Acosta__Mantaro,__Juan&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Moscoso__Cuaresma,__Ricardo&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Pardav%C3%A9__Aquino,__Ricardo&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/201829/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/201829/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Universidad__Peruana__de__Ciencias__Aplicadas__(UPC)&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/51608/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=EUMED&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/51608
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/20079/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Red__Revista__Mexicana__de__Agronegocios&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Red__Revista__Mexicana__de__Agronegocios&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/20079
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Guacaneme__Pineda,__Ram%C3%B3n__Eduardo&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/188494/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Grupo__Editorial__Nueva__Legislaci%C3%B3n__SAS&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Grupo__Editorial__Nueva__Legislaci%C3%B3n__SAS&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Lombana-Coy,__Jahir&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_contributor=Palacios-Chac%C3%B3n,__Lorena__A.&as_contributor_op=unaccent__iexact
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/142209/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/142209/
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/busqueda_avanzada?as_publisher_name=Universidad__del__Norte&as_publisher_name_op=unaccent__iexact
https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005
https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005
https://doi.org/10.1016/S1019-6838(12)70007-0
https://doi.org/10.1016/S1019-6838(12)70007-0
http://www.izt.uam.mx/economiatyp/ojs
http://www.izt.uam.mx/economiatyp/ojs
http://www.izt.uam.mx/economiatyp/ojs
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)71261-6
https://doi.org/10.1016/S0186-1042(14)71261-6
https://doutoragro.com/livros/
https://www.eumed.net/libros-gratis/2007c/318/318.pdf

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
PRACTICAS PRE PROFESIONALES II

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Estudios de practicas CODIGO: 1090-SP-0904-22
HT HP TH .
N° DE HORAS CREDITOS 3
0 6 6

PRERREQUISITO: PRACTICAS PREPROFESIONALES | CODIGO: 1090-SP-0704-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Aprovecha los conocimientos y técnicas sobre las diferentes ramas de la Ingenieria agroindustrial,
asi como aspectos cuantitativos y cualitativos, control y toma decisiones, investigacion,
mercadotecnia, inversiones y economia; de manera responsable y con actitud positiva.

SUMILLA:

El curso de préacticas pre profesionales Il pertenece al grupo de estudios de practicas, de naturaleza
practico. Cuyo proposito es que el estudiante aplique técnicas y habilidades que ha aprendido en el
ambito real. EI curso comprende dentro de su desarrollo los siguientes temas:

UNIDAD I: Registro de la préctica pre-profesional.
UNIDAD I1: Monitoreo de la practica pre-profesional.
UNIDAD I11: Informe de avance de practica pre-profesional.
UNIDAD 1V: Informe final de practica pre-profesional.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Andina (2019) Cenfotur fortalecera competencias en sector hotelero y gastrondmico. Recuperado
de: https://andina.pe/agencia/noticia-cenfotur-fortalecera-competencias-sectorhotelero-y-
gastronomico-709645.aspx

Apptitud (2019). Beneficio de las précticas preprofesionales y profesionales. Recuperado de:
https://aptitus.com/blog/practicas-preprofesionales-y-profesionales-en-las-empresas-
excelentesoportunidades/

Ministerio del Comercio Exterior y Turismo (2016). Competencias laborales del sector turismo
logrard mayor eficiencia en la actividad turistica.  Recuperado  de:
https://www.mincetur.gob.pe/instalacion-del-comite-de-competencias-laborales-del-
sectorturismo-lograra-mayor-eficiencia-en-la-actividad-turistica/

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Rios D., (2020). Préacticas Pre Profesional y formacion profesional en Estudiantes de trabajo social-
Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrion, Huacho.
https://repositorio.unjfsc.edu.pe/bitstream/handle/20.500.14067/7539

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Garcia L., (2020). El valor responsabilidad durante las Précticas Pre Profesional, Espafia.
https://www.libro-el-valor-responsabilidad-durante-las-practicas-pre-
profesionales/9783659063275/12427014

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
PROYECTO DE TESIS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0903-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
1 4 5

PRERREQUISITO: METODOLOGIA DE LA

INVESTIGACION CIENTIFICA CODIGO: 1090-EF-0601-22

15 Semanas académicas

DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Tiene conocimientos sélidos en la comprension de las etapas de la investigacién cientifica.
Construye el andlisis de la realidad e incorpora a los modelos conceptuales y teorias vigentes de la
ingenieria agroindustrial, el desarrollo de las habilidades necesarias para elaborar y formular un
proyecto de tesis.
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https://andina.pe/agencia/noticia-cenfotur-fortalecera-competencias-sectorhotelero-y-gastronomico-709645.aspx
https://andina.pe/agencia/noticia-cenfotur-fortalecera-competencias-sectorhotelero-y-gastronomico-709645.aspx
https://aptitus.com/blog/practicas-preprofesionales-y-profesionales-en-las-empresas-excelentesoportunidades/
https://aptitus.com/blog/practicas-preprofesionales-y-profesionales-en-las-empresas-excelentesoportunidades/
https://www.mincetur.gob.pe/instalacion-del-comite-de-competencias-laborales-del-sectorturismo-lograra-mayor-eficiencia-en-la-actividad-turistica/
https://www.mincetur.gob.pe/instalacion-del-comite-de-competencias-laborales-del-sectorturismo-lograra-mayor-eficiencia-en-la-actividad-turistica/
https://www.mincetur.gob.pe/instalacion-del-comite-de-competencias-laborales-del-sectorturismo-lograra-mayor-eficiencia-en-la-actividad-turistica/
https://www.mincetur.gob.pe/instalacion-del-comite-de-competencias-laborales-del-sectorturismo-lograra-mayor-eficiencia-en-la-actividad-turistica/
https://repositorio.unjfsc.edu.pe/bitstream/handle/20.500.14067/7539
https://www.casadellibro.com/libro-el-valor-responsabilidad-durante-las-practicas-pre-profesionales/9783659063275/12427014
https://www.casadellibro.com/libro-el-valor-responsabilidad-durante-las-practicas-pre-profesionales/9783659063275/12427014

SUMILLA:

La asignatura de Proyecto de tesis pertenece al grupo de estudios de especialidad, de naturaleza
tedrico-practico. Cuyo proposito es elaborar el proyecto de tesis, cumpliendo con los estandares
cientificos y la normativa vigente de la universidad; para su registro y aprobacién; desarrollando
habilidades cientificas, describiendo el problema y preguntas de investigacion con precision y
claridad, detallando referentes empiricos de la situacion problemética. Para ello, sera necesario
abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: El proyecto de tesis, Reglamento de grados y titulos
UNIDAD I1: El planteamiento del problema

UNIDAD I11: Marco tedrico y metodologia del proyecto
UNIDAD 1V: Desarrollo del proyecto

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Herndndez, R., Fernandez, C. & Baptista, P. (2003) Metodologia de la Investigacion. Tercera
edicion. México: Ed. McGraw Hill.

Hernandez, R., Fernandez, C. & Baptista, P. (2014). Metodologia de la investigacion: las rutas
cuantitativa, cualitativa y mixta. 1a ed. México. McGraw-Hill Interamericana Editores, S.A.
de C. V. https://dehaquizgutierrez.files.wordpress.com/2018/05/metodologia-de-la-
investigacion-hernandez-sampieri.pdf

Ruiz, C. & Valenzuela, M. (2022). Metodologia de la investigacién. 1a ed. Universidad Nacional
Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morillo (UNAT) - Fondo Editorial.
https://fondoeditorial.unat.edu.pe/index.php/EdiUnat/catalog/book/4

Arias, J., Holgado, J., Tafur, T. & Vasquez, M. (2022). Metodologia de la investigacion: El método
ARIAS pararealizar un proyecto de tesis. Primera edicién digital. Pert. Editado por Instituto
Universitario de Innovacion Ciencia 'y  Tecnologia Inudi Perd S.A.C.
https://doi.org/10.35622/inudi.h.016

Zamora, |. & Calixto, L. (2021). Manual de Normas APA 7° edicidn: Estructura y ejemplo. 1a ed.
Per(. Smith Zamora E.l.R.L. https://pdfcoffee.com/manual-apa-7-ed-smith-zamora-eirl-5-
pdf-free.html

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Carazo-Diaz, C., & Prieto-Valiente, L. (2024). La abismal diferencia entre no rechazar la hip6tesis
nula y afirmar que es cierta [The enormous difference between not rejecting a null
hypothesis and stating that it is true]. Revista de neurologia, 79(1), 31-33.
https://doi.org/10.33588/rn.7901.202409

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.mdpi.com/
https://www.springer.com/la
https://www.tandfonline.com/
https://www.elsevier.com/

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
MAQUINARIAS Y EQUIPOS AGROINDUSTRIALES

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-0905-22
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https://www.mdpi.com/
https://www.springer.com/la
https://www.tandfonline.com/
https://www.elsevier.com/

HT HP TH
N° DE i
CREDITOS 3
HORAS 9 5 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Disefia la ingenieria de maquinarias y equipos en base a principios y leyes vigentes para la
implementacion de plantas agroindustriales.

SUMILLA:

La asignatura Magquinarias y Equipos Agroindustriales pertenece al grupo de estudios de
especialidad, de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propésito es disefiar y contruir equipos y
maquinas para la agroindustria, mediante el conocimiento de los flujos de informacién, manejo de
disefio y seleccion adecuados de las variables de disefio, de la seleccién de materiales de
construccion, desarrollo de prototipos de maquinarias y equipos adaptados a la tecnologia de
produccién agroindustrial. Los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Introduccion al disefio de maquinas y equipos para el procesamiento de productos
agroindustriales. Software para el disefio de maqguinaria (SolidWorks).

UNIDAD II: Disefio de equipos elevacion y transporte lineal

UNIDAD I11I: Disefio de equipos de reduccion de tamafio: picadoras, molinos.

UNIDAD 1V: Disefio de equipos de coccién y deshidratacion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Araya, C. & Sanchez, L. (Dir.). (2018). Disefio de un procedimiento para la aplicabilidad de la
Norma Internacional de Contabilidad del Sector Publico NICSP 17: “propiedad, planta y
equipo”, en Venezuela, como marco normativo contable: (ed.). D - Universidad de
Carabobo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/124103

Bergues Ricardo, C. C. (2010). Construccién y evaluacion del secador solar de granos a escala
industrial de 3 m2 en condiciones de explotacién. Tecnologia Quimica, 22 (3), 87-88: (ed.).
D - Universidad de Oriente. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/3558

Castillo Jiménez, R. (2022). Montaje y reparacion de sistemas neumaticos e hidraulicos, bienes de
equipo y maquinas industriales: FMEE0208: (2 ed). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/226991

Gonzélez Pérez, R. (2013). Disefio de equipo criogénicos, presion interior o exterior: criogenia:
(ed.). Ediciones Diaz de Santos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/63017

Masferrer, A. (2024). Disefio de procesos creativos: metodologia para idear y co-crear en equipo:
(2 ed.). Editorial GG. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/260502

Ofia Baquero, C. M. D. (Il.). (2023). Mantenimiento basico de méquinas e instalaciones en la
industria alimentaria. INAQO108: (1 ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/235488

Pardo Alonso, J. L. (2022). Montaje y puesta en marcha de sistemas robéticos y sistemas de vision
en bienes de equipo y maquinaria industrial: FMEEOQ208: (2 ed.). IC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/226993

Vera-Zambrano, R. A., & Torres-Rodriguez, R. (2021). Pautas de un programa de mantenimiento
y su importancia en el proceso agroindustrial. Revista Cientifica INGENIAR: Ingenieria,
Tecnologia e Investigacion. ISSN: 2737-6249., 4(8), 96-113.
https://doi.org/10.46296/ig.v4i8.0025
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/124103
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/124103
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/226993
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/226993
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/226993
https://doi.org/10.46296/ig.v4i8.0025
https://doi.org/10.46296/ig.v4i8.0025
https://doi.org/10.46296/ig.v4i8.0025

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Arce Navas, N. C., & Reyna Aldas, R. E. (2020). Disefio de un sistema hibrido para la deshidratacion
de frutas (Doctoral dissertation, ESPOL.
FIMCP).http://www.dspace.espol.edu.ec/xmlui/handle/123456789/50391

Chaluisa Choloquinga, T. R. (2021). Disefio de un Sistema de Gestion de la Calidad fundamentado
en la norma ISO 9001: 2015 para una empresa fabricante de maquinarias y equipos
industriales del cantén Quevedo. http://dspace.ups.edu.ec/handle/123456789/20239

Salinas, G. S., Villagran, I. C., Nieto, N. G. T., & Deyanira, A. Disefio y fabricacion de un molino
de granos de cosecha (MOLITEC). https://acortar.link/kf\VX7i

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Castrosaldarriaga, J. J. (2019). Comercializacion de maquinarias agroindustriales producidas por la
empresa inmegary su incidencia en las exportaciones hacia el mercado boliviano
(Bachelor's thesis, JIPIJAPA-UNESUM). https://acortar.link/vargrs

Menoscal Noriega, F. D., & Villacis Laje, K. F. (2021). Disefio y construccion de una maquina
roladora hidraulica de perfiles en la empresa “agroindustrias montenegro”.

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Ill - AGROEXPORTACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0906-22
N° DE HT HP TH
CREDITOS 3

HORAS 2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Identificar las ventajas comparativas y competitivas del sector agropecuario del pais, considerando
la demanda internacional de productos agroalimentarios para generar oportunidades de negocio en
el sector agroexportador mejorando la calidad y valor agregado de los productos.
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http://www.dspace.espol.edu.ec/xmlui/handle/123456789/50391
http://www.dspace.espol.edu.ec/xmlui/handle/123456789/50391
http://dspace.ups.edu.ec/handle/123456789/20239
http://dspace.ups.edu.ec/handle/123456789/20239

SUMILLA:

La asignatura de Agroexportacion pertenece al grupo de estudios de especialidad, &rea curricular
electiva, es de naturaleza teorico-practico. Cuyo propdsito es generar que el estudiante obtenga
habilidades transversales importantes para su éxito profesional tales como: Analisis y resolucion de
problemas, pensamiento critico, comunicacion efectiva, trabajo en equipo y adaptabilidad e
interculturalidad para desenvolverse con éxito en el complejo y dindmico entorno de la
agroexportacion de esta forma contribuir al desarrollo del sector agropecuario y la economia del
pais. Para ello desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la agroexportacion

UNIDAD I1: Marco legal y regulatorio de la agroexportacion

UNIDAD I11: Gestion de la agroexportacion

UNIDAD IV: Produccion y comercializacion de productos agroexportables

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Bolivar Diaz, A. Y. & Lasso Sanchez, A. L. (2019). Instructivo para mitigar retos y desafios de las
pymes para exportar aceite de aguacate Hass con destino a Alemania. Revista Colombiana
de Ciencias Administrativas, 1 (1), 57-66: (ed.). Fundacion Universitaria San Mateo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/127840

Garzon, A. E. (2020). Oportunidad de exportacion de aguacate Hass a Francia. Revista Colombiana
de Ciencias Administrativas, 2 (1), 78-102: (ed.). Fundacion Universitaria San Mateo.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/172408

Gutiérrez Delgado, J. B. (2021). Ley de los Impuestos Generales de Importacion y Exportacion:
(ed.). Tax Editores Unidos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/175126

Gutiérrez Delgado, J. B. (Comp.). (2023). Ley de los impuestos generales de importaciéon y
exportacion 2023: (1 ed.). Tax Editores Unidos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/248149

Lombana-Coy, J. & Palacios-Chacén, L. A. (2020). Competitividad y contexto internacional de los
negocios: teoria y aplicacién: (ed.). Universidad del Norte.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/142209

Ministerio de Agricultura, G. Y. P. (11.). (2020). Informe de exportaciones agroindustriales: enero-
julio 2010: (ed.). Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacién Argentina.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/171210

Santesteban, G. A. (Il.), Larralde, A. (Il.) & Cornejo, A. (Il.). (2021). Revista Mercados
Agropecuarios (18): (ed.). Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacion
Argentina. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/213717

Silva Judrez, E. (2020). Elementos de Logistica Internacional: (ed.). PACJ.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/147924

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Araujo Pinzén, P., Sanchez VVazquez, J. M., Vélez Elorza, M., & Alvarez-Dardet Espejo, C. (2011).
Sistemas de control para la gestion de los canales de exportacién independientes: un analisis
exploratorio sobre su disefio y uso. Revista de Contabilidad, 14(2), 115-146.
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9

Barra, G. M. J., & Ladeira, M. B. (2016). Teorias institucionais aplicadas aos estudos de sistemas
agroindustriais no contexto do agronegdcio café: uma analise conceitual. REGE - Revista
de Gestdo, 23(2), 159-171. https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005

Tosoni, G. A. (2017). Tratados de libre comercio, crecimiento y producto potencial en Chile, México
y Perud. Economia UNAM, 14(42), 24-46. https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001

Vazquez Lopez, R., & Morales Lépez, R. A. (2017). Diversificacion de las exportaciones y
competitividad externa en la industria. Hacia la construccion de una tipologia para el caso
de paises de ingresos medios. Cuadernos de Economia, 40(114), 208-222.
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/142209
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/147924
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9
https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005
https://doi.org/10.1016/J.REGE.2015.12.005
https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001
https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002

https://acortar.link/r2qj5p
https://acortar.link/rs9a53
https://acortar.link/moAKtS

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0907-22
HT HP TH ,

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Desarrollar en el estudiante las competencias necesarias para identificar, evaluar y prevenir los
riesgos laborales, con el fin de proteger la salud y el bienestar de los trabajadores en el desempefio
de sus actividades en los diferentes sectores laborales, promoviendo asi ambientes de trabajo mas
seguros y saludables.

SUMILLA:

La asignatura de seguridad y salud en el trabajo pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza teérico-practico. Cuyo propoésito que el estudiante se desempefie
con éxito en diversos ambitos relacionados con la proteccion de la salud y el bienestar de los
trabajadores en el entorno laboral. Para ello desarrollandose los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la Seguridad y Salud Ocupacional (SSO)
UNIDAD I1: Marco legal y regulatorio de la SSO

UNIDAD I11: ldentificacién, evaluacion y control de riesgos laborales
UNIDAD IV: Gestién de la Seguridad y Salud Ocupacional (SSO).

169




BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cienfuegos Gayo, S. & Millas Alonso, Y. (2019). Seguridad y salud en el trabajo para pymes segun
la Norma ISO 45001: (ed.). AENOR - Asociacién Espafiola de Normalizacién y
Certificacidn. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/123551

Cortés Diaz, J. M. (2018). Cuestionarios de autoevaluacion y aprendizaje sobre seguridad y salud en
el trabajo: (5 ed.). Editorial Tébar Flores. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/52005

Puello-Socarréds, G. E. & Ballén Buitrago, D. M. (2021). Seguridad y salud para el trabajador
informal: ruta de innovacidn social para el trabajo digno: (1 ed.). Corporacidn Universitaria
Minuto de Dios. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/231727

Rosal Lopez, G. A. Perea, J. A. & Oviedo, J. A. (2020). Avances y tendencias de la seguridad y
salud en el trabajo avances: (ed.). Corporacion Universitaria Minuto de Dios.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/198384

Sabadell-Bosch, M. (2024). Teletrabajo y seguridad y salud en el trabajo: una exploracion
contextualizada desde la evolucion del marco juridico: (1 ed.). Dykinson.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/261598

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Asikainen, 1., Kannisto, H., Ansio, H., Koskela, I., & Puro, V. (2024). Safety at work in the process
industry as a group Accomplishment: Shadowing safety-as-done. Safety Science, 172.
https://doi.org/10.1016/j.ssci.2023.106408

Rathnasiri, N., De Silva, N., & Wijesundara, J. (2024). State of the art in work zone safety: A
systematic review. In International Journal of Transportation Science and Technology (Vol.
13, pp. 14-28). KeAi Communications Co. https://doi.org/10.1016/j.ijtst.2023.11.006

Stefana, E., Marciano, F., Paltrinieri, N., & Cocca, P. (2024). A systematic approach to develop
safety-related undesired event databases for Machine Learning analyses: Application to
confined space incidents. Process Safety and Environmental Protection, 182, 279-297.
https://doi.org/10.1016/j.psep.2023.11.046

Thomas, M. D., Matthay, E. C., Duchowny, K. A,, Riley, A. R., Khela, H., Chen, Y. H., Bibbins-
Domingo, K., & Glymour, M. M. (2022). A descriptive analysis of 2020 California
Occupational Safety and Health Administration covid-19-related complaints. SSM -
Population Health, 17, 101016. https://doi.org/10.1016/J.SSMPH.2021.101016

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Martinez, M., Reyes, M. (2005). Salud y seguridad en el trabajo. Editorial Ciencias médicas.
https://n9.cl/hve55

Pando, M. Moreno & Aranda, C. (2019). Introduccidn a la seguridad y salud en el trabajo. Editorial
Pienso en Latinoamérica. https://acortar.link/T6bFEH

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - CONTRATACIONES CON EL ESTADO

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0908-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/123551
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/52005
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/231727
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/198384
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/261598
https://doi.org/10.1016/j.ssci.2023.106408
https://doi.org/10.1016/j.ssci.2023.106408
https://doi.org/10.1016/j.ssci.2023.106408
https://doi.org/10.1016/j.ijtst.2023.11.006
https://doi.org/10.1016/j.ijtst.2023.11.006
https://doi.org/10.1016/j.psep.2023.11.046
https://doi.org/10.1016/j.psep.2023.11.046
https://doi.org/10.1016/j.psep.2023.11.046
https://doi.org/10.1016/J.SSMPH.2021.101016
https://doi.org/10.1016/J.SSMPH.2021.101016

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Proporcionar una comprensién integral del marco legal de la contratacién pablica y resuelve casos
tomando en cuenta las instituciones, etapas y tipos de procesos de seleccion, demostrando capacidad
de andlisis, fundamentacion tedrica y objetividad en la informacion de procedimientos y mejores
practicas para participar en procesos de contratacién publica en los diferentes niveles de gobierno.

SUMILLA:

La asignatura contrataciones con el estado pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es capacitar en el conocimiento
y aplicacién de la normativa y procedimientos vigentes en las contrataciones publicas, promoviendo
la transparencia, eficiencia y efectividad en el uso de recursos publicos, la formalizacion de los
contratos y su liquidacion. Basados en la normativa vigente de Contrataciones del Estado y sus
Reglamentos. Para ello se desarrollara los siguientes temas:

UNIDAD I: Teoria General de la Contratacion Publica y los actos preparatorios
UNIDAD I1: Proceso de seleccion

UNIDAD I1I: El contrato, ejecucién y responsabilidades por la inejecucion
UNIDAD IV: Solucidn de controversias e infracciones y sanciones.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Ayala Escorza, M. D. C. (2017). Contratos civiles: (ed). IURE Editores.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40214

Diaz Bravo, A. & Velazquez Avila, A. 1. (2017). Contratos mercantiles: (11 ed.). IURE Editores.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/40195

Pérez Rodriguez, M. D. (Coord.). (2018). Ley de contratos: (2 ed.). Editorial ICB.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106149

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Azalgara Bedoya, M. J. (2019). Andlisis de las contrataciones menores o iguales a las 8UIT al
margen de la ley de contrataciones con el estado: ponderacion entre el dinamismo de la
contratacién publica y el control de contrataciones estatales. SUNEDU. http://purl.org/pe-
repo/ocde/ford#5.05.01

Correa, S. R., & Bardales, J. M. D. (2020). El control interno en el proceso de contrataciones en las
instituciones publicas. Ciencia Latina Revista Cientifica Multidisciplinar, 4(2), 1333-1350.
https://doi.org/10.37811/cl_rcm.v4i2.159

Nufez Salas, M., & Talavera, A. (2021). Contrataciones con el Estado: perspectivas desde la practica
del derecho. https://hdl.handle.net/20.500.12848/1996

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/bjJcst
https://acortar.link/eejhLz

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO Il - AUDITORIAS DE SISTEMAS DE GESTION
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https://hdl.handle.net/20.500.12848/1996

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0909-22
HT HP TH
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

El estudiante adquiere un conocimiento profundo y critico sobre los fundamentos tedricos y
practicos de las auditorias internas y externas. Desarrolla habilidades analiticas para interpretar y
aplicar estos principios en la evaluacién efectiva de los sistemas de gestién. A través de un enfoque
practico, el estudiante se capacita para realizar auditorias con precision, generando informes
detallados que facilitan la formulacion de conclusiones claras y recomendaciones constructivas,
contribuyendo asi al mejoramiento continuo de la organizacion.

SUMILLA:

La asignatura de auditorias de sistemas de gestion pertenece al grupo de estudios de especialidad,
area curricular electiva, es de naturaleza tedrico-préctico. Cuyo propésito es disefiar y ofrecer una
comprension exhaustiva y aplicada de las auditorias de sistemas de gestion. Los alumnos
comprenderan los principios fundamentales, précticas estandarizadas y técnicas avanzadas,
esenciales para la realizacion de auditorias internas y externas con un alto grado de efectividad.
Los estudiantes seran capaces de enfrentar desafios reales y para implementar estrategias de
auditoria que contribuyan significativamente a la mejora continua de la gestion organizacional. La
estructura del contenido se presenta de la manera siguiente:

UNIDAD I: Introduccién a la auditoria
UNIDAD II: Planificacién de la auditoria
UNIDAD I11: Proceso de auditoria

UNIDAD 1V: Desarrollo de Informe de auditoria.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA

Cortés Sanchez (2017) Sistemas de gestion de calidad. Editorial ICB S.L Espafa.

Couto Lorenzo (2019) Auditoria del sistema APPCC. Ediciones Diaz de Santos Argentina.
Navarro José L (2022) Auditoria de sistemas de gestion. Editor Amazon Digital Service.
Sevilla tendero (2016) Auditoria de los sistemas integrados de gestion. FC Editorial.
Tendero, J. S. (2012). Auditoria de los sistemas integrados de gestion. Fundacion Confemetal.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Borrusso, P., & Quinlan, J. J. (2013). Development and Piloting of a Food Safety Audit Tool for
the Domestic Environment. Foods 2013, Vol. 2, Pages 572-584, 2(4), 572-584.
https://doi.org/10.3390/FO0ODS2040572

Kotsanopoulos, K. v., & Arvanitoyannis, I. S. (2017). The Role of Auditing, Food Safety, and Food
Quality Standards in the Food Industry: A Review. Comprehensive Reviews in Food
Science and Food Safety, 16(5), 760—775. https://doi.org/10.1111/1541-4337.12293

Powell, D. A., Erdozain, S., Dodd, C., Costa, R., Morley, K., & Chapman, B. J. (2013). Audits and
inspections are never enough: A critique to enhance food safety. Food Control, 30(2), 686—
691. https://doi.org/10.1016/J.FOODCONT.2012.07.044

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Cienfuegos Gayo, S. Gmez Macho, N. & Millas Alonso, Y. (2021). Guia para la realizacién de
las auditorias internas de los sistemas de gestion: (ed.). AENOR - Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/177349

Couto Lorenzo, L. (2014). Auditoria del sistema APPCC: cdmo verificar los sistemas de gestién
de inocuidad alimentaria HACCP: (ed.). Ediciones Diaz de Santos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/53165

Sevilla Tendero, J. (2019). Auditoria de los sistemas integrados de gestion 1ISO 9001:2015, ISO
14001:2015, ISO 45001:2018: (ed.). FC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130251

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO IV - INDUSTRIA DE FERMENTACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0910-22
N° DE HORAS HT HP TH ,
CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
DURACION: 15 Semanas académicas
CICLO IX
02 Semanas de evaluacion
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https://doi.org/10.3390/FOODS2040572
https://doi.org/10.1111/1541-4337.12293
https://doi.org/10.1016/J.FOODCONT.2012.07.044
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177349
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/53165
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/130251

COMPETENCIA:

Aplica las metodologias, técnicas y procedimientos para desarrollar procesos fermentativos
planteando alternativas de solucion a los problemas cotidianos, relacionados a las fermentaciones
industriales.

SUMILLA:

La asignatura de Industria de la fermentacién pertenece al grupo de estudios de especialidad, +area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propoésito es desarrollar reacciones
fermentativas optimizando los procesos de fermentacion, diferenciando los diversos procesos de
fermentacion. Para ello se desarrollara los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a la industria de la fermentacion

UNIDAD I1: Microbiologia, tecnologia y cinética de fermentaciones industriales
UNIDAD I11: Productos fermentados obtenidos a partir de levaduras

UNIDAD 1V: Productos fermentados obtenidos a partir de bacterias.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Fierro Hernandez, R. G., Rivera Salazar, R. & Padilla Blancas, M. D. L. A. (2010). Introduccién a la
biotecnologia. Grupo Editorial Exodo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/165251

Morcillo Ortega, G. (2013). Biotecnologia y alimentacién. UNED - Universidad Nacional de
Educacion a Distancia. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/48653

Mufioz de Malajovich, M. A. (2013). Biotecnologia: (2 ed.). Editorial de la Universidad Nacional de
Quilmes. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/77596

Recasens Baxarias, F. (2018). Procesos de separacion de biotecnologia industrial. Universitat
Politécnica de Catalunya. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/106566

Rodriguez Vazquez, R. (2010). Aspectos aplicados de la biotecnologia. Instituto Politécnico
Nacional. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/73971

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Tan, Y. X., Mok, W. K., & Chen, W. N. (2020). Potential novel nutritional beverage using
submerged fermentation with Bacillus subtilis WX-17 on brewers' spent grains. Heliyon,
6(6), e04155. https://doi.org/10.1016/j.heliyon.2020.e04155

Mathur, H., Beresford, T. P., & Cotter, P. D. (2020). Health Benefits of Lactic Acid Bacteria (LAB)
Fermentates. Nutrients, 12(6), 1679. https://doi.org/10.3390/nu12061679

Sanchez-Suérez, F., Lopez, N., Del Valle, M., Rosal, A., Moreno, J., Peinado, R. (2023). Use of non-
Saccharomyces yeasts as a strategy to increase the acidity of sweet wines in a context of
climate change. Oenology 7, 2042, https://doi.org/10.1051/bioconf/20236802042

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.mdpi.com/journal/fermentation

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO IV - SISTEMAS INTEGRADO DE GESTION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0911-22
HT HP TH ,
N° DE HORAS ) ) 4 CREDITOS 3
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PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Aplica metodologias, herramientas para implementar el manejo de sistemas integrados de gestion
comprendiendo la compatibilidad entre los requisitos de las normas involucradas.

SUMILLA:

La asignatura Sistemas Integrado de Gestion pertenece al grupo de estudios de especialidad, area
curricular electiva, es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es desarrollar una orientacién
adecuada de los conceptos Integrados de Gestion y con capacidad de poder interpretar
conceptualmente e integrar los requisitos de las Normas. Para ello desarrollandose los siguientes
temas:

UNIDAD I: Introduccion a los sistemas integrados de gestién.

UNIDAD II: Requisitos, similitud y relacion de las normas 1SO 9001, ISO 14001 e ISO 22001.
UNIDAD I11: Planificacion estratégica de los sistemas integrados de gestion.

UNIDAD IV: Metodologias de integracion de los sistemas de gestion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Calso Morales, N. & Pardo Alvarez, J. M. (2018). Guia practica para la integracion de sistemas de
gestion. 1SO 9001, ISO 14001 e ISO 45001: (ed.). AENOR - Asociacion Espafiola de
Normalizacién y Certificacion. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/53626

Cienfuegos Gayo, S. Gdmez Macho, N. & Millas Alonso, Y. (2021). Guia para la realizacion de las
auditorias internas de los sistemas de gestion: (ed.). AENOR - Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/177349

Lao Ledn, Y. O. (2017). Procedimiento para la gestion integrada de las restricciones fisicas en el
sistema logistico de empresas comercializadoras: (ed.). Editorial Universitaria.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/100739

Morgensterin, R. M. (2021). Guia para la gestion de calidad y la seguridad laboral de los servicios
de salud: version global aplicable a todo sistema de salud: (1 ed.). Bubok Publishing S.L.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/258142

Navarro Huerga, M. & Fernandez Otero, M. (2014). Sistemas de Gestidn Integrada para las
Empresas (ERP): (ed.). Editorial Universidad de Alcala.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/42932

Sevilla Tendero, J. (2019). Auditoria de los sistemas integrados de gestion 1SO 9001:2015, ISO
14001:2015, ISO 45001:2018: (ed.). FC Editorial.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130251

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Armendariz Sanz, J. L. (2019). Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias 22
edicidn. Ediciones Paraninfo, SA. https://acortar.link/Cujh59

Feldman, P. Melero, M. & Teisaire, C. (2021). Sistemas de Gestion de Calidad en el Sector
Agroalimentario: BMP-POES-MIP-HACCP: (ed.). Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Pesca de la Nacion Argentina. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/185529

Gonzalez Gaya, C. & Manzanares Cafiizares, C. (2020). Sistemas de Gestion de la Calidad 1SO
9001: guia de aplicacién: (ed.). UNED - Universidad Nacional de Educacion a Distancia.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/162883

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177349
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/177349
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/42932
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/42932
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/42932
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/130251

Deza Loyaga, W. F., Aparicio Ballena, J. A., & Hidalgo Lama, J. (2021). Implementacion de
Sistemas Integrados de Gestidén en empresas arequipefias como herramientas de gestion.
https://revistas.uladech.edu.pe/index.php/increscendo/article/view/2290

Enrique, L. R. G., & Pérez, E. G. (2022). Implementacion de un sistema de gestion de calidad e
inocuidad alimentaria en una comercializadora de alimentos. Conciencia Tecnoldgica, (63),
2. https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=8746284

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO IV - BIOCOMBUSTIBLE

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0912-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO

) 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO IX

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Analiza y disefia productos agroindustriales transformando la energia renovable y aprovecha
integralmente los desechos organicos generados por las empresas agroindustriales, de igual forma
plantea la generacién de energia renovables con prototipos algunos, basados en la normatividad
vigente.

SUMILLA:

La asignatura de biocombustible pertenece al grupo de estudios de especialidad, area curricular
electiva, es de naturaleza te6rico-practico. Cuyo propdsito es transformar y aprovechar integralmente
los residuos organicos generados por diferentes industrias basados en la normatividad vigente, Por
ello los contenidos estan organizados de la siguiente manera:

UNIDAD I: Introduccion al biocombustible. energias renovables y biodegradaciones naturales.
UNIDAD II: Biotecnologia de la fermentacidn-bioetanol: biorreactores y fermentadores aerébicos.
UNIDAD l11: Biogas a partir de desechos organicos de origen animal y vegetal.

UNIDAD IV: Evaluacion y tratamiento de residuos sélidos - Produccién de Biogas

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Adame, A. (2017) Contaminacion ambiental y calentamiento global, edit Trillas. ISBN 607170339.

Camps, M. (2018). Los biocombustibles 2da edicion, Espafia. Editorial: Ediciones Mundi-Prensa
ISBN:9788484763604

Grande CD. 2018. Residuos agroindustriales biocombustibles. Ed. limoine. ISBN: 978-958-59035-
5-5

IICA. (2019). Atlas de la agroenergia y los biocombustibles en las Américas.
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Jimenes, M. & Contreras A. (2021). Microalgal biomass with high potential for the biofuels
production. Scientia Agropecuaria.12(2), Pag. 265-282. DOI:
https://dx.doi.org/10.17268/sci.agropecu.2021.030

Luna, D. Pineda A. Estevez R. 2021. Optimization of Biodiesel and Biofuel Process. MDPI ed.
https://doi.org/10.3390/books978-3-0365-0279-3

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Toalombo, V., Feijoo, M., Borja, D. & Cedillo, J. (2022). Los biocombustibles como alternativa de
energia a partir de recursos renovables y/o desechos. Pol. Con. (Edicién nam. 70) Vol. 7,
No 7, pp. 386-407, ISSN: 2550 - 682X

Villa, M., Crespo, L. & Cruz, J. (2021). Biocombustibles, una alternativa ecoldgica para el desarrollo
sostenible en el Ecuador provincia de Imbabura. Volumen 8,
https://doi.org/10.46377/dilemas.v8i.2719

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Barrena, M., Cubas, F., Gosgot, W., Ordinola, C. & Racon, J. (2019). Sistema de produccién de
biogéas y bioabonos a partir del estiércol de bovino, Molinopampa, Chachapoyas, Amazonas,
Perd. rnaldoa 26 (2): 725-734, 2019 http://doi.org/10.22497/arnaldoa.262.26214

Giudi, J., Bernal, M. & Cafiete, F. (2019). Produccion de Biogas a partir de residuos orgéanicos
generados en el Hospital de Clinicas: Un estudio preliminar. An. Fac. Cienc. Méd.
(Asuncion) / Vol. 52 - N° 3, 2019 http://dx.doi.org/10.18004/anales/2019.052.03.53-058

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
ELECTIVO IV - ACUICULTURA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SE-0913-22
N° DE HORAS HT HP TH
CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: NINGUNO CODIGO: NINGUNO
DURACION: 15 Semanas académicas
CICLO IX
02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:
Identifica, valora y conserva la biodiversidad en sus diferentes niveles de organizacion estructural,
con criterio integral y sostenible utilizando métodos e instrumentos adecuados en la acuicultura.
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https://dx.doi.org/10.17268/sci.agropecu.2021.030
https://doi.org/10.3390/books978-3-0365-0279-3
https://doi.org/10.46377/dilemas.v8i.2719
http://doi.org/10.22497/arnaldoa.262.26214
http://doi.org/10.22497/arnaldoa.262.26214
http://dx.doi.org/10.18004/anales/2019.052.03.53-058
http://dx.doi.org/10.18004/anales/2019.052.03.53-058

SUMILLA:

La asignatura de Acuicultura pertenece al grupo de estudios de especialidad, area curricular electiva,
es de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es generar conocimientos y habilidades en las
técnicas de produccion de organismos acuaticos, el manejo del recurso hidrico, y los pardmetros
economicos del cultivo para el desarrollo de emprendimientos con fines comerciales, ornamentales,
Para ello se desarrolla los siguientes temas:

UNIDAD I: Acuicultura como actividad productiva.

UNIDAD I1: Ecologia de los ecosistemas acuaticos apto para el cultivo, microalgas.

UNIDAD I11: Manejo integral de organismos acuaticos de importancia comercial

UNIDAD IV: Instalaciones, manejo de incubacién, larvicultura y engorde - comercializacion
rentabilidad.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Aguilar-Manjarrez, J. (2012). Desarrollo de la acuicultura: 4. enfoque ecosistémico a la acuicultura:
(ed.). D - FAO. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66083

Beaz Paleo, J. D. (2012). Ingenieria de la acuicultura marina: cultivo de moluscos y de crustaceos
en el mar: (ed.). Editorial CSIC Consejo Superior de Investigaciones Cientificas.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/41625

FAO. (2010). Estadisticas de pesca 'y acuicultura: (ed). D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66049

FAO. (2011). Directrices técnicas para la certificacion en la acuicultura: (ed.). D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66051

Flores-Nava, A. (2012). Peces nativos de agua dulce de América del Sur de interés para la
acuicultura: una sintesis del estado de desarrollo tecnolégico de su cultivo: (ed.). D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66086

Garcia Toscano, J. R. (2013). Elaboracién de semiconservas, salazones, secados, ahumados y
escabeches (UF 1225): (ed.). IC Editorial. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/44956

Valderrama, D. (2012). Informe de los talleres sobre la introduccion al enfoque ecosistémico a la
pesca y la acuicultura: (ed.). D - FAQ. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66110

Varios, A. (2012). Taller diagndstico y seguimiento de la acuicultura de pequefia escala y recursos
limitados en América Latina: (ed.). D - FAO.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/66087

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Hang Yang, T. T., Xiaopei Du, Q. F., Yunli Liu, Y. T., Guoliang Bai, Z. L., Shibin Xia, S. S., Mildred
Quintana, Q. Z. & Zhenbin Wu, Y. Z. (2024) Advancements in freshwater aquaculture
wastewater management: A comprehensive review, Aquaculture, 741346, 0044-8486.
https://doi.org/10.1016/j.aquaculture.2024.741346.

Ortiz-Cornejo, N. L., Tovar-Ramirez D, Abasolo-Pacheco, F. & Mazo6n-Suéstegui, J. M. (2017).
Homeopatia, una alternativa para la acuicultura, Revista Médica de Homeopatia, 10(1), 18-
24, https://doi.org/10.1016/j.homeo.2017.04.006.

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://snp.org.pe/acuicultura/
https://acortar.link/gZkPS6
https://acortar.link/X1599Y
https://acortar.link/culoVG
https://hdl.handle.net/20.500.12958/3342
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/66083
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/41625
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/66049
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/66051

ASIGNATURAS DEL DECIMO CICLO

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
FORMULACION DE PROYECTOS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1003-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: INGENIERIA ECONOMICA E CODIGO: 1090-EF-0602-22,

IMPACTO AMBIENTAL 1090-SS-0703-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO X
02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

La asignatura de formulacién de proyectos pertenece al grupo de estudios de especialidad, de
naturaleza tedérico-practico. Cuyo propdsito es garantizar la identificacién, disefio, evaluacién y
gestion de proyectos, tanto en el dmbito publico como privado con objetivos empresariales
especificos, para asegurar que los proyectos sean viables, sostenibles y alineados con los objetivos
estratégicos de la organizacion dentro de un marco temporal, con eficiente uso de recursos de la
organizacion, en un contexto empresarial globalizado y cambiante.

SUMILLA:

La asignatura de Formulacién de Proyectos corresponde al area de estudios especificos siendo de
caréacter tedrico-practico. Tiene como prop6sito capacitar en la formulacion y gestion proyectos de
manera efectiva, asegurando su viabilidad técnica, econémicay social, y contribuyendo al desarrollo
sostenible, dentro de las politicas del desarrollo nacional y de los negocios globales. Para ello, sera
necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Idea de Proyecto

UNIDAD II: Estudio de mercado

UNIDAD I11I: Estudio y Analisis Econémico
UNIDAD 1V: Estudio de Impacto ambiental y social.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Garzon Agudelo, D. M. Sarmiento Rojas, J. A. & Gutiérrez-Junco, O. J. (2019). Formulacion y
evaluacion de proyectos de ingenieria: (ed.). Editorial UPTC.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/135291

Méndez Lozano, R. (2016). Formulacion y evaluacion de proyectos: enfoque para emprendedores:
(9 ed.). Ecoe Ediciones. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/130459

Puentes Montafiez, G. A. Prieto Puentes, D. F. & Caro Gonzalez, L. S. (2019). Formulacién y
evaluacion de  proyectos  agropecuarios: (2 ed). Ecoe Ediciones.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/126598

Rodriguez Aranday, F. (2018). Formulacion y evaluacidn de proyectos de inversion: una propuesta
metodologica: (ed.). Instituto Mexicano de Contadores Publicos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/116949

Uribe Becerra, A. M. (2021). Formulacion del proyecto de disefio en sistemas sociales complejos:
(ed.). Programa Editorial Universidad del Valle.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/189354

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Narro Vidaurre, S. E. (2020). La gestion de proyectos y su relacion con el PMI del INVIERTE. PE
en los proyectos de la Municipalidad Distrital de Curgos en el 2019.
https://hdl.handle.net/20.500.12692/42761

Neffa, J. C. (2023). Teorias de la segmentacion del mercado de trabajo. RBEST Revista Brasileira
de Economia Social e do Trabalho, 5, e023012-e023012.
https://doi.org/10.20396/rbest.v5i00.18343

Salgado, D., & Awad, G. (2022). Metodologia para el analisis estratégico cuantitativo en proyectos
a partir del anélisis de riesgos. Estudios gerenciales, 38(165), 424-435.
https://doi.org/10.18046/j.estger.2022.165.5198

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://acortar.link/IFCduO
https://blog.comparasoftware.com/formulacion-de-proyectos/.
https://www.efdeportes.com/efd106/formulacion-de-proyectos.html
https://acortar.link/1ViLBg

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
NORMATIVIDAD ASOCIADA A LA EXPORTACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1002-22
HT HP TH CREDITOS 3

N° DE HORAS
2 2 4

PRERREQUISITO: GESTION DE LA CALIDAD E p .

INOCUIDAD CODIGO: 1090-55-0801-22
15 Semanas académicas

DURACION: CICLO X
02 Semanas de evaluacién
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https://doi.org/10.18046/j.estger.2022.165.5198
https://doi.org/10.18046/j.estger.2022.165.5198
https://doi.org/10.18046/j.estger.2022.165.5198
https://blog.comparasoftware.com/formulacion-de-proyectos/
https://www.efdeportes.com/efd106/formulacion-de-proyectos.htm

COMPETENCIA:

Identifica y comprende los principales marcos regulatorios y acuerdos comerciales que afectan a las
exportaciones para promover el comercio internacional responsable y ético, de esta forma pudiendo
desenvolverse dptimamente en el mercado del comercio internacional.

SUMILLA:

La asignatura normatividad asociada a la exportacidn pertenece al grupo de estudios de especialidad,
de naturaleza teorico-practico. Cuyo propdsito es dotar al estudiante de los conocimientos y
habilidades necesarios para comprender y aplicar las normas y regulaciones gque rigen el comercio
internacional, con el objetivo de facilitar y optimizar las operaciones de exportacion de las empresas.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Marco legal del comercio Internacional
UNIDAD I1: Aranceles y tasas

UNIDAD I11: Restricciones y Prohibiciones a la exportacion
UNIDAD IV: Procedimientos de exportacion.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Avendafo Cardenas, E. Henao Pérez, A. A. & Puente Pacheco, M. A. D. L. (2022). Inteligencia de
mercados: una vision integral e interdisciplinaria para la internacionalizacion de las pymes:
(1 ed.). Universidad del Norte. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/221612

Casadejus, J. M. (2023). Manual de gestion financiera del comercio internacional: (3 ed.). Marge
Books. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/235983

Gutiérrez Delgado, J. B. (2021). Ley de los Impuestos Generales de Importacion y Exportacién:
(ed.). Tax Editores Unidos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/175126

Gutiérrez Delgado, J. B. (Comp.). (2023). Ley de los impuestos generales de importaciéon y
exportacion 2023: (1 ed.). Tax Editores Unidos.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/248149

Rubio, B. (2022). Explotados y excluidos: los campesinos latinoamericanos en la fase
agroexportadora neoliberal: (5 ed.). Plaza y Valdés (México).
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/228007

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Teran Samanamud, G. (2014). China en América Latina: los casos de Ecuador y Per( entre los afios
2009-2012, ¢es posible una apuesta hacia el futuro? Anuario Mexicano de Derecho
Internacional, 14, 221-260. https://doi.org/10.1016/S1870-4654(14)70007-8

Tosoni, G. A. (2017). Tratados de libre comercio, crecimiento y producto potencial en Chile, México
y Per(. Economia UNAM, 14(42), 24-46. https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001

Véazquez Lopez, R., & Morales Lopez, R. A. (2017). Diversificacion de las exportaciones y
competitividad externa en la industria. Hacia la construccién de una tipologia para el caso
de paises de ingresos medios. Cuadernos de Economia, 40(114), 208-222.
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002

Avraujo Pinzén, P., Sanchez Véazquez, J. M., Vélez Elorza, M., & Alvarez-Dardet Espejo, C. (2011).
Sistemas de control para la gestion de los canales de exportacion independientes: un andlisis
exploratorio sobre su disefio y uso. Revista de Contabilidad, 14(2), 115-146.
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
www.sunat.gob.pe.
www.acuerdoscomerciales.gob.pe
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/221612
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/235983
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/175126
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/248149
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/228007
https://doi.org/10.1016/S1870-4654(14)70007-8
https://doi.org/10.1016/S1870-4654(14)70007-8
https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001
https://doi.org/10.1016/J.EUNAM.2017.09.001
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002
https://doi.org/10.1016/J.CESJEF.2016.09.002
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9
https://doi.org/10.1016/S1138-4891(11)70030-9

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
GESTION DE EMPRESAS

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1004-22
HT HP TH i

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: AGRONEGOCIOS CODIGO: 1090-SS-0902-22

i 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO X

02 Semanas de evaluacion

COMPETENCIA:

Desarrollar competencias adecuadas en la direccién, administracién y liderazgo de las
organizaciones empresariales. Asi mismo adquirir conocimientos y habilidades para gestionar
eficientemente los recursos de una empresa y tomar decisiones estratégicas que promuevan su
crecimiento y la sostenibilidad en el tiempo, alineados con los instrumentos de gestion.

SUMILLA:

La asignatura gestion de empresas pertenece al grupo de estudios de especialidad, de naturaleza
tedrico-practico. Cuyo propdsito es generar conocimientos y habilidades en la comprensién integral
de las funciones y responsabilidades clave en la administracién y direccién de empresas. Los
estudiantes desarrollaran competencias esenciales en areas como la planificacion estratégica, gestion
financiera, recursos humanos, marketing, operaciones, innovacién y calidad, con el objetivo de una
adecuada toma de decisiones estratégicas que impulsen el crecimiento y sostenibilidad de las
empresas. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Gestién de empresas — Planificacion estratégica.
UNIDAD I1: Gestion financiera — Recursos humanos.
UNIDAD I11: Andlisis de mercado, logistica y calidad.
UNIDAD IV: Innovacién y emprendimiento.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Boila, J. (2019). Creacién y gestion de empresas innovadoras: (ed.). Jorge Sarmiento Editor -
Universitas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/181973

Boiola, J. (2020). Creacidn y gestion de empresas innovadoras: edicién ampliada: (2 ed.). Jorge
Sarmiento Editor - Universitas. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/181974

Burgo Bencomo, O. B. (2020). Gestion de empresas agropecuarias: con enfoque de economia
circular para el fomento del desempefio y la sostenibilidad: (ed.). Editorial Universo Sur.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/131886

Martinez Conesa, E. A. (2018). Iniciacion en la economia y gestion de empresas: (2 ed.).
Universidad Politécnica de Cartagena. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/44015

Suérez Bocanegra, P. M. (2012). La empresa agropecuaria: gestion legal, constitucién,
formalizacion y puesta en marcha de la empresa: (1 ed.). Universidad de La Salle -
Ediciones Unisalle. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/221814

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Minchon Aguilar, J. F. (2022). Gestion logistica y productividad en los trabajadores del area de
logistica de una empresa agroindustrial, Trujillo, 2022.
https://hdl.handle.net/20.500.12692/97662

Quiroz, H. O., L6pez, E. J. O., & Yactayo, D. P. (2020). Planeamiento estratégico como instrumento
de gestion en las empresas: Revision bibliografica. Revista Cientifica Pakamuros, 8(4).
https://doi.org/10.37787/z2zg09z21

Rincon Soto, I. B., Rengifo Lozano, R. A., Hernandez Suéarez, C., & Prada Nufiez, R. (2022).
Educacion, innovacion, emprendimiento, crecimiento y desarrollo en América Latina.
Revista De Ciencias Sociales, 28(3), 110-128. https://acortar.link/RF451D

Valles, M. R. H., Villalobos, W. G. E., & Zavaleta, J. M. A. (2020). Gestion logistica para mejorar
la productividad en la empresa agroindustria caraz sac. Ingenieria: Ciencia, tecnologia e
innovacion, 7(2). https://doi.org/10.26495/icti.v7i2.1453

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://blog.hubspot.es/sales/gestion-empresarial
https://www.santanderopenacademy.com/es/blog/gestion-empresarial.html
https://www.sydle.com/es/blog/gestion-empresarial-61bcc63ff41fbf069e48d01e
https://www.cursosfemxa.es/blog/puntos-basicos-gestion-empresarial

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TRABAJO DE INVESTIGACION

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1005-22
HT HP TH ,
N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4
PRERREQUISITO: PROYECTO DE TESIS CODIGO: 1090-55-0903-22
DURACION: | 15 Semanas académicas CICLO X
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https://doi.org/10.26495/icti.v7i2.1453
https://blog.hubspot.es/sales/gestion-empresarial
https://www.santanderopenacademy.com/es/blog/gestion-empresarial.html
https://www.sydle.com/es/blog/gestion-empresarial-61bcc63ff41fbf069e48d01e
https://www.cursosfemxa.es/blog/puntos-basicos-gestion-empresarial

‘ 02 ‘ Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Elaborar el informe de tesis, aplicando la metodologia cientifica, las normas APA y herramientas
del anélisis estadistico, en un contexto relacionado con el sector agrario, pecuario, forestal e
hidrobioldgico.

SUMILLA:

La asignatura de Trabajo de investigacion pertenece al grupo de estudios de especialidad, de
naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es la orientacidn, asesoramiento, seguimiento y
evaluacion de los procesos de ejecucion y la redaccion del informe de investigacién para la obtencién
del titulo profesional. Este seminario se desarrolla tomando como referencia los lineamientos de
politica de investigacion de la universidad. Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Marco tedrico de la investigacion, las técnicas de redaccién del marco tedrico.
UNIDAD II: Validez y confiabilidad de los instrumentos de investigacion

UNIDAD I11: Andlisis estadistico y resultados.

UNIDAD 1V: Redaccion de discusion y conclusion. Presentacion-sustentacion del informe
preliminar ante jurado.

BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Hernandez, R., Fernandez, C. & Baptista, P. (2003) Metodologia de la Investigacion. Tercera
edicion. México: Ed. McGraw Hill.

Hernandez, R., Fernandez, C. & Baptista, P. (2014). Metodologia de la investigacion: las rutas
cuantitativa, cualitativa y mixta. 1a ed. México. McGraw-Hill Interamericana Editores, S.A.
de C. V. https://dehaquizgutierrez.files.wordpress.com/2018/05/metodologia-de-la-
investigacion-hernandez-sampieri.pdf

Ruiz, C. & Valenzuela, M. (2022). Metodologia de la investigacion. 1a ed. Universidad Nacional
Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morillo (UNAT) - Fondo Editorial.
https://fondoeditorial.unat.edu.pe/index.php/EdiUnat/catalog/book/4

Arias, J., Holgado, J., Tafur, T. & Vasquez, M. (2022). Metodologia de la investigacion: EI método
ARIAS para realizar un proyecto de tesis. Primera edicion digital. Per(. Editado por
Instituto  Universitario de Innovacion Ciencia y Tecnologia Inudi Perd S.A.C.
https://doi.org/10.35622/inudi.b.016

Zamora, |. & Calixto, L. (2021). Manual de Normas APA 7° edicion: Estructura y ejemplo. 1a ed.
Per(. Smith Zamora E.l.R.L. https://pdfcoffee.com/manual-apa-7-ed-smith-zamora-eirl-5-
pdf-free.ntml

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Carazo-Diaz, C., & Prieto-Valiente, L. (2024). La abismal diferencia entre no rechazar la hipotesis
nula y afirmar que es cierta [The enormous difference between not rejecting a null
hypothesis and stating that it is true]. Revista de neurologia, 79(1), 31-33.
https://doi.org/10.33588/rn.7901.202409

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
https://www.mdpi.com/
https://www.springer.com/la
https://www.tandfonline.com/
https://www.elsevier.com/

INFOF{MACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
DISENO DE PLANTAS AGROINDUSTRIALES
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PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1001-22
HT HP TH ,
N° DE HORAS ) ) . CREDITOS 3

PRERREQUISITO: ADMINISTRACION DE
OPERACIONES — MAQUINAS Y EQUIPOS
AGROINDUSTRIALES

CODIGO: 1090-SS-0802-22,
1090-SS-0905-22

. 15 Semanas académicas
DURACION: CICLO X

02 Semanas de evaluacién

COMPETENCIA:

Realiza el disefio de plantas agroindustriales para una produccion eficiente cumpliendo con los
estandares de medioambiente, seguridad y salud ocupacional. Ademas, utiliza formulas matematicas
y herramientas tecnoldgicas para el disefio, distribucion, localizacién y tamafio de planta.

SUMILLA:

La asignatura disefio de plantas agroindustriales pertenece al grupo de estudios de especialidad, de
naturaleza tedrico-practico. Cuyo proposito es capacitar al estudiante en conocimientos basicos y
fundamentales de la disposicion de planta en lo referente al tamafio y localizacién de planta, seleccién
del producto, flujo de proceso, diagrama de operaciones, determinacion del nimero de maquinarias,
determinacion de la mano de obra directa. Se desarrollan habilidades de disefio de forma dinamica e
interactiva, a través de ejemplos y aplicaciones comunes complementando el aprendizaje mediante el
uso de catalogos y tablas de maquinarias y realizando planos del disefio de plantas agroindustriales.
Para ello, sera necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion al disefio de plantas y distribucion
UNIDAD II: Tamafio y localizacién de la planta.

UNIDAD I11: Materia Prima y Disposicion de planta.
UNIDAD 1V: Disefio de Planta y servicios auxiliares.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cuatrecasas Arbos, L. (2012). Disefio integral de plantas productivas: (ed.). Ediciones Diaz de
Santos. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/62603

Gallardo, J. (2022). Disefio de grandes almacenes: claves para un layout exitoso: (1 ed.). Universidad
Peruana de Ciencias Aplicadas (UPC). https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/227737

Pérez, E. & Gomez, E. (Dir.). (2019). Evaluacién de métodos de disefio de distribucion en planta en
el area de preparacion y armado de una empresa manufacturera de neumaticos: (ed.). D -
Universidad de Carabobo. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/119367

Platas Garcia, J. A. (2014). Planeacion, disefio y layout de instalaciones: un enfoque por
competencias: (ed.). Grupo Editorial Patria. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/39458

Yacuzzi, E. (2011). Disefio de un layout de planta: Marmicoc Argentina S.A. Documentos de
Trabajo:  Universidad del CEMA: (ed.). B - Universidad del CEMA.
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/29717

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Feno, M. R., & Savescu, A. (2024). Safe workplace layout design by joint analysis of workers and
material flows. Procedia Computer Science, 232, 3074-3082.
https://doi.org/10.1016/J.PROCS.2024.02.123

Holah, J., & Smith, D. L. (2023). Design of food factory changing rooms. Hygienic Design of Food
Factories, Second Edition, 807—829. https://doi.org/10.1016/B978-0-12-822618-6.00034-4

Maller, R. R. (2011). The impact of factory layout on hygiene in food factories. Hygienic Design of
Food Factories, 217-226. https://doi.org/10.1533/9780857094933.2.217

Pantoja, C., Orejuela, J. P., & Bravo, J. J. (2017). Metodologia de distribucion de plantas en ambientes
de agrupacion celular. Estudios Gerenciales, 33(143), 132-140.
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.03.003

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Avilés, E. (2019). Proyecto técnico disefio y distribucion de planta para la empresa REENCAVI
Compafila  andnima. Universidad Politécnica  Salesiana  Sede  Cuenca.
https://acortar.link/I9eJEr

Garcia-Sabater, José P. (2020) Distribucion en Planta. Nota Técnica RIUNET Repositorio UPV
http://hdl.handle.net/10251/152734

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
TECNOLOGIAS EMERGENTES EN LA AGROINDUSTRIA

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-S5-1006-22
HT HP TH
N° DE HORAS ) ) , CREDITOS 3

PRERREQUISITO: PROCESOS AGROINDUSTRIALES Il CODIGO: 1090-SS-0805-22

15 Semanas académicas
DURACION: CICLO X
02 Semanas de evaluacién
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https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/227737
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/119367
https://elibro.net/es/lc/bibliounh/titulos/39458
https://doi.org/10.1016/J.PROCS.2024.02.123
https://doi.org/10.1016/J.PROCS.2024.02.123
https://doi.org/10.1016/B978-0-12-822618-6.00034-4
https://doi.org/10.1016/B978-0-12-822618-6.00034-4
https://doi.org/10.1533/9780857094933.2.217
https://doi.org/10.1533/9780857094933.2.217
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.03.003
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.03.003
https://doi.org/10.1016/J.ESTGER.2017.03.003
http://hdl.handle.net/10251/152734

COMPETENCIA:

El estudiante posee habilidades avanzadas para evaluar criticamente las tecnologias innovadoras y
emergentes en el ambito de la preservacion de alimentos. Esto incluye la capacidad para discernir su
aplicabilidad, identificar tendencias actuales, comparar su eficacia frente a métodos tradicionales y
determinar su nivel de desarrollo actual. Esta competencia es esencial para contribuir de manera
efectiva a la solucién de desafios especificos en los contextos regional y nacional, promoviendo asi
la seguridad alimentaria y el desarrollo sostenible.

SUMILLA:

La asignatura tecnologias emergentes en la agroindustria pertenece al grupo de estudios de
especialidad, de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propdsito es profundizar en las tecnologias de
vanguardia en la conservacion de alimentos. Abordaremos las innovaciones tecnolégicas emergentes,
poniendo especial énfasis en su eficacia, tendencias actuales y su estado de desarrollo en comparacion
con las técnicas tradicionales. A través del analisis de métodos térmicos y no térmicos avanzados, los
estudiantes aprenderan a evaluar su aplicabilidad y aportacion en la solucion de desafios alimentarios
a escala regional y nacional, promoviendo asi la seguridad alimentaria y el progreso tecnoldgico. Para
ello, ser& necesario abordar los siguientes temas:

UNIDAD I: Introduccion a las tecnologias emergentes en la agroindustria.

UNIDAD II: Factores que influyen en la alteracion de productos agroindustriales.

UNIDAD I11: Tecnologias y métodos utilizados para el procesamiento de productos agroindustriales.
UNIDAD 1V: Tecnologias emergentes no térmicas en el procesamiento de productos
agroindustriales.
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Gamboa Santos, J., & Camparfione, L. A. (2018). Analisis digital de imégenes para evaluar el
encogimiento de fresas sometidas a tecnologias emergentes de procesamiento. Revista
Colombiana de Investigaciones Agroindustriales, 5.

Leite, A., Massruhd, S., Evangelista, M., & de Souza, K. (2014). Tecnologias emergentes-futuro e
evolucgdo tecnoldgica das AgroTIC.

Reinoso, B. D. (2015). Recuperacion de antioxidantes por tecnologias emergentes a partir de
efluentes industriales y residuos forestales (Doctoral dissertation, Universidad de Vigo).

Tapia, G. (2013). Tecnologias emergentes y factores financieros elementales a considerar (Doctoral
dissertation, Facultad de Ciencias Econémicas. Universidad de Buenos Aires).

Valdiviezo, G. T., Alegre, L. R. R., Ramirez, P. S. S., & Ramirez, D. Y. S. (2021). Tecnologias
emergentes ¢Una realidad u utopia en Per(? Revista Arbitrada Interdisciplinaria Koinonia,
6(1), 163-178.

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Arshad, R. N., Abdul-Malek, Z., Roobab, U., Munir, M. A., Naderipour, A., Qureshi, M. 1., EI-Din
Bekhit, A., Liu, Z. W., & Aadil, R. M. (2021). Pulsed electric field: A potential alternative
towards a sustainable food processing. Trends in Food Science & Technology, 111, 43-54.
https://doi.org/10.1016/J.TIFS.2021.02.041

Jadhav, H. B., Annapure, U. S., & Deshmukh, R. R. (2021). Non-thermal Technologies for Food
Processing. Frontiers in Nutrition, 8, 657090. https://doi.org/10.3389/FNUT.2021.657090

Safwa, S. M., Ahmed, T., Talukder, S., Sarker, A., & Rana, M. R. (2023). Applications of non-
thermal technologies in food processing Industries-A review. Journal of Agriculture and
Food Research, 100917. https://doi.org/10.1016/J.JAFR.2023.100917

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:

Holt-Giménez, E. & Patel, R. (2022). Rebeliones alimentarias: crisis y hambre de Justicia: (ed.).
Ediciones de Intervencién Cultural. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/211713
Martinez Gabarron, A. (2013). Analisis y desarrollo de proyectos en la ingenieria alimentaria: (ed.).

ECU. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/62353
Ravent6s Santamaria, M. (2015). Industria alimentaria: tecnologias emergentes: (ed.). Universitat
Politécnica de Catalunya. https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/61412

INFORMACION BASICA DE LA ASIGNATURA:
INNOVACION Y DESARROLLO DE PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES

PROGRAMA ACADEMICO: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

TIPO DE ASIGNATURA: Especialidad CODIGO: 1090-SS-1007-22
HT HP TH

N° DE HORAS CREDITOS 3
2 2 4

PRERREQUISITO: EVALUACION SENSORIAL CODIGO: 1090-SS-0804-22

3 15 Semanas académicas

DURACION: CICLO X

02 Semanas de evaluacion
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https://doi.org/10.1016/J.TIFS.2021.02.041
https://doi.org/10.3389/FNUT.2021.657090
https://doi.org/10.1016/J.JAFR.2023.100917
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COMPETENCIA:

Desarrollar y disefiar nuevos productos con vision y sustento tedrico desarrollando competencias a
través de habilidades formacion cientifica, humanistica ética que le permita innovar y desarrollar
nuevos productos.

SUMILLA:

La asignatura innovacion y desarrollo de productos agroindustriales pertenece al grupo de estudios de
especialidad, de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propoésito es aplicar los procedimientos para
investigar, innovar, promover el desarrollo y lanzar comercialmente nuevos productos
agroindustriales. De manera que los estudiantes tengan una vision innovadora y potencialicen sus
habilidades. Para ello se desarrolla los siguientes temas:

UNIDAD I: Planeacion estratégica de la tecnologia

UNIDAD II: La idea inicial para el desarrollo

UNIDAD I11: Desarrollo experimental y evaluacion de resultados
UNIDAD IV: Registro de patentes
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BIBLIOGRAFIA DE LA BIBLIOTECA ESPECIALIZADA DE FCA:

Cely, J. (2017). Factores que inciden en la incorporacion y formalizacion de procesos de innovacion
y desarrollo de productos en las Mipymes. Saber, ciencia y libertad, 12(1), 156-165.

Espafiola, R. (2014). Innovacion. Diccionario de la lengua espariola, 23.

Guilera, Lloreng - Garrell, Antoni. (2021). Productos y servicios inteligentes y sostenibles: técnicas
para la innovacion y la creatividad. Editorial: Marge Books. Valencia — Espafia. Recuperado
el 16 de julio del 2024 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/172965

Hernandez, L. y Villa, M. (2011). La innovacion y el desarrollo de productos dinamizadores del
marketing.

Hernandez, U. (2009). Desarrollo de una jamonada como nuevo producto. Ciencia y Tecnologia de
Alimentos. EDITORIAL: D - Instituto de Investigaciones para la Industria Alimentaria. Vol
19 N° 2, 2009. Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/Ic/bibliounh/titulos/13417

Hoyos, Karen de - Gomezcaceres, Luty - Polanco, Heberto. (2019). Biotecnologia aplicada al sector
agropecuario en el departamento de Sucre. Nucleo innovacion y desarrollo de productos
biotecnoldgicos (bioinsumos, bioproductos, bioprocesos) y bioremediacién. Editorial —
CECAR. Sucre - Colombia. Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/217552

Mejia, T. (2023). Desarrollo de nuevos productos y servicios: una guia practica para su disefio e
implementacion. EDITORIAL: Academia Mexicana de Investigacién y Docencia en
Innovacion (AMIDI). México. Recuperado el 16 de julio del 2024 de:
https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/227930

Paris, J. (iii). Disefio esencial: desarrollo mercadol6gico de nuevos productos y servicios. Editorial:
Editorial Nobuko. 1ra Ed. Ciudad Auténoma de Buenos Aires-Argentina. Recuperado el 16
de julio del 2024 de: https://elibro.net/es/ereader/bibliounh/176283

BIBLIOGRAFIA CON ARTICULOS DE INVESTIGACION Y TESIS:

Khan, S. J., Dhir, A., Parida, V., & Papa, A. (2021). Past, present, and future of green product
innovation.  Business  Strategy and the Environment, 30(8), 4081-4106.
https://doi.org/10.1002/bse.2858

Almaazmi, J., Alshurideh, M., Al Kurdi, B., Salloum, S.A. (2021). The Effect of Digital
Transformation on Product Innovation: A Critical Review. In: Hassanien, A.E., Slowik, A.,
Snagel, V., El-Deeb, H., Tolba, F.M. (eds) Proceedings of the International Conference on
Advanced Intelligent Systems and Informatics 2020. AISI 2020. Advances in Intelligent
Systems and Computing, vol 1261. Springer, Cham. https://doi.org/10.1007/978-3-030-
58669-0_65

OTRAS DIRECCIONES ELECTRONICAS:
Milton, A., y Rodgers, P. (2023). Métodos de investigacion para el disefio de productos. Hachette
UK. https://acortar.link/YluG2w
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2.3.2.2. Asignaturas del plan de estudios

| CICLO
HORAS 2]
) SEMANALES | 2
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
4
HT | HP | TH | &
1090-GB-0101-22 Comunicacion Linguistica | 2 2 4 3 NINGUNO
1090-GB-0102-22 Introduccién al Método Experimental 2 4 6 4 NINGUNO
1090-GB-0103-22 Introduccién a la Filosofia 2 2 4 3 NINGUNO
1090-GB-0104-22 Psicologia y Desarrollo Personal 2 2 4 3 NINGUNO
1090-GB-0105-22 Tecnologia de la Informacion y 2 2 4 | 3| NINGUNO
Comunicacion
1090-GB-0106-22 Matematica 4 3 NINGUNO
1090-GB-0107-22 Etica y Liderazgo 2 2 4 3 NINGUNO
Totales 14 16 30 |22
Il CICLO
HORAS 2]
. SEMANALES 2
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
[0
HT | HP | TH | &
1090-GB-0201-22 Comunicacion Lingdistica Il 2 2 4 | 3| 1090CB0l0L
1090-GB-0202-22 Realidad Nacional y Derechos 5 5 4 3 NINGUNO
Humanos
1090-GB-0203-22 Educacion Ambiental 2 2 4 3 NINGUNO
1090-GB-0204-22 Metodologia de Trabajo 2 2 4 |3 NINGUNO
Universitario
1090-GB-0205-22 Taller de Arte 0 4 4 2 NINGUNO
1090-EF-0206-22 Calculo | 2 4 6 |4 1090'622'0106'
1090-EF-0207-22 Quimica General 3 2 5 4 NINGUNO
Totales 13 18 31 (22
Il CICLO
HORAS 8
. SEMANALES =
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
[0
HT HP TH &%
1090-EC-0301-22 Taller Promocién del Deporte 0 4 4 2 NINGUNO
1090-EF-0302-22 Biologia 2 2 4 3 NINGUNO
1090-EF-0303-22 Materias Primas Agroindustriales 2 2 4 3 NINGUNO
1090-EF-0304-22 Introduccion a la Ingenierfa 2 2 4 | 3| NINGUNO
Agroindustrial
1090-EF-0305-22 Fisica General 3 2 5 4 NINGUNO
1090-EF-0306-22 calculo Il 2 4 6 |4 1090"52';'0206'
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1090-EF-0307-22 Quimica Organica 3 2 5 |4 1090"52;'0207'
Totales 14 18 32 |23
IV CICLO
(79}
HORAS SEMANALES 9
CcODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
o
HT HP TH g
1090-EF-0401-22 Economia General 2 2 4 3 NINGUNO
1090-EF-0402-22 Microbiologia 2 2 4 3 | 1090-EF-0302-22
1090-EF-0403-22 Bioquimica 2 2 4 3 | 1090-EF-0307-22
1090-EF-0404-22 Dibujo para Ingenieros 2 2 4 3 NINGUNO
1090-EF-0405-22 Alimentacioén y Nutricion 2 2 4 3 | 1090-EF-0307-22
1090-EF-0406-22 Toxicologia 2 2 4 3 | 1090-EF-0307-22
1090-EF-0407-23 Quimica Analitica 2 2 4 3 | 1090-EF-0307-22
Totales 14 14 28 21
V CICLO
HORAS 0
) SEMANALES | 2
CcODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
[hd
HT | HP | TH | &
1090-EF-0501-22 | Contabilidad y Costos 2 2 4 3 1090-EF-0401-22
1090-SS-0502-22 Microbiologia 2 2 4 |3 1090-EF-0402-22
Agroindustrial
1090-SS-0503-22 Posicosecha de 2 2 | 4 |3 1090-EF-0303-22
Materias Primas
1090-EF-0504-22 Estadistica General 2 2 4 3 NINGUNO
1090-EF-0505-22 | Balance de Materiay |, 2 4 |3 1090-EF-0407-23
Energia
1090-EF-0506-22 Termodinamica 2 2 4 3 | 1090-EF-0305-22, 1090-EF-
0306-22
1090-SS-0507-22 | Andlisis Instrumental 2 2 4 3 1090-EF-0407-23
Totales 14 14 28 (21
VI CICLO
HORAS 8
) SEMANALES =
cODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
hd
HT | HP | TH | &
1090-EF-0601-22 Metodologia de la 2 | 2 | 4 |3 NINGUNO
Investigacion Cientifica
1090-EF-0602-22 Ingenieria Econémica 2 2 4 3 1090-EF-0501-22
1090-EF-0603-22 Logistica 2 2 4 |3 NINGUNO
1090-EF-0604-22 Disefio de Experimentos 2 2 4 3 1090-EF-0504-22
. . 1090-EF-0505-22, 1090-
1090-EF-0605-22 Operaciones Unitarias | 2 2 4 13 EE-0506-22
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1090-EF-0606-22 | Métodos de Conservacion 2 2 NINGUNO
1090-SS-0607-22 Ingenieria de Métodos NINGUNO
Totales 14 14 28 |21
VII CICLO
HORAS 0
. SEMANALES O
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
4
HT | HP | TH | &
1090-SS-0701-22 | Controly Aseguramiento de la 2 2 4 | 3| NINGUNO
Calidad
1090-SS-0702-22 Marketing Agroindustrial 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SS-0703-22 Impacto Ambiental 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SP-0704-22 Practicas Preprofesionales | 0 6 6 3 NINGUNO
1090-SS-0705-22 Operaciones Unitarias II 2 2 4 | 3| 1O90EL0005
1090-SS-0706-22 Procesos Agroindustriales | 2 2 4 | 3| 1090:550607
1090-SS-0707-22 Ingenieria del Frio 2 2 4 | 3| 1O90EL0S06-
Totales 12 18 30 |21
VIl CICLO
)
HORAS SEMANALES 9
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
14
HT HP TH | &
1090-SS-0801-22 Gestion de |a Calidad e 2 2 4 | 3 |1090-SS-0701-22
Inocuidad
1090-SS-0802-22 | Administracion de Operaciones 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SS-0803-22 Ideas de Negocio 2 2 4 3 | 1090-SS-0702-22
1090-SS-0804-22 Evaluacién Sensorial 2 2 4 3 | 1090-EF-0604-22
- Electivo | 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SS-0805-22 Procesos Agroindustriales Il 2 2 4 3 | 1090-SS-0706-22
- Electivo Il 2 2 4 3 NINGUNO
Totales 14 14 28 |21
IX CICLO
HORAS 8
5 SEMANALES =
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
14
HT HP TH 5
1090-SS-0901-22 Biotecnologfa agroindustrial 2 2 4 3 1090-822-0502_
- Electivo IlI 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SS-0902-23 Agronegocios 2 2 4 3 1090'522'0803'
1090-SS-0903-22 Proyecto de Tesis 1 4 5 3 | 1090-EF-0601-22
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1090-SP-0904-22 Précticas Preprofesionales || 0 6 6 3 1090'82;'0704'
1090-SS-0905-22 Maquinas y Equipos 2 2 4 |3 NINGUNO
Agroindustriales
- Electivo IV 2 2 4 3 NINGUNO
Totales 11 20 31 |21
X CICLO
HORAS 8
. SEMANALES =
CODIGO ASIGNATURAS E REQUISITOS
o
HT | HP | TH %

Disefio de Plantas 1090-SS-0802-22, 1090-
1090-S5-1001-22 Agroindustriales 2 2 413 SS-0905-22
1090-85-1002-22 | Normatividad Asociadaala |, | 5 | 4 |3 1090-SS-0801-22

Exportacion
., 1090-EF-0602-22, 1090-
1090-SS-1003-22 Formulacién de Proyectos 2 2 4 3 SS-0703-22
1090-SS-1004-22 Gestion de Empresas 2 2 4 3 1090-SS-0902-23
1090-SS-1005-22 Trabajo de investigacion 0 4 4 2 1090-SS-0903-22
1090-SS-1006-22 | 1écnologias Emergentesenla) , | , | , |3 1090-SS-0805-22
Agroindustria
Innovacion y Desarrollo de
1090-SS-1007-22 Productos Agroindustriales 2 2 4 3 1090-SS-0804-22
Totales 12 16 28 |20
ELECTIVOS
HORAS 8
5 SEMANALES =
CODIGO ASIGNATURAS a REQUISITOS
HT HP TH | x
O
1090-SE-0806-22 Electivo | - Tecr_lologla de Lechey 5 > 4 3 NINGUNO
Derivados
1090-SE-0807-22 Electivo | - Tecnolqgla de Frutas y 5 > 4 3 NINGUNO
Hortalizas
1090-SE-0808-23 Electivo | - Tecnolo_gla de Cerealesy 5 > 4 3 NINGUNO
Leguminosas
1090-SE-0809-22 Electivo | - Tecn_ologla de Carnesy 5 > 4 3 NINGUNO
Derivados
1090-SE-0810-22 | Electivo Il - Tecnologia de Curtiembre 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SE-0811-22 Electivo Il - Alimentos Balanceados 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SE-0812-22 Electivo Il - Tecng_logla de Textiles y 5 5 4 3 NINGUNO
Tefidos
1090-SE-0813-22 Electivo Il - Tecnologia de Aceites y 5 5 4 3 NINGUNO
Grasas
1090-SE-0906-22 Electivo Ill - Agroexportacion 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SE-0907-22 Electivo lll - Segurldgd y Salud en el 5 5 4 3 NINGUNO
Trabajo
1090-SE-0908-22 | Electivo lll - Contrataciones del Estado 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SE-0909-22 Electivo Il - Audltorl_z’a de Sistemas de 5 5 4 3 NINGUNO
Gestion
1090-SE-0910-22 | Electivo IV - Industria de Fermentacién 2 2 4 3 NINGUNO
1090-SE-0911-22 | Electvo V- S'ét:;‘igfl Integrados de |, 2 4 | 3| NINGUNO
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1090-SE-0912-22

Electivo IV - Biocombustibles

NINGUNO

1090-SE-0913-22

Electivo IV - Acuicultura

NINGUNO

Dado que la Ley Universitaria 30220 en su articulo 40 y el Modelo Educativo

de la UNH contemplan el dominio de un idioma extranjero con preferencia en

el inglés o una lengua nativa de preferencia quechua o aimara; un requisito

para considerar que un alumno es egresado, es que debe tener la certificacion

de dominio de Inglés Basico emitida por el Centro de Idiomas de la

Universidad Nacional de Huancavelica, debiendo presentar el certificado en

la matricula del IX ciclo.
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2.3.3.Descriptores de las competencias

Propdésitos institucionales de la UNH

Objetivos de la carrera

Competencias

Asignatura

La Universidad Nacional de Huancavelica
es una institucién académica, que forma
profesionales competitivos que
contribuyen al desarrollo de la sociedad, a
través de la investigacion cientifica,
tecnoldgica y humanistica, respetando la
diversidad cultural con responsabilidad
social.

Formar ingenieros agroindustriales
con criterios tecnolégicos y
gerenciales para optimizar el disefio
y desarrollo de proyectos
agroindustriales, capaces de otorgar
valor agregado a recursos
agropecuarios, promoviendo el
desarrollo industrial a través de la
aplicacion e innovacion de procesos
de manufactura, gestién de calidad y
seguridad alimentaria en empresas
agroindustriales, respondiendo a las
necesidades de desarrollo social y
de globalizacion; conscientes de la
sustentabilidad y de
aprovechamiento eficiente de los
recursos bajo un enfoque de ética
humanista y de responsabilidad
social.

Planificar, gestionar y administrar
proyectos agroindustriales publicos y
privados. considerando las
necesidades del medio laboral y la
normativa vigente.

Desarrollar capacidades para
disefiar y optimizar tecnologias y
procesos agroindustriales de
conservacion, transformacion y
comercializacion de productos
agroindustriales (alimentarios y no
alimentarios) producidos a nivel
regional y nacional, para ser
transferidas al entorno social,
respetando el medio ambiente.

Formar profesionales
emprendedores con capacidades
para la administracion,
asesoramiento, consultoria de

Gestionar habilidades de comunicacién, comprende, interpreta y redacta con actitud
critica textos orales, escritos, signados o multimodales de los ambitos personal,
social y profesional para participar en diferentes contextos de manera activa e
informada y para construir conocimiento técnico cientifico.

COMUNICACION
LINGUISTICA

Aplica los fundamentos del método experimental asumiendo una actitud investigativa
en el campo de la agroindustria frente a las exigencias de la investigacion.

INTRODUCCION AL
METODO
EXPERIMENTAL

Desarrollar habilidades criticas y analiticas en el analisis de textos filoséficos para
reflexionar sobre cuestiones éticas, politicas y estéticas en el contexto de la
Ingenieria Agroindustrial, logrando argumentaciones sélidas y fundamentadas para
abordar desafios en la agroindustria con perspectiva filoséfica.

INTRODUCCION A LA
FILOSOFIA

Define los principales conceptos de la psicologia a fin de comprender los elementos
béasicos de la disciplina que le permitan comprender, analizar e interactuar en la
implementacioén del conocimiento y actitud del desarrollo humano de manera real y
pertinente a las necesidades de las personas, asumiendo una perspectiva de
desarrollo, inclusién, equidad y respeto a los derechos de la persona.

PSICOLOGIA Y
DESARROLLO
PERSONAL

Gestiona habilidades instrumentales de planificacion y Desarrolla habilidades
creativas e innovadoras, manejo de la informacion a través de las tecnologias de
informacion, soluciona problemas y toma decisiones respecto a la carrera profesional
de ingenieria Agroindustrial., gestion de la informacién, andlisis y sintesis;
conocimiento de informéatica y lingiistica y toma de decisiones.

TECNOLOGIA DE LA
INFORMACION Y
COMUNICACION

Aplica los principios de logica proposicional y teoria de conjuntos para resolver
problemas matematicos, y utilizar conceptos geométricos avanzados para analizar y
representar graficamente la linea recta, circunferencia, parébola, elipse e hipérbola.

MATEMATICA

Aplicar el codigo de ética personal, asi como en las organizaciones para que sean
mas fuertes, exitosas y sostenibles, considerando integridad, responsabilidad,
justicia, cuidado, coraje, humildad, empatia y vision de tal manera inspirar, motivar a
sus empleados, tomando decisiones que sean justas y beneficiosas para todos los
interesados.

ETICA Y LIDERAZGO

Interpretar y producir documentos formales con correccion y lenguaje académico
estructurando el contenido y los recursos gréaficos para facilitar la comunicacién.

COMUNICACION
LINGUISTICA Il

Analiza e interpreta los aspectos: geogréficos, geopoliticos, sociales, culturales,
politicos y econdmicos fundamentales para comprender la dindmica de un pais. y los
derechos humanos.

REALIDAD NACIONAL Y
DERECHOS HUMANOS

Comprende y aplica los fundamentos y principios de la educaciéon ambiental,
implementando metodologias efectivas en diversos contextos, fomentando la
participaciéon en la educacion y gestion ambiental ademas de evaluar proyectos
educativos en el marco de los Objetivos de Desarrollo Sostenible.

EDUCACION AMBIENTAL

Aplica técnicas e instrumentos de estudio e investigacion para desarrollar
conocimientos, habilidades y destrezas que le permitan aprender de manera
eficiente.

METODOLOGIA DE
TRABAJO
UNIVERSITARIO




negocios innovadores en el rublo
agroindustrial, fundamentados en
valores humanisticos, éticos y
morales en el marco del desarrollo
sostenible.

Desarrollar capacidades al futuro
ingeniero agroindustrial a formar
investigadores para desarrollar
nuevos productos.

Desarrollar capacidades para la
planificacion. disefio y evaluacién de
estrategias adecuadas para la
administracion de plantas
agroindustriales en zonas de
produccién, conocimientos de flujo
de elaboracion de productos y
conservacion de recursos
agropecuarios. asegurando la
seguridad alimentaria.

Formar investigadores para
desarrollar nuevos productos
agroindustriales buscando nuevas
soluciones para generar valor al
micro y pequefias empresas.
desarrollando la capacidad de
autogestion.

Analiza y diferencia las corrientes de artisticas, cosmovisiones y pensamientos que
han dado pie a expresiones culturales y artisticas valiosas, dignas de ser
preservadas como patrimonio nacional, para a su vez valorar su propia cultura e
interactuar democraticamente con otros que coadyuvaran al logro del Perfil
Profesional.

TALLER DE ARTE

Aplica conceptos y técnicas del calculo diferencial, incluyendo limites, continuidad,
derivadas y derivadas de orden superior, para analizar el comportamiento de
funciones, optimizar procesos y resolver problemas de la vida real.

CALCULO |

Comprender y aplicar los principios fundamentales de la quimica, para analizar y
resolver problemas relacionados a su estructura, propiedades y transformacién de la
materia. en contextos practicos y académicos con principios éticos.

QUIMICA GENERAL

Desarrollar habilidades fisicas y técnicas en diferentes deportes, aplicando
estrategias efectivas en cada uno de ellos, para aumentar la capacidad de toma de
decisiones y tacticas, simultdneamente mantener un estilo de vida saludable.

TALLER DE PROMOCION
DEL DEPORTE

Describe a la biologia como ciencia para identificar los principios y fenémenos
biolégicos utilizando la investigacion experimental empirica y manejando técnicas de
laboratorio, para visualizar estructuras y funciones en los diferentes niveles de
complejidad biolégica, asimismo identifica las bases quimicas, componentes
estructurales, funcionales, las bases genéticas de los seres vivos y la biologia de los
microorganismos.

BIOLOGIA

Conoce e identifica las caracteristicas de las diferentes materias primas
agroindustriales, asi como el manejo y acondicionamiento respectivo para aplicar los
diferentes procesos de transformacion.

MATERIAS PRIMAS
AGROINDUSTRIALES

La asignatura estd enfocada en el desarrollo de procesos de transformacion de
diversos productos agroindustriales. El estudiante esta preparado para solucionar
problematica regional y nacional respecto a la agroindustria.

INTRODUQCION A LA
INGENIERIA
AGROINDUSTRIAL

Conocer y comprender las leyes y principios fundamentales de la fisica y ser capaz
de aplicar estos principios con destreza en diversos campos de la fisica moderna.
Dominar la resolucion de problemas fisicos identificando los principios clave con
destreza y precision.

FiSICA GENERAL

Aplica los conceptos y técnicas del calculo integral de manera responsable y con
actitud positiva en su desempefio académico.

CALCULO Il

Analizar y aplicar conceptos fundamentales de la quimica organica para identificar,
sintetizar y caracterizar compuestos organicos, demostrando habilidades en técnicas
experimentales y resolucién de problemas en el ambito de la Agroindustria.

QUIMICA ORGANICA

Aplica el funcionamiento del sistema econdémico desde la perspectiva de la
microeconomia y macroeconomia, a un nivel basico, a fin de poner en practica el uso
de los instrumentos fundamentales estudiados.

ECONOMIA GENERAL

Identificar los principales grupos microbianos, morfologia, estructura y reproduccion,
para caracterizarlos a través de técnicas fenotipicas y pruebas bioquimicas, asi como
los microorganismos perjudiciales y benéficos para su aprovechamiento en la
naturaleza, agricultura e industria.

MICROBIOLOGIA

Conoce la composicién quimica de la materia prima para el desarrollo de productos
agroindustriales tales como proteinas, carbohidratos, lipidos.

BIOQUIMICA




Desarrollar habilidades practicas en dibujo técnico mediante ejercicios de disefio,
utilizando herramientas digitales para fomentar la precisién y la interpretacion visual.
Ademés, se promovera la colaboracion y se proporcionara retroalimentacion para
fortalecer las competencias fundamentales en representacion gréfica aplicada a la
ingenieria.

DIBUJOS PARA
INGENIEROS

Analizar y aplicar los principios de la alimentacion y leyes de la nutricion para
promover la salud de los consumidores y bienestar en sus diferentes etapas de vida,

ALIMENTACION Y

disefiando alimentos y matrices alimentarias adecuadas, y evaluando el impacto de | NUTRICION
la dieta y condiciones de salud.
El estudiante reconoce la toxicidad de los componentes presentes en los alimentos TOXICOLOGIA

y propone soluciones a la problemética.

El estudiante tiene la capacidad de analizar criticamente y valorar los principios
subyacentes de los métodos empleados en la quimica analitica, tanto en el &mbito
cualitativo como cuantitativo. Facilita el desarrollo de juicios informados y la
adquisicion de destrezas necesarias para implementar dichos métodos en su campo
profesional, contribuyendo asi a la resolucién de problemas especificos a nivel
regional y nacional.

QUIMICA ANALITICA

Analiza y Aplica de manera adecuada los conceptos basicos de la contabilidad de
costos desarrollando habilidades en el manejo de las herramientas basicas para
generar informacion clara, Util y oportuna; a través del trabajo en equipo y actitud
critica.

CONTABILIDAD Y
COSTOS

Reconocer los principios y microorganismos aplicados en la agroindustria,
involucrados en los procesos de transformacion de materias primas no alimentarias
y alimentarias de origen animal y vegetal, para obtener productos de calidad de
acuerdo a parametros de inocuidad alimentaria.

MICROBIOLOGIA
AGROINDUSTRIAL

Identifica y aplica métodos y técnicas de manejo y tratamiento postcosecha en
diversos cultivos, para desarrollar adecuadas tecnologias, en funcion de su fisiologia
vegetal, caracteristicas quimicas, propiedades fisicas y naturaleza de cada cultivo,
disefiando sistemas de empaque, embalaje, transporte y almacenamiento, de
acuerdo a la normativa vigente.

POSTCOSECHA DE
MATERIAS PRIMAS

Aplica pensamiento estadistico y critico en los trabajos de investigacion que realicen,
para ayudar a plantear alternativas de solucion a problemas agroindustriales.

ESTADISTICA GENERAL

Resolver problemas relacionados a los sistemas diversos de balances de materia 'y
energia, considerando los procesos productivos, para aplicar solucién de problemas
en el &mbito de la ingenieria agroindustrial optimizando recursos y procesos.

BALANCE DE MATERIA Y
ENERGIA

Analizar con pensamiento critico y creativo sobre los procesos de transformacion de
energia para sistemas termodindmicos inscritos a la ingenieria agroindustrial.

TERMODINAMICA

El estudiante demuestra la habilidad de comprender y aplicar los principios y técnicas
instrumentales para analizar los componentes fisicoquimicos de los alimentos.
Ademas, estd capacitado para utilizar estos métodos en su campo profesional,
contribuyendo en la resolucién de problemas especificos a nivel regional y nacional.

ANALISIS
INSTRUMENTAL

Disefia proyectos de investigacion cientifica en el &mbito agroindustrial, aplicando
métodos y técnicas de recoleccion y analisis de datos para generar conocimientos
relevantes y presentar resultados de manera clara y rigurosa, contribuyendo a la
innovacion y mejora en el sector agroindustrial.

METODOLOG{A DE LA
INVESTIGACION
CIENTIFICA




Comprende y explica los fundamentos y técnicas del sistema econdmico, para
realizar y tomar decisiones informadas en el ambito econémico ademas podra
interpretar y comunicar de forma clara y precisa los resultados obtenidos,
demostrando un pensamiento critico y una comprension profunda de los temas
tratados.

INGENIERIA
ECONOMICA

Desarrollar en los estudiantes las habilidades y competencias para planificar,
organizar, controlar y ejecutar el control de suministro desde la adquisicién de
materia prima hasta entrega del producto final al cliente, con la finalidad de optimizar
los procesos logisticos y mejorar la eficiencia considerando el impacto ambiental.

LOGISTICA

Desarrollar capacidades de conocimientos sobre los disefios experimentales con
énfasis en la aplicacion agroindustrial desde el calculo de disefios experimentales,
analisis de varianza, experimentos factoriales en DCA y DBCA, para el planeamiento
de experimentos relacionado con el ejercicio de su carrera profesional.

DISENO DE
EXPERIMENTOS

Interpreta los fundamentos basicos y los principios y mecanismos de la ingenieria
para realizar trabajos planificados y controlados en las diferentes operaciones
unitarias aplicados a la mecanica de fluidos y transferencia de calor, asi como en la
resolucién de problemas en el campo de la ingenieria agroindustrial.

OPERACIONES
UNITARIAS |

Desarrolla sistemas de conservacion de alimentos naturales, minimamente
procesados y procesados a partir de los métodos de procesos existentes, como la
aplicacioén del calor y frio, como objetivo de la reduccién y su posterior destruccién
de microorganismos, asi como de la inactivacion de enzimas.

METODOS DE
CONSERVACION

Desarrollar las habilidades en el andlisis del trabajo: Disefio del trabajo,
Determinaciéon del tiempo estandar, Mejora de métodos y balance de lineas,
Muestreo del trabajo y estandares, Estrategias de localizacion, distribucién en
instalaciones, con un criterio sistematico, integral y sostenible haciendo uso de
métodos e instrumentos adecuados, teniendo en cuenta los aspectos
socioeconémicos, ambientales, éticos y ergonomicos, generando un entorno de
trabajo que favorece al bienestar del trabajador, la seguridad, calidad y productividad.

INGENIERIA DE
METODOS

Desarrolla conocimientos necesarios que permitan interpretar, elaborar y ejecutar
herramientas de gestion de calidad o un programa de control de calidad en la
prevencion de problemas en una organizacién o una empresa.

CONTROL Y
ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD

Formula proyectos e ideas de negocios agroindustriales para cubrir las necesidades
de la region y del pais. Implementar estrategias de marketing efectivas para
productos agroindustriales mediante el andlisis de mercados y la gestion de la
cadena de valor, promoviendo la competitividad y sostenibilidad del sector
agroindustrial.

MARKETING
AGROINDUSTRIAL

Promover el estudio del impacto ambiental en procesos productivos, asi como el
financiamiento ambiental y climatico en los estudios técnicos, econémicos y
financieros, Considerando el equilibrio entre el impacto ambiental del proyecto y los
requerimientos del pais para su desarrollo, evaluando alternativas sustentables.

IMPACTO AMBIENTAL

Desarrollar las habilidades y competencias de disefiar un plan estratégico de accién
y solucion de problemas de las Empresas o Instituciones donde desarrollaran sus
practicas pre profesionales, mediante las herramientas y conocimientos cientificos y
tecnoldgicos, para dar solucién a los problemas de las mismas, con principios éticos
demostrando puntualidad ejerciendo permanentemente los valores humanos.

PRACTICAS
PREPROFESIONALES |




Desarrollar los principios y las leyes que gobiernan el mecanismo de la transferencia
de masa y operaciones unitarias de reduccién de tamafio y separacién, tomando en
cuenta la resolucién de problemas aplicados a la ingenieria agroindustrial de manera
que sirva como base el disefio, simulacion y optimizacién de los procesos
tecnoldgicos en los que estén involucrados.

OPERACIONES
UNITARIAS 1I

Identifica y caracteriza recursos promisorios y materias primas, para disefiar
procesos de extraccién, conservar e innovar procesos de transformacién
agroindustrial, utilizando sistemas y modelos tecnolégicos, y materias primas
tradicionales y no tradicionales, en el ambito regional y nacional con criterio ético.

PROCESOS
AGROINDUSTRIALES |

Analizar y aplicar los principios del ciclo de compresion de vapor para la refrigeracion,
comprender la termodinamica del ciclo de refrigeracion, disefiar camaras de
refrigeracion eficientes y evaluar diferentes tipos y métodos de congelacion para
optimizar sistemas de refrigeracién industrial.

INGENIERIA DEL FRIO

Identificar y definir los lineamientos de un sistema de gestiébn para procesos
productivos dentro del sector alimentario, distinguiendo las principales fuentes de
contaminacion asociados a la inocuidad.

GESTION DE LA
CALIDAD E INOCUIDAD

Desarrollar las habilidades y competencias de participar en la biusqueda de una
ventaja competitiva sustentable para la empresa como responsable de la produccién
de los bienes o servicios de las organizaciones.

ADMINISTRACION DE
OPERACIONES

Desarrollar las habilidades y competencias de formar profesionales capaces de
generar ideas de negocio, plasmarlo en un plan para su ejecucién, demostrar la
factibilidad, rentabilidad y sostenibilidad del negocio frente a un entorno dinamico y
competitivo.

IDEAS DE NEGOCIO

Desarrolla las habilidades de utilizar procedimientos psicométricos para la medicion
de las propiedades organolépticas y evaluacion de calidad sensorial de alimentos y
otros productos agroindustriales.

EVALUACION
SENSORIAL

Conoce y aplica los fundamentos basicos de preservacion y sistemas de
conservacion a los diferentes recursos agricolas, pecuarios, forestales e
hidrobiolégicos. Para transformar e industrializar productos agroindustriales, segin
estandares establecidos por la empresa, los mercados y acorde a la normativa
vigente, considerando avances y tendencias tecnolégicas.

PROCESOS
AGROINDUSTRIALES Il

Analizar y aplicar los conocimientos adquiridos para el desarrollo de procesos
biotecnolégicos alimentarios, industriales y ambientales de su entorno, de igual forma
plantea alternativas de solucién a problemas cotidianos, relacionados a procesos
biotecnoldgicos agroindustriales.

BIOTECNOLOGIA
AGROINDUSTRIAL

Desarrolla las habilidades para identificar los sistemas productivos que conforman
los Agronegocios y la relaciéon que existe entre los elementos que interactdan en
estos sistemas, analizando el rol que desempefian en el desarrollo sostenible de
nuestro pais.

AGRONEGOCIOS

Tiene conocimientos soélidos en la comprension de las etapas de la investigacion
cientifica. Construye el andlisis de la realidad e incorpora a los modelos conceptuales
y teorias vigentes de la ingenieria agroindustrial, el desarrollo de las habilidades
necesarias para elaborar y formular un proyecto de tesis.

PROYECTO DE TESIS




Aprovecha los conocimientos y técnicas sobre las diferentes ramas de la Ingenieria
agroindustrial, asi como aspectos cuantitativos y cualitativos, control y toma
decisiones, investigacién, mercadotecnia, inversiones y economia; de manera
responsable y con actitud positiva.

PRACTICAS
PREPROFESIONALES Il

Disefia la ingenieria de maquinarias y equipos en base a principios y leyes vigentes
para la implementacion de plantas agroindustriales.

MAQUINAS Y EQUIPOS
AGROINDUSTRIALES

Realiza el disefio de plantas agroindustriales para una produccion eficiente
cumpliendo con los estandares de medioambiente, seguridad y salud ocupacional.
Ademaés, utiliza formulas matematicas y herramientas tecnologicas para el disefio,
distribucién, localizacién y tamafio de planta.

DISENO DE PLANTAS
AGROINDUSTRIALES

Identifica y comprende los principales marcos regulatorios y acuerdos comerciales
que afectan a las exportaciones para promover el comercio internacional responsable
y ético, de esta forma pudiendo desenvolverse éptimamente en el mercado del
comercio internacional.

NORMATIVIDAD
ASOCIADA A LA
EXPORTACION

La asignatura de formulacion de proyectos pertenece al grupo de estudios de
especialidad, de naturaleza tedrico-practico. Cuyo propésito es garantizar la
identificacion, disefio, evaluacion y gestion de proyectos, tanto en el ambito publico
como privado con objetivos empresariales especificos, para asegurar que los
proyectos sean viables, sostenibles y alineados con los objetivos estratégicos de la
organizacion dentro de un marco temporal, con eficiente uso de recursos de la
organizacion, en un contexto empresarial globalizado y cambiante.

FORMULACION DE
PROYECTOS

Desarrollar competencias adecuadas en la direccion, administracion y liderazgo de
las organizaciones empresariales. Asi mismo adquirir conocimientos y habilidades
para gestionar eficientemente los recursos de una empresa y tomar decisiones
estratégicas que promuevan su crecimiento y la sostenibilidad en el tiempo,
alineados con los instrumentos de gestion.

GESTION DE EMPRESAS

Elaborar el informe de tesis, aplicando la metodologia cientifica, las normas APA 'y
herramientas del andlisis estadistico, en un contexto relacionado con el sector
agrario, pecuario, forestal e hidrobiolégico.

TRABAJO DE
INVESTIGACION

El estudiante posee habilidades avanzadas para evaluar criticamente las tecnologias
innovadoras y emergentes en el &mbito de la preservacion de alimentos. Esto incluye
la capacidad para discernir su aplicabilidad, identificar tendencias actuales, comparar
su eficacia frente a métodos tradicionales y determinar su nivel de desarrollo actual.
Esta competencia es esencial para contribuir de manera efectiva a la solucion de
desafios especificos en los contextos regional y nacional, promoviendo asi la
seguridad alimentaria y el desarrollo sostenible.

TECNOLOGIAS
EMERGENTES EN LA
AGROINDUSTRIA

Desarrollar y disefiar nuevos productos con visién y sustento teérico desarrollando
competencias a través de habilidades formacién cientifica, humanistica ética que le
permita innovar y desarrollar nuevos productos.

INNOVACION Y
DESARROLLO DE
PRODUCTOS
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2.3.5.Mapa curricular
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2.3.6.Tabla de equivalencias y convalidaciones

CUADRO DE CONVALIDACIONES
EQUIVALENCIAS
PLAN DE ESTUDIOS 2017 - 2021 PLAN DE ESTUDIOS 2022-2026

CcODIGO ASIGNATURA CR. | CODIGO ASIGNATURA CR.
1090-GB- Comunicacion 3 1090-GB- Comunicacion 3
0101-17 Linguistica | 0101-22 Linguistica |
1090-GB- L. 1090-GB- L.
0102-17 Matemaética 3 0106-22 Matematica 3
1090-GB- Introduccién a la 3 1090-GB- Introduccioén a la 3
0103-17 Filosofia 0103-22 Filosofia
1090-GB- Psicologia y 3 1090-GB- | Psicologia y Desarrollo 3
0104-17 Desarrollo Personal 0104-22 Personal
s | Tpeeonseln | Tusoce | TheegaseR |
0105-17 acion y 0105-22 acion y

Comunicacion Comunicacion
1090-GB- Introduccién al 4 1090-GB- | Introduccién al Método 4
0106-17 | Método Experimental 0102-22 Experimental
1090-GB- - ) 1090-GB- ... )
0107-17 Etica y Liderazgo 3 0107-22 Etica y Liderazgo 3
1090-GB- Comunicacion 3 1090-GB- Comunicacion 3
0201-17 Linguistica Il 0201-22 Linguistica Il
1090-GB- | Realidad Nacional y 3 1090-GB- Realidad Nacional y 3
0202-17 Derechos Humanos 0202-22 Derechos Humanos
1090-GB- L . 1090-GB- L .
0203-17 Educacion Ambiental 3 0203-22 Educacion Ambiental 3
1090-GB- Metodologia de 3 1090-GB- | Metodologia de Trabajo 3
0204-17 | Trabajo Universitario 0204-22 Universitario
1090-GB- 1090-GB-
0205-17 Taller de Arte 2 0205-22 Taller de Arte 2
1090-EF- L L. 1090-EF- .
0206-17 Analisis Matematico | 4 0206-22 Célculo | 4
1090-EF- . L. 1090-EF- .
0207-17 Quimica Inorganica 4 0207-22 Quimica General 3
1090-EF- A L. 1090-EF- .
0301-17 Andlisis Matematico Il | 4 0306-22 Célculo Il 4
1090-EF- . , . 1090-EF- . L.
0302-17 Quimica Orgéanica 4 0307-22 Quimica Organica 3
1090-EF- . . 1090-EF- . .
0303-17 Biologia 3 0302-22 Biologia 3
1090-EF- Fisica | 4
0304-17 1090-EF- Fisica General 3
1090-EF- Fisica Il 3 0305-22
0406-17
1090-EF- Introduccién a la 3 1090-EF- Introduccién a la 3
0305-17 Agroindustria 0304-22 | Ingenieria Agroindustrial
1090-EC- | Taller de Promocioén 5 1090-EC- Taller Promocion del 5
0306-17 del Deporte 0301-22 Deporte
1090-EF- BioITecursos 5 1090-EF- Materias Primas 3
0307-17 0303-22 Agroindustriales
1090-EF- . . . 1090-EF- . , .
0401-17 Microbiologia 3 0402-22 Microbiologia 3
1090-EF- Bioguimica 3 1090-EF- Bioguimica 3
0402-17 9 0403-22 q
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1090-EF- L iy 1090-EF- o -
0404-17 Quimica Analitica 0407-23 Quimica Analitica
1090-EF- . 1090-EF- _
0407-17 Estadistica General 0504-22 Estadistica General
1090-EF- Microeconomia 1090-EF- Economia General
0501-17 0401-22
1090-EF- M?;c\)/cézlt?g;iigﬁ la 1090-EF- Metodologia de la
0503-17 >Stiga 0601-22 | Investigacion Cientifica

Cientifica

Andlisis y
1090-SS- Composicion de
0504-17 Productos

Agroindustriales | 1090-SS- Analisis Instrumental

Andlisis y 0507-22
1090-SS- Composicion de
0602-17 Productos

Agroindustriales Il

1090-EF- Biotecnoloaia 1090-SS- Biotecnologia
0506-17 9 0901-22 agroindustrial
1090-SS- Alimentacion y 1090-EF- . o .
0507-17 NUtricion 0405-22 Alimentacion y Nutricion
1090-SS- , 1090-SE- . .
0508-17 Acuicultura 0913-22 Electivo IV - Acuicultura
1090-SS- . . 1090-EF- . .
0509-17 Toxicologia 0406-22 Toxicologia
1090-EF- Termodinamica 1090-EF- Termodinamica
0601-17 0506-22
1090-SS- Inteligencia de 1090-SS- , , ,
0603-17 Mercado 0702-22 Marketing Agroindustrial
1090-SS- Procesos 1090-SS- Procesos
0605-17 Agroindustriales | 0706-22 Agroindustriales |
1090-EF- Matematica 1090-EF- o e
0606-17 Financiera 0602-22 | 'mgenieria Economica
1090-EF- | Disefio y Andlisis de 1090-EF- Disefio de Experimentos
0608-17 Experimentos 0604-22 P
1090-SS- : 1090-SS- .
0701-17 Planes de Negocio 0803-22 Ideas de Negocio
1090-EF- Administracion de 1090-SS- Administracién de
0702-17 Operaciones 0802-22 Operaciones
1090-EF- Ingenieria 1090-EF- . .
0703-17 Agroindustrial | 0605-22 | Operaciones Unitarias |
1090-SS- Procesos 1090-SS- Procesos
0705-17 Agroindustriales 1l 0805-22 Agroindustriales I
1090-SS- . 1090-SS- | Control y Aseguramiento
0706-17 | Control de Calidad 0701-22 de la Calidad
1090-SP- Practicas 1090-SP- Préacticas
0707-17 Preprofesionales | 0704-22 Preprofesionales |
1090-SS- Dibujo para 1090-EF- Dibuio para Ingenieros
0708-17 Ingenieros 0404-22 0P 9
1090-EF- Ingenieria 1090-SS- | 0 aciones Unitarias Il
0801-17 Agroindustrial Il 0705-22 P
1090-SS- o P 1090-SS- Maquinas y Equipos
0803-17 | Disefio de Maquinas 0905-22 Agroindustriales




1090-SS- Proyectos | 3
0804-17 1090-SS- Formulacion de 3
1090-SS- Proyectos Ii 3 1003-22 Proyectos
1002-17
1090-SS- | Seguridad y Salud en 5 1090-SE- | Electivo Il - Seguridad y 3
0805-17 el Trabajo 0907-22 Salud en el Trabajo
1090-SS- Disefio de Plantas 4 1090-SS- Disefio de Plantas 3
0902-17 1001-22 Agroindustriales
10%%%'51'; Proyecto de tesis 4 10099009;_8252- Proyecto de Tesis 3
1090-SP- Practicas 3 1090-SP- Practicas 3
0905-17 Preprofesionales I 0904-22 Preprofesionales Il
11%%01'51'; Tesis 5 11009005'_8252- Trabajo de investigacion | 2
1090-SS- . , 1090-SS- | Gestion de la Calidad e
1003-17 | GestiondelaCalidad | 2 | “ng51 55 Inocuidad 3
11009004:_85' Gestién Ambiental 2 10079003'_8282' Impacto Ambiental 3

Innovacion Innovacion y Desarrollo
1090-SS- | hesarrollo de Na/evos o | 1090-SS- de Pro)c/iuctos 3
1005-17 1007-22 . :

Productos Agroindustriales
11009006'_81?' Evaluacion Sensorial | 2 10089004_8282' Evaluacién Sensorial 3
ELECTIVOS

CODIGO ASIGNATURA CR | CODIGO ASIGNATURA CR.
1090-SE- Auditorfa e Inspeccion| 3 1090-SE- Eleptivo I - Auditor{a de 3
0808-17 0909-22 Sistemas de Gestion
1090-SE- | Tecnologia Frutas'y 3 1090-SE- | Electivo | - Tecnologia 3
0809-17 Hortalizas 0807-22 de Frutas y Hortalizas
1090-SE- Tecnololgia de 1090-SE- Elec(tjivo | - Telcnologl'a
0810-17 Cereales y 3 0808-23 e Cereales y 3

Leguminosas Leguminosas
1090-SE- ng;?}'g%% c;e 5 | 1000-SE- Electivo IV - 4
0812-17 Biocombustible 0912-22 Biocombustibles
1090-SE- | Tecnologia de Aceites 3 1090-SE- | Electivo Il - Tecnologia 3
0909-17 y Grasas 0813-22 de Aceites y Grasas
1090-SE- | Tecnologia de Leche 3 1090-SE- | Electivo | - Tecnologia 3
0910-17 y Derivados 0806-22 de Leche y Derivados
1090-SE- Tecnologia de 3 1090-SE- | Electivo Il - Alimentos 3
0911-17 Piensos 0811-22 Balanceados
11009007__815_ Logistica 3 1()%%03!52; Logistica 3
1090-SE- | Tecnologia de Carnes 3 1090-SE- | Electivo | - Tecnologia 3
1009-17 y Derivados 0809-22 | de Carnesy Derivados
1090-SE- Tecnologia de 3 1090-SE- | Electivo Il - Tecnologia 3
1011-17 Textiles y Tefidos 0812-22 de Textiles y Tefiidos
1090-SE- Tecnologia de 3 1090-SE- | Electivo Il - Tecnologia 3
1012-17 Curtiembre 0810-22 de Curtiembre
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2.3.7.Modelos de silabos

» El silabo esta disefiado en el marco de un enfoque de un curriculo por
competencias, sujeta a la estructura disefiada (Anexo 1).

* El silabo debe ser elaborado por los docentes responsables de la
conduccién de una asignatura.

» El director del Departamento Académico es responsable de la revision,
aprobacién, seguimiento, difusion virtual y de la ejecucion de lo
planificado en el silabo.

* Los contenidos del silabo se alinean a la sumilla del curriculo.

2.3.8.Modelo de sesion de aprendizaje

+ La sesion de aprendizaje es disefiado en el marco de un enfoque de un
curriculo por competencias, sujeta a la estructura disefiada (anexo N°2).

» Los docentes deben contar con una carpeta pedagdgica.

+ El disefio de las sesiones de aprendizaje constituye evidencia de la
ejecucion del silabo, el mismo que debe ser parte de la carpeta
pedagdgica del docente.

» La comision del gabinete pedagdgico es la encargada de supervisar,
monitorear y realizar el asesoramiento permanente a los docentes
responsables de la ejecucién de las asignaturas.

+ La implementacion de la carpeta pedagdgica constituye un criterio de

evaluacion del desempefio docente.

2.3.9.Metodologia de ensefianza
El disefio curricular 2022 actlla como el marco filoséfico y pedagdgico a partir
del cual se formula la concepcion del proceso de ensefianza aprendizaje con
sus caracteristicas. La Concepcion del proceso ensefianza-aprendizaje

caracteriza:

1. Elrol del estudiante.
2. Elrol del docente.

3. Elrol de los medios y técnicas de ensefianza.

La concepcion del proceso ensefianza-aprendizaje es una propuesta
integradora que caracteriza las interrelaciones de los actores del proceso
(docentes y estudiantes) con la busqueda del conocimiento, para el desarrollo
de destrezas, habilidades y actitudes; considerando el contexto social,
historico, geogréfico y cultural. La propuesta de concepcion del proceso
ensefianza-aprendizaje abarca la definicion de las metodologias y técnicas

didacticas que guiaran la formacion universitaria en cada area.
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El disefio curricular de la escuela se cifie directamente al cumplimiento de los

siguientes lineamientos metodoldgicos de la ensefianza aprendizaje:

« Los docentes deben aplicar las estrategias metodoldgicas en la formacion
por competencias generales y especificas.

« Formar profesionales con calidad, alto nivel ético y transparencia

% Articular el proceso de ensefianza con la investigacion, extension
universitaria y proyeccion social

% Impulsar la investigacion formativa durante la formacion profesional

+ Implementar las asignaturas en teoria y practicas, en cumplimiento de los
silabos y guias de practica

+» Las practicas en los laboratorios se realizan en cumplimiento de las guias

% de practica.

% Las clases tedricas se realizan en las aulas de clases con caracteristicas
de aula virtual

% Las lineas de investigacion se desarrollan en los laboratorios
implementados y en el calco con el equipamiento necesario

+ La actividad de proyeccion o responsabilidad sociales se realiza como

parte del desarrollo del contenido de las asignaturas.

2.3.10. Sistemas de evaluacion
Los cambios fundamentales que se han dado en los sistemas educativos de
muchos paises de Ameérica responden a las necesidades actuales de
transformar la educacion, con el objetivo de mejorar en aspectos de calidad,

equidad y eficacia.

Para que la formacion de un nuevo ciudadano responda a las demandas
sociales, econémicas y culturales de la época, es necesario que la educaciéon
aproveche el patrimonio histérico, natural y cultural. Para ello, la UNESCO
definié los pilares del aprendizaje del siglo XXI que responden a esos cambios

que deben realizarse. Estos aprendizajes son:

Aprender a conocer para adquirir una cultura general y conocimientos
especificos que estimulen la curiosidad para seguir aprendiendo y

desarrollarse en la sociedad del conocimiento.

Aprender a hacer, desarrollando competencias que capaciten a las personas
para enfrentar un gran numero de situaciones, trabajar en equipo y

desenvolverse en diferentes contextos sociales y laborales.

211



Aprender a vivir juntos, desarrollando la comprension y valoracién del otro,
la percepcion de las formas de interdependencia, respetando los valores del

pluralismo, la comprensién mutua y la paz.

Aprender a ser para conocerse y valorarse a si mismo y construir la propia
identidad para actuar con creciente capacidad de autonomia, de juicio y de
responsabilidad personal en las distintas situaciones de la vida.

Las transformaciones curriculares que se suscitan de las reformas educativas
también deben hacer cambios en los sistemas de evaluacion tanto internos
como externos. Las evaluaciones brindan al Estado informacion sobre el
funcionamiento de su sistema educativo, los avances y estancamientos, asi
como la identificaciébn de factores relacionados con el rendimiento de los

estudiantes con el propésito de mejorar la calidad educativa.
Bajo el nuevo paradigma curricular, la evaluacién permite:

Enfatizar las fortalezas y los aspectos positivos de los estudiantes.
Determinar las debilidades y necesidades de los estudiantes con el propésito

de proporcionar el reforzamiento pertinente.

Tener en cuenta los estilos de aprendizaje, las capacidades linglisticas, las

experiencias culturales y educativas de los estudiantes.

La clasificacion de los tipos de evaluacién segun quién la realiza, el propio
estudiante (autoevaluacion), otros estudiantes (coevaluacion) o el docente
(heteroevaluacion), ha sido elaborado por Tobén. En este contexto, nos
enfocamos en este Ultimo concepto en cuanto que se trata de la "valoracion
que hace una persona de las competencias de otra, teniendo en cuenta los
logros y los aspectos por mejorar de acuerdo con unos parametros

previamente acordados”

La evaluacion se integra al proceso de ensefianza aprendizaje y tiene el
propésito de valorar los avances y dificultades de los estudiantes en el logro
de determinadas competencias, capacidades y actitudes planificadas en cada
asignatura, con el fin de motivar permanentemente sus aprendizajes,
fortalecer su autoestima y tomar decisiones para un desenvolvimiento
personal y en relaciébn con el propio docente para revisar su practica y
reorientar su trabajo. La evaluacion da un mensaje a los estudiantes acerca

de lo que ellos deben aprender y cémo deben hacerlo.

La evaluacién engloba toda la practica del proceso de ensefianza aprendizaje,

es el nacleo articulador entre las estrategias de ensefianza y las estrategias
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de aprendizaje. Al respecto, Biggs (2006, p. 29) refiere que, “un buen sistema
de ensefanza alinea el método y la evaluacion de la ensefianza con las
actividades de aprendizaje establecidas en los objetivos, de manera que
todos los aspectos de este sistema estén de acuerdo en apoyar el adecuado
aprendizaje del estudiante. Este sistema se denomina alineamiento
constructivo, basado en dos principios del constructivismo: aprendizaje y
alineamiento en la ensefanza”. Esto implica, que los procesos de evaluacion
y las estrategias de ensefianza aprendizaje estan interconectados para el

logro de los aprendizajes.

En el marco de estos fundamentos, el modelo de evaluacién que asume la
Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial es la evaluacion por
competencias, que implica evaluar el desempenio, de acuerdo con indicadores
y evidencias o productos de aprendizaje. Al respecto, Tob6n (2006),
menciona que la evaluacidon por competencias es un proceso que incluye
multiples formas de medicién del desempefio de los estudiantes y tienen
como propdsito determinar el nivel de dominio de una competencia en base a
criterios consensuados y evidencias para establecer los logros y aspectos a
mejorar, buscando que la persona tenga el reto de mejoramiento continuo a
través de la metacognicién. De igual manera, Gonczi (2002) plantea que “el
Gnico modo en que pueden ser evaluadas las competencias es a través de
auténticas evaluaciones directas del desempefio en contextos particulares
donde la evidencia es recolectada y son hechos los juicios sobre la base de
esta evidencia y, sugiere un modelo holistico integrado de evaluacion para

enfocar esta en constructos, mas que en tareas”.

El objeto de evaluacion presenta las siguientes técnicas e instrumentos para

evaluar el aprendizaje:

Objeto de

o, Técnicas Instrumentos
evaluacion

- Pruebas objetivas (verdadero/falso,
eleccién multiple, emparejamiento, etc.)
- Pruebas de respuestas cortas
Evaluacion - Pruebas de respuestas larga, dedesarrollo
pedagdgica (de descripcion, explicacion o
fundamentacion,etc.)
- Pruebas orales (individual, grupal,
presentacion de temas ytrabajos)
- Guia de observacion
- Lista de cotejo
- Rdbrica
- Portafolios

Conocimientos

Procedimientos Observacion
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- Pruebas de ejecucién y/osimuladas

- Escalas actitudinales (para recoger
opiniones, valores, habilidades sociales y
conductasde interaccién)

- Ficha de registro

Actitudes Psicométrica

Con el objetivo de optimizar la evaluacion continuada y formativa y coordinar
la tarea de los equipos docentes formados por el profesorado que desea
compartir unos mismos criterios de evaluacién. Se utiliza la rabrica que es un
instrumento cuya principal finalidad es compatrtir los criterios de realizaciéon de
las tareas de aprendizaje y de evaluacién con los estudiantes y entre el
profesorado. La rabrica, como guia u hoja de ruta de las tareas, muestra las
expectativas que alumnado y profesorado tienen y comparten sobre una
actividad o varias actividades, organizadas en diferentes niveles de
cumplimiento: desde el menos aceptable hasta la resolucion ejemplar, desde

lo considerado como insuficiente hasta lo excelente.

La rubrica tiene sus origenes en escalas de medida utilizadas en los campos
de la psicologia y de la educacién, donde se relaciona un objeto cualitativo
(por ejemplo, un texto) con objetos cuantitativos (por ejemplo, unas unidades

métricas).

El disefio curricular 2022 propone el siguiente modelo de evaluacién por

rabrica:
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA
FACULTAD DE CIENCIAS APLICADAS
ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

NOMBRE DEL CURSO

FASE EN LA QUE SE UTILIZO

EJERCICIO

FECHA LiIMITE DE ENTREGA

NOMBRE DEL ESTUDIANTE

Competente Competente avanzado Competente

ASPECTOS A EVALUAR sobresaliente (10) (9) intermedio (8)

Competente basico (8) No aprobado (6)

SUBTOTAL POR ESCALA

EVALUCION FINAL DEL FECHA DE
EJERCICIO EVALUACION

NOMBRE Y FIRMA DEL
EVALUADOR

OBSERVACIONES

NOTA:

ASPECTOS A EVALUAR: Son los diversos factores que involucra evaluar una determinada actividad académica (presentacion, preparacion, tiempo, recursos
didacticos. portada, biografia, tabla de contenido, Introduccién, Estructura, conclusion, etc.)

COMPETENTE SOBRESALIENTE: Cumple con las especificaciones acordadas.

COMPETENTE AVANZADO: Muestra la mayoria de los elementos cruciales del tema.

COMPETENTE INTERMEDIO: Muestra el 50% de los elementos cruciales del tema.

COMPETENTE BASICO: Muestra menos del 50% de los elementos cruciales del tema.

NO APROBADO: No muestra ninguno de los elementos cruciales.



3. LINEAMIENTOS DE GESTION DE CURRICULAR

3.1

3.2.

Régimen de estudios
Se desarrolla por ciclos académicos con un periodo semestral de manera
presencial, bajo la direccion de un docente en una infraestructura y con el

establecimiento de horarios, la asistencia es obligatoria segun reglamento.

Comprendido en 17 semanas cronoldgicas de 45 minutos la hora académica; el

desarrollo de las asignaturas es en horario diurno.

El régimen de estudio es un sistema preestablecido de unidades crédito, con
asignhaturas organizadas en areas que permiten ordenar en diez ciclos académicos.
Las prelaciones constituyen un elemento que orienta los requerimientos de entrada
que debe tener un estudiante para inscribir un curso determinado. Deben ser

revisadas durante el desarrollo curricular.

Sistema de crédito: El crédito académico es la unidad que mide en tiempo la
actividad académica del estudiante por periodo académico. Un crédito académico
visto desde la densidad horaria equivale a 16 horas totales de trabajo académico
tedrico o0 32 horas totales de trabajo académico préactico del estudiante.

Por otra parte, el crédito académico es un mecanismo de evaluacion de calidad,

transferencia estudiantil y cooperacién interinstitucional.

Planificacion, control y ejecucion curricular
Todas las actividades académicas deberan ser planificadas por la unidad
académica responsable, el control estard a cargo del Director de la carrera y la

ejecucién estard a cargo de la plana docente.

Todos los ciclos se realizan una encuesta estudiantil que evalla el rendimiento de
los docentes a través de una plataforma virtual evaluandose la parte académica y

administrativa.

El desarrollo de los silabos debe ser del 100% para que la asignatura pueda ser

considerada valida.

El disefio curricular constituye una etapa fundamental en el proceso de
transformacion curricular, ya que en esta fase se toman las decisiones que
garantizan la articulacién entre las perspectivas y las caracteristicas de la profesion,

las demandas de la sociedad y el proceso formativo.

En la presente Metodologia se orientan los procedimientos a seguir para el proceso

de disefio curricular. Este documento constituye una guia que orientara los
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procesos de que conllevan a la toma de decisiones acerca de: cambios curriculares,

cierre y apertura de nuevas carreras.

La planificacion del curriculo implica el andlisis reflexivo y critico del curriculo
vigente para lo cual el insumo fundamental lo constituyen los resultados de la
evaluacion continua del mismo. Este andlisis permitird la identificacion de los
aciertos, las deficiencias y dificultades que se han presentado durante el proceso
de ejecucion del curriculo. De esto depende la toma de decisiones para los cambios
curriculares que se deben implementar a fin de garantizar la calidad y pertinencia

de este.

Tanto para realizar un cambio curricular, como para el cierre o apertura de una
carrera, también es necesario valorar el contexto social y econémico, asi como los
avances gque se han desarrollado en el campo de la ciencia y la tecnologia. Esta
valoracién permitira determinar los cambios que son necesarios a fin de que el
curriculo realmente responda a las necesidades de la sociedad y al nivel de

actualizacion del conocimiento.
La planificacion curricular se desarrolla en dos niveles.

a) La macroplanificacibn consiste en el disefio de: justificacién,
fundamentacion, objetivos generales de la carrera, perfil profesional, metas
de formacién, plan de estudios, malla curricular, programas de asignatura
y programas de préactica de formacion profesional.

b) La microplanificacion es el proceso de planificacion didactica que realiza el
docente para el desarrollo y evaluacién del programa de asignatura o de

practicas de formacion profesional.
La fase de Planificacion curricular consta de dos sub-fases:

a) Predisefio curricular. - Se realiza el andlisis del Marco de Referencia y se
elabora el Diagndstico de la carrera.

b) Disefio curricular. - Se elabora el documento curricular de la carrera
considerando los siguientes aspectos: Diagndstico del entorno, Marco
doctrinario y estratégico, Fundamentacion de las carreras profesionales y

Disefio curricular.

3.3. Perfil Docente
Para asegurar su calidad en conformidad con los nuevos retos del siglo XXI, el perfil
del docente universitario basa su metodologia en la vinculacion horizontal con los

estudiantes, entendiendo que son el centro del proceso de aprendizaje. Se pide al
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docente el desarrollo de capacidades genéricas, personales, instrumentales e
interpersonales en el estudiante; asi como de habilidades y destrezas profesionales

que conformen su buen hacer profesional en un futuro inmediato.

Los lineamientos metodolégicos para la docencia en la Carrera Profesional de

Ingenieria Agroindustrial son:

o El docente gestiona el proceso de ensefianza y aprendizaje.

e Aplica la didactica de la educacion superior desde el enfoque basado en
competencias.

e Genera modelos didacticos.

¢ Incorpora las TIC en su labor profesional.

e Elabora materiales educativos.

e Evalla los aprendizajes en las diferentes dimensiones.

e Elaboran y difunden su produccion cientifica y académica.

1. Interpersonal, e Posee habilidades de critica y autocritica.
intercultural y e Trabajo en equipo respetando la diversidad cultural.
social. e Ejerce funciones de liderazgo en grupos

interdisciplinarios.

Muestra  motivacién,  espiritu  emprendedor

conducente hacia metas comunes.

Posee habilidades de manejo de conflictos.

Construye relaciones interpersonales con y entre los

estudiantes basados en el afecto, la justicia, la

confianza, el respeto y la solidaridad.

2. Encienciay e Aplica conocimientos y metodologias para explicar
tecnologia larealidad.
¢ Aplica la tecnologia para mejorar los procesos
educativos.
¢ Posee habilidades para el uso de las TIC a fin de
promoverlos procesos educativos y la investigacion.
3 Etica e Actla con compromiso ético, profesional y con
' responsabilidad social.
e Practica de valores.
¢ Disefia y elabora proyectos e informes de
investigacion decaracter inter- multi y
transdiciplinario.
e Emplea la metodologia de investigacion cientifica
4. Investigativa conenfoque cuantitativo, cualitativo y mixto.
e Desarrolla en las sesiones de aprendizaje,
habilidades deinvestigacion formativa.
e Escribe teorias sobre su actividad académica.
e Asesora investigaciones con transparencia en el
marco dela metodologia de investigacion.
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e Demuestra conocimiento basico de las teorias y
practicas pedagdgicas contemporaneas y de la
didactica.

e Crea condiciones para generar un aprendizaje
significativo, en el marco de las teorias cognitivas e

informaticas.
e Disefia la evaluacion de manera sistematica,
5. Pedagogico permanente, formativa y diferencial en coherencia
ydidactico con los aprendizajesesperados.

e Conduce el proceso de ensefanza y aprendizaje con
dominio de los contenidos curriculares y el uso de las
habilidades didacticas y recursos para los
estudiantes aprendan de manera facil, reflexiva,
creativa y critica.

e Maneja diversas estrategias metodoldgicas
multivariadas acorde con el propésito de la
asignatura.

e Fomenta un sistema en el que ocurran conexiones
con facilidad.

e Planifica acciones de tutoria considerando los
propésitos de la materia y las caracteristicas de los
estudiantes para optimizar el proceso de
aprendizaje.

e Crea un clima favorable para mantener una
comunicacion e interacciébn positiva con los
estudiantes.

e Utiliza técnicas de tutoria virtual.

6. Tutoria

3.4. Estrategias curriculares
Para el proceso educativo, se han utilizado las siguientes estrategias teniendo en
cuenta el logro de aprendizaje, saberes esenciales, evidencias requeridas y rango

de aplicacion:
Estrategias docentes de sensibilizacion

Consiste en orientar a los estudiantes para que tengan una adecuada disposicion a
la construccion, desarrollo y afianzamiento de las competencias, formando y
reforzando valores, actitudes y normas, asi como un estado motivacional apropiado

a la tarea. Se presenta las siguientes estrategias:

» Relatos de experiencias de vida: Es la descripcion por parte del docente
de situaciones reales donde las emaociones, motivaciones. actitudes y
valores han jugado un papel central en aprendizaje (ejemplo experiencias
de éxito).

» Visualizacion: El docente orienta a los estudiantes para que se imaginen

alcanzando sus metas (personales, sociales, familiares y laborales).
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> Contextualizacién en la realidad: Es mostrarles a los estudiantes, los
beneficios concretos de poseer la competencia teniendo en cuenta las
necesidades vitales relacionadas con el proyecto ético de vida.

Estrategias docentes para favorecer la atencion

El papel del docente es poner en accidn estrategias pedagogicas para que los
estudiantes canalicen su atencion y concentracion segun los objetivos pedagogicos.

» Preguntas intercaladas: Son preguntas que se insertan en determinadas
partes de una exposicion o de un texto con el fin de atraer la atencion y
facilitar el aprendizaje.

» llustraciones: Son recursos que ilustran las ideas (fotografias, esquemas.

graficas e imagenes).
Estrategias docentes para favorecer la adquisicién de la informacién

Significa que los saberes a largo plazo requieren que el docente promueva la
activacion de los aprendizajes previos de los estudiantes, reconozca y ayude a
reconocer el valor de dichos aprendizajes previos, presente la nueva informacion
de manera coherente, sistemética y l6gica, enlazando los saberes que ya poseen

los estudiantes y los nuevos saberes; cuyas estrategias son:

» Objetivos: Indican componentes para formar actividades y llevarse a cabo
y los procedimientos de valoracion.

» Organizadores previos: Es informacion de tipo introductorio que se brinda
con el fin de ofrecer un contexto general e incluyente de los nuevos
aprendizajes.

» Mapas mentales: Procedimiento textual y grafico que articula aspectos
verbales (palabras claves e ideas), con aspectos no verbales (imagenes,
logos y simbolos) y aspectos espaciales (lineas, relieves y figuras

geométricas) con el fin de facilitar la adquisicion de la informacién.
Estrategias docentes para favorecer la personalizacion de la informacion

Son procedimientos planeados y sistematicos que el docente ejecuta con el fin de
gue los estudiantes asuman la formacion de los componentes de la competencia
con un sentido personal, desde el marco de su proyecto ético de vida, con actitud

critica y proactiva.

» Articulacion al proyecto ético de vida: Consiste en orientar a los
estudiantes para que relacionen la competencia por aprender con sus

necesidades personales y metas.
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» Facilitacion de la iniciativa y la critica: Es facilitar el espacio, las
Intenciones pedagdgicas y los recursos necesarios para que los estudiantes
tomen la iniciativa en la formacién de la competencia, aportando su gestion

en la basqueda de la idoneidad.
Estrategias docentes para favorecer la recuperacion de informacion

Son instrumentos (afectivo- motivacionales y cognitivos y estrategias, con el fin de
ponerlos en accion. Mediante diversos procedimientos se puede ayudar a los
estudiantes a realizar esta tarea. En general, los mas utiles son todos los que tienen

que ver con mapas y asociacion de ideas; entre ellas son:

» Redes semanticas: Son graficos en los que se establecen formas de
relacién entre conceptos. Quiere decir que la informacién no se organiza por
niveles jerarquicos, el vinculo entre conceptos se da mediante tres procesos
basicos: relaciones de jerarquia, de encadenamiento y de racimo.

» Lluvia de ideas: El docente busca que los estudiantes aporten ideas para
entenderlo sin considerar si son viables, buenas o pertinentes. Se anotan
todos los aportes. No estd permitida ninguna forma de critica. Luego, se

organizan todos los aportes y se evallUan. Por Gltimo, se sacan conclusiones.
Estrategias docentes para favorecer la cooperacion

Las estrategias docentes en este proceso estan dirigidas a favorecer el aprendizaje
cooperativo buscando las siguientes metas: confianza entre los estudiantes,
comunicacion directa, respeto mutuo y tolerancia, valoraciéon mutua del trabajo,
complementariedad entre las competencias de los diferentes integrantes, amistad

y buen trato y liderazgo compartido entre los estudiantes.

» Aprendizaje en equipo: Busca generar el aprendizaje mediante la
interaccion grupal con base a la seleccién de una actividad o problema;
organizacion de los estudiantes en pequefios grupos de acuerdo con la tarea
y planeacién del trabajo por realizar: ejecucién de las acciones; y supervision
del trabajo de cada uno de los grupos y ofrecimiento de asesoria puntual.

» Investigacién en equipo: Consiste en la formacion de competencias
mediante actividades investigativas realizadas en equipo (de 3 a 6
personas). Los pasos generales son: seleccion de un problema por parte del
grupo: construccion del marco conceptual para entender el problema;
planeacion de un conjunto de actividades para resolverlo; definicion de

metas; ejecucion de las actividades de manera coordinada y con monitoreo
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docente; sistematizacion de resultados y presentacion del informe final, y

valoracion de los resultados y de la formacion de las competencias.
Estrategias docentes para favorecer la transferencia de informacion

Son procedimientos pedagoégicos y didacticos dirigidos a facilitar en los estudiantes
la transferencia de los componentes de una competencia de una situacion a otra

con el fin de generalizar el aprendizaje.

» Pasantias formativas: Consisten en visitar empresas, organizaciones
sociales, organizaciones no gubernamentales, entidades oficiales y
diferentes espacios comunitarios con el fin de comprender los entornos
reales en los cuales las personas emplean las competencias que una
determinada asignatura pretende formar. Esta estrategia permite a los
estudiantes comprender las demandas sociales y los problemas que son
necesarios afrontar en un determinado quehacer.

» Préactica empresarial: Consiste en aplicar la competencia en situaciones
reales y variadas para que esta se general ice. Esto puede ser en una

empresa.
Estrategias docentes para favorecer la actuacién

Para favorecer la actuacion, el docente requiere poner en escena estrategias tales
como el andlisis y la resolucion de problemas, la simulacion de actividades

profesionales y el estudio de casos.

» Simulacién de actividades profesionales: Consiste en realizar dentro del
aula actividades similares a las que se realizan en el entorno profesional,
con el fin de formar las competencias propuestas en el plan curricular. La
simulacién de actividades se lleva a cabo al comienzo de la formacion de
competencias o cuando por diversos motivos no es posible asistir a los
entonos reales.

» Estudio de casos: Consiste en el analisis de una situacion problematica
real o hipotética con el fin de determinar las causas y efectos, realizar un

diagnostico claro y plantear posibles soluciones.

Aprendizaje basado en problemas: Consiste en analizar y resolver problemas
reales mediante el trabajo en equipo relacionado con los contenidos de la

asignatura.
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3.5.

3.6.

3.7.

Escenarios de aprendizajes

En la actualidad, con el soporte de las TIC, aparecen nuevos escenarios de
aprendizaje en las universidades y en todas partes: en las aulas, bibliotecas, en
laboratorios, centros de produccion, en los hogares, etc. en los que se realizan
procesos de aprendizaje, muchas veces de tipo asincronico, segun la conveniencia
del estudiante. Asi aprovechando las posibilidades del campo cientifico y
tecnologico de las universidades de una considerable amplitud, englobando el
estudio, disefio, gestion y aplicacion de las redes y servicios de comunicaciones,
para el transporte, almacenamiento y procesado de cualquier tipo de informacion
(datos, voz, video, etc.). A esta concepcidn se suman los siguientes hechos:

= Laregion de Huancavelica cuenta con potenciales recursos naturales para
generar oportunidades, centros de produccién y de servicios, faltando
potenciar el recurso humanos en el marco de planes de desarrollo
estratégico y sostenible.

= Existen indicadores desfavorables en el campo de la produccion
agropecuaria y agroindustrial; que requieren de una atencién técnica y

profesional.

Gestién de infraestructura, equipos y materiales pedagogicos

Frente al contexto actual, se define la gestion de infraestructura como los ambientes
fisicos y virtuales adecuados para realizar trabajos de talleres, asi como plantea las
Normas Técnicas de Infraestructura de Educacion Superior, dado por el Ministerio
de Educacion. La infraestructura y equipamiento adecuados con los estandares de
calidad, de equipos y muebles estan dentro de cada ambiente en la propuesta

arquitectonica, asi como las cantidades segun necesidades pedagogicas.

Para un proceso de ensefianza y aprendizaje eficiente, el uso de los recursos y
materiales didacticos pertinentes es importante. En la actualidad, existen materiales
didacticos e innovadores que ayudan al docente a desarrollar las sesiones de

aprendizaje y a mejorar las actividades de aprendizaje que realizan los estudiantes.

Gestidn de practicas preprofesionales

Las practicas preprofesionales constituyen un eje fundamental del curriculo referido
en el plan de estudios y en la formacién integral del estudiante de la Carrera
Profesional de Ingenieria Agroindustrial. Ademas, en situaciones reales de trabajo,
tiene la finalidad de consolidar las competencias logradas durante el proceso
formativo. Los estudiantes que estan cursando el VII y IX ciclo podran realizar
practicas preprofesionales en empresas del rubro. Ello les da la posibilidad, una vez

presentado el informe y sustentarlo, su aprobacion de la asignatura.
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Las principales razones por las que te recomendamos este tipo de practicas son:

1. Complementarias a la formacion académica y enriquecen la propuesta
curricular de las asignaturas estudiadas.

2. Desarrollar saberes, habilidades y actitudes vinculados a situaciones reales
del mundo de laboral.

3. Aumentar el conocimiento y manejo de nuevas tecnologias usadas en las
empresas agroindustriales.

4. Aportan elementos que contribuyen a elegir tu orientacion profesional futura.
asi como amplian tus horizontes respecto de los posibles campos
especificos de desempefio laboral.

5. Consolidas una experiencia laboral que te permite que el empleador pueda
contratarme una vez que hayas egresado.

6. Ampliar tu red de contactos, que luego pueden llegar a ser tus futuros
empleadores.

7. Socializar con personas con diferentes formaciones, experiencias laborales,

etc.
El estudiante podra realizar practicas preprofesionales:
En el sector productivo

En pequefas, medianas, grandes empresas agroindustriales, actuando sobre la
gestion integral de la produccion, sistemas de calidad, logistica, mejora continua,

seguridad, ergonomia, talento humano y ambiental.
En el sector de servicios

En planeacion, evaluacion y administracion de proceso organizacionales. En el
desarrollo de proyectos agroindustriales, planes de negocio, emprendimiento, a

través de asesorias, consultorias, planes de mejora continua y su ejecucion.
+ Evaluacion de los recursos disponibles en los procesos productivos.

» Participacion en grupos interdisciplinarios para la elaboracion de planes de

negocio y proyectos integrales.

« Evaluacion y control de los impactos econémicos, sociales y ambientales en el

desarrollo de proyectos agroindustriales.

* Actualizacibn de conocimientos segun los requerimientos cientificos,

tecnolégicos y socio humanisticos de su actividad.

* Emprendimiento y Administracion de empresas, relacionada con las é&reas

medulares de la Ingenieria agroindustrial.
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* Asesorias y consultorias en las areas de la ingenieria agroindustrial.

3.8. Gestidn de la evaluacion del aprendizaje
La gestion de evaluacion es un proceso sistematico de retroalimentacion, que
consiste en la emisién de juicios de valor que docentes y estudiantes dan acerca
del proceso aprendizaje que permite apreciar el rendimiento académico de los
estudiantes.

La evaluacion del aprendizaje es un proceso educativo que mas ha cambiado en
las ultimas décadas, exige un cambio en el docente, el estudiante y en todas las

personas vinculadas al proceso formativo.

La nota final de cada curso se determinara teniendo en cuenta los calificativos,
producto de los examenes, practicas y trabajos obtenidos por el estudiante de

acuerdo con las normas establecidas. La nota minima aprobatoria es once (11).

El examen parcial para la carrera profesional de ingenieria agroindustrial seré tnico
y se programaran segun lo establecido por el departamento académico. Se evalla
el proceso de aprendizaje y ensefianza, a través del aprendizaje del estudiante

(conocimiento, desempefio y producto).

Los contenidos curriculares seran medidos segun el nivel de logros alcanzados
durante una unidad didactica, sesién o al término de la asignatura. Lo que debe
evaluarse no es la competencia en si misma, sino la evidencia del logro del

aprendizaje por parte del estudiante.
Se establecen los siguientes lineamientos para la practica evaluativa:

1. La préctica evaluativa se centra en la evaluacion por competencias, en cuyo

proceso se realiza la medicion de los logros de aprendizaje.

2. La evaluacion por competencias tiene como propoésito determinar el nivel de
dominio de una competencia, en base a criterios e indicadores de logros de

aprendizaje consensuados.

3. La practica evaluativa se realiza bajo el alineamiento entre las estrategias de

enseflanza y aprendizaje.

4. La evaluacion se realiza antes, durante y después del proceso de ensefianza y

aprendizaje.

5. La evaluacion del aprendizaje comprende la autoevaluacion, la coevaluacion y

la heteroevaluacion.
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3.9. Gestion de tutorias

La gestion de la tutoria se plantea como una estrategia para consolidar la educacion
integral y como compromiso que asume la universidad para fortalecer la formacion
académica-profesional. La tutoria es una estrategia clave de asesoramiento y
acompafnamiento de los estudiantes, que contribuye al desarrollo de competencias
y habilidades relacionadas con la resolucion de conflictos, el autoconocimiento, la
autoestima, la responsabilidad, la madurez emocional, la empatia, la capacidad de
liderazgo, el desarrollo de la capacidad de reflexién y pensamiento critico; ademas
de dar orientacion y consejo de estrategias para el estudio y el aprendizaje, etc.

El Docente Tutor es aquel que desempefia labores de tutoria universitaria con los
estudiantes en forma complementaria a su labor de ensefianza, investigacion,
capacitacion, proyeccion social y administracion. Su trabajo es a tiempo completo y

a dedicacion exclusiva.

Al Docente Tutor se le designara un nimero de tutorados, dependiendo del nimero
de estudiantes de la facultad y del nUmero de ingresantes por semestre académico,

de quienes tendra acceso a su informacion académica y socioeconémica.

Entre sus funciones estan: elaborar un plan de trabajo semestral, difundir guias
sobre los derechos y deberes del estudiante universitario, publicar su horario de
atencion, organizar el archivo personal de cada tutorado, asesorar
permanentemente hasta el egreso de sus tutorados, informar a los estudiantes
sobre los servicios que brinda la universidad y la Oficina de Bienestar Universitario,
asi como atender y derivar al estudiante a la atencién especializada si fuera
necesario. Asimismo, inculca el sentido de responsabilidad, puntualidad, respeto,
orden, solidaridad y cooperacion, promueve la integracion y trabajo grupal, coordina
actividades que contribuyan al desarrollo de sus estudiantes, guarda
confidencialidad e informa solo a la instancia respectiva los asuntos que se deriven

a esta.

3.10. Investigacién formativay cientifica
La unica manera de encontrar solucion a los muchos problemas de nuestro pais es
investigando sobre ellos. Asi mismo, la ingenieria agroindustrial debera dar solucién
a muchos problemas previa la investigacion y el desarrollo de tecnologias. Con la
investigacion se garantiza que los nuevos productos, proyectos y planes puedan
ser soluciones efectivas y asi evitar mas frustraciones a los productores
agropecuarios potenciando la capacidad de asombro frente a la realidad, ligada a
la capacidad de plantear y resolver problemas. La investigacioén formativa constituye

un eje transversal del curriculo que se constituye en una estrategia de ensefianza
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y aprendizaje a ser empleado por el docente, con el fin de promover el desarrollo

de habilidades investigativas en los estudiantes.

La investigacion formativa esta centrada en la participacion activa y el protagonismo
del estudiante en la construccion del conocimiento, en el cual el estudiante indaga,
examina e integra conocimientos existentes. Fomenta actitudes y valores
investigativos en los estudiantes, generando una cultura de busqueda constante de
nuevos conocimientos. La investigacion formativa estimula en los estudiantes el
aprendizaje autbnomo, contribuye en el desarrollo del pensamiento holistico, critico
y discursivo; que facilite el planteamiento de propuestas de solucion frente a

problemas complejos.

La investigacibn formativa solo es posible cuando el docente concibe el
conocimiento desde una perspectiva innovadora, reconociendo su caracter
dindmico, complejo y progresivo, no como un producto culminado, que lejos de
complejizar el andlisis de la realidad, la reduce y fragmenta en segmentos

empobreciendo los procesos de aprendizaje.

La caracterizacion de la investigacion cientifica puede hacerse echando mano de
varios criterios que la comunidad cientifica internacional reconoce como

caracteristicas validas de esta investigacion.

Un estudiante o grupo de estudiantes pueden pertenecer a uno o varios Circulos de
Investigacién. Un estudiante puede conducir uno o varios proyectos de
investigacion. Dentro de las politicas de integraciéon y continua formacion, los
estudiantes y docentes cuentan con diferentes espacios donde participan y
conocen a través expertos nacionales e internacionales las tendencias y las

necesidades de la investigacion.

3.11. Lineas deinvestigacion
Perl ha experimentado un crecimiento sostenido del sector agroindustrial, lo que
requiere nuevas formas de hacer para lograr competitividad. Por lo tanto, la carrera
profesional de ingenieria agroindustrial fomentara la realizacion de las lineas de
investigacion basados en proyectos de investigacion, tecnologica y aplicada a

mejorar la eficiencia de sistemas productivos propios del sector agroindustrial.

La Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial ha determinado como ejes de
investigacion a las &reas académicas dentro de las cuales se agrupan las diferentes
asignaturas, asi, se han estructurado las lineas de investigacion dentro de los
cuales nacen los trabajos de investigacion y tesis de grado. A continuacion, se

presentan estas lineas de investigacion:
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Las lineas de investigacion de la escuela de ingenieria agroindustrial se muestran
a continuacion:

a) Gestion y desarrollo agroindustrial

b) Nutricion, seguridad e inocuidad

c) Tecnologia agroindustrial

d) Ingenieria agroindustrial

3.12. Graduacion y titulacion

Grado de Bachiller

Para obtener el Grado Académico de Bachiller en Ingenieria Agroindustrial, se
requiere haber aprobado los estudios de pregrado, asi como la aprobacién de
investigacion y el conocimiento de un idioma extranjero, de preferencia inglés o
lengua nativa y demas requisitos exigidos en el Reglamento de Grados y Titulos de
la UNH.

Titulo Profesional

Para obtener el Titulo Profesional de Ingeniero(a) Agroindustrial, requiere del grado
de bachiller y la aprobacion de una tesis o trabajo de suficiencia profesional y demas

requisitos exigidos en el Reglamento de Grados y Titulos de la UNH.

3.13. Vinculacién con grupos de interés
La carrera profesional de Ingenieria Agroindustrial se debe vincular con los grupos
de interés local, nacional e internacionales, en forma conjunta, participativa en la
mejora de la calidad de la gestién de los procesos, en los programas de bienestar
a favor de estudiantes, docentes y administrativos; asi como en el desarrollo

econdémico, social y humano del pais.

La participacion de los grupos de interés ha sido relacionada, a menudo, con la
responsabilidad social y la acreditacion de las universidades, afirmandose que la
carrera de ingenieria agroindustrial adopte una variedad de iniciativas para

involucrar a sus grupos de interés.

3.14. Responsabilidad social universitaria
La Responsabilidad Social permite reformular el compromiso social universitario
hacia una mayor pertinencia e integracion de sus distintas funciones,
tradicionalmente fragmentadas entre si. Asi, la Responsabilidad Social Universitaria
procura alinear los cuatro procesos universitarios basicos de gestién, formacion,

investigacion y extension con las demandas cientificas, profesionales y educativas
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gue buscan un desarrollo local y global més justo y sostenible. En tal sentido,

definimos la responsabilidad social universitaria del siguiente modo:

“La responsabilidad social universitaria es una politica de mejora continua de la
universidad hacia el cumplimiento efectivo de su mision social mediante 4 procesos:
gestidn ética y ambiental de la institucién, formacion de ciudadanos conscientes y
solidarios; produccion y difusion de conocimientos socialmente pertinentes;
participacion social en promocién de un desarrollo mas equitativo y sostenible. Las
estrategias especificas socialmente responsables para lograr esta mejora son: 1) la
participacion integrada de los grupos de interés internos y externos en el cometido
de la Universidad; 2) la articulacién de los planes de estudios, la investigacion, la
extension y los métodos de ensefianza con la solucién de los problemas de la
sociedad; 3) el autodiagnéstico regular de la institucibn con herramientas
apropiadas de medicion para la rendicién de cuentas hacia los grupos de interés”

(Vallaeys, Francgois (S/F)).

3.15. Actividades extracurriculares
La formacion de los estudiantes combinar4d experiencias y actividades
extracurriculares segun la normatividad establecida por la universidad. Ademas, los
estudiantes desarrollaran las capacidades de comunicacién oral y escrita en el

idioma inglés como actividades extracurriculares.
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4. EVALUACION CURRICULAR

La evaluacién curricular desde una perspectiva global como la que se propone es
una tarea compleja que implica no so6lo hacerlo desde sus aspectos explicitos y
objetivables como formato, modos de desarrollo y concrecién, sino también en cuanto
a sus supuestos basicos que fundamentan y otorgan sustentabilidad a la propuesta
curricular. Segun Brovelli, M. (2001), la tradiciéon en evaluacion curricular posee una
carga ética y politica, en una cuestion preponderantemente técnica y
administrativamente viable, restdndole espacio a un debate profundo que atienda a
las posibilidades formativas que realmente debe tener la evaluacion, si es que a
través de esta se logra obtener informacion valida y que pueda ser adecuadamente
valorada y utilizada.

4.1. Evaluacién interna del curriculo
El Disefio Curricular de la Carrera Profesional de Ingenieria Agroindustrial tiene una
politica de evaluacién periédica del curriculo para validar su pertinencia en el
contexto nacional e internacional, identificando necesidades y tendencias de las
carreras profesionales y cambios en la sociedad, en contraste con las fortalezas y
debilidades del curriculo. Por ello, el curriculo se encuentra en una dinamica
periddica de mejora y actualizacion de los planes de estudio acorde con las

necesidades de la sociedad y los requerimientos de las disciplinas.

La autoevaluacion como cultura institucional, permite identificar debilidades y
fortalezas de la propuesta curricular y plantear planes de mejora que recoja
informacién y permita una retroalimentacion. Esta revisién curricular requiere de la
participacibn de todos los actores educativos (docentes, administrativos,
estudiantes, egresados y padres de familia) sus opiniones y apreciaciones se

complementan.

La evaluacién educativa se asume como una dimensién de la ensefianza que pone
a la ensefianza misma como objeto de analisis, pero a la vez, como un proceso
autorregulado que debe asegurar calidad en los aprendizajes y en la formacién de

nuestros estudiantes.

El concebir esta doble dimensién de la evaluacion, supone, ademas de evaluar el
aprendizaje, evaluar la ensefianza misma como proceso que suscita y genera
aprendizaje; y que ayuda a comprender el proceso de asimilacién interna de los
estudiantes. Es decir, la evaluacion comprensiva y total del aprendizaje requiere

una valoracion del curriculo, de la ensefianza y del propio maestro.
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4.2.

Desde esta perspectiva, en el Disefio Curricular de la Carrera Profesional de
Ingenieria Agroindustrial existen canales y frecuencias establecidas para la
evaluacion del curriculo, las cuales son de caracter integral, permanente,

sistematico, dindmico, abierto y participativo.
Indicadores

= N° de estudiantes aprobados y desaprobados
= 0 Tasa de desercion
= O Tasa de repitencia

= Asignaturas con mayor nimero de desaprobados

Evaluacion externa del curriculo

El registro de los egresados tendrd como propdésito su seguimiento, es decir, contar
con la informacion pertinente para realizar la evaluacién del logro de los objetivos
educacionales. En este sentido, el programa formula los instrumentos de medicion
que le permitan tener un primer acercamiento a los resultados del desempefio
profesional en el mercado ocupacional con la finalidad de implementare mejoras. A

continuacion, presentamos el instrumento:

Gestionar proyectos e ideas
de negocios agroindustriales
sostenibles potenciando el
OE-01 | desarrollo de productos o
servicios acorde a las
necesidades de la region y el
pais.

OE-02

Gestionar sistemas
productivos en el campo de la
ingenieria agroindustrial con
creatividad e innovacion.

OE-03 | trabajando en equipoy

Practicar su profesién con
ética y responsabilidad social,

reconociendo la necesidad de
capacitacion permanente.

4.3. Periodo de evaluacién del curriculo

La evaluacion curricular se haréa en un periodo maximo de tres (03) afios, tal como
lo establecido en el Modelo Educativo de la UNH, en concordancia con el Articulo
40 de la Ley Universitaria N°30220, considerando asimismo su actualizacion

permanente a traveés de comisiones especiales.
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ANEXOS

Anexo 1: Modelo de Silabo

UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA
(CREADA POR LEY N°25265)
VICERRECTORADO ACADEMICO

SILABO

Facultad: Escuela Profesional:

Departamento Académico:

Programa Académico: | Afio Académico:

Asignatura: | Plan de estudios | codigo:
Crédito: | Requisito: [ Tipo de asignatura:

Horas de teorfa: Horas de préctica: Tutoria: | Modalidad:
Semestre: Ciclo: Fecha de inicio: | Fin del periodo:

Docente de la asignatura:

Correo:

Enlace del aula virtual:

3.1

3.1.1.

3.1.2.
3.1.3.
3.14.

UMDAD DIDACTCA |

Resultado de aprendizaje:

—_
—

w |N

‘

aprendizaje

Criterio de Conocimiento :
evaluacion del Desempefio :
resultado  de Producto
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Conocimiento Desempefio Producto

e Visuales:
* Auditivos:
e Audiovisuales:

Funciones Diagnéstica:
Formativa :
Sumativa
6.2. Fases Inicio
Proceso
Salida
6.3. Técnicas e Técnicas Instrumentos
instrumentos de
evaluacién

* Requisitos de aprobacion

+ La calificacion final seglin la relacién matematica siguiente
C =Promedio de conocimientos
D =Promedio de evaluacién de desempefio
P -- Promedio de evaluacion de producto

Lugar y fecha

Firma del docente
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Anexo 2: Modelo de Sesion de Clases

UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA
(CREADA POR LEY N°25265)

FACULTAD ...ooviiiiiiiiiieee e

DEPARTAMENTO ACADEMICO DE ..................
ZSTRUCTURA DE SESION DE APRENDIZAJE N° .....

<
=
7
&
=]
Z
2

1. DATOS INFORMATIVOS
a) Asignatura:
b) Area:
c) Docente:
d) Ciclo: Semestre:

e) Fecha:

2. CONTENIDO DE APRENDIZAJE

3. RESULTADO DE APRENDIZAJE
4. SECUENCIA FORMATIVA

Inicio

Proceso

Salida

5. EVALUACION

Conocimientos
Criterio de evaluacion de los

i Desempefiio
resultados de aprendizajes P

Producto

De conocimiento De desempeiio De producto

6. BIBLIOGRAFIA
7. OBSERVACIONES

Docente Director del Departamento
Académico
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Anexo 3: Modelo de Guia de Aprendizaje

GUIA DE APRENDIZAJE

8. PRESENTACION

9. PERFIL DE EGRESO

10. COMPETENCIA GENERAL

11. PROGRAMACION Y TEMPORALIZACION DE UNIDADES DIDACTICAS

12. METODOLOGIA

5.1. Modalidad

5.2. Instrucciones para el estudio interactivo
13. EVALUACION

14. BIBLIOGRAFIA RECOMENDADA

Lugar y fecha

Firma del docente
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